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ATENCION: Este manual de instrucciones estd dirigido nicamente a personal adecuadamente especializado. @
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COMPONENTES PRINCIPALES

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod. CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

| Panel izquierdo I5 | Puerta

2 | Cobertura de proteccidn de tazas 16 | Cajén de recogida de posos

3 | Paneltrasero 17 | Tubo de suministro de vapor (excepto modelo COFFEE)

4 | Superficie calientatazas 18 | Interruptor general

5 Puerta para café premolido (excepto mod CAPPUCCINO USA) “I": Fundiones eléctricas habiltadas - Maquina activada - Ploto

lumninoso encendido.
6 | Contenedor de café en grano derecho "0’ Fundiones eléctricas deshabilitadas - Méquina apagada - Ploto
luminoso del botdn *1” apagado.

7 | Panel derecho 19 | Mando de regulacién del molido derecho

8 | Panel de mandos 2 | Grupo molinillo de café derecho

9 | Proteccién de goma 21 | Contador de impulsos mecanico

10 | Pinza de bloqueo tubo (modelo CAPPUCCINO) Muestra la cantidad de suministros efectuados porla maquina.

Il | Tubo de suministro de agua cdiente (excepto mod COFFEE) 2 | Grupo de café

12 | Mando de suministro de vapor (excepto mod. COFFEE) B | Cubierta del grupo de café
En el sentido de las agujes del relof 24 | Reguaddn de la espuma de leche (mod CAPPUCCINO)
chorro de vapor abierto
En el sentido contrario a las agujas del reloj: 25 | Regulacién de la temperatura (mod. CAPPUCCINO)
chorro de vapor cerrado

13 | Bandeja de goteo 2 | Salida de leche (modelo CAPPUCCINO)

14 | Proteccién de goma contra quemaduras tubo de vapor 27 | Grupo de café




Mod. DUO

30
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Contenedor de café en grano izquierdo

Mando de regulacién del molido izquierdo

838

Grupo molinillo de café izquierdo
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NORMAS DE SEGURIDAD

Solo para uso profesional.

Este aparato de tipo
profesional no es apto para
ser instalado en el exterior.
No colocarlo en locales
donde la temperatura sea
inferior a 2 °C o superior a
32 °C ni en sitios
especialmente humedos o
polvorientos.

AE aparato no es idéneo
para la instalacidn en
lugares que puedan
usarse chorros de agua.

en

Asegurarse de instalar el
aparato sobre una
superficie plana capaz de
soportar su peso (consultar
el apartado “Datos
técnicos”) y dejando una
zona libre de al menos 30
cm en torno a la maquina.

Queda prohibido: utilizar chorros
de agua para la limpieza.

A aparato  Unicamente
debe instalarse en un lugar
donde pueda ser
supervisada por personal
cualificado.

A Este aparato puede ser
utilizado por nifilos mayores
de 8 anos y por personas
con  capacidades fisicas,
sensoriales o mentales
reducidas, o sin experiencia
ni conocimiento, siempre
que estén supervisados o
hayan sido instruidos en el
uso seguro del aparato vy
entiendan  los  riesgos
asociados.

ALos nifios no deben jugar
con el aparato.

AlLa impieza y el
mantenimiento del aparato
no deben ser llevados a
cabo  por nifios  sin
supervision.
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A Antes  de proceder a la AJEn caso de sustitucion de

conexion del aparato a la
red hidrica, consultar vy
respetar todas las normas
nacionales aplicables.

ASi el cable de alimentacién
estd dafado, con el fin de
evitar  cualquier  riesgo,
deberd ser sustituido por el
fabricante, por su servicio
de asistencia técnica o por
personal cualificado.

ASe aconseja instalar un
dispositivo  de  corriente
residual (RCD) con una
corriente diferencial

nominal no superior a 30
mA.

A Conectar el aparato a una
conduccion de agua
potable cuya presion este
comprendida entre 0,15
MPa y 0,8 MPa (1,5 y 8
bar); consultar la placa de
datos.

los tubos de carga, utilizar
el set de tubos nuevos
suministrado con el
aparato y no reutilizar el
set de tubos viejos.

AJEl acceso a las partes

internas esta restringido a
las personas que conozcan
el aparato y tengan una
suficiente experiencia, en
particular en materia de
seguridad e higiene.

No efectuar la limpieza interna

de la mdquina con tensién de
corriente o con el enchufe
conectado, ni utilizar chorros
de agua o detergentes.
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| INTRODUCCION AL MANUAL

.l Preambulo =] os Centros de asistencia
técnica autorizados estdn
El presente manual es parte asimismo a disposicion para
Integrante de la mdquina v, cualquier aclaracion técnica,
como tal, debera informacién  acerca  del
conservarse en un lugar funcionamiento,  asistencia
conocido y de fdcil acceso, técnica y suministro  de
en buenas condiciones, piezas de recambio.

durante toda la  vida
operativa de la maquina
(incluidos los traspasos de
propiedad que pudieran
efectuarse). Su finalidad es
la de  transmitir la
informacidon necesaria para
el uso competente y seguro
de la maquina.

=|Los temas tratados estdn
exclusivamente destinados
a wusar la maquina en
condiciones de seguridad
para las  personas, la
maquina y el entorno,
interpretando un elemental
diagndstico de las averfas y

las condiciones de

=]En caso de pérdida o funcionamiento andmalo vy
deterioro del presente desempefiando unas
manual, solicitar una copia sencillas tareas de

a un Centro de asistencia comprobacion y
técnica autorizado, mantenimiento, en estricto
especificando el modelo y cumplimiento  de  las

el afio de fabricacion. prescripciones objeto de

las pdginas que siguen y de
las normas de seguridad y
salud vigentes.
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=] Antes de cualquier
intervencion, leer
atentamente y cerciorarse
de haber entendido
correctamente el contenido
del presente manual.

=/El uso de la maquina por
varios usuarios
(individualmente) exige,
por parte de cada uno de
ellos, la absoluta necesidad
de estudiar atentamente el
manual de instrucciones.

=/E| fabricante se reserva el
derecho a realizar mejoras
y modificaciones de los
modelos objeto de este
manual sin previo aviso.

Para cuestiones
particulares,  dingirse  al
distribuidor o al
importador del pals en

cuestion (si existen) o bien
directamente al fabricante.

Todos los derechos del

presente  manual  estan
reservados a Saga Coffee
Sp.A. Queda

terminantemente prohibida
toda  reproduccion o
divulgacidn, total o parcial,

sin la debida autorizacion
por escrito.

=] Consultar siempre  este
documento  antes de
proceder a  cualquier
operacion.

Fabricante: SaGa Coffee S.p.A.
Localita Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano
Bologna, Italy

Este articulo ha sido fabricado por SaGa Coffee S.p.A. y se
ha comercializado bajo su responsabilidad. SaGa Coffee
S.p.A. es el garante del producto. Saeco es una marca
registrada de Koninklijke Philips N.V., cuyo uso se ha
autorizado mediante una licencia emitida por Koninklijke
Philips N.V.



1.2 Simbologia utilizada

Este documento contiene distintos tipos de advertencias,
con el objetivo de sefalar los distintos niveles de peligro o
de competencias.

Junto al simbolo aparece un mensaje que explica los
procedimientos y ofrece informacion dtil.

Atencién

Informacién concerniente a la seguridad del usuario y la
integridad de la maquina.

@ Prohibicidn

Se utiliza para destacar acciones/operaciones que no se
deben realizar.

Importante

Llama la atencién sobre un tema de especial importancia.

Maquina apagada

Las operaciones en cuestion deben efectuarse con la
alimentacion de energia eléctrica cortada.

Usuario

Intervenciones que son competencia del usuario de la maquina.

Encargado del mantenimiento técnico

Operaciones que son competencia exclusivamente del personal
encargado del mantenimiento extraordinario y de las reparaciones.

Espaiiol
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2 INFORMACION ACERCA DE LA MAQUINA

2.1 Informacioén para el usuario

La mdquina debe instalarse
en un lugar iluminado,
protegido vy seco, sobre
una superficie de trabajo
capaz de soportar su peso.

Para garantizar el correcto funcionamiento y la fiabilidad de
la maquina a lo largo del tiempo, recomendamos lo siguiente:
* temperatura ambiente: de +2 °Ca +32 °GC

* humedad maxima permitida: 80 % (sin condensacién).

Para tipos de instalaciones especiales, no previstas en este
documento, dirigirse al distribuidor, al importador
representante en su pais o, de no ser posible ponerse en
contacto con ellos, al fabricante.

En caso de necesidad, dirigirse al distribuidor o al
importador del pais en cuestion o bien directamente al
fabricante en caso que no exista ningin importador.

El servicio de asistencia al cliente del fabricante estd a
disposicion para la aclaracion de cualquier duda acerca del
correcto funcionamiento.

Si el cable de alimentacién se dafia, debe ser sustituido por
el fabricante o por su servicio de asistencia técnica o bien,
en todo caso, por una persona con una cualificacion
similar.

El CENTRO DE ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO
esta a disposicion para cualquier aclaracion e informacion
relativa al funcionamiento del aparato y para atender
cualquier solicitud de piezas de recambio o asistencia
técnica.

realizar

El fabricante se reserva el derecho a

modificaciones en el aparato sin previo aviso.

Todos los derechos de reproduccion del presente manual
estan reservados al fabricante.

El encargado del mantenimiento técnico estd obligado a
conocer y respetar estrictamente, desde el punto de vista
técnico, las advertencias de seguridad contenidas en este
manual, de tal modo que las operaciones de instalacién,
puesta en funcionamiento, uso y mantenimiento se puedan
realizar en condiciones de seguridad.

2.2 Uso previsto del aparato

Las maquinas objeto del presente manual estan disefiadas,
fabricadas y protegidas para el suministro automatico
(programable) de bebidas:

* a base de café en grano molido al instante;

* a base de café premolido (excepto modelos DUO vy
AMERICA);

* a base de leche y café en grano molido al instante
(modelos CAPPUCCINO y CAPPUCCINO USA).

* agua caliente y vapor de agua (excepto modelo COFFEE)
para la preparacién y el calentamiento de bebidas;

* leche caliente (modelos CAPPUCCINO y CAPPUCCINO
USA).

Cualquier otro uso se considerara inapropiado y, por
tanto, peligroso.

©No introducir en el
aparato productos
potencialmente peligrosos
debido a temperaturas no
adecuadas.

En caso de uso inapropiado,
la garantia quedara anulada
y el fabricante no asumird
ninguna responsabilidad por
los dafios causados a
personas y/o bienes.
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=] También se considera uso @Queda terminantemente
Inapropiado: prohibido manipular o
modificar la placa de datos.

* cualquier uso diferente del previsto y/o con técnicas
distintas a las indicadas en este documento;

™| Para cualquier solicitud al

* cualquier intervencién en el aparato contraria a las SeWiCiO técnico COﬂSUltar
indicaciones que aparecen en este manual; !

siempre dicha placa vy

* cualquier alteracién de componentes y/o dispositivos de

seguridad no aprobada previamente por el fabricante o Comunicar’ |OS da'tos
realizada por personal no autorizado para dichas . .
operaciones; especificados en la misma.

* cualquier colocacién del aparato en un lugar que no se
ajuste a lo previsto en este manual.

En caso de pedidos a los

Centros de  Asistencia

La maquina esta identificada por el nombre del modelo y el Au‘to rizad 0S indicar‘
numero de serie que se encuentran en la placa de datos. /’ )

modelo y nimero de serie.

23 Identificacion de la maquina

@ Saeco

)¢
CG/_

o

ID

En la placa de datos se indica lo siguiente:
* nombre del fabricante;

* marcados de conformidad;

* modelo;

* n.° de serie;

* afo y mes de fabricacién;

* tensidn de alimentacién (V);

* frecuencia de alimentacién (Hz);

* potencia eléctrica consumida (W);

* ndmero de fases de la Iinea eléctrica (PH);
* presién admitida en la red hidrica (MPa);

* cédigo de la mdquina.
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2.4 Datos técnicos

Dimensiones (long. x alt. x prof) 410 x 695 x 550 mm
Tension de alimentacién 230 V/400 V 2N
Longitud del cable de alimentacién | 1500 mm
Potencia | Mod. LUXE consultar la placa de datos
absorbida| Mod. COFFEE consultar la placa de datos
Mod. consultar la placa de datos
CAPPUCCINO
Mod. DUO consultar la placa de datos
Mod. consultar la placa de
CAPPUCCINO | datos
USA

Presion de la red hidrica

ver placa de datos de presion

Nivel de presién actstica inferior a 70 dB
ponderada A
Peso Mod. LUXE 53 kg
Mod. COFFEE | 45 kg
Mod. 54 kg
CAPPUCCINO
Mod. DUO 58,5 kg
Mod. 54 kg
CAPPUCCINO
USA
Capacidad del contenedor decafé | 2 kg
NOTA

Las maquinas permiten la programacién de la dosificacion
de todos los tipos de suministro. La mayor parte de los

componentes eléctricos estd alimentada con 24 Vcc.

Grupo de café

22

Grupo de café

La posicién de este grupo puede modificarse en funcion de
la altura del recipiente utilizado.
Es posible subir o bajar la salida de café.

De esta manera, se pueden obtener diversas alturas de suministro.

Grupo Cappuccinatore

El grupo Cappuccinatore esta compuesto por:

10
24
25
26
29
30

pinza de bloqueo tubo

regulacion de la calidad de la espuma
Regulacion de la temperatura

salida de leche

Cappuccinatore

tubo de aspiracion de la leche
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3 SEGURIDAD

3.1 Preambulo

En cumplimiento de las normas vigentes, la empresa SaGa
Coffee posee en sus establecimientos un expediente

técnico correspondiente al aparato Idea RST, en
observancia de las normas de disefio indicadas a
continuacién:

- EN55014 - EN61000-4-4

- EN6100-3-2 - EN61000-4-5

- EN61000-3-3 - EN61000-4-11

- EN61000-4-2 - EN 60335-2-75

- EN61000-4-3 - EN60335-1

3.2 Normas generales de seguridad

© Queda prohibido:

desactivar las medidas de seguridad del aparato;

intervenir en el aparato para operaciones de
mantenimiento sin desconectar previamente el cable de
alimentacién eléctrica;

instalar el aparato en el exterior. Es oportuno instalarlo en
locales secos, en los que la temperatura no pueda descender
jamds por debajo de 2 °C para evitar su congelacion;

usar el aparato con fines distintos a los indicados en el
contrato de venta y en este documento;

conectar el aparato a la red eléctrica utilizando tomas
mdltiples o adaptadores;

utilizar chorros de agua para la limpieza.

Es obligatorio:
» comprobar la conformidad de la lihea eléctrica de
alimentacion;

utilizar repuestos originales;

leer atentamente las instrucciones indicadas en este
documento y en las documentaciones adjuntas;

utilizar equipos de proteccion individual durante las
operaciones de instalacion, ensayo y mantenimiento.

Utilizar un nuevo kit de juntas cada vez que se desconecte y
conecte de nuevo la maquina a la instalacién hidrica.

Precauciones que han de tomarse para

prevenir errores humanos:

* sensibilizar a los operadores sobre los
vinculados a la seguridad;

problemas

» manipular el aparato, tanto embalado como desembalado,
en condiciones de seguridad;

» conocer en profundidad los procedimientos de instalacion
del aparato, su funcionamiento y sus limites;

* desguazar el aparato en condiciones de seguridad y en
cumplimiento de las normas vigentes para la proteccidn
de la salud de los trabajadores y del medio ambiente.

A Para evitar que posibles
residuos de mecanizado
puedan entrar en contacto
con las bebidas, antes de la
puesta en funcionamiento
definitiva de la mdquina
suministrar alrededor de
0,5 | de agua por cada uno
de los conductos de
suministro. No consumir
las bebidas suministradas
hasta no haber realizado
dicha operacion.
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AJE aparato no es idoneo
para la instalacion en
lugares en que puedan
usarse chorros de agua.

A aparato  Unicamente
debe instalarse en un lugar
donde pueda ser
supervisada por personal
cualificado.

AJEn caso de averfa o mal
funcionamiento,  dirigirse
exclusivamente al personal
cualificado  del  servicio
técnico.

El fabricante no asume ninguna
responsabilidad por posibles
dafos causados a personas o
bienes como consecuencia del
incumplimiento de las normas
de seguridad descritas en este
punto.

3.3 Competencias de los operadores

Por motivos de seguridad, distinguimos dos tipos de
encargados con competencias distintas:

Usuario

Persona encargada exclusivamente del uso y el cuidado del
aparato. El usuario puede: poner en funcionamiento el
aparato, configurar los parametros de trabajo, apagar el
aparato, realizar el aprovisionamiento, vaciar las bandejas y
limpiar la parte exterior del aparato. En caso de que
detecte algin funcionamiento defectuoso del aparato,
deberd solicitar la intervencion del encargado del
mantenimiento técnico.

@ I usuario no est4 autorizado
a realizar ninguna de las
operaciones que este
manual define como
competencia del encargado
del mantenimiento técnico.

Encargado del mantenimiento técnico

Persona encargada de las operaciones de instalacién,
regulacion, puesta a punto y, de forma mas general, del
mantenimiento del aparato.

AJEl acceso a las partes
internas esta restringido a
las personas que conozcan
el aparato y tengan una
suficiente experiencia, en
particular en materia de
seguridad e higiene.
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34 Dispositivos de seguridad 3.5 Riesgos residuales

=] Las maquinas objeto del =INo utilizar recipientes que no

presente manual se han hayan sido fabricados con material
fabricado de conformidad “para productos alimenticios”,
con las normativas

europeas  especificas en Las caracteristicas
vigor'y, por tanto, todas sus constructivas de las
partes potencialmente maquinas  objeto  del
peligrosas estdn protegidas. presente  manual no

permiten  proteger  al
* Las sobrepresiones que se pudieran generar en la instalacion : _t | h
hidrica destinada a la produccién de vapor y agua caliente usuario contra € cnorro

son interceptadas por 3 vélvulas de seguridad. :
- | directo de vapor o agua

+ Un temostato impide que en las calderas se produzcan sobrecalentamientos.
+ La posicion del cajén de recogida de posos y de la puerta (consultar Cal lente (e)(ce p-to mOdelo

el apartado “Componentes principales”) estd controlada por 2

microinterruptores que determinan la detencién del funcionamiento CO FFEE) .

de la mdquina si uno de los componentes no estd correctamente

posicionado (en ese caso, en la pantalla aparecerd la indicacién del

componente que estd fuera de su posicion). R| esgo d e q u emad uras

* Un contador de impulsos electrénico y otro mecdnico
memorizan el ndmero de suministros efectuados Yy
permiten la programacion del mantenimiento ordinario.

@Durante el suministro de

Tubos de suministro de vapor y agua caliente agua Callente Y VaPO r, NO
(Excepto modelo COFFEE) o .
+ Los tubos de suministro de vapor y agua caliente poseen protecciones d l rlgl r |OS Chorros haC|a uno

de goma que permiten agarrarlos y orientarlos aunque estén muy
calientes (consultar el apartado “Componentes principales”).

mismo o terceras personas.

Agarrar el tubo
exclusivamente por las
respectivas  protecciones
contra quemaduras.

ALa superficie calientatazas,
siestd activada, puede
estar caliente.
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4 MANIPULACION Y ALMACENAJE

4.1 Descarga y manipulacién

La descarga del medio de transporte y la manipulaciéon del
aparato deben ser llevadas a cabo exclusivamente por
personal competente y usando medios idéneos para la
carga que se deba manipular.

El aparato debe
permanecer siempre en
posicion vertical.

©Evitar lo siguiente:

arrastrar el aparato;

volcar o acostar el aparato durante el transporte y la
manipulacién;

dar sacudidas al aparato;

dejar el aparato a la intemperie, en sitios himedos o
préoximo a fuentes de calor.

4.2 Almacenaje

En caso de que el aparato no se vaya a instalar

inmediatamente, sino tras un periodo de tiempo

prolongado, deberd almacenarse en un lugar protegido, de

acuerdo con las siguientes disposiciones:

* el aparato debe almacenarse embalado en un ambiente
cerrado, seco y con una temperatura comprendida entre
| °Cy40°G

* no colocar otros aparatos o cajas encima del aparato;

* en cualquier caso, es conveniente proteger el aparato
contra posibles depdsitos de polvo u otros elementos.
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5 INSTALACION

5.1 Advertencias

AJE aparato no se puede
instalar en el exterior. No
instalar en locales donde la
temperatura sea inferior a
+2°C o superior a 32 °C
ni en sitios especialmente
hiumedos o polvorientos.
Ademds, no se puede
instalar en locales donde se
utilicen chorros de agua

para la limpieza o en
lugares  donde  exista
peligro de explosiones o
iIncendios.

Antes de proceder al desembalaje del aparato, comprobar
que el lugar destinado a su instalaciéon cumpla lo siguiente:

* el punto de conexidn (toma eléctrica o interruptor
omnipolar) debe estar situado en un punto de facil acceso
para que el usuario, si fuera necesario, pueda desconectar
la mdquina de la red eléctrica;

* la tensién de la toma de corriente debe corresponderse
con la indicada en la placa de identificacion.

* la superficie sobre la que se instale NO debe tener una
pendiente superior a 2%

= Verificar que la superficie
destinada a la instalacidn
de la mdquina tenga las
dimensiones y la robustez
adecuadas para sostener
de manera totalmente
segura la mdquina.

Para correcto vy

ergondmico uso de la
mdquina, se  aconseja
instalar el aparato sobre
una superficie de trabajo
situada a una altura no

inferior a | m.

un

El aparato debe instalarse
sobre  una  superficie
horizontal.

El aparato debe instalarse (nicamente en un lugar en que

su uso y mantenimiento queden reservados a personal
cualificado.
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En caso de que se tenga que colocar el aparato cerca de
una pared, es necesario dejar un espacio de al menos 8 cm
entre el panel trasero y la pared para dejar libre la rejilla
de expulsion de aire presente en dicho panel trasero.

5.2 Desembalaje y colocacion

Al recibir el aparato, asegurarse de que no haya sufrido
dafios durante el transporte o de que el embalaje no se
haya abierto para retirar componentes de su interior.

Si se observan dafios de cualquier tipo, es necesario
notificarlo al transportista y avisar inmediatamente al
importador o al distribuidor.

En caso de no haya importadores o distribuidores en el
pais, ponerse en contacto directamente con el fabricante.

Junto con el aparato se entrega una bolsa llamada “CAJA
DE ACCESORIOS”, que contiene los siguientes
elementos:

* Manual de instrucciones.

* Varios tornillos y chapas.

SA

SA  Caja de accesorios

Levantar el palé para poder retirar los tonillos de fijacién.
Atornillar las 4 patas de soporte.

20

A Tornillos de fijacién
B patas de soporte

Comprobar que la superficie donde se va a apoyar el
aparato sea estable.
Realizar en la superficie un orificio de @ 100 mm.

1385 1325

B B

29

179

7
B |3 38 B

A  orificio de @ 100 mm
B  posicion optima de las patas ajustables

Colocar de manera definitiva la maquina sobre la superficie
de apoyo.

Instalar el aparato sobre la superficie y nivelarlo regulando
la altura de las patas ajustables.



53 Conexion a la red hidrica

=] Antes  de proceder a la
conexion del aparato a la
red hidrica, consultar vy
respetar todas las normas
nacionales aplicables.

Asegurarse de que la red
de distribucion hidrica sea
de agua potable y tenga
una presion comprendida
entre 0,15 MPa y 0,8 MPa
(1,5y 8 bar).

La dureza del agua no
debe ser nunca inferior a 8
°F,

= Es aconsejable alimentar la
maquina con agua tratada
con un dispositivo de
descalcificacidn, sobre todo
en caso de agua con un
alto contenido de sales de
calcio y magnesio (agua
dura).

Espaiiol

Antes de conectar el

depurador a la madquina,
realizar un lavado hasta
que el agua se presente
limpia; proceder entonces
a la  conexidn  del
depurador a la maquina.

EI tubo de la red hidrica

debe estar certificado con
arreglo al estdndar |EC

61770.

En caso de que la maquina

deba cambiarse de lugar es
necesario  sustituir el
conjunto  de  empalme
antiguo por uno nuevo
(tubo de conexidn a la red
hidrica).

21
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» Conectar el depurador a la red hidrica.

C Depurador
D Red hidrica
E Conducto de desagtie

» Conectar un tubo de desagtie al racor y fijarlo con una

abrazadera de cremallera.

+ Conectar (exclusivamente con un tubo y unos racores fabricados
con material “para productos alimenticios”) la maquina a la red de

distribucién de agua potable mediante el racor.

racor de desagiie

racor de distribucion

cable de alimentacion eléctrica
patas de soporte

MmO —-I

* Introducir los tubos de desaglie y de carga por el correspondiente

orificio (consultar el capitulo "Desembalaje y emplazamiento”).

22

5.4 Conexion a la red eléctrica

El encargado del
mantenimiento técnico,
responsable de la
instalacion de la madquina,
deberd asegurarse de que:

* la instalacion de alimentacién eléctrica cumple las normas
de seguridad vigentes;

* la tensién de alimentacién se corresponde con la indicada
en la placa de datos.

En caso de dudas, no
instalar el aparato y solicitar
una inspeccion detallada de
la instalacion eléctrica por
parte de personal
cualificado y habilitado para
llevar a cabo estas tareas.

Asegurarse también de
que la instalacion eléctrica
a la que se va a conectar el
aparato pueda soportar la
carga maxima requerida e
indicada en la placa de
datos.



Comprobar que se pueda
acceder con facilidad al enchufe
del cable de alimentacion,
Inclusive tras la instalacion.,

El punto de conexion
(toma eléctrica 0O
interruptor omnipolar)

debe estar situado en un
punto de fdcil acceso para
que el usuario, si fuera
necesario, pueda
desconectar el aparato de
la red eléctrica.

ASi el cable de alimentacién
se dafa, deberd ser
sustituido por el encargado
del mantenimiento técnico.

* Introducir el cable de alimentacidn eléctrica por el correspondiente
orificio (consultar el capftulo “Desembalaje y emplazamiento”).

» Conectar el aparato a la red eléctrica a través del cable de
alimentacion.

NOTA

En caso de instalacion con corriente bifasica de 400 V, utilizar
las fases de tal forma que la maquina sea alimentada a 230 V con
corriente monofasica. Para la conexién monofasica de 230 V,
solicitar el correspondiente kit de instalacion (cod. 1034.R09).

Espaiiol

- Cable de alimentacién tipo HO7RNF con seccidn de 4x2,5 mmz2

N
L1
)
.I.

N Neutro — Azul

LI Fase — Marron

L2 Fase — Negro

T Tierra — Amarillo/verde

- Conexidn del enchufe a linea eléctrica bifdsica de 400 V
2N~

CEl
VAN
| |

11 . N L2
o 5

L2 ol ot LT

CH  Suiza
CEl'  segun norma CEl

A En funcién de las normas
vigentes en el pais de uso
de la mdquina, el cable de
conexion a la red eléctrica
deberd contar bien con un
interruptor omnipolar (con
apertura minima de los
contactos de 3 mm) o bien
con un enchufe conforme
a dichas normas.
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AJE interruptor omnipolar
debe ser adecuado para el
consumo de la maquina y
capaz de interceptar todas
las  polaridades de la
tension.

Comprobar que los cables
eléctricos de la instalacion
sean apropiados para el
consumo de la mdquina.

24
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6 DESCRIPCION DE LOS MANDOS

6.1 Mandos

El aparato cuenta con los siguientes mandos:
* Interruptor general

* Panel de mandos
6.1.1 Interruptor general

Con la maquina conectada a la red eléctrica y el interruptor
omnipolar en la posicion “I”, mediante el interruptor
general se pueden obtener las siguientes situaciones:

* Interruptor general en posicién “0", el panel de mandos
estd apagado.

* Interruptor general en posicién "I, el panel de mandos
estd encendido.

AE interruptor general en la
posicion “0" no garantiza la
ausencia de corriente en el
interior de la mdquina.

Para cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento
en el interior de la maquina,
desconectarla de la red
eléctrica situando el
interruptor omnipolar en la
posicion 0",

6.1.2 Panel de mandos

El panel de mandos se compone de una serie de botones
sensibles al tacto y de una pantalla que muestra los
correspondientes  mensajes
funcionamiento normal, de programacién y de mantenimiento.

=|la funcién de algunos
botones cambia segin la
fase (normal de suministro
o de programacion) en
que se halle la mdquina.

o Il

durante las fases de

ST e e
rtwww 00

25
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6.1.3 Descripciéon de los botones en la
fase de funcionamiento normal

AC G H

E F

Al pulsar estos botones se suministran las bebidas
programadas o se realizan las funciones requeridas.

BOTON BOTON
A | Botén de seleccion G | Large coffee
ARRIBA / lce
Americano
B | Botdn de seleccion ABAJO / O | Amerianojug | (1)
PowerSteam
C | Café premolido / OK (@) | H | macchiato 3)

D |Ment P | Latte Macchiato | (3)
E | Espresso I | Capuchino | (3)
M | Espresso x2 Q | Caffé Latte | (3)
F | Coffee L | LlecheGiliente | (3)
N | Coffee x2 R | Agua Caliente ()
(1) Secuenda de varios botones desarta en el capfiulo “Seleccidn de
las bebidas”
(2) Funciones descritas en el capitulo “Botén OK”
(3) Bebidas compuestas por leche y café en cualquier
combinacién posible.
Para modificar los pardmetros por defecto, es
preciso dirigirse a un centro de asistencia técnica
autorizado.
Las mdquinas se entregan
programadas  con  los

valores estandares.

6.1.3.1 Botéon OK

Pulsando el boton OK se selecciona el café premolido o
bien el contener de granos de café segin la version de la
maquina (excepto mod. Duo).

Ground coffee

v

OK

26

6.1.3.2 Seleccion del contenedor

(solo en el mod. DUO)

La version Duo estd equipada con dos contenedores de
café y dos molinillos de café.

Esto permite duplicar los productos que se pueden
suministrar o introducir tipos diferentes de producto.

Para seleccionar un contenedor se debe pulsar el botén.

Cofffee blend

B0y
OK

A botoén de seleccion de contenedor
B piloto luminoso del contenedor seleccionado

La pantalla, mediante un icono iluminado, indicard el

contenedor activo.

01.012017 e
U

15:05:43

=la seleccién manual del
contenedor no es valida en
caso de suministro de
bebidas con contenedor
predefinido.



6.1.3.3 Funcion tubo de vapor
automatico

(solo en los modelos con tubo de vapor
aviomatico)

Para activar el vapor mediante el tubo de vapor automatico,
pulsar el botén mostrado en la figura durante 2 segundos.
El suministro de vapor se bloqueard automaticamente al
alcanzarse la temperatura configurada.

Es posible detener el suministro del vapor en cualquier
momento pulsando nuevamente el botén.

Power steam

dib
24

Es posible configurar la temperatura de fin de suministro del
vapor mediante el menl Configuracién de bebidas 9.
Autosteam. Alternativamente, es posible configurar la
temperatura de fin de suministro sumergiendo el tubo de
vapor en la leche o el agua que se desea calentar y
manteniendo pulsado el botén mostrado en la figura hasta que
se haya alcanzado la temperatura deseada. La temperatura
alcanzada en el momento en que se suelte el botén quedara
memorizada para los suministros de vapor sucesivos.

Cuando la funciéon Auto Steam esté activada, en la pantalla
aparecerd el icono mostrado en la figura.

Dicho icono parpadeara durante la programacién de la
temperatura.

01.01.2017 \S\ 15:05:43

Espaiiol
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7 APROVISIONAMIENTOS Y PUESTA EN SERVICIO

7.1 Aprovisionamiento de café en
grano 13 Regulacion de la espuma

* Retirar la tapa del contenedor.
La cantidad de espuma en las bebidas es proporcional al

* Verter el café en grano en el interior del contenedor. . ¢ »
accionamiento de la palanca de regulacion.

* Volver a poner la tapa en el contenedor.

 Girando la palanca hacia la derecha, se obtiene una mayor

: 7 cantidad de espuma.

\/eﬂﬂcar que el Cafe no * Girando la palanca hacia la izquierda, se obtiene una
cO n'“ene Cuerpos ex—traﬁ oS menor cantidad de espuma.

potencialmente  dafinos

para las muelas.

- =

En la version “DUO”, el aparato cuenta con dos
contenedores de café, por lo que se pueden introducir dos
marcas de café diferentes.

7.2 Aprovisionamiento de café
premolido @) @)

(excepto mod. Cappuccino USA) —_— —_—

Esta operacion solo puede

realizarse con la maquina
encendida.

* Pulsar el botén “Ground Coffee”.

* Abrir la puerta para café premolido y verter como
maximo 7 gramos de café en polvo.

* Cerrar la puerta.

* Seleccionar la bebida que se desea suministrar.

No todas las bebidas pueden
suministrarse con la dosis de
café premolido. Para conocer
las combinaciones
disponibles, consultar la tabla
de suministros del capitulo
FUNCIONAMIENTO Y
USO.
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7.4 Regulacién de la temperatura
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Regulacién del grado de molido

ALa leche empleada para el Independientemente de la

Cappuccinatore se debe
mantener y conservar en
un aparato refrigerador a
una temperatura que no
supere los 4 °C vy no se
debe dejar fuera del
frigorifico  durante  un
periodo superior a 30
minutos.

La temperatura de la leche es proporcional al
accionamiento de la palanca de regulacién.

» Girando la palanca hacia arriba, se obtiene una
temperatura mds alta.

* Girando la palanca hacia abajo, se obtiene una
temperatura mds baja.

C°+@) C°-@)

mezcla de café, un molido
muy fino (indice en valores
bajos) aumenta la densidad,
la crema de la bebida y el
tiempo necesario para el
suministro; por el contrario,
un molido grueso (indice en
valores altos) disminuye la
densidad, la crema vy el
tiempo necesario para el
suministro.

AJNo girar el mando en el

sentido contrario a las agujas
del reloj hasta el tope, puesto
que ello bloguearfa las
muelas, con el consiguiente
bloqueo de la maquina.

AJEn caso de bloqueo de las

muelas debido a cuerpos
extranos en la mezcla de
café y el consiguiente
bloqueo de la mdquina (en
la pantalla aparecera: “error
molinillo”), contactar con
un Centro de asistencia
técnica autorizado.

29
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El molido viene configurado de fabrica con los valores

estandares, pero es posible modificarlo del siguiente modo:

» Abrir la puerta y girar el mando en el sentido contrario a
las agujas del reloj para obtener un molido mds fino (el
indice se desplaza hacia un valor bajo) o en el sentido de
las agujas del reloj para obtener un molido mds grueso (el
indice se desplaza hacia un valor alto). Para el ajuste,
utilizar la llave de 10 mm que viene como accesorio.

: B | =

P Mando de regulacién
S Puerta
7.6 Primer encendido de la

magquina

» Comprobar que los componentes extraibles estdn

montados y que la puerta estd cerrada.

De no ser asi, al encender la maquina aparecera en la pantalla
la indicacién relativa al componente fuera de su posicion.

* Realizar los aprovisionamientos (segin las instrucciones
indicadas en los puntos anteriores) y conectar el enchufe
del aparato a la red eléctrica (consultar el apartado
"Conexiodn a la red eléctrica”).

* Situar el interruptor omnipolar en “I".
* Encender la mdquina mediante el interruptor general.

En la pantalla aparecera: “CALENTANDO, ESPERAR”.
Una vez terminada la fase de calentamiento, en la pantalla
aparecera: “LISTO PARA EL USO”.

* Ajustar la salida de café para obtener la altura adecuada
para los recipientes que se vayan a utilizar.

* Colocar uno o dos recipientes debajo de la salida de café.

» Pulsar el botdn correspondiente al tipo de bebida
preseleccionada.

30

®=Si bien todos los botones
estdn  programados de
fabrica con los valores
estandares, es necesario
controlar que la bebida
obtenida cumple con las
caracteristicas deseadas.

=S} asi no fuera, programar
los botones de suministro
(capitulo “Programacion de
los botones de
suministro™).

7.7 Lavado de las partes en
contacto con los alimentos

Lavar todas aquellas partes del aparato que entran en
contacto con los alimentos.

* Lavarse cuidadosamente las manos.

* Preparar una solucién desinfectante antibacteriana a base
de cloro (producto de venta en farmacias), siguiendo las
indicaciones sobre la concentracién del producto.

Extraer del aparato todos los contenedores de producto.

Retirar de los contenedores las tapas y las canaletas de
producto. Sumergir todo en la solucidn preparada
anteriormente.

7.8 Uso del aparato

Los procedimientos de seleccién de las bebidas se
describen en el capitulo “Funcionamiento y uso”.
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8 MENU DE PROGRAMACION Y MANTENIMIENTO

= Este capitulo  describe
cdmo configurar 0
modificar los pardmetros
de  programacidon  del
aparato.

"=|Es necesario leerlo con
atencidn, obrando solamente
después de haber
comprendido la secuencia
exacta de las operaciones
que hay que realizar.

8.1 Descripcion de los botones durante
las fases de programacion

Para desplazarse por los mends del aparato, se utilizan los
botones que se describen a continuacién.

=|Durante la programacion,
los  siguientes  botones
asumen una  funcién
distinta a la que tienen
normalmente durante el
uso de la mdquina.

2 4

Algunas funciones prevén la programaciéon de uno o varios
datos (ya programados con valores estandares).

BOTON | Descripcién FUNCION

| Arriba Pasar a la opcién anterior dentro
del mismo nivel de programacion;
Aumentar el valor del dato que se

desea modificar.

2 Abajo Pasar a la opcién siguiente dentro
del mismo nivel de programacion;
Reducir el valor del dato que se

desea modificar.

Pasar de un nivel del menti al siguiente;
Preparar un dato para su modificacion;
Confirmar un dato o una funcién.

4 Mend/Esc | Entraen el menti de programacion;
Confirmar las modificaciones y regresar
al nivel anterior del men( hasta salir del

mismo.

Para intervenir en los valores de los datos que se desean
reprogramar es necesario:
* Seleccionar la funcién.

» Confirmar la funcién con el botén “OK”.

El cursor se situara debajo del valor que se desea modificar.
* Accionar los botones "Up” o "Down’ para cambiar su valor.

» Confirmar el dato modificado con el botén “OK” o “Esc”.
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8.2 Meni de programacion

La estructura del menl de programacion se describe en el
punto “Estructura del ment de programacion”.

Todas las opciones presentes en el ment de programacion
se describen en el punto “Descripcién de los mensajes del
menU de programacion”.

8.2.1 Acceso al menu de programacién

Para entrar en el ment de programacion, se debe pulsar el botdn
que aparece en la figura.

Introducir la contrasefia pulsando los botones UP o
DOWVN para seleccionar un nimero.

Pulsar OK para confirmar y pasar a la casilla siguiente.
Pulsar ESC para confirmar y salir.

Una vez introducida la contrasefia, permanecera activa
durante 5 minutos tras salir del menu.

El apagado de la maquina requiere introducir nuevamente
la contrasefia en caso de querer acceder al menu.

Tras haber introducido la contrasefia, en la pantalla apareceran las
siguientes opciones:

CONFIGURACION GENERAL

Configuracién de bebidas

Mantenimiento

Técnico

Menu lavado

PROGRAMACION LECHE

Menl de test

Los ments “Técnico” y “Ment de test”” no son accesibles y estan
reservados al técnico de mantenimiento.

32

8.2.2 Estructura del menu de

programacion

CONFIGURACION GENERAL

OPCION DEL MENU

ITALIANO
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
=0
Polski
. lo.ioox
3.0 Hora
3.2 Fecha
3.3. FORMATO
4.1. ENCENDIDO AUTOMATICO
Des.
Act.
4.2. HORARIO ON |
4.3. HORARIO OFF |
44. HORARIO ON 2
4.5. HORARIO OFF 2
4.6. HORARIO ON 3
4.7. HORARIO OFF 3
4.8. HORARIO ON 4
HORARIO OFF 4

. ]20...100%

MENSAJE DE MANTENIMIENTO
MENSAJE DE DESCALCIFICACION

Configuracion de bebidas

OPCION DEL MENU

1.1, DOSIS DE MOLIDO
Baja

Standard

Alta

1.2 CANTIDAD AGUA
27..2702

2.1. DOSIS DE MOLIDO
Baja

Standard

Alta

2.2. CANTIDAD AGUA
27..2702

3.1 DOSIS DE MOLIDO
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27..2702
Baja 10.3. CANTIDAD LECHE
Standard 3...180
Alta e fmie
3.2 CANTIDAD AGUA 1.1, CANTIDAD LECHE
27..2702 3...180
4 |Coffeexa | 12 |RATWHTE |
4.1. DOSIS DE MOLIDO 12.1. DOSIS DE MOLIDO
Baja Baja
Standard Standard
Alta Alta
4.2. CANTIDAD AGUA 12.2. CANTIDAD AGUA
27..2702 27..2702
5 |LARGECOFFEE | 12.3. CANTIDAD LECHE
5.1. DOSIS DE MOLIDO 3...180
Baja 13 |HOTWATERR |
Standard 13.1. CANTIDAD AGUA
Alta 24...2487
52. CANTIDAD AGUA 14 [Temperawra |
27..2702 14.1. Café
6 |AMERICANOJUG | Baja
6.1. DOSIS DE MOLIDO Standard
Baja Alta
Standard 14.2. PRIMER CAFE
Alta Baja
6.2. CANTIDAD AGUA Standard
27..2702 Alta
7 |macchao | [15  [Preinfusien |
7.1. DOSIS DE MOLIDO Off
Baja CORTA
Standard LARGA
Alta 16 |Prograguacaliene |
7.2. CANTIDAD AGUA .
27..2702
7.3. CANTIDAD LECHE
3...180
8.1. DOSIS DE MOLIDO
Baja
Standard Act.
Alta
8.2. CANTIDAD AGUA  ]20...100
27..2702 Mantenimiento
83. CANTIDAD LECHE
3...180

9.1 DOSIS DE MOLIDO
Baja 3.1 Habilitar lavado
Standard Des.
Alta Act.

9.2 CANTIDAD AGUA 3.2 Temporizacién lavado
27..2702 10....240

9.3. CANTIDAD LECHE _
3...180 UMBRAL ALARMA

o [Caffelawe ] 4 2 UMBRAL STOP

10.1. DOSIS DE MOLIDO CONTADOR ACTUAL
Baja _
Standard CANTIDAD CAFE
Alta CANTIDAD AGUA

102, CANTIDAD AGUA
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MENU LAVADO

N°OPAON | OPCION DEL MENU

| Enjuague Cappuccinatore

2 LAVADO DE LA SALIDA DE CAFE
3 LAVADO DEL GRUPO

PROGRAMACION LECHE
Menu de test

34



8.2.3 Descripcion de los mensajes del mena de programacion

CONFIGURACION GENERAL

Espariol

Descripcién

Accionando "OK" desde el mend "IDIOMA” se puede acceder a la
seleccion del mismo.

(excepto Mod. DUO)
Esta fundén permite activar la superficie calientatazas reguldndola de O a 100 % con pasos de
10.

Funcién que permite ajustar el reloj y el calendario de la mdquina.

dd.mm.yyyy o bien mm.dd.yyyy

Funddn que permite programar-los horarios de encendido y apagado automdticos de la
méquina durante toda la semana.
Activar y desactivar el encendido automético.

LMXJVSD - horas - minutos

Confimnar "HORARIOS ONVOFF"y desplazarse medante los botones "Down"y “Up”
porlos dias de la semana, las horas o los minutos.

Tras posidonar el cursor sobre los dias de la semana, pulsar OK para accederala
modificaddn.

Pulsar los botones “Down’y “Up'” para selecdonar el dia que se desea modificar:
Pulsarel botdn OK para activar (letra del dia subrayada) o desactivar (letra no subrayadi) el
da.

Pulsar el botdn “Mend/ESC para confirmary salir de la modificaddn de los dias de la
semana.

Tras posidonar el aursor sobre las horas o los minutos, pulsar OK para accedera la modificaddn.
Pulsar los botones “Down’"y “Up" para modificar el valor.

Pulsar el botdn “Mend/ESC” u"'OK” para confimary salir de la modificaddn de los dias de
la semana.

Esta funcién permite ajustar la retroiluminacion de la pantalla de 20 a 100 %.

N | PANTALLA
OPCION
ITALIANO
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
=0
Polski
0....100%
3.1. Hora
3.2 Fecha
3.3. FORMATO
4.1. ENCENDIDO AUTOMATICO
Des.
Act.
4.2. HORARIO ON |
4.3. HORARIO OFF |
44. HORARIO ON 2
4.5. HORARIO OFF 2
4.6. HORARIO ON 3
4.7. HORARIO OFF 3
4.8. HORARIO ON 4
49. HORARIO OFF 4
20....100%
6.1. MENSAJE DE
MANTENIMIENTO
6.2. MENSAJE DE DESCALCIFICACION

Configuracion de bebidas

Permite editar el nimero de teléfono de contacto.

Pulsar OK para entraren e mensge.

Pulsarlos botones UP o DOVWIN para seleccionar un niimero o el espado.
Puisar OK para confimary pasara la casila siguiente.

Pulsar ESC para confirmar y salir.

Permite modificarla contrasefia del usuario.

La contrasefia por defecto es 0000.

Pulsar los botones UP o DOWN para seleccionar un ndmero del cddigo.
Pulsar OK para confirmary pasar a la casilla siguiente.

Pulsar ESC para confirmar y salir.

En caso de ovidarse de la contrasefia, contactar con el Centro de asistenda téanica
autorizado.
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N°

PANTALLA

Descripcién

DOSIS DE MOLIDO

Baja

Standard

Alta

CANTIDAD AGUA

2.1.

27..2702

DOSIS DE MOLIDO

Baja

Standard

Alta

2.2

CANTIDAD AGUA

27..2702

DOSIS DE MOLIDO

Baja

Standard

Alta

CANTIDAD AGUA

27..2702

DOSIS DE MOLIDO

Baja

Standard

Alta

4.2.

CANTIDAD AGUA

27..2702

DOSIS DE MOLIDO

Baja

Standard

Alta

CANTIDAD AGUA

27..2702

DOSIS DE MOLIDO

Alta

CANTIDAD AGUA

27..2702

Para cada bebida, es posible modificar las cantidades de agua y de café molido utiizadas en el
suministro y programadas durante fa instalacién.
Confirmando “BAJA” o "ALTA", la dosis disminuye o aumenta | g.

Confirnando “ESTANDAR'" la dosis usada para el suministro es la programada porel
encargado del mantenimiento téanico.

DOSIS DE MOLIDO

Baja

Standard

Alta

7.2.

CANTIDAD AGUA

27..2702

CANTIDAD LECHE

..180

DOSIS DE MOLIDO
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En el caso de las bebidas compuestas de café y leche, es posble modificarla cantidad de
leche usada en el suministro.
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Baja

Standard

Alta

8.2. CANTIDAD AGUA
27..2702

83. CANTIDAD LECHE
3...180

9.1. DOSIS DE MOLIDO
Baja

Standard

Alta

9.2. CANTIDAD AGUA
27..2702

9.3. CANTIDAD LECHE
3...180

10.1. DOSIS DE MOLIDO
Baja

Standard

Alta

10.2. CANTIDAD AGUA
27..2702

10.3. CANTIDAD LECHE
3...180

1.1 CANTIDAD LECHE
3...180

12.1. DOSIS DE MOLIDO
Baja

Standard

Alta

12.2. CANTIDAD AGUA
27..2702

12.3. CANTIDAD LECHE
3...180

13.1. CANTIDAD AGUA
24..2487

Para cada suministro de café, es posible modificar la temperatura del agua utiizada en el
suministro y programada durante la instaladidn.

14.1. Café Confirmando “BAJA”, la temperatura disminuye 3 °C.

Baja Confirmando “ALTA", la temperatura aumenta 3 °C.

Standard Confirnando “ESTANDAR'' la temperatira es a programada porel encargado del
mantenimiento téanico.

Alta
14.2. | PRIMER CAFE NOTA

Baja La temperatura “primer café” se utiliza para el primer suministro después
Standard de haber encendido la mdquina.

Alta

Esta funcién permite efectuar una breve pausa en la primera etapa de suministro.
Esto puede mejorar la calidad del café ya que, durante la pausa, se lleva a cabo
una infusién con la primera parte de agua recbida.

Confirmando:
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Off "OFF", no se efectia la preinfusidn.

CORTA "CORTA\, se obtiene la “preinfusidn” programada por el encargado del mantenimiento
téanico.

LARGA "LARGA", se obtiene la “preinfusién” aumentada en un | s.

Con esta funddn es posble modificar el fundonamiento del botdn de agua cdliente.

Estando "DESACTIVADA!", al pulsar el botdn, el agua caliente se suministra de forma
continua hasta que se vuelva a pulsar el botdn.

Estando “ACTIVADA'", d pulsar el botdn, el agua cdliente se suministra con arrego a las dosis
y los modos preconfigurados.

Con esta funddn es posble modiicar el fundonamiento del botdn de leche cliente.

Estando "DESACTIVADA!", d puisar el botdn, la leche caliente se suministra de forma
continua hasta que se vuehva a pulsar el botdn.

Estando “"ACTIVADA'", d puisar el botdn, la leche cliente se suministra con arrego alas
dosis preconfiguradas.

Durante el suministro de los distintos tipos de bebidas, la mdquina afade
una cierta cantidad de agua caliente segun la programacion efectuada.
Confirmando:

“DESACTIVADA", a la bebida NO se le afiade agua caliente.

"ACTIVADA", se efectda la mezcla.

NOTA

Con la funddn desactivada, los valores programados no sufirdn modificadones y se volverdn a
utiizar al reactivara.

| [20...100

Es posible configurar la temperatura de fin de suministro del vapor.

enimiento

PANTALLA
OPCON

Descripcion

Funddn que permite el suministro de una cantidad de vapor para evitar la formaddn de
sedimentos en el Cappucdnatore.
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Fundén que permite realizarel lavado del gupo de café utiizando las correspondiertes
pastllas




Seguir las instrucciones

(Para méds informaddn acerca de las pastilas, contactar con el Centro de asistenda téanica
autorizado).

Procedimiento:

El proceso comienza por "LAVADO DEL GRUPO"

Pusar el botdn “Enter'’

la pantalla mostrara: "INTRODUCR PASTILLA EN L GRUPO”

Retirarel gupo de café;

la pantalla mostrara: “INTRODUCRR GRUPO”

Introdudirla pastila en el interior del grupo de café y volver-a colocar el grupo en sussitio;
la parttalla mostrard: “CERRAR LA PUERTA”

Cenrarlapuerta

la pantalla mostrara: “LAVADO EN CURSO”

LLamaquina dard inicio al ddo de lavado; una vez finalizado, en la pantalla aparecerd "QUITAR
EL GRUPO Y LAVAR CON AGUA

Retirarel gupo de

la pantalla mostrara: “INTRODUCRR GRUPO”

Lavar el grupo con agua corriente.

Volvera colocar el grupo de café en susitio;

la pantalla mostrara: “CERRAR LA PUERTA”

Cenarla puerty;

la panttalla mostrard: “LAVADO COMPLETADO, PULSAR OK”

Pulsar el botdn “OK” para sdlir definivamentte del mend; la médquina ya estd fista para ser
usada

Espariol

Funddn que permite el suministro de una minima cantidad de agua caliente (unos 5 cc) para
evitarla formaddn

de sedimentos en la salida de café.

Este lavado se efectia de forma automdtica tras el tiempo programado (20 - 240 minutos)
desde el Utimo suministro.

Confirmando:

"DESACTIVAR"™:

la médquina no realiza ningdin lavado.

"ACTIVAR":

la méquina realiza el lavado.

Sive para corfigrarel fermnpo que trasauni desde el itino sunministro hesta redzarse e bnado de b sica e

La sefializacddn de "Descaldficaddn’” hace referenda al mantenimiento de los dispositivos
descaldficantes (suavizadores de resinas U otros).

B instalador o la agencia encargada de efectuar el mantenimiento del dispositivo de

la cantidad de agua tras la que serd indispensable realzar la regeneraddn de los sistemas.

jAtenddn! En caso de usarse sistermas de resinas idnicas, es extreradamente importante
realizar el manteninmiento en su debido momento
ya que €l uso de resinas gastadas puede hacer que el agua tratada no sea potable.

La sefialzaddn “DESCALACACION” aparecerd tartto auando la méquina indique que es

necesario realizar la descaldficacidn

como cuando se bloquee definitivamente.

Fn este timo caso, la sefiaizacion “DESCALCACACION aparecerd jurto a “Mensaje de
P

3.1. Habilitar lavado
Des.
Act.
3.2. Temporizacién lavado
10....240
4.1. UMBRAL ALARMA
4.2. UMBRAL STOP
4.3. CONTADOR ACTUAL
5.1. CANTIDAD CAFE
5.2. CANTIDAD AGUA

Se trata de dos fundones que representan: ung, €l total de ddos de suministro de café, y la
ofra, el total de ddos de suministro de agua caliente.

En caso de que la dosficaddn autonndtica del agua caliente esté deshabiitada (ver funddn
"Progr: agua caliente’”),

se contard un ciclo por cada accionamiento de la electrovélvula.
NOTA:

Ambas funciones solo pemiten su consulta, puesto que no se pueden ponera cero.
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Técnico

MENU LAVADO

PANTALLA
OPRAON

Descripcién

Funddn que permite el suministro de una cantidad de vapor para evitar la formaddn de
sedimentos en el Cappucdnatore.

Funddn que permite el suministro de una minima cantidad de agua caliente (unos 5 cc) para
evitarla formaddn
de sedimentos en la salida de café.

Seguir las instrucciones

Funddn que permite realizar €l lavado del gupo de café utilizando las correspondientes
pastilas.

(Para més informacidn acerca de las pastilas, contactar con el Centro de asistenda téanica
autorizado).

Procedimiento:

El proceso comienza por “LAVADO DEL GRUPO”

Pusar el botdn “Enter'’

la pantalla mostrara: “INTRODUCR PASTILLA EN H. GRUPO”

Retirarel gupo de café;

la pantalla mostrard: “INTRODUCRR GRUPO”

Introdudila pastila en €l interior del grupo de café y volvera colocar el grupo en sussitio;
la pantalla mostrard: "CERRAR LA PUERTA

Cerrarla puerty;

la pantalla mostrard: “LAVADO EN CURSO”

LLaméquina dard inicio al ddo de lavado; una vez finalizado, en la pantalla aparecerd "QUITAR
EL GRUPO Y LAVAR CON AGUA

Retirarel gupo de café;

la pantalla mostrara: “INTRODUCRR GRUPO”

Lavar el grupo con agua corriente.

Volvera colocar el grupo de café en su sitio;

la pantalla mostrard: “CERRAR LA PUERTA”

Cemarla puerty;

la pantalla mostrara: “LAVADO COMPLETADO, PULSAR OK”

Puisar el botdn “OK” para salir definitivamente del mend; la mdquina ya estd lista para ser
usada

PROGRAMACION LECHE

N PANTALLA
OPAON

Descripcién

Permite memorizar la cantidad de leche pulsando prolongadamente el
botdn de la bebida.
(Ver el apartado “PROGRAMACION DE LA LECHE").

MenU de test
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8.2.4 PROGRAMACION LECHE

“PROGRAMACION LECHE” es un mando directo que
permite programar y memorizar la cantidad de leche
utilizada en la bebida seleccionada.

En la pantalla aparecerd el icono
de programacion (1)

La maquina comenzara a
suministrar solo leche

La maquina dejara de
suministrar leche

En el siguiente suministro de fa
bebida seleccionada,

se suministrard la cantidad de
leche programada.

() Durante la programacion de la leche, en la pantalla
aparecera el icono mostrado en la figura.

[\
=3

IDEN 'YLE
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9 FUNCIONAMIENTO Y USO

A Antes  de  utilizar  la
maquina, es  necesario
haber leido atentamente el
presente  documento vy
tener un buen
conocimiento general de la
maquina.

=] Tras un perfodo sin usar el
aparato, antes de volver a
utilizarlo se aconseja releer
el apartado “Primer uso -
Tras un largo periodo sin
utilizar la maquina”.

= Este aparato puede ser
utilizado por nifos mayores
de 8 afios y por personas
con  capacidades fisicas,
sensoriales o  mentales
reducidas, o sin experiencia
ni conocimiento, siempre
que estén supervisados o
hayan sido instruidos en el
uso seguro del aparato vy
entiendan  los  riesgos
asociados.
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=] os nifios no deben jugar
con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento del
aparato no deben ser
llevados a cabo por nifos
sin supervision.

9.1 Estados de la maquina

Con relacion a la alimentacion eléctrica, la maquina puede
estar en las siguientes condiciones:

Apagada y aislada eléctricamente
* Interruptor general e interruptor omnipolar en la posicién
0" (o enchufe desconectado de la corriente).

* Unicamente estd activa la memoria de mantenimiento de
los datos programados.

Encendida
* Interruptor general e interruptor omnipolar en la posicion
“I" (o enchufe conectado a la corriente).

* Estdn activas todas las funciones y la pantalla estd encendida.

En Stand-by (maquina apagada, pero no
aislada eléctricamente)
* Interruptor general en la posicién “I".

* Estdn activas las funciones "ENCENDIDO AUTOM.",
“ANTICONGELACION”, en caso de que se hayan
seleccionado, y “Reloj”, ademds de la pantalla y la
memoria de mantenimiento de los datos programados.

* La retroiluminacion de la pantalla estd apagada.

9.2 Encendido manual

Este tipo de puesta en marcha es necesario cuando la maquina
se encuentra en el estado de “apagada y aislada eléctricamente”.
Se debe proceder segln lo descrito en el apartado “Primer
encendido de la maquina”.



9.3 Encendido automatico
programado

Es posible cuando la maquina esta en “STAND-BY” y estd

activada la funcién “ENCENDIDO AUTOM.”.

El encendido de la méquina se produce en el horario
programado.

9.4 Encendido temporal estando la
maquina en Stand-by

Ground coffee

v

OK

Puesta en marcha manual con la maquina en “STAND-BY””.
Se obtiene manteniendo pulsado durante 3 segundos el botdn que

aparece en lafigura.
La méquina regresara automdticamente a “STAND-BY”
tras 30 minutos desde la Gltima operacién, siempre que aln

se encuentre dentro del horario de Stand-by programado.

9.5 Seleccion de las bebidas

Las condiciones necesarias para poder seleccionar una
bebida son:

tras el encendido, el aparato ha alcanzado la temperatura
configurada. De lo contrario, la pantalla mostrard el
mensaje “CALENTANDO";

no existen condiciones de error que impidan el suministro
de las bebidas. De lo contrario, la pantalla mostrard el
correspondiente mensaje de error;

la bebida seleccionada estd habilitada. De lo contrario, el
icono del botén de la bebida estard apagado;

Durante el suministro de
una bebida:

* la pantalla muestra el icono de la bebida que se estd suministrando.

Espaiiol
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Pulsar el botén correspondiente a la bebida deseada.

Los botones de suministro deben pulsarse durante | s aprox.

i

GH I

Espresso Coffee

@@

Large coffee

Ground coffee

A '7

OK

Menu
v =g
ESC

Americano/Jug ) Latte macchiato

Macchiato Cappuccino Milk

@

I

Caffé latte Hot water

Espresso x2 w Coffee x2 W

Notas:
Las definiciones:
(*) = ver el capitulo “Programacion de la leche”

“alto = largo” y “bajo = corto” indican los dos niveles de suministro distintos.

TABLA DE SUMINISTROS
Suministro Secuendadebotones | Cant. | Nivel | Descripcién
Café E | bajo | Las mdquinas se entregan programadas con los
Suministros obtenidos con ™M 2 bajo | valores estdndares.
café molido al instante F I alto
N 2 alto
Café premolido C+E | bajo | Estos suministros se pueden programar
solamente para dosis individuales de café
premolido e introducidas al instante.
Suministro obtenido C+F alto | Tras haber pulsado | vez el botén C, introducir
utilizando dosis de café una dosis de café a través de la puerta para café
premolido premolido.
C+G | Selecdionar una de las bebidas disponibles en las
combinadones con café premolido.
C+H I
C+l I
C+P |
C+Q I
Café en jarra O (1+8 veces), |+8 Se pueden programar hasta 8 suministros en el mismo
OK recipiente (max. 2.5 |).
Para ello, pulsar varias veces el botdn O y luego el botdn
Suministro obtenido OK
automdticamente con La pantalla mostrard el nlimero de dosis programadas.
varios suministros de café Tras haber suministrado 2.5 | de producto es necesario
esperar 2 minutos antes de realizar un nuevo suministro.
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TABLA DE SUMINISTROS

Large coffee / Ice Americano G | La cantidad de agua y café estd configurada en el
menu de programacion.
Bebida de café a la que se le Sin embargo, es posible bloquear el suministro
puede afiadir agua caliente de agua y / o café segiin se desee pulsando el
(Large coffee) o agua fria botén G durante el suministro del ingrediente
(ICE Americano) que se quiere bloquear.
Cortado *)H *) Bebida hecha con café molido al instante, a la
Suministro obtenido con cual se afiade una pequefa dosis de leche
café molido més una caliente.
pequefa dosis de leche
Latte Macchiato ), P (@) Bebida compuesta de leche caliente y café
Suministro obtenido con leche molido al instante.
cdiente més una pequena dosis de
café molido
Capuchino ()1 *) Bebida hecha con café molido al instante y leche
Suministro obtenido con caliente.
leche caliente mds una dosis
de café molido
Caffe Latte *), Q *) Bebida hecha con café molido al instante y leche
Suministro obtenido con caliente.
café molido y una dosis de
leche
Leche Caliente *).L *)
Suministro obtenido utiizando leche
Agua Caliente R (1+8 veces), |+8 Se pueden programar hasta 8 suministros en el mismo
oK redpiente (méx. | ).

(Excepto modelo COFFEE)

Suministro obtenido
utilizando agua

Para ello, pulsar varias veces el botdn Ry luego el botdn
oK
La pantalla mostrard el ndmero de dosis programadas.
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®=Si bien todos los botones
estdn  programados de
fabrica con los valores
estandares, es necesario
controlar que la bebida
obtenida cumple con las
caracteristicas deseadas.

=]Si asi no fuera, programar
los botones de suministro
(capitulo “Programacion de

los botones de
suministro™).

ASi durante la fase de
suministro  se  producen
condiciones anomalas
(averlas o  falta de

productos), en la pantalla
se visualizard un mensaje
iInformando  sobre  las
causas que han provocado
el bloqueo.

A Las mensajes y los avisos
particulares se describen
en el capftulo “Resolucidn
de problemas -
Troubleshooting.
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9.6 Vapor

(Excepto modelo COFFEE)

= Sumergir el tubo de suministro de vapor en la bebida que
se desea calentar.

* Girar en el sentido contrario a las agujas del reloj el mando de
suministro de vapor. Una vez alcanzada la temperatura deseada,
cerrar el mando (en el sentido de las agujas del reloj).

Después de cada uso, limpiar,
con  un  pano/estropajo
(himedo y limpio), los restos
de la bebida calentada con
anterioridad ~ que  hayan
quedado en el tubo de vapor.

* Antes de cada suministro, introducir el tubo de
aspiracion dentro del contenedor de la leche.

(**)  Regular fa cantidad de espuma (consultar el apartado “Regulacion de
la espuma’’).



9.7 Programacion de los botones de
suministro

Las cantidades de bebida asociadas a los respectivos botones
pueden programarse directamente mediante los botones.
Para programar y reprogramar los botones, seguir las
siguientes instrucciones:

Cantidad de café:

* Encender la mdquina y prepararla para su uso.

+ Colocar el recipiente debajo de la correspondiente salida de café.

* Pulsar y mantener pulsado el botén de la bebida de café
que se desea programar.

En la pantalla aparecerd el icono de programacién, tal
como muestra la figura.

* Soltar el botdn para memorizar la dosis suministrada.

Cantidad de leche:

La opcién “PROGRAMACION LECHE” se encuentra
dentro del menu de programacion.

Consultar el apartado 8.2.6 del capitulo 8.

Espaiiol

9.8 Mensajes de la pantalla

=] A continuacién se incluye un
listado de las alarmas (ademas
de las ya tratadas) que se
pueden llegar a visualizar en la
pantalla y las condiciones de la
maquina que las determinan.

STAND-BY

Maquina apagada (con el interruptor general en la posicion
“I”) con la funcién de encendido/apagado automitico
habilitada (consultar el apartado “Descripcion de los
mensajes del mend de programacion”).

CARGAR AGUA

Aparece cuando la mdquina, durante el suministro de una
bebida cualquiera, detecta que en las calderas no hay agua.
Tras haber verificado la presencia de agua en la red de
distribucion, pulsar el boton “Up” (en la version COFFEE)
hasta que salga agua regularmente por el tubo de
suministro y por la salida de café. En la version COFFEE el
agua solo sale por la salida de café.

VACIAR POSOS

Aparece cuando el cajon de recogida de posos esta casi
lleno (la maquina ha efectuado la cantidad programada de
suministros).

Igualmente, se pueden seguir efectuando algunos suministros mas.

FUERA DE SERVICIO - VACIAR POSOS

El cajon de recogida de posos esta totalmente lleno (la
méquina ha efectuado la cantidad programada de
suministros).

La maquina estd bloqueada y no se puede seguir utilizando
hasta que no se vacie el cajén.

CERRAR LA PUERTA

La puerta no esta cerrada correctamente.

INTRODUCIR CAJON
El cajon de recogida de posos no esta introducido correctamente.

INTRODUCIR GRUPO

El grupo de café no esta introducido correctamente.

ERROR GRUPO

El grupo de café realiza incorrectamente su ciclo de
trabajo; apagar la maquina y llamar al CENTRO DE
ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO.
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ERROR BOMBA 1-2 o 3-4
Una de las bombas ha sufrido una averia. La maquina
continuaré funcionando pero es necesario contactar con el

CENTRO DE ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO.

ERROR SENSOR 1 2

Aparece cuando un sensor de temperatura ha sufrido una
averia. Apagar la maquina y llamar al CENTRO DE
ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO.

ERROR TEMPER.

Aparece cuando una de las resistencias de las calderas ha
sufrido una averia. Apagar la maquina y llamar al CENTRO
DE ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO.

Alarma filtro

La maquina requiere esta intervencion tras haber
efectuado la cantidad programada de suministros. El
mantenimiento del suavizador es a cargo del usuario
mientras que la sustitucién del cartucho es a cargo del
CENTRO DE ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO.

Las intervenciones se establecen en funcion de ciclos de trabajo de la
maquina, programables por el encargado del mantenimiento técnico.

MANTENIMIENTO

Aparece cuando la mdquina necesita un servicio de
mantenimiento y tras haber efectuado la cantidad
programada de suministros. Apagar la maquina y llamar al
CENTRO DE ASISTENCIA TECNICA AUTORIZADO.
Los trabajos de mantenimiento se establecen en funcién de
ciclos de trabajo de la maquina, programables por el
encargado del mantenimiento técnico.

9.9 Apagado de la maquina

Apagado avtomatico programado

Es posible cuando estd activada la funcién de “encendido
autom.” y se ha realizado la programaciéon de “horarios
on/off”.

A la hora programada, la méquina se pondra en “Stand-by”.

Apagado manval

Este tipo de apagado es necesario cuando no estd activada
la funcién “encendido autom.”.

Se obtiene poniendo tanto el interruptor general como el
interruptor omnipolar en la posicién “0” o desconectando
el enchufe de la corriente.
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10

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

A Antes de realizar cualquier ANEn caso de anomalias de

e

e

operacion de
mantenimiento o limpieza,
apagar el aparato poniendo
los Interruptores en la
posicion “OFF", cortar la
alimentacion eléctrica
desconectando el enchufe
y esperar a que el aparato
se enfrie.

El fabricante no asume
ninguna  responsabilidad
por cualquier dafio o mal
funcionamiento  causados
por un erréneo O escaso
mantenimiento.

No efectuar ningln trabajo
de limpieza con la maquina
en “Stand-by".

No utilizar chorros

directos de agua.

Los

@ No

funcionamiento, apagar
inmediatamente el aparato,
cortar la  alimentacién
eléctrica desconectando el
enchufe y contactar con el
centro de asistencia técnica
mads cercano.

Notas generales para un
correcto funcionamiento

componentes  no
desmontables y el propio
aparato deben limpiarse,
salvo instrucciones
diferentes, solo con agua
fria o tibia, usando esponjas

no abrasivas y pafos
humedecidos.
utilizar chorros

directos de agua y escurrir
bien el pafio humedecido
o el estropajo antes de
utilizarlos en el aparato.

Se puede acceder facilmente a todas las partes que deben
limpiarse, por tanto no es necesario usar herramientas.
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Un mantenimiento y una limpieza regulares preservan y
mantienen el aparato eficiente durante un periodo mas
largo y garantizan el cumplimiento de las normas higiénicas
bésicas.

Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato, se
aconseja seguir las indicaciones y los intervalos
especificados en el “PLAN DE MANTENIMIENTO”.

Cuando el Cappuccinatore (modelo CAPPUCCINO) no se
utilice durante un periodo superior a | hora, es necesario
efectuar un ciclo de limpieza de los tubos antes de volver a
utilizarlo  (consultar el  capitulo  “Limpieza  del
Cappuccinatore”).

50

10.2 Limpieza y mantenimiento
ordinario
AN Todos los componentes
deben lavarse
exclusivamente con agua
tbia y  sin utilizar

detergentes ni disolventes,
ya que podrian modificar su
forma y su funcionalidad.

S Los componentes
desmontables no se pueden
lavar en el lavavajillas.

S/No limpiar los componentes

eléctricos con pafos
hdmedos ni con
detergentes desengrasantes.
Eliminar los residuos de

polvo con un chorro de aire
comprimido seco o con un
pafo antiestatico.



10.2.1 Plan de mantenimiento

Espaiiol

COMPONENTE QUE LIMPIAR Mantenimiento A D
Salida de café Consultar el apartado “Limpieza de la salida de café”. X -
Grupo de café Consultar el apartado “Limpieza del grupo de café”. X -
Bandeja de goteo y respectivarejila | Consultar el apartado “Limpieza de la bandeja de goteo y de la respectiva rejilla”. X -
Cajén de recogida de posos Consultar el apartado “Limpieza del cajén de recogida de posos”. X -
Tubos de suministro de vaporyagua | Consultar el apartado “Limpieza de los tubos de suministro de vapor y agua X -
caliente caliente”.

Cappuccinatore Consultar el apartado “Limpieza del Cappuccinatore”. X -

Superficie calientatazas

Consultar el apartado “Limpieza de la superficie calientatazas”.

Contenedor de café en grano

Consultar el apartado “Limpieza de los contenedores”.

Cada dia
Cada semana

Onow)»

Cada mes

Durante cada aprovisionamiento




Espariol

10.2.2 Limpieza de la salida de café

10.2.2.1 Limpieza manual de la salida de
café

Se pueden quitar:
* la proteccién superior de fa salida de café, tirando de ella hacia uno mismo;

* la proteccién inferior de la salida de café, desenroscando
la rueda inferior;

* la salida de café, tirando de ella hacia uno mismo;

* el racor del café, girdndolo unos 90°.

945D
=)
o N >

?

A proteccién superior
B racor del café

C-D  Salida de café
E proteccién inferior

10.2.2.2 Limpieza automatica de la
salida de café

El procedimiento se indica en el capitulo “Descripcién de
los mensajes del mend de programacion”, opcion

“LAVADO SALIDA DE CAFE”.
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10.2.3 Limpieza del grupo de café

10.2.3.1 Limpieza manual del grupo de
café

= Terminar el café en grano
antes de efectuar la limpieza.

El grupo se debe limpiar periédicamente con las pastillas

especificas.

» Extraer el grupo de café agarrdndolo por la
correspondiente empufiadura y presionando el pulsador
marcado con la indicacién "PRESS”.

* Lavar con abundante agua tibia.

No usar detergentes.
* Raspar moderadamente la ducha superior con una
cucharilla de material pldstico.

DS  Ducha superior
M Empufadura
N Posicién base

10.2.3.2 Limpieza automatica del grupo
de café

El procedimiento se indica en el capitulo “Descripcién de
los mensajes del ment de programacion”, opcion

“LAVADO DEL GRUPO”.



10.2.4 Limpieza de la bandeja de goteo
y de la respectiva rejilla

Extraer la bandeja de goteo de la méaquina y lavarla con
agua corriente, teniendo un especial cuidado con la rejilla.

10.2.5 Limpieza del cajon de recogida
de posos

Lavar con agua corriente el cajon de recogida de posos
después de haber sacado la bandeja de goteo y de haberlo
extraido de su alojamiento.

10.2.6 Limpieza de los tubos de
suministro de vapor y agua caliente
(Excepto modelo COFFEE)

Limpiar los tubos con un pafio himedo no abrasivo.

En caso de obturacion de las boquillas, desenroscar el
extremo de los tubos de suministro y desatascar las
boquillas con una aguja.

10.2.7 Limpieza de Ila
calientatazas

superficie

Limpiar la superficie calientatazas con un pafio humedo no
abrasivo.

10.2.8 Limpieza de los contenedores

Para limpiar el contenedor de café en grano, es necesario:

cerrar el mamparo del contenedor de café;

suministrar algunos cafés de prueba para vaciar los granos
presentes en el molinillo de café;

quitar los tomillos del contenedor mediante la

herramienta entregada de serie;

extraer hacia arriba el contenedor y limpiar los restos de
granos con una aspiradora;

lavar el interior del contenedor y secarlo cuidadosamente
antes de volver a montarlo.

Para limpiar un contenedor de productos solubles, es necesario:

* extraer el contenedor;

* lavar el interior del contenedor y secarlo cuidadosamente
antes de volver a montario.

Espaiiol

10.2.9 Limpieza del Cappuccinatore

AJNo realizar ninguna tarea
de limpieza del

Cappuccinatore  con la
mdquina en “STAND-BY".

La limpieza se debe realizar
cada vez que se utilice el
CAPPUCCINATORE, para
evitar la solidificacidon de los
depdsitos.

AN Todos los componentes
desmontables deben
lavarse y enjuagarse con
agua corriente.

Para limpiar individualmente los elementos del
Cappuccinatore, desmontar:

* la proteccion superior, tirando de ella hacia uno mismo;

el Cappuccinatore, tirando de él hacia uno mismo;

la horquilla;

la palanca de regulacién de la espuma;

la palanca de regulacién de la temperatura;

el tapdn del cuerpo del Cappuccinatore;

el racor de acoplamiento del tubo de aspiracién en el
cuerpo del Cappuccinatore;

la salida de leche;

el tubo de aspiracién de la leche.
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23 proteccién superior

24 Palanca de regulacion de la espuma

25 Palanca de regulacion de la temperatura
26 salida de leche

29 Cappuccinatore

30 Tubo de aspiracion de la leche

31 racor

32 horquilla

33 Tapoén del cuerpo del Cappuccinatore

Ciclo de limpieza de los tubos
Para efectuar un ciclo de limpieza de los tubos, es necesario:

* sumergir el tubo de aspiracion de la leche en un recipiente
con agua;

AE agua no debe
caliente.

* pulsar el botén que aparece en la figura;

* esperar a que termine el suministro de agua.
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10.3 Mantenimiento extraordinario

Forman parte del mantenimiento extraordinario todas las
intervenciones de reparacion y sustitucion de piezas.
Dichas intervenciones son competencia exclusiva del
encargado del mantenimiento técnico.

10.3.1 Bloqueo del molinillo de café

Un cuerpo extrafio en el café en grano puede provocar el
bloqueo de las muelas y el consiguiente bloqueo de la
mdquina, sefialado mediante el mensaje “ERROR
MOLINILLO" mostrado en la pantalla.

En ese caso es necesario abrir el molinillo de café y retirar
el cuerpo extrafo.

10.3.1.1 Desmontaje/montaje del
molinillo de café
* cerrar el mamparo del contenedor de café;

e Quitar los tomillos del contenedor mediante la
herramienta entregada de serie. Extraer el contenedor de
la mdquina tirando de €l hacia arriba.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
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Mod. DUO « Quitar los tomillos.

* Quitar la rueda dentada.

Dd ?> D

D tornillos
E rueda dentada

» Desenroscar y quitar el anillo de regulacion y limpiar
ambas muelas con una aspiradora y un pincel.

= Verificar el estado de desgaste
; de las muelas. En caso de
mamparo dafos evidentes, reemplazarias.

tornillos
herramienta de serie
contenedor de café

I0Owp)>

* Mediante una aspiradora, retirar los granos de café
presentes en la entrada del molinillo de café.

F anillo de regulacién

Para el montaje del molinillo de café, realizar lo siguiente:
* Enroscar hasta el tope el anillo de regulacidén y luego
aflojarlo 1/2 vuelta.
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Aﬂojar |/2 vuelta el anillo
de regulacion es
fundamental para evitar

que las muelas se queden
bloqueadas y se dafien.

* Montar la rueda dentada y bloquearla apretando los
tornillos.

» Colocar en su lugar el contenedor de café.

Prestar atencidon a |la
colocacidn de la junta, que
debe entrar correctamente
en la rueda dentada y en el
anillo.

« Fijar el contenedor apretando los tomillos con la herramienta.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
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Mod. DUO

* Abrir el panel.

*=|Para restablecer el uso
normal de la madquina es
necesario realizar
nuevamente la regulacion
del molido.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

A mamparo
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

A continuacion se enumeran algunas de las posibles anomalias de funcionamiento de la maquina.

Cuando en la casilla “Notas / Intervenciones propuestas” aparezca el simbolo relativo al “Encargado del mantenimiento
técnico” significa que dicha intervencion debe ser realizada por el encargado del mantenimiento técnico.

Problema

Causa

Notas/ Intervenciones propuestas

La maquina no se enciende

Falta tension

Comprobar:

que el enchufe estd conectado

que el interruptor omnipolar (en su
caso) estd encendido

los fusibles de la instalacion
eléctrica

las conexiones eléctricas

En la pantalla aparece: “Cajon
de recogida de posos lleno”

El cajén de recogida de posos esta lleno

Vaciar el cajén de recogida de
posos y volver a introducirlo
correctamente

“Error molinillo”

El molinillo de café estd bloqueado

Limpiar el molinillo de
café (consultar el
apartado “Bloqueo del
molinillo de café”)

En lugar de café sale solo agua

Se ha pulsado el botén de seleccion del café
premolido sin introducir café en polvo en el
correspondiente compartimento

Introducir la dosis de café en el
compartimento y repetir el ciclo

No sale agua o vapor

H orificio del tubo de vapor/agua caliente estd obstruido

Limpiarlo con una aguja fina

El café sale muy rapido

El molido es demasiado grueso

Ajustarlo un grado mas fino

El café sale muy lento

El molido es demasiado fino

Ajustarlo un grado més grueso

El café no esta suficientemente
caliente

La taza no fue precalentada Precalentar la taza sobre la superficie
clientatazas

La mdquina atin no ha alcanzado la temperatura idénea Esperar a que se alcance la temperatura
Sptima

El café tiene poca crema

La mezcla no es adecuada, el tueste del café no
es reciente, el polvo de café molido es
demasiado fino o demasiado grueso

Cambiar la mezcla de café o
comprobar su grado de molido
(si se trata de café premolido)

La maquina emplea mucho
tiempo para calentarse, el
caudal de agua es reducido

El circuito de la maquina esta atascado por la cal

Descalcificar la /

No se puede extraer el grupo
de café

El grupo de café no esta en su posicién base

maquina

Apagar y volver a encender la
méquina mediante el interruptor
general

No se puede introducir el
grupo de café

El grupo de café no esta en su posicién base

Girar manualmente el grupo hasta
ponerlo en la posicién base,
haciendo coincidir la referencia
presente en el eje con la flecha

El Cappuccinatore no
suministra leche

Temperatura de la leche empleada no
suficientemente fria (ver advertencias)

Mover la palanca de regulacion
de la temperatura hacia abajo

No queda leche en el contenedor

Llenar el contenedor de leche
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12 ALMACENAJE - ELIMINACION

12.1 Cambio de lugar

En caso de que se vaya a cambiar de lugar el aparato, en
necesario:

* desconectar el aparato de las redes de alimentacién;

proceder con la limpieza general del aparato de acuerdo
con lo descrito en el capitulo “Limpieza y mantenimiento”;

volver a montar los distintos componentes y cerrar las
puertas;

elevar y colocar el aparato en el lugar asignado tal como
se indica en el punto “Desembalaje y colocacién”.

12.2 Inactividad y almacenaje

En caso de que el aparato se vaya a almacenar o no se vaya
a utilizar durante un largo periodo, es necesario efectuar
las operaciones descritas en el punto “Cambio de lugar” y
a continuacion:

* envolver el aparato con una lona para protegerlo del
polvo y de la humedad;

* asegurarse de que el aparato estd en un lugar idéneo (la
temperatura no debe ser inferior a | °C), teniendo cuidado
de no apoyar sobre el mismo cajas u otros aparatos.
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INSTRUCCIONES PARA LA ELIMINACION DEL APARATO

I3 AL FINAL DE SU VIDA UTIL

INFORMACION DIRIGIDA A LOS USUARIOS

Este aparato cumple el art. 13 del Decreto Legislativo
italiano n.° 151 de 25 de julio de 2005 “Aplicacién de las
Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE y 2003/108/CE relativas
a la reduccién del uso de sustancias peligrosas en aparatos
eléctricos y electrénicos y a la eliminacion de sus residuos”.

El simbolo del contenedor tachado presente en el aparato
o en el embalaje indica que este producto, al finalizar su
vida util, debe ser eliminado de forma separada de los
demds desechos.

El fabricante es el encargado de organizar y gestionar la
recogida selectiva del aparato al final de su vida atil. El
usuario, cuando desee deshacerse del presente aparato,
deberd contactar con el fabricante y seguir el sistema que
éste ha adoptado para permitir la recogida selectiva de la
méquina al final de su vida atil.

Una adecuada recogida selectiva y el posterior envio del
aparato para su reciclaje, su tratamiento y su eliminacion
medioambientalmente compatible contribuyen a evitar
posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y
la salud publica, favoreciendo la reutilizacion y/o el
reciclaje de los materiales que componen el aparato.

La eliminacién incorrecta del producto por parte del

propietario conlleva la aplicacion de las sanciones
administrativas previstas en la normativa vigente.
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Avtomatische espressomachine

IDEA RST

Type: CAPO20B 2M

Type: CAPO20,/A/B

q

LET OP: Deze handleiding is uitsluitend bestemd voor adequaat opgeleid personeel.



Nederlands

BELANGRIJKSTE ONDERDELEN

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod. CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

Linker paneel

Deurtje

2 | Plastic beschermingsplaat 16 | Koffiediklade
3 | Achterpaneel 17 | Stoompijpje (behalve model COFFEE)
4 | Kopjeswarmhoudplaat 18 | Hoofdschakelaar
5 | Kiepvoorgemalen koffie (behalve model CAPPUCCING USA) “I"~ Bekrische functies ingeschakeld - Machine aan -
Controlelampje, verficht
6 | Rechter koffiebonenreservoir "O'" - Hektrische functies uitgeschakeld - Madhine uit -
Controlelampje van toets 1, uit.
7 | Rechter paneel 19 | Rechter afstelknop voor malin
8 | Bedieningspaneel 2 | Rechter koffiemolen
9 | Rubberen bescherming 21 | Mechanische pulsteller
10 | Buisklem (model CAPPUCCINO) Geeft het aanta afgftes aan dat de machine heeft uitgevoerd
Il | Schenkinridhting voor heet water (behalve model COFFEE) 2 | Koffietuit
12 | Stoomkraantje (behalve model COFFEE) B | Afdekking voor de koffietuit
Met de Kok mee: 24 | Afstelling melkroom (model CAPPUCCINO)
stoomstraal open
Tegen de kokin: 25 | Instelling van de temperatuur (model CAPPUCCINO)
stoomstraal dicht
13 | Lekbakje 26 | Schenkinrichting voor melk (model CAPPUCCINO)
14 | Rubberen hittebescherming op stoompijpje 27 | Zetgroep
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Mod. DUO

N

S
’}////

N
0
X

29

30

Linker koffiebonenreservoir

Linker afstelknop voor maling

838

Linker koffiemolen
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Alleen voor professioneel gebruik.

Het professionele apparaat
mag niet burten
geinstalleerd worden.
Installeer dit product niet
N ruimten  waar de
temperatuur lager is dan
2°C of hoger dan 32°C en
in zeer vochtige of stoffige
ruimten.

A Het apparaat is  niet
geschikt voor de installatie
op plekken  waar er
mogelijk een waterstraal
gebruikt wordt.

A Controleer of het apparaat
op een vlakke ondergrond
Is geplaatst, die geschikt is
voor het te dragen gewicht
(zie paragraaf "Technische
gegevens') en zorg ervoor
dat er rondom de machine

vrije ruimte is van minstens
30 cm.,

ls niet toegestaan: het gebruik van
waterstralen voor het schoonmaken.

A Het apparaat dient alleen
geinstalleerd te worden op
plekken waar het
gecontroleerd kan  worden
door gekwalificeerd personeel.

ADit apparaat kan gebruikt
worden door kinderen van 8
jaar en ouder of door
personen met verminderde
fysieke, gevoelige of mentale
capaciteten  of  zonder
ervaring en kennis, indien ze
onder begeleiding staan of
instructies  krijgen over het
vellig gebruik van het apparaat
en indien ze de aanwezige

gevaren onderkennen.

A Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud
van het apparaat mag niet

door kinderen zonder
toezicht worden
uitgevoerd.
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AVoordat men het apparaat
aanslurt op de waterleiding,
dient men alle toepasbare
nationale  normen  te
raadplegen en in acht te
nemen.

AIndien  de voedingskabel
beschadigd is, moet deze
door de fabrikant, door de
technische service of door
juist  opgeleid personeel

vervangen worden
teneinde elk risico te
vermijden.

Het wordt aangeraden om
een aardlekschakelaar
(RCD) met een nominale
differentiéle stroom van
max 30 mA te installeren.

ASluit het apparaat aan op
een leiding voor de
toevoer van drinkwater
met een druk tussen de
0,15MPA - 0,8MPA (1,5 en
8 bar), zie de gegevens op
het typeplaatje.
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Bij vervanging van de
vulslangen, moet de nieuwe
set slangen, meegeleverd
met het apparaat, gebruikt
worden en de oude set
slangen moet niet opnieuw
gebruikt worden.

A Alleen personen die kennis
en ervaring met het
apparaat  hebben, met
name wat betreft de
velligheid en  hygiéne,
hebben toegang tot de
interne onderdelen.

(& Maak de machine niet van binnen
schoon als er spanning op staat of de
stekker nog In het stopcontact zit en
gebruk inieder geval noott
waterstralen of schoonmaakmiddelen.
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INHOUDSOPGAVE

BELANGRIJKSTE ONDERDELEN

I INLEIDING TOT DE HANDLEIDING

I.I VOORWOORD

1.2 GEBRUIKTE SYMBOLEN

2 INFORMATIE OVER HET APPARAAT
2.1 INFORMATIE VOOR DE GEBRUIKER

2.2 GEBRUIKSBESTEMMING VAN HET APPARAAT
2.3 IDENTIFICATIE VAN HET APPARAAT

24 TECHNISCHE GEGEVENS

3 VEILIGHEID

3.1 VOORWOORD

3.2 ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
3.3 VEREISTEN VAN DE OPERATOREN

3.4 VEILIGHEIDSINRICHTINGEN

3.5 RESTRISICO'S

4 VERPLAATSING EN OPSLAG

4.1 LOSSING EN VERPLAATSING

4.2 OPSLAG

5 INSTALLATIE

5.1 WAARSCHUWINGEN

5.2 UITPAKKEN EN PLAATSEN

5.3 AANSLUITING OP DE WATERLEIDING

54 AANSLUITING OP HET ELEKTRICITEITSNET
6 BESCHRIJVING VAN DE BEDIENINGEN
6.1 BEDIENINGEN

7 BIJVULLEN EN INGEBRUIKSTELLING
7.1 BIVULLEN VAN DE KOFFIEBONEN

7.2 BVULLING VAN VOORGEMALEN KOFFIE
7.3 INSTELLING VAN DE ROOM

74 INSTELLING VAN DE TEMPERATUUR

7.5 INSTELLING VAN DE MAALFIINHEID

7.6 EERSTE INSCHAKELING VAN HET APPARAAT
7.7 REINIGEN VAN DE DELEN DIE MET DE
VOEDINGSMIDDELEN IN AANRAKING KOMEN
7.8 GEBRUIK VAN HET APPARAAT

8 PROGRAMMERINGS- EN
ONDERHOUDSMENU

8.1 BESCHRIVING VAN DE TOETSEN VAN DE
PROGRAMMERINGSFASEN

8.2 PROGRAMMERINGSMENU

9 WERKING EN GEBRUIK

9.1 TOESTANDEN VAN DE MACHINE

9.2 HANDMATIGE INSCHAKELING

9.3 GEPROGRAMMEERDE AUTOMATISCHE
INSCHAKELING

9.4 TI)DELIKE INSCHAKELING VANUIT STAND-BY
9.5 KEUZE VAN DE DRANKEN

9.6 STOOM

9.7 PROGRAMMERING KEUZETOETSEN

9.8 MELDINGEN OP HET DISPLAY

9.9 UITSCHAKELING VAN DE MACHINE

10 REINIGING EN ONDERHOUD

10.1 ALGEMENE OPMERKINGEN VOOR EEN GOEDE
WERKING

10.2 REINIGING EN NORMAAL ONDERHOUD
10.3 BJZONDER ONDERHOUD

Il OPLOSSING VAN PROBLEMEN
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INLEIDING TOT DE HANDLEIDING

Voorwoord

Deze handleiding maakt deel

uit van de machine en moet
dus op een bekende,
gemakkelijk toegankelijke
plaats worden bewaard, en in
goede staat worden
gehouden gedurende de hele
levensduur van de machine
(met inbegrip van eventuele
eigendomsoverdrachten). Het
doel dan deze handleiding is
het geven van de nodige
informatie voor een correct
en vellig gebrulk van de
machine.

= In geval van verlies of
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beschadiging van  deze
handleiding, dient een
kopie te worden
aangevraagd bjj een

erkende reparateur, onder
opgave van model en
bouwjaar.

De erkende

De

reparateurs
staan bovendien ter
beschikking  voor  elke
technische opheldering,
informatie over de
werking, technische service
en levering van
reserveonderdelen.

behandelde
onderwerpen zijn

uitsluitend  bestemd voor
het gebruik van de machine
in veilige omstandigheden
voor  zowel  personen,
machine als omgeving, met
een elementaire diagnose
van de defecten en
afwilkende werkingen, het
uitvoeren van eenvoudige
controle- en onderhoudsw
erkzaamheden, in  stnkte
navolging van de
voorschriften die op de
volgende pagina’s en in de
geldende velligheids- en
gezondheidsvoorschriften
worden gegeven.



=] Alvorens enige handeling
uit te voeren dient men de
iInhoud van deze
handleiding aandachtig te
hebben gelezen en
begrepen.

Bij gebruik van de machine
door meerdere gebruikers
(afzonderlijk), moet de
handleiding door eenieder
daarvan aandachtig worden
doorgelezen.

=|De Fabrikant behoudt zich
het recht voor om zonder
voorafgaande  kennisgeving
wijzigingen en verbeteringen
op de beschreven modellen
aan te brengen.

=] Voor bijzondere eisen dient
men zich tot de Distributeur
of de Importeur (indien
aanwezig) van het
betreffende land of tot de
Fabrikant te wenden.

Nederlands

Alle rechten van deze
publicatie zijn
voorbehouden aan de

firma Saga Coffee S.p.A.
Niets uit deze uitgave mag
worden verveelvoudigd of
verspreid zonder
voorafgaande  schriftelijke
toestemming.

Raadpleeg deze uitgave
altyd voordat u enige
handeling uitvoert.

Fabrikant: SaGa Coffee S.p.A.
Localita Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano
Bologna, Italy

Dit artikel is geproduceerd door SaGa Coffee S.p.A. en
onder diens verantwoordelijkheid in de handel gebracht.
SaGa Coffee S.p.A. staat garant voor het product. Saeco is
een geregistreerde merknaam van Koninklijke Philips N.V.
en het gebruik ervan is toegestaan door een vergunning
afgegeven door Koninklijke Philips N.V.
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1.2 Gebruikte symbolen

Deze uitgave bevat verschillende soorten waarschuwingen
met als doel om de verschillende gevaren- of
deskundigheidsniveaus aan te geven.

Ter aanvulling van het symbool wordt een boodschap
gegeven met uitleg van de procedures en nuttige informatie.

Let op

Informatie met betrekking tot de veiligheid van de
gebruiker en de machine.

@ Verboden

Dit symbool wordt gebruikt om aan te duiden welke
werkingen en/of handelingen niet mogen worden uitgevoerd.

Belangrijk

Vestigt de aandacht op onderwerpen die van bijzonder
belang zijn.

Machine uit

Handelingen die bij afgekoppelde elektrische voeding
moeten worden uitgevoerd.

Gebruiker

Werkzaamheden die door de gebruiker van de machine kunnen worden uitgevoerd.

Onderhoudsmonteur

Werkzaamheden die alleen door personeel voor bijzonder
onderhoud en reparaties mogen worden uitgevoerd.
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2 INFORMATIE OVER HET APPARAAT

2.1 Informatie voor de gebruiker

Het apparaat moet
geinstalleerd  worden op
een verlichte, beschermde
en droge plek en op een
werkblad dat het gewicht
ervan kan dragen.

Voor een correcte werking en duurzaamheid bevelen wij
het volgende aan:
» omgevingstemperatuur: +2°C tot +32°C;

* maximaal toelaatbare vochtigheid: 80% (zonder condens).

Voor bijzondere installaties die niet in deze uitgave
beschreven worden dient u zich te wenden tot de
verkoper of de importeur in uw regio of, indien zij niet
bereikbaar zijn, tot de fabrikant.

Neem indien nodig contact op met de Distributeur of
Importeur in uw land of de Fabrikant als er geen
importeur is.

De klantenservice van de Fabrikant is beschikbaar voor
ophelderingen met betrekking tot twijfels over de correcte
werking van het apparaat.

In geval van beschadiging van de voedingskabel dient deze
te worden vervangen door de Fabrikant of door de
technische service of door een persoon met een
overeenkomstige kwalificatie.

De ERKENDE REPARATEUR staat tot uw beschikking
voor elke opheldering en informatie met betrekking tot de
werking van het apparaat en voor het leveren van reserve
onderdelen of technische service.

De Constructeur behoudt zich het recht voor om zonder voorafgaande
kennisgeving eventuele verbeteringen aan het apparaat aan te brengen.

Alle rechten voor reproductie van deze handleiding zijn
voorbehouden aan de Fabrikant.

De onderhoudsmonteur dient op de hoogte te zijn van de
veiligheidsvoorschriften in deze handleiding en moet ze uit
technisch oogpunt strikt in acht nemen zodat de installatie,
de ingebruikneming, het gebruik en het onderhoud onder
veilige omstandigheden kunnen plaatsvinden.

2.2 Gebruiksbestemming van het
apparaat

De in deze handleiding beschreven machines zijn

ontworpen, geconstrueerd en beveiligd voor de

automatische (programmeerbare) afgifte van:
* dranken bereid met versgemalen koffiebonen;

dranken bereid met voorgemalen koffie (behalve modellen
DUO en AMERICA);

dranken bereid met melk en versgemalen koffiebonen
(modellen CAPPUCCINO en CAPPUCCINO USA).

heet water en stoom (behalve model COFFEE) voor de
bereiding en het verwarmen van dranken;

CAPPUCCINO en

warme melk  (modellen

CAPPUCCINO USA).

leder ander gebruik is oneigenlijk en dus gevaarlijk.

© Plaats geen producten in
het apparaat die mogelijk

een gevaar vormen als
gevolg van ongeschikte
temperaturen.

Bij oneigenlijk gebruik vervalt
elke vorm van garantie en
aanvaardt de fabrikant geen
enkele aansprakelijkheid voor
schade  of letsel aan
personen en/of voorwerpen.
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=] Onder oneigenlijk  gebruik S/ Het is strikt verboden het
wordt het volgende verstaan: typeplaatje te manipuleren
of te wijzigen.

* elk gebruik dat afwijkt van de gebruiksbestemming en/of
het gebruik met technieken die anders zijn dan die in deze

uitgave worden aangegeven; B|J Iedel”e aanvraag aan de
« elke ingreep op het apparaat die in contrast is met de in 'teChﬂiSChe diens-t dient u

deze handleiding gegeven aanwijzingen;
naar dit typeplaate te

* elke wijziging aan onderdelen en/of veiligheidsinrichtingen

waar vooraf geen toestemming door de fabrikant voor is VerWijzen en de Spe(:iﬂeke

verleend en die is uitgevoerd door personeel dat niet .

bevoegd is voor deze werkzaamheden; gege\/ens d|e er Op Staaﬂ
* elke plaatsing van het apparaat die niet in deze handleiding dadn te dU |den-

beschreven is.

=]In eventuele aanvragen bij
de erkende servicecentra,

Het apparaat wordt geidentificeerd door het model en moe't model en
serienummer op het typeplaatje.

23 Identificatie van het apparaat

serienummer worden
vermeld.

@ Saeco

)¢
CG/_

o

ID

Het typeplaatje beschikt over de volgende gegevens:
* naam van de fabrikant;

* conformiteitsmarkering;

* model;

* serienummer;

* bouwjaar en —maand;

* voedingsspanning (V);

* frequentie (Hz);

» opgenomen vermogen (W);

* aantal fasen van de elektrische leiding (PH);
* toelaatbare druk in de waterleiding (MPa);

* apparaatcode
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24 Technische gegevens

Afmetingen (I x h x d)

410 x 695 x 550 mm

Voedingsspanning 230V/400V 2N
Lengte van de voedingskabel 1.500 mm
Opgenom Mod. LUXE zie het typeplaatje
vermogen Mod. COFFEE zie het typeplaatje
Mod. zZie het typeplaatje
CAPPUCCINO
Mod. DUO zie het typeplaatje
Mod. zie het typeplaatje
CAPPUCCINO
USA
Druk van de waterleiding Zie typeplaatje voor
drukgegevens
A-gewogen geluidsdrukniveau lager dan 70 dB
Gewicht | Mod. LUXE 53 kg
Mod. COFFEE | 45 kg
Mod. 54 kg
CAPPUCCINO
Mod. DUO 58,5 kg
Mod. 54 kg
CAPPUCCINO
USA
Inhoud koffiereservoir 2 kg
OPMERKING

De doseringen van elk type afgifte kunnen op de machines
worden  geprogrammeerd.

De meeste elektrische

componenten worden gevoed met 24 Vdc.

Nederlands
Koffietuit

22 Koffietuit

De positie van deze unit kan worden gewijzigd naar gelang
de hoogte van de gebruikte beker.

Het is namelijk mogelijk om de koffietuit hoog of laag te
plaatsen.

Zo kunnen verschillende schenkhoogtes worden verkregen.

Cappuccinatore

De Cappuccinatore bestaat uit:
10 buisklem
24 afstelling van de kwaliteit van de room
25 Instelling van de temperatuur
26 schenkinrichting voor melk
29 Cappuccinatore
30 melkaanzuigbuisje
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3 VEILIGHEID

3.1 Voorwoord

Met inachtneming van de geldende voorschriften en
richtlijnen, heeft SaGa Coffee bij de eigen vestigingen een
aan de het apparaat Idea RST gerelateerd technisch dossier
samengesteld, waarin tijdens de projectfase gehoor
gegeven is aan de onderstaande richtlijnen:

- EN55014 - EN61000-4-4

- EN6100-3-2 - EN61000-4-5

- EN61000-3-3 - EN61000-4-11

- EN61000-4-2 - EN60335-2-75

- EN61000-4-3 - EN60335-I
3.2 Algemene

veiligheidsvoorschriften

CIs niet toegestaan:

* om de op het apparaat geinstalleerde beveiligingen te deactiveren;

het verrichten van onderhoudswerkzaamheden op het
apparaat zonder eerst de elektrische voedingskabel uit de
stekker getrokken te hebben;

het apparaat buiten te installeren. Het is raadzaam het apparaat
in een droge omgeving te plaatsen waar de temperatuur nooit
lager is dan 2°C, om bevriezing te voorkomen;

gebruik van het apparaat voor andere doeleinden dan in
het verkoopcontract en in deze uitgave vermeld worden;

het aansluiten van het apparaat op het elektriciteitsnet met
meervoudige stopcontacten of adapters;

het gebruik van waterstralen voor het schoonmaken.
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Het volgende is verplicht:
* het controleren van de conformiteit van het
elektriciteitsnet;

het gebruik van originele vervangingsonderdelen;

het aandachtig lezen van de aanwijzingen in deze uitgave
en de bijgevoegde documentatie;

het gebruik van de persoonlijke beschermingsmiddelen
tijldens de installatie, de keuring en het onderhoud.

Gebruk een nieuwe set pakkingen iedere keer dat de machine afgekoppeld en
weer opnieuw aangekoppeld wordt op de waterleiding

Voorzorgsmaairegelen ter voorkoming
van menselijke fouten:

* stel de gebruikers op de
veiligheidsproblematiek;

hoogte van de

hanteer het verpakte of onverpakte apparaat onder veilige
omstandigheden;

zorg dat u goed op de hoogte bent van de installatieprocedures,
de werking en de beperkingen van het apparaat;

ontmantel het apparaat onder veilige omstandigheden en
met inachtneming van de geldende voorschriften ter
bescherming van de werknemers en het milieu.

Om te voorkomen dat de
resten van de mechanische

bewerkingen in  contact
kunnen komen met de
dranken, dient men voor
de definitieve

inwerkingstelling van de
automaat circa 0,51 water
door elke afgifteleiding af
te geven. Ultsluitend na
deze handeling kunnen de
gezette dranken
geconsumeerd worden.



A Het apparaat is niet
geschikt voor de installatie
op plekken waar er
mogelijk een waterstraal
gebruikt wordt.

A Het apparaat dient alleen
geinstalleerd te worden op
plekken waar het
gecontroleerd  kan  worden
door gekwalificeerd personeel.

A)Wend u bij een storing of

een slechte  werking
urtsluitend tot het
gekwalificeerde  personeel

van de technische dienst.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor eventueel letsel en schade
aan personen of voorwerpen
die veroorzaakt zijn door het
niet In acht nemen van de
velligheidsvoorschriften die
onder dit punt zijn beschreven.

Nederlands
33 Vereisten van de operatoren

Voor de veiligheid worden er twee soorten bevoegde
personen onderscheiden, met verschillende vereisten:

Gebruiker

Persoon voor alleen het gebruiken en controleren van het
apparaat. Het is de gebruiker toegestaan: het apparaat aan
te zetten, de werkparameters in te stellen, het apparaat
stop te zetten, bij te vullen, de bakjes te legen en het
apparaat van de buitenkant te reinigen. Indien de gebruiker
storingen aan het apparaat vaststelt, dient hij zich tot de
onderhoudsmonteur te wenden.

SlHet is de gebruiker niet
toegestaan om handelingen
uit te voeren waarvan in deze
uitgave aangegeven wordt dat
de onderhoudsmonteur hier
mee belast is.

Onderhoudsmonteur

Persoon voor de installatie en het in- en afstellen van het
apparaat en voor het onderhoud van het apparaat in het
algemeen.

A Alleen personen die kennis
en ervaring met het
apparaat  hebben, met
name wat betreft de
velligheild en  hygiéne,
hebben toegang tot de
interne onderdelen.
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34 Veiligheidsinrichtingen 3.5 Restrisico’s

De in deze handleiding Gebruik geen kopjes of kannen die
beschreven machines zjn in niet vervaardigd zijn van materiaal
overeenstemming met de van geschikt “voor voedingsmiddelen”.

kracht zijnde specifieke Europese
normen vervaardigd en hebben A De constructieve kenmerken

dus een bescherming voor alle van de machines die in deze
potentieel gevaarljke ~ handleiding worden
onderdelen. beschreven, maken het niet

mogelijk de gebruker te

» Eventuele overdruk in de waterleiding, die wordt gebruikt b h _t d
voor het leveren van stoom en heet water, wordt door 3 escnermen egen €
veiligheidskleppen opgevangen. :

In m- f

+ Een thermostaat verhindert oververhitting van de waterketels. d eCte Stoo o

» De positie van de koffiediklade en van het deurtje (zie heetWB:ters‘tl"aa' (behalve
paragraaf "Belangrijkste onderdelen"), wordt gecontroleerd
door twee microschakelaars die de werking van de mOdel CO FFEE)

machine stop zullen zetten wanneer één van de
componenten niet juist geplaatst is (op de display zal de

component verschijnen die niet op zijn plaats is). Ge\/aar VOOr bl”aﬂdWOﬂden

* Door een elektronische en een mechanische pulsteller
wordt het aantal afgifte opgeslagen en kan het normale
onderhoud geprogrammeerd worden.

@Bij afgifte van heet water
Stoompijpje en heetwaterpijpje en Stoom! dient men de
e o o straal nooit op anderen of

* Het stoompijpje en het heetwaterpijpje zijn voorzien van speciale
zichzelf te richten.

rubberen beschermingen om ze te kunnen beetpakken en richten
ook als ze zeer heet zijn (zie paragraaf "Belangrijkste onderdelen").

APak het pijpje uitsluitend
vast ter hoogte van de
speciale hittebescherming.

Wanneer de

kopjeswarmhoudplaat aan is, kan
het oppervlak ervan heet zin.
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4 VERPLAATSING EN OPSLAG

4.1 Lossing en verplaatsing

Het apparaat mag alleen door deskundig personeel uit het
vervoermiddel worden gelost en worden verplaatst met
voor de last geschikte middelen.

Het apparaat moet altijd in
een verticale positie blijven.

@\/ermijd:

* slepen met het apparaat;

* het apparaat om te keren of neer te leggen tijdens het
transport of de verplaatsing;

* het geven van stoten tegen het apparaat;

* het blootstellen van het apparaat aan weersinvloeden en opslag
in vochtige ruimten of in de buurt van warmtebronnen.

4.2 Opslag

Indien het apparaat niet binnen een kort tijdsbestek wordt

geinstalleerd, maar voor een lange tijd moet worden

opgeslagen, moet dit in een beschermde omgeving

gebeuren die aan de volgende eisen voldoet:

* het verpakte apparaat moet in een gesloten, droge ruimte
worden opgeslagen met een temperatuur tussen [°C en
40°G;

* stapel geen apparatuur of dozen op het apparaat;

* het is in elk geval raadzaam het apparaat te beschermen
tegen de eventuele afzetting van stof of andere dingen.
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5 INSTALLATIE

5.1 Waarschuwingen

A Het apparaat mag niet
buiten geinstalleerd worden.
Installeer dit product niet in
ruimten waar de
temperatuur lager is dan
+2°C of hoger dan 32°C en
in zeer vochtige of stoffige
ruimten. Bovendien mag het

niet in  rumten worden
geinstalleerd waar
waterstralen  voor  het
schoonmaken gebruikt

worden of in ruimten met
ontploffings- of brandgevaar.

Voordat u het apparaat uitpakt, dient u te controleren of
de installatieplaats voldoet aan de volgende eisen:

* het aansluitpunt (stopcontact of alpolige schakelaar) moet
gemakkelijk bereikbaar zijn voor de gebruiker, zodat hij de
machine indien nodig eenvoudig van het elektriciteitsnet
kan afkoppelen;

* de spanning van het stopcontact moet overeenstemmen
met die op het typeplaatje.

* de helling van het steunvlak mag NIET groter zijn dan 2°;
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Controleer of de
montageplaat waarop de
machine geinstalleerd
wordt de juiste afmetingen
heeft en stevig genoeg is
om een veilig draagvlak te
vormen.

Voor een correct
ergonomisch gebruik is het
raadzaam om de machine
op een werkblad met een
hoogte van minstens | m
te installeren.

Het apparaat dient op een
horizontaal opperviak
geinstalleerd worden.

Het apparaat dient alleen geinstalleerd te worden op

plekken waar het uitsluitend gebruikt en onderhouden kan
worden door gekwalificeerd personeel.




Wanneer het apparaat in de buurt van een wand moet
worden geplaatst, moet een ruimte van minstens 8 cm
tussen de achterwand en de muur vrijgelaten worden om
het luchtafvoerrooster dat zich aan de achterkant bevindt,
vrij te houden.

5.2 Uitpakken en plaatsen

Verzeker u er bij de ontvangst van het apparaat van dat
deze tijdens het transport geen schade heeft geleden en
dat de verpakking niet geopend is waardoor er onderdelen
kunnen ontbreken.

Wanneer u beschadigingen van welke aard dan ook opmerkt,
dient u dit aan de transporteur te melden en onmiddellijk de
importeur of de verkoper hiervan op de hoogte te brengen.
Indien deze niet in uw land aanwezig zijn, neem dan
rechtstreeks contact op met de fabrikant.

Bij het apparaat wordt een zak met daarop vermeld
“DOOS MET ACCESSOIRES” meegeleverd, die de
volgende dingen bevat:

» Gebruiksaanwijzing.

* Verschillende schroeven en plaatjes.

SA

SA Doos met accessoires

Til het laadbord op, zodat u de bevestigingsschroeven kunt
verwijderen. Draai de 4 steunvoetjes vast.

Nederlands

) \

A Bevestigingsschroeven
B steunvoetjes

Controleer of het oppervlak waarop het apparaat geplaatst
moet worden, stabiel is.
Maak een gat van @ 100 mm in de montageplaat.

1385 1325

B B

29

179

7
B |3 38 B

A gatvan @ 100 mm
B  optimale positie van de stelpootjes

Plaats de machine definitief op de montageplaat.

Installeer het apparaat op het oppervlak en zet hem
waterpas door de pootjes in hoogte te verstellen.
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5.3 Aansluiting op de waterleiding

=] Voordat men het apparaat
aansluit op de waterleiding,
dient men alle toepasbare
nationale  normen  te
raadplegen en in acht te
nemen.

Controleer of de
waterleiding drinkwater
levert met een druk tussen
de O,I5MPA - 0,8MPA (1,5
en 8 bar).

De hardheid van het water
mag nooit lager zijn dan
8°F.

"= Het wordt aangeraden de

machine te voeden met
water dat door een
ontkalkingssysteem IS

behandeld, met name bij
water met een hoog calcium-
en magnesiumgehalte (hard
water).
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=] Voer een reiniging uit tot
het water helder is voor
het waterfilter op de
machine aan te sluiten en
sluit vervolgens het filter
op de machine aan.

De slang van de waterleiding
dient gecertificeerd te zin
volgens de  NEN-EN-IEC
61770 standaard.

=lin  het geval dat de
machine op een andere
plek  geplaatst moet
worden, moet men de
oude aanslurtingen
vervangen door nieuwe

(slang voor aansluiting op
de waterleiding).
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* Sluit het waterfilter op de waterleiding aan.

5.4 Aansluiting op het

elektriciteitsnet
Het is de taak van de
onderhoudsmonteur, die

verantwoordelijk is voor de
installatie van het apparaat, om
het volgende te controleren:

* het elektriciteitssysteemm  moet aan de geldende
veiligheidsvoorschriften voldoen;

* de voedingsspanning moet overeenstemmen met die op
het typeplaatje.

AInstalleer  bij twijfel het
apparaat niet en vraag om
een zorgvuldige controle
van het systeem door

C  Waterfiter gekwalificeerd  personeel
D Waterleidi .
E  Avoorip dat bevoegd is deze taken

te verrichten.

* Verbind een afvoerleiding met de aansluiting en bevestig
deze met een slangklem.

o vesdnpmsaeny s (D Zorg er bovendien voor
drinkwaterleiding, via de aansluiting. dat het elek_trlsche systeem
waarop het apparaat
wordt aangesloten geschikt
s om het maximaal
vereiste vermogen dat op
het typeplaatje IS
aangegeven, te verdragen.

H  afvoeraansluiting

1 verdeelaansluiting

G elektrische voedingskabel
F steunvoetjes

* Voer de afvoer-en toevoerleidingen door het juiste gat
(zie hoofdstuk "Uitpakken en plaatsen").
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=] Controleer of de stekker
van de voedingskabel na
de installatie gemakkelijk
toegankelijk is.

Het

(stopcontact
schakelaar)
gemakkelijk bereikbaar zijn
voor de gebruiker, zodat
hij het apparaat indien
nodig eenvoudig van het
elektricitertsnet kan
afkoppelen.

aansluitpunt
of alpolige
moet

ndien  de
beschadigd

voedingskabel
Is, moet deze

door de onderhoudsmonteur (A Athankel

worden vervangen.

* Voer de elektrische voedingskabel door het juiste gat (zie
hoofdstuk "Uitpakken en plaatsen").

* Sluit het apparaat via de voedingskabel aan op het
elektriciteitsnet.

OPMERKING

Voor installaties met tweefasestroom van 400 V, gebruik
de fasen zo dat de machine wordt gevoed met 230 V in
eenfasestroom. Vraag voor de eenfasige aansluiting van
230V, de speciale installatiekit aan (code 1034.R09).
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- Voedingskabel type HO7RNF doorsnede 4x2,5 mm?2

N
L1
L2 ‘
Vo
N Nulleider - Blauw
LI Fase - Bruin

L2 Fase - Zwart
T Aarde - Geel/groen

- Aansluiting van de stekker op de tweefasestroomleiding

400 V2N~
CEl
VA
| |
11, N 12
' = (® ¥
12 ' L1

CH  Zwitserland

CEl volgens de IEC-norm

jk van de geldende
normen in het land van
gebruik van de machine, moet
de kabel voor aansluiting op
het elektriciteitsnet worden
uitgerust met een alpolige
schakelaar ~ (met  minimale
opening van de contacten van
3 mm), of met een stekker die
conform Is aan de normen.



A De alpolige  schakelaar
moet geschikt zijn voor de
stroomopname van de
machine en moet alle
spanningspolariteiten
kunnen opvangen.

Controleer of de elektrische
kabels van de installatie de
juiste  afmetingen  hebben
voor de stroomopname van
de machine.

Nederlands
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6 BESCHRIJVING VAN DE BEDIENINGEN

6.1 Bedieningen

Op het apparaat zijn de volgende bedieningen aanwezig:
* Hoofdschakelaar

* Bedieningspaneel
6.1.1 Hoofdschakelaar

Wanneer de machine aangesloten is op het elektriciteitsnet en
de alpolige schakelaar in de stand "I" staat, kunnen de volgende
situaties ontstaan wanneer de hoofdschakelaar wordt omgezet:
* Met de hoofdschakelaar in de stand "0" is het
bedieningspaneel uit.

is het

* Met de hoofdschakelaar in de stand "I
bedieningspaneel aan.

Wanneer de

hoofdschakelaar in  de
stand "0" staat, garandeert
dat niet de afwezigheid van
stroom in de machine.
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Voor  alle  reinigings-  of

onderhoudsingrepen  aan  de
binnenkant van de machine, dient
de machine van het elektriciteitsnet
te worden losgekoppeld door de
alpolige schakelaar in de stand "0"
te zetten.

6.1.2 Bedieningspaneel

Het bedieningspaneel bestaat uit een aanraakgevoelig
toetsenbord en een display dat de berichten weergeeft
tijldens de normale werking, de programmering en het
onderhoud.

De functie van sommige toetsen
verandert wanneer de fase
(gewone afgiftefase of
programmeerfase) waarin  het
apparaat zich bevindt verandert.

O Il

ST e e
rtwww 00




6.1.3 Beschrijving van de toetsen tijdens de
normale werking

T
ST o
|

B D

Door op deze toetsen te drukken worden de geprogrammeerde
dranken gemaakt of de gevraagde functies uitgevoerd.

TOETS TOETS
A | Toets OMHOOG G | Large Coffee /
Ice
Americano

B | Toets OMLAAG PowerSteam O | Ameriarnojg | (1)

C | Voorgemalen koffie/ OK ()@ | H | macchiato (3)
D |Menu P | LatteMacchiato | (3)
E | Espresso I | Cappuccino | (3)
M | Espresso x2 Q | Caffé Latte 3)
F | Coffee L | Warme Melk 3)
N | Coffee x2 R | Heet Water ()]
(1) Opeenvolging van meerdere toetsen beschreven in het hoofdstuk
"Keuze van de dranken”
(2) Functies beschreven in het hoofdstuk "OK toets"
(3) Dranken bestaand uit melk en koffie in elke mogelijke

combinatie.

Wendt u zich tot een erkende reparateur om andere dan
de standaard instellingen te activeren.

Bij aflevering  zijn  de
machines op  standaard
waarden geprogrammeerd.

6.1.3.1 OK toets

Door op de OK toets te drukken, wordt er voorgemalen

koffie of het koffiebonenreservoir geselecteerd, afhankelijk

van de uitvoering van de machine. (behalve mod. Duo)
Ground coffee

v

OK

Nederlands

6.1.3.2 Keuze van de reservoir

(alleen voor DUO model)

De Duo uitvoering is voorzien van 2 koffiereservoirs en 2
koffiemolens.

Dit maakt het mogelijk om de producten die afgegeven kunnen worden
te verdubbelen of om een andere kwaliteit product te gebruiken.

Men kan een reservoir kiezen door middel van de toets.

Cofffee blend

B0y
OK

A toets voor de keuze van het reservoir
B controlelampje voor gekozen reservoir

Het display geeft met een verlicht icoon het actieve

reservoir aan.

01.012017 e
U

15:05:43

De handmatige keuze van het
reservolr  wordt  niet in
aanmerking genomen in het
geval van afgifte van een drank
met vooraf ingesteld reservorr.
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6.1.3.3 Functie automatisch stoompijpje

(alleen voor modellen met een
avtomatisch stoompijpije)

Druk 2 seconden op de toets weergegeven in de figuur om
de stoom te activeren via het automatische stoompijpje.
De afgifte van stoom stopt automatisch bij het bereiken
van de ingestelde temperatuur.

De stoomafgifte kan op elk moment onderbroken worden
door opnieuw op de toets te drukken.

Power steam

dib
24

De temperatuur waarbij de stoomafgifte stopt, kan via het
menu Dranken setup |9 ingesteld worden. Autosteam. Als
alternatief kan de temperatuur voor het einde van de
stoomafgifte ingesteld worden door het stoompijpje in de
te verwarmen melk of water te houden en de toets
weergegeven in de figuur ingedrukt te houden totdat de
gewenste temperatuur is bereikt. De temperatuur die
bereikt is op het moment dat de toets losgelaten wordt,
wordt opgeslagen voor volgende afgiftes van stoom.

Wanneer de Auto Steam-functie actief is, verschijnt er op

het display het icoon weergegeven in de figuur.
Ditzelfde icoon knippert tijdens de programmering van de

temperatuur.

01.01.2017 \S\ 15:05:43
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7 BIJVULLEN EN INGEBRUIKSTELLING

7.1 Bijvullen van de koffiebonen
7.3 Instelling van de room

* Verwijder het deksel van het reservoir.
De hoeveelheid room in de drank wordt geregeld met de
afstelhendel.

* Giet de koffiebonen in het reservoir.
* Plaats het deksel weer op het reservoir.

* Door de hendel naar rechts te draaien, verkrijgt men meer

room.

COHtrOleer Of de |<Ofﬁe geen » Door de hendel naar links te draaien, verkrijgt men minder

vreemde deeltjes bevat die o
schadelijk kunnen zin voor

de maalelementen.

Bij de "DUQ"-uitvoering is het apparaat voorzien van twee
koffiereservoirs en is het dus mogelijk om twee @ @
verschillende koffiemerken te gebruiken.

7.2 Bijvulling van voorgemalen

| &
(behalve mod. Cappuccino USA) —_— —_—
Deze handeling kan alleen

bij ingeschakelde machine
worden uitgevoerd.

* Druk op de toets "Ground Coffee".

* Open de klep voor voorgemalen koffie en doe maximaal
7 gram poeder erin.

* Sluit de klep.

* Selecteer de te zetten drank.

*=|Niet alle dranken kunnen
gemaakt worden met de
dosis voorgemalen koffie.
Raadpleeg de tabel afgiftes
in het hoofdstuk
WERKING EN  GEBRUIK
voor de  beschikbare
combinaties.
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7.4

Instelling van de temperatuur

De Velela de

Cappuccinatore te
gebruiken melk moet In
een  koelkast  bewaard
worden  waarvan de
temperatuur niet meer dan
4° C bedraagt en moet
niet langer dan 30 minuten
ongebruikt  buiten  de
koelkast blijven.

De melktemperatuur wordt geregeld met de afstelhendel.

* Door de hendel naar boven te draaien, verkrijgt men een
hogere temperatuur.

* Door de hendel naar beneden te draaien, verkrijgt men
een lagere temperatuur.
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C°+@) C°-@

7.5 Instelling van de maalfijnheid

Afgezien van de
koffiemélange, zorgt een
zeer fijne maling (wijzer op
lage waarden) voor een
dikkere koffie, met meer
room en een langere
bereidingstijd, en een grove
maling (wijzer op hoge
waarden) voor dunnere
koffie, minder room en een
kortere bereidingstijd.

A Draai de knop niet volledig
tegen de klok in tot de
eindaanslag; hierdoor
worden de maalelementen
te strak gezet met als gevolg
blokkering van de machine.

A geval van blokkering van
de maalelementen, als gevolg
van vreemde deeltjes in de
koffiemelange en daardoor
blokkering van de machine
(op het display verschint:
“fout molen™) dient men zich
tot een erkende reparateur
te wenden.



De maling wordt in de fabriek op standaard waarden

afgesteld, maar deze afstelling kan als volgt worden gewijzigd:

» Open het deurtje, draai de knop tegen de klok in voor
een fijnere maling (de wijzer gaat naar een lagere waarde),
of met de klok mee voor een grovere maling (de wijzer
gaat naar een hogere waarde). Gebruik voor de afstelling
de sleutel van 10 mm, geleverd bij de accessoires.

: B | =

P Afstelknop
S Deurtje

7.6 Eerste inschakeling van het
apparaat

» Controleer of de verwijderbare onderdelen aanwezig zijn
en of het deurtje is gesloten.

Is dit niet het geval, dan wordt bij inschakelen van de machine
op het display aangegeven welk onderdeel niet op zijn plaats is.

Vul de automaat bij (volgens de aanwijzingen onder de
vorige punten) en sluit de stekker van de apparaat op het
elektriciteitsnet aan (zie paragraaf "Aansluiting op het
elektriciteitsnet").

Draai de alpolige schakelaar op “I".
* Zet de machine aan via de hoofdschakelaar.

Op het display verschijnt: "BEZIG MET OPWARMEN, WACHTEN".
Wanneer de verwarmingsfase klaar is, verschijnt op het
display: "KLAAR VOOR GEBRUIK".

* Plaats de koffietuit op de juiste hoogte voor het gebruikte
kopje.

* Plaats een of twee kopjes onder de koffietuit.

* Druk op de toets voor de gewenste drank.

Nederlands

=] Hoewel alle toetsen reeds
op standaard  waarden
geprogrammeerd zijn,
moet men controleren of
de verkregen drank
overeenkomt met de
gewenste kenmerken.

=] Anders moet men de
keuzetoetsen opnieuw
programmeren (hoofdstuk
"Programmering
keuzetoetsen").

7.7 Reinigen van de delen die met de
voedingsmiddelen in aanraking komen

Reinig alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking komen.

Was uw handen grondig.

* Maak  een bacteriénbestrijdend, chloorhoudend
ontsmettingsmiddel klaar (verkrijgbaar bij de apotheek) en
volg hierbij de concentraties die op het product vermeld
zijn.

Verwijder alle productreservoirs van het apparaat.

Verwijder de deksels en de productglijbanen van deze

reservoirs. Dompel alles onder in de voorbereide
oplossing.
7.8 Gebruik van het apparaat

De keuzeprocedures van de dranken worden in het
hoofdstuk "Werking en gebruik" beschreven.
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8

PROGRAMMERINGS- EN ONDERHOUDSMENU

In

dit
beschreven
programmeringsparameters
van het apparaat kunnen
worden ingesteld of gewijzigd.

hoofdstuk — wordt
hoe de

Het Is dus raadzaam dit

hoofdstuk aandachtig te lezen
en om uitsluitend in te grijpen
nadat u de juiste volgorde van
de uit te voeren handelingen
hebt begrepen.

Beschrijving van de toetsen van de
programmeringsfasen

Om door het menu van het apparaat te navigeren worden
de hieronder beschreven toetsen gebruikt.

Tijdens de programmering

88

krijgen de volgende
toetsen een andere functie
dan de functie die 7z
normaal tijdens het gebruik
van de machine hebben.

2 4

Met enkele functies kan ook de programmering van een of meer gegevens
worden uitgevoerd (reeds op standaard waarden geprogrammeerd).

TOETS

o

FUNCTIE

Up

Overgang naar het vorige item binnen hetzelfde
programmeringsniveau;

Verhogen van de waarde van een te wijzigen
gegeven.

Down

Overgang naar het volgende item binnen
hetzelfde programmeringsniveau;

Verlagen van de waarde van het te wijzigen
gegeven.

OK

Overgang van een niveau van het menu naar het
volgende;

Selectie van een te wijzigen gegeven;
Bevestiging van een gegeven of een functie.

Menu/Esc

Ingang in het programmeringsmenu;

Bevestiging van de wijzigingen en teruggaan naar
het vorige menuniveau tot afsluiting van het
menu.

Om de waarden

van de te programmeren gegevens te

wijzigen, moet men:
* De functie selecteren.

* De functie bevestigen met de toets "OK".

De cursor gaat naar de te wijzigen waarde.
+ Gebruik de toetsen "Up" of "Down" om de waarde ervan de wizigen.

* Bevestig het gewijzigde gegeven met de toets "OK" of "Esc".




8.2 Programmeringsmenu

De structuur van het programmeringsmenu wordt beschreven
onder het punt "Structuur van het programmeringsmenu".

Onder het punt “Beschrijving van de berichten van het
programmeringsmenu” worden alle items in het
programmeringsmenu beschreven.

8.2.1 Toegang tot het

programmeringsmenu

Druk op de toets weergegeven in de figuur om in het
programmeringsmenu te gaan.

Voer het wachtwoord in door op de toetsen UP of DOVWN te
druldeen om het iffer te selecteren.

Druk op OK om te bevestigen en verder te gaan met het
volgende vale.

Druk op ESC om te bevestigen en het menu te vertaten.
Wanneer eenmaal het wachtwoord is ingevoerd, bliift dit voor 5
minuten actief na het verlaten van het menu.

De uitschakeling van de machine vereist het opnieuw invoeren
van het wachtwoord wanneer men weer in het menu wil gaan.
Na het invoeren van het wachtwoord, verschijnen er op het
display de volgende items:

ALGEMENE INSTELLINGEN

Dranken setup

Onderhoud

Technical

Reinigingsmenu

PROGRAMMERING MELK

Testmenu

De menu's "Technical" en "Testmenu' zijn niet toegankelijk en zijn
voorbehouden aan de onderhoudsmonteur

Nederlands

8.2.2 Structuur het

programmeringsmenu

van

ALGEMENE INSTELLINGEN

MENU-INGANG

ITALIANO
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
=0
Polski
. lo.rioox
3.0 Tijd
3.2 Datum
3.3. FORMAAT
4.1. AUTOMATISCHE INSCHAKELING
Uit
Aan
4.2. TIIDON |
4.3. TI)D OFF |
44. TI)ID ON 2
4.5. TI)D OFF 2
4.6. TI)D ON 3
4.7. TI)D OFF 3
4.8. TI)D ON 4
TIJD OFF 4

. ]20...100%

ONDERHOUDSMELDINGEN
ONTKALKINGSMELDING

Dranken setup

MENU-INGANG

I.1. MAALDOSIS

Laag

Standaard

Hoog

1.2 HOEVEELHEID WATER
27..2702

2.1. MAALDOSIS

Laag

Standaard

Hoog

2.2 HOEVEELHEID WATER
27..2702

3.1 MAALDOSIS




Nederlands

Q0

27..2702
Laag 10.3. HOEVEELHEID MELK
Standaard 3...180
Hoog e mike
3.2. HOEVEELHEID WATER 11.1. HOEVEELHEID MELK
27..2702 3...180
4 [Coffeexa | 12 [RATWHITE |
4.1. MAALDOSIS 12.1. MAALDOSIS
Laag Laag
Standaard Standaard
Hoog Hoog
4.2. HOEVEELHEID WATER 12.2. HOEVEELHEID WATER
27..2702 27..2702
5 |LARGECOFFEE | 123. HOEVEELHEID MELK
5.1. MAALDOSIS 3...180
Laag 13 [HOTWATRR |
Standaard 13.1. HOEVEELHEID WATER
Hoog 24...2487
5.2. HOEVEELHEID WATER 14 |Temperatwur |
27..2702 14.1. Koffie
6 [AMERICANOJUG | Laag
6.1. MAALDOSIS Standaard
Laag Hoog
Standaard 14.2. EERSTE KOFFIE
Hoog Laag
6.2 HOEVEELHEID WATER Standaard
27..2702 Hoo:
b e
7.1. MAALDOSIS Off
Laag KORT
Standaard LANG
Hoog 16 [ProgHeetwater |
7.2. HOEVEELHEID WATER Uit
27..2702 Aan
73. HOEVEELHEID MELK 17 [MELKTOETS |
3...180 Uit
Aan
8.l. MAALDOSIS 18 |Mengingheetwater |
Laag Uit
Standaard Aan
Hoog
8.2. HOEVEELHEID WATER  ]20...100
27..2702 Onderhoud
83. HOEVEELHEID MELK
3...180
9.1 MAALDOSIS
Laag 3.1 Reiniging inschakelen
Standaard Uit
Hoog Aan
9.2. HOEVEELHEID WATER 3.2 Uitstel reiniging
27..2702 10....240
9.3. HOEVEELHEID MELK _
3...180 ALARMDREMPEL
0 [Caffelawe | 4 2 STOPDREMPEL
10.1. MAALDOSIS HUIDIGE TELLER
Laag _
Standaard TOTAAL KOFFIE
Hoog TOTAAL WATER
102 HOEVEELHEID WATER
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REINIGINGSMENU

MENUNGANGAR MENU-INGANG

| Reiniging Cappuccinatore
2 CLEAN BREWING UNIT
3 REINIGING ZETGROEP

PROGRAMMERING MELK
Testmenu

Q1
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8.2.3 Beschrijving van de berichten van het programmeringsmenu

ALGEMENE INSTELLINGEN
MENUNGANGNR

Beschrijving

Door "OK" te kiezen in het menu “TAAL"” kan men de taal selecteren.

(behalve Mod. Duo)
Met deze functie kan de kopjeswarmhoudplaat worden geactiveerd en ingesteld tussen O en
1009 met stappen van 10.

Functie waarmee de klok en datumaanduiding van de machine kan worden
ingesteld.

dd.mm.yyyy of mm.dd.yyyy

Functie waarmee de tiden voor autormatische in- en uitschakeling van de machine over de
hele week geprogrammeerd kunnen worden,
Activeert en deactiveert de automatische inschakeling.

MDWDVZZ uur minuut

Bevestig "TIDEN ON/OFF" en wiizig met de toetsen "Up" en "Down'" de dagen van de
week, het uur of de minuten.

Gamet de cursor op de dagen van de week staan en druk op OK om ze te kunnen
wizigen.

Druk op de toetsen "Down" en "Up" om de te wijzigen dag te selecteren.
Druk op de toets OK om de dag te activeren (letter van de dag onderstreept) of te
deactiveren (lettervan de dag niet onderstreept).

Druk op de toets "™enu/ESC' om te bevestigen en uit de wiziging van de dagen van de
week te gaan.

Gamet de cursor op de uren of minuten staan en druk op OK om ze te kunnen
Druk op de toetsen "Down" en "Up" om de waarde te wijzigen.
Druk op de toetsen "™enu/ESC" of "OK!' om te bevestigen en uit de wiziging van de dagen
van de week te gaan.

Met deze instelling kan de achtergrondverfichting van het display van 20 tot 100% worden
ingesteld.

DISPLAY
ITALIANO
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
=0
Polski
0....100%
3.1. Tijd
3.2 Datum
3.3. FORMAAT
4.1. AUTOMATISCHE INSCHAKELING
Uit
Aan
4.2. TIIDON |
4.3. TI)D OFF |
44. TIIDON 2
4.5. TI)D OFF 2
4.6. TI)D ON 3
4.7. TI)D OFF 3
4.8. TID ON 4
49. TI)D OFF 4
20....100%
6.1. ONDERHOUDSMELDINGEN
6.2. ONTKALKINGSMELDING

Hiermee kan het telefoonnummer van de contactpersoon worden gewijzigd.
Drukop OKom in de melding te gaan.

Druk op de toetsen UP of DOVWIN om een getal of de spatie te selecteren.

Druk op OK om te bevestigen en verder te gaan met het volgende valje.

Druk op ESC om te bevestigen en het menu te verlaten.

Hiermee kan het wadhtwoord van de gebruiker worden gewizigd.

Het standaard ingestelde wachtwoord is 0000.

Druk op de toetsen UP of DOWN om het ciffer van de code te selecteren.
Druk op OK om te bevestigen en verder te gaan met het volgende vakje.
Druk op ESC om te bevestigen en het menu te verlaten.

Neem contact op met de erkende reparateur wanneer u het wachtwoord bent

vergeten.

Dranken setup
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SR DISPLAY Beschrijving

Voorelke drank kan de hoeveeheid gebruikt water of gemalen koffie worden gewizigd, die
in de instalatiefase werd geprogrammeerd.
I.1. MAALDOSIS Doorbevestigen van “LAAG” of "HOOG'", wordt de dosis met | g vertaagd of verhoogd

Laag Door"STANDAARD te bevestigen, is de gebrukte dosis voor de afgfte, de dosis die door
de onderhoudsmonteur werd geprogrammeerd,

Standaard
Hoog

1.2 HOEVEELHEID WATER

27..2702

2.1. MAALDOSIS

Laag
Standaard
Hoog

2.2 HOEVEELHEID WATER

27..2702

3.1. MAALDOSIS

Laag
Standaard
Hoog

3.2 HOEVEELHEID WATER

27..2702

4.1. MAALDOSIS

Laag
Standaard
Hoog

4.2. HOEVEELHEID WATER

27..2702

5.0. MAALDOSIS

Laag
Standaard
Hoog

5.2 HOEVEELHEID WATER

27..2702

6.1. MAALDOSIS

Laag
Standaard
Hoog

6.2. HOEVEELHEID WATER

27..2702

Voor dranken die bestaan uit koffie en melk is het mogelik de hoeveeheid te gebruiken melk
bij de afgife te wizgen

7.1. MAALDOSIS

Laag
Standaard
Hoog

7.2. HOEVEELHEID WATER

27..2702

73. HOEVEELHEID MELK

3...180

8.1. MAALDOSIS
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Laag

Standaard

Hoog

8.2.

HOEVEELHEID WATER

27..2702

8.3.

HOEVEELHEID MELK

3...180

MAALDOSIS

Laag

Standaard

Hoog

HOEVEELHEID WATER

27..2702

HOEVEELHEID MELK

3...180

MAALDOSIS

Laag

Standaard

Hoog

HOEVEELHEID WATER

27..2702

HOEVEELHEID MELK

3...180

HOEVEELHEID MELK

3...180

MAALDOSIS

Laag

Standaard

Hoog

HOEVEELHEID WATER

27..2702

HOEVEELHEID MELK

3...180

HOEVEELHEID WATER

24..2487

Koffie

Laag

Standaard

Hoog

EERSTE KOFFIE

Laag

Standaard

Q4

Hoo

Voor elke koffieafgfte kan de temperatuur van het gebruikte water worden gewizigd, die in
de installatiefase werd geprogammeerd.

Door "LAAG" te bevestigen, wordt deze temperatuur met 3°C verlaagd.
Door "HOOG" te bevestigen, wordt deze temperatuur met 3 °C verhoogd.
Door"'STANDAARD te bevestigen, is de temperatuur gelil aan de temperatuur die door
de onderhoudsmonteur werd geprogrammeerd,

OPMERKING
De temperatuur “eerste koffie” wordt gebruikt voor de eerste afgifte bij
inschakeling van de machine.

Met deze functie kan een korte pauze aan het begin van de afgffte worden ingevoerd.
Dit kan de kwaliteit van de koffie verbeteren, die tidens deze pauze kan *trekken” met
het eerste deel van het water:

Door bevestigen van:
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Off "OFF", vindt er geen voorinfusie plaats.
KORT "KORT", vindt de door de onderhoudsmonteur geprogrammeerde *voorinfusie’” plaats.

"LANG", vindt de "voorinfusie” verlengd met | sec. plaats.

Met deze functie kan de werking van de toets voor heet water worden gewizied

"UIT", wordt bij het drukken op de toets continu heet water afgegeven totdat er opnieuw op
de toets wordt gedrnkt.
"AAN', wordt bjj het drulken op de toets water afgegeven volgens de vooringestelde dosis.

Met deze functie kan de werking van de toets Warme melk worden gewijzigd.

"UIT", wordt bij het drukken op de toets continu wamme melk afgegeven totdat er opnieuw
op de toets wordt gedrukt

"AAN, wordt bij het drukken op de toets wamme melk afgegeven volgens de vooringestelde
dosis

Tidens het zetten van de diverse soorten dranken, voegt de machine een bepaalde
hoeveeheid heet water toe, afhankelji van de uitgevoerde programmering,

Door bevestigen van:

“UIT”, wordt aan de drank GEEN heet water toegevoegd.

"AAN", wordt de toevoeging uitgevoerd.

OPMERKING

Bj uitgeschakelde functie bliven de geprogrammeerde waarden ongewizigd en kunnen bj
heractivering opnieuw worden gebruikt.

Het is mogelik om de temperatuur waama de stoomafgifte stopt in te stellen.

DISPLAY Beschrijving

Functie waarmee een hoeveeheid stoom afgegeven kan worden om te voorkomen dat er
neerslag in de Cappucdnatore wordt gevormd.

Functie waarmee de reiniging van de zetgroep uitgevoerd kan worden gebruik makend van
de spedie tabletten.

5



Nederlands

volg instructies

(neem voor informatie over de tabletten contact op met een erkende reparateur).

Procedure:

Het proces begint bij "REINIGING ZETGROEP"

Druk op de toets "Enter'}

op het display verschint TABLET IN ZETGROEP PLAATSEN"
Verwider de zetgroep

op het display verschint "ZETGROEP PLAATSEN"

Plaats het tablet in de zetgroep en zet de zetgroep weer op zjn plaats,

op het dispay verschint 'DEURTJE SLUTEN!

Sluit het deurte;

op het display verschint "SPOELING BEZIG'

De machine begt de reinigingscydus, en nadat deze is voltooid verschint op het display
"GROEP VERWIDEREN EN MET WATER SPOELEN'.
Verwider de zetgroep;

op het display verschint "ZETGROEP PLAATSEN"

Reinig de groep onder stromend water.

Plaats de zetgroep terug

op het display verschint "DEURTJE SLUTEN'

Slutt het deurtie;

op het display verschjnt"SPOELING BEEINDIGD, OP OK DRUKKEN'
Druk op de toets "OK!' om definitief het menu te verfaten en de machine Kaar voor gebruk
temaken

Functie waarmee een minimale hoeveeheid heet water (dirca Scc) verstrekt kan worden om
de vorming

van aanslag in de koffietuit te voorkomen.

Deze reiniging wordt automatisch na de geprogrammeerde tjd (20 - 240 minuten) vanaf de
laatste afgfte uitgevoerd.

Door bevestigen van:

U

de machine voert geen enkele reiniging uit

"AAN

de machine voert de reinigng uit.

Stelt het uitstel van de reiniging van de koffietuit vanaf de laatste afgifte in.

De aanduiding "Ontkalking' is bedoeld voor het onderhoud van de ontkakingssystemen
(waterontharders met hars of andere systemen).

De installateur of het bedrif dat het onderhoud van het ontkalkingssysteem moet uitvoeren,
kan de hoeveeheid

waterwaama het noodzakelik is om de systemen te regenereren programmeren.

Let opl In het geval van gebruik van systemen op basis van ionenhars is het uiterst belangrik
het juiste onderhoud uit te voeren,

aangezien het gebruik van afgewerkte harsen het behandelde water niet drinkbaar zou
kunnen maken.

De aanduiding "ONTKALKING' verschit zowel wanneer de machine aangeeft dat ereen
ontikaking uitgevoerd moet worden,

als ook wanneer deze zich definitief blokkeert.

In het laatste geval verschint de aanduiding "ONTKALKING' samen met de
"Ontialingsmelding”

3.1. Reiniging inschakelen
Uit
Aan
3.2. Uitstel reiniging
10....240
4.1. ALARMDREMPEL
4.2. STOPDREMPEL
4.3. HUIDIGE TELLER
5.1 TOTAAL KOFFIE
5.2. TOTAAL WATER

Dit zin twee functies, de ene voor het totale aantal cydi voor koffieafgiftes, en de andere voor
het totale aantal cydi voor afgfte van heet water:

Inhet geval dat de automatische dosering van heet water is uitgeschakeld (ze functie
"Progheet water"),

wordt er één cyclus voor elke inschakeling van de elektroklep geteld.
OPMERKING:

Beide functies kunnen alleen geraadpleegd worden en kunnen dus niet op nul worden gezet
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Technical
REINIGINGSMENU

DISPLAY Beschrijving

Functie waarmee een hoeveeheid stoom afgegeven kan worden om te voorkomen dat er
neerslag in de Cappucdnatore wordt gevormd.

Functie waarmee een minimale hoeveeheid heet water (dirca 5¢c) verstrekt kan worden om
de vorming

van aanslag in de koffietuit te voorkomen.

Functie waarmee de reinigng van de zetgroep uitgevoerd kan worden gebruik makend van
de speddle tabletten.

volg instructies (neem voor informatie over de tabletten contact op met een erkende reparateur).

Procedure:

Het proces begint bij "REINIGING ZETGROEP"

Druk op de toets "Enter';

op het display verschint "TABLET IN ZETGROEP PLAATSEN'
Verwider de zetgroep;

op het display verschint "ZETGROEP PLAATSEN"

Plaats het tablet in de zetgroep en zet de zetgroep weer op zjn plaats,

op het display verschint "DEURTJE SLUITEN'

Slit het deurtie;

op het display verschint "SPOELING BEZIG"

De machine begnt de reinigingscydus, en nadat deze is voltooid verschint op het display
"GROEP VERWIDEREN EN MET WATER SPOELEN'”.
Verwider de zetgroep;

op het display verschint "ZETGROEP PLAATSEN"

Reinig de groep onder stromend water.

Plaats de zetgroep terug

op het display verschint "DEURTJE SLUTEN'

Slutt het deurtie;

op het display verschirt "SPOELING BEFINDIGD, OP OK DRUKKEN!'
Druk op de toets "OK' om definitief het menu te verfaten en de machine Kaar voor gebruk
te maken

PROGRAMMERING MELK
FEUENEE L DISPLAY

Beschrijving

Hiermee kan de hoeveelheid melk via het ingedrukt houden van de
dranktoets worden opgeslagen
(zie paragraaf "PROGRAMMERING MELK").

Testmenu

%
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8.2.4 PROGRAMMERING MELK

"PROGRAMMERING MELK" is een directe bediening
waarmee de hoeveelheid melk voor de gekozen drank
geprogrammeerd en opgeslagen kan worden.

Op het disphay verschint het icoon
voor de programmering (1)

De machine begint alleen melk
te geven

De machine stopt met
melk te geven.

Bj de volgende afge van de
gekozen drank

zal de geprogrammeerde hoeveeheid
melk verstrekt worden.

(I) Tijdens de programmering van melk verschijnt er op
het display het icoon dat in de figuur wordt weergegeven.

[\
=3
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9 WERKING EN GEBRUIK

A Alvorens de machine te
gebruiken moet men deze

handleiding aandachtig
hebben doorgelezen en
een goede  algemene

kennis van de machine
hebben verworven.

Indien het apparaat enige tijd
niet werd gebruikt s het
raadzaam de vorige paragraaf
“Ingebruikname - Gebruik na
een lange periode van
stilstand” te lezen alvorens
het opnieuw te gebruiken.

= Dit apparaat kan  gebruikt
worden door kinderen van 8
jaar en ouder of door
personen met verminderde
fysieke, gevoelige of mentale
capaciteten  of  zonder
ervaring en kennis, indien ze
onder begeleiding staan of
instructies  krijgen over het
vellig gebruik van het apparaat
en indien ze de aanwezige

gevaren onderkennen.

=] Kinderen mogen niet met
het  apparaat  spelen.
Reiniging en onderhoud
van het apparaat mag niet

door kinderen zonder
toezicht worden
uitgevoerd.

9.1 Toestanden van de machine

Met betrekking tot de elektrische voeding kan de machine
zich in de volgende toestanden bevinden:

Uit en elekirisch geisoleerd
» Hoofdschakelaar en alpolige schakelaar in de stand "0" (of
stekker uit het stopcontact).

* Alleen het geheugen
geprogrammeerde gegevens is actief.

voor behoud van de

Aan
* Hoofdschakelaar en alpolige schakelaar in stand “I" (of
stekker in het stopcontact).

* Alle functies zijn actief en het display is aan.

In stand-by (machine vit maar niet

elekirisch geisoleerd)

* Hoofdschakelaar in stand "I".

* De functies "AUTOM. INSCHAKELING", "ANTIVRIES",
indien geselecteerd, en "Klok” zijn actief, evenals het
display en het geheugen van de geprogrammeerde
gegevens.

* De achtergrondverlichting van het display is uit.

9.2 Handmatige inschakeling

Dit type inschakeling is noodzakelijk wanneer de machine
zich in de stand “uit en elektrisch geisoleerd” bevindt.

Men dient te werk te gaan zoals beschreven in paragraaf
“Eerste inschakeling van het apparaat”.

Q9
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9.3 Geprogrammeerde
automatische inschakeling

Dit is mogelijk wanneer de machine in “STAND-BY” staat
en de functie “AUTOM. INSCHAKELING” actief is.

De inschakeling van de machine vindt plaats op de
geprogrammeerde tijd.

9.4 Tijdelijke inschakeling vanuit
stand-by
Ground coffee

v

OK
Handmatige inschakeling met de machine in “STAND-BY””.

Dit wordt verkregen door de toets weergegeven in de figuur 3
seconden lang ingedrukt te houden.

De machine keert automatisch terug in “STAND-BY” na
30 minuten vanaf de laatste bediening, indien nog binnen
de geprogrammeerde stand-by tijd.

9.5 Keuze van de dranken

De vereiste condities om een drank te kunnen kiezen zijn
de volgende:

* het apparaat moet na de inschakeling de ingestelde

temperatuur hebben bereikt. Indien dit niet het geval is, geeft
het display de melding "BEZIG MET OPWARMEN" weer;

= er mogen geen foutcondities aanwezig zijn die de afgifte
van de dranken verhinderen. Indien dit niet het geval is,
geeft het display de foutmelding weer;

» de gekozen drank moet ingeschakeld zijn. Indien dit niet
het geval is, is op het display het icoon van de drank uit;

Tijdens de afgifte van een
drank:

* toont het display het icoon van de drank die gezet wordt.
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Druk op de toets voor de gewenste drank.

De keuzetoetsen moeten voor circa | seconde worden ingedrukt.

T A

Espresso Coffee Large coffee Macchiato Cappuccino Milk

Ground coffee

.
oK @ v
Menu
ESC
Espresso x2 w Coffee x2 W Americano/Jug ) Latte macchiato Caffé latte Hot water

B D MNOPQR

>

<
i
U

Opmerkingen:
De aanduidingen: “hoog = slap” en “laag = sterk”, geven de twee verschillende vulniveaus van het kopje aan.
(*) = zie hoofdstuk "Programmering melk"

AFGIFTETABEL
Afgifte Toetsvolgorde | Aantal | Vunvew | Beschrijving
Koffie E | laag | Bij aflevering zijn de machines op standaard
Afgiftes gemaakt met M 2 laag | waarden geprogrammeerd.
versgemalen koffie F I hoog
N 2 hoog
Voorgemalen koffie C+E | laag | Deze afgiftes kunnen alleen geprogrammeerd
worden voor een enkele dosis voorgemalen
koffie, die op dat moment erin wordt gedaan.
Afgifte verkregen met een C+F hoog | Na eenmaal op de toets C te hebben gedrukt,
dosis voorgemalen koffie doe een koffiedosis via de klep voorgemalen
koffie erin.
C+G | Selecteer de drank die beschikbaaris in combinatie met
voorgemalen koffie.
C+H I
C+l I
C+P |
C+Q I
Koffie in kan O (1+8 keer), OK |+8 Erkunnen tot 8 afgfftes in dezeffde kan geprogrammeerd
worden (max 251).
Druk daarvoor meerdere keren op de toets O en
Automatisch verkregen serie vervolgens op de toets OK
koffieafgiftes Op het display wordt het aantal geprogrammeerde doses
aangegeven
Wadht na de afgfte van 25 12 minuten voordat een nieuwe
afgfte aangevraagd wordt
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AFGIFTETABEL

Large Coffee / Ice Americano G | De hoeveelheid water en koffie is ingesteld in het
programmeringsmenu.

Drank bestaand uit koffie waaraan De afgifte van het water en/of de koffie kan wel

heet water (Large coffee) of koud naar wens stopgezet worden door de toets G in

water (ICE Americano) te drukken tijdens het verstrekken van het

toegevoegd kan worden ingrediént dat men wil blokkeren.

Koffie met een wolkje melk *)H *) Drank bereid met versgemalen koffie, waaraan

Afgifte bereid met gemalen een kleine hoeveelheid warme melk wordt

koffie plus een kleine dosis toegevoegd.

melk

Latte Macchiato ), P (@) Drank bereid met warme melk en versgemalen

Afgifte bereid met warme koffie.

melk en een kleine dosis

gemalen koffie

Cappuccino ), 1 () Drank bereid met versgemalen koffie en warme

Afgifte bereid met warme melk.

melk en een dosis gemalen

koffie

Caffe Latte *), Q *) Drank bereid met versgemalen koffie en warme

Afgifte bereid met gemalen melk.

koffie en een dosis melk

Warme Melk *).L *)

Afgifte bereid met melk

Heet Water R (1+8 keer), OK |+8 Brkunnen tot 8 afgftes in dezelfde kan geprogrammeerd

(Behalve model COFFEE)

Afgifte bereid met water

worden (max | ).

Druk daarvoor meerdere keren op de toets R en vervolgens
op detoets OK

Op het display wordt het aantal geprogrammeerde doses
aangegeven




=] Hoewel alle toetsen reeds
op standaard  waarden
geprogrammeerd zijn,
moet men controleren of
de verkregen drank
overeenkomt met de
gewenste kenmerken.

=|Anders moet men de
keuzetoetsen opnieuw
programmeren (hoofdstuk
"Programmering

keuzetoetsen").

Indien zich tijdens de afgifte

storingen voordoen
(defecten of geen
producten aanwezig),

wordt op het display het
bericht weergegeven dat
aanwijzingen geeft over de
oorzaken die de blokkering
hebben veroorzaakt.

ADe bijzondere berichten en
signaleringen worden In het
hoofdstuk  "Oplossing ~ van
problemen -
Troubleshooting" beschreven.

Nederlands

9.6 Stoom

(Behalve model COFFEE)

» Dompel het stoompijpje in de te verwarmen drank.

* Draai het stoomkraantje tegen de klok in. Wanneer de
gewenste temperatuur is bereikt, sluit de kraan (met de
klok mee draaien).

Reinig na elk gebruk het
stoompijpje met een (vochtig en
schoon) doekje/sponsje
schoonmaken zodat er geen
resten van de zojuist verwarmde

drank aan blijven kleven.

* Plaats voor elke afgifte het aanzuigbuisje in de melkkan.

(%) Regel e hoevesheid room (zie paragraaf'Instellng van de room),
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9.7 Programmering keuzetoetsen

De hoeveelheid drank die aan de respectieve toetsen wordt
gekoppeld kan direct vanaf het toetsenbord geprogrammeerd worden.
Volg onderstaande instructies voor het (opnieuw)
programmeren van de toetsen:

Hoeveelheid koffie:

* Schakel de machine in en zet hem klaar voor gebruik.

* Plaats het kopje onder de gewenste koffietuit.

* Houd de toets voor de te programmeren drank op basis
van koffie ingedrukt.

* Op het display verschijnt het
programmering, zoals weergegeven in de figuur.

icoon voor de

* Laat de toets los om de gemaakte dosis op te slaan.

Hoeveelheid melk:

De menu-ingang "PROGRAMMERING MELK" is een
bediening binnen het programmeringsmenu.

Raadpleeg paragraaf 8.2.6 uit het hoofdstuk 8.

9.8 Meldingen op het display

=] Hieronder volgt een lijst van
alarmmeldingen (naast de reeds
behandelde meldingen) die op
het display kunnen worden
weergegeven en de toestand van
de machine waarbij ze optreden.

STAND-BY

Machine uit (met hoofdschakelaar in de stand “I”) met de
automatische in-/uitschakelfunctie actief (zie paragraaf
"Beschrijving van de meldingen van het
programmeringsmenu").

CIRCUIT BIJVULLEN

Verschijnt wanneer, tijdens de afgifte van een willekeurige
drank, het water in de ketels opraakt.

Controleer of er water aanwezig is in de waterleiding, en
druk op de toets "Up" (bij het model COFFEE), tot er
regelmatig water uit het heetwaterpijpje en de koffietuit
komt. Bij het model “COFFEE” komt het water alleen uit
de koffietuit.

KOFFIEDIK LEGEN

Verschijnt wanneer de koffiediklade bijna vol is (de
machine heeft het geprogrammeerde aantal dranken
gezet).

Er kunnen echter nog enkele dranken worden gezet.

BUITEN DIENST - KOFFIEDIK LEGEN
De koffiediklade is helemaal vol (de machine heeft het
geprogrammeerde aantal dranken gezet).

De machine is geblokkeerd en er kunnen geen dranken
meer worden verstrekt totdat de lade wordt geleegd.

DEURTJE SLUITEN

Het deurtje is niet correct gesloten.

KOFFIEDIKLADE PLAATSEN

De koffiediklade is niet correct aangebracht.

ZETGROEP PLAATSEN

De zetgroep is niet correct aangebracht.

FOUT ZETGROEP
De zetgroep voert zijn werkcyclus niet correct uit; schakel
de machine uit en raadpleeg de ERKENDE REPARATEUR.



FOUT POMP 1-2 of 3-4

Storing aan een van de pompen. De machine blijft werken,
maar er moet contact opgenomen worden met de
ERKENDE REPARATEUR.

FOUT SENSOR 1 2

Verschijnt bij storing aan een temperatuursensor. Schakel
de machine uit en neem contact op met de ERKENDE
REPARATEUR.

FOUT TEMP.

Verschijnt bij storing aan een van de weerstanden van de
waterketels. Schakel de machine uit en neem contact op
met de ERKENDE REPARATEUR.

Alarm filter

Deze beurt moet op de machine uitgevoerd worden nadat
het geprogrammeerde aantal dranken is gezet. Het
onderhoud van de waterontharder is voor rekening van de
gebruiker, terwijl de vervanging van de patroon voor
rekening van de ERKENDE REPARATEUR is.

De beurten worden bepaald door werkcycli van de machine, die
door de onderhoudsmonteur geprogrammeerd kunnen worden.

ONDERHOUD

Verschijnt wanneer de machine een onderhoudsbeurt
nodig heeft en nadat het geprogrammeerde aantal dranken
is gezet. Schakel de machine uit en raadpleeg de ERKENDE
REPARATEUR.

De onderhoudsbeurten worden bepaald door werkcycli
van de machine, die door de onderhoudsmonteur
geprogrammeerd kunnen worden.

9.9 Uitschakeling van de machine

Geprogrammeerde avtomatische vitschakeling
Dit is mogelijk wanneer de functie “autom. inschakeling”
actief is en de programmering “tijden on/off” is uitgevoerd.

Op de geprogrammeerde tijd gaat de machine in “stand-by”.

Handmatige vitschakeling

Dit is noodzakelijk wanneer de functie “autom.
inschakeling” niet actief is.

Wordt verkregen door zowel de hoofdschakelaar als de
alpolige schakelaar in de stand “0” te zetten, of de stekker
uit het stopcontact te trekken.

Nederlands
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10

REINIGING EN ONDERHOUD

e

e

Alvorens
werkzaamheden voor
onderhoud en/of reiniging

ut te voeren, zet de
machine uit door de
schakelaars in de “OFF’
stand te zetten,

onderbreek de elektrische
voeding door de stekker
eruit te trekken en wacht
tot het apparaat afgekoeld
IS,

De fabrikant is niet
aansprakelijk
eventuele

voor
schade of
storingen die veroorzaakt
worden door onjuist of
onvoldoende onderhoud.

Voer geen
reinigingswerkzaamheden  uit
met de machine in “stand-by".

Gebruik  geen  directe

waterstralen.

enige A Schakel  in

@ Gebruik

geval  van
storingen  het apparaat
onmiddellijk urt,

onderbreek de elektrische
voeding door de stekker er
uit te trekken en neem
contact op met de
dichtstbijzijnde reparateur.

Algemene opmerkingen voor
een goede werking

De vaste onderdelen en

het apparaat zelf mogen
alleen, tenzij anders
vermeld, met koud of lauw
water worden gereinigd,
met behulp van niet
schurende  sponsjes en
vochtige doekjes.

geen  directe
waterstralen maar wring de
vochtig gemaakte doek of
spons uit alvorens er het
apparaat mee te reinigen.

Alle te reinigen onderdelen zijn gemakkelijk toegankelijk en
vergen geen gebruik van gereedschap.



Regelmatig onderhoud en reiniging zorgen ervoor dat de
machine langer efficiént blijft en garandeert naleving van de
normale hygiénische normen.

Om de correcte werking van het apparaat te garanderen is
het raadzaam om zich aan de voorschriften en tijden te
houden die in het "ONDERHOUDSPLAN" zijn aangegeven.

Wanneer de Cappuccinatore (model CAPPUCCINO)
langer dan een uur ongebruikt blijfft, moet een
reinigingscyclus van de leidingen worden uitgevoerd,
voordat hij weer wordt gebruikt (zie hoofdstuk "Reiniging
van de Cappuccinatore").

Nederlands

10.2 Reiniging en normaal

onderhoud

A Alle  onderdelen mogen
uitsluitend met lauw water
zonder  reinigings-  of
oplosmiddelen  gereinigd
worden, omdat die de
vorm en de werking
zouden kunnen wijzigen.

S/ De demonteerbare
onderdelen mogen niet in de
vaatwasser gewassen worden.

=) Reinig de elektrische delen
niet met natte doeken
en/of ontvettende
schoonmaakmiddelen.
Verwijder stofresten met
droge perslucht of met een
antistatische doek.
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10.2.1 Onderhoudsplan

TE REINIGEN ONDERDEEL Onderhoud A
Koffietuit Zie paragraaf "Reinigen koffietuit". X
Zetgroep Zie paragraaf "Reinigen van de zetgroep". X
Lekbakje en rooster Zie paragraaf "Reiniging lekbakje en rooster". X
Koffiediklade Zie paragraaf "Reiniging koffiediklade". X
Stoompijpje en heetwaterpijpje | Zie paragraaf "Reiniging stoom- en heetwaterpijpjes". X
Cappuccinatore Zie paragraaf "Reiniging Cappuccinatore". X

Kopjeswarmhoudplaat

Zie paragraaf "Reiniging van de kopjeswarmhoudplaat".

Koffiebonenreservoir

Zie paragraaf "Reiniging van de reservoirs".

Dagelijks

Elke week
ledere bijvulling
ledere maand

Onow)»




10.2.2 Reinigen koffietuit

10.2.2.1 Handmatig reinigen koffietuit

Het volgende kan verwijderd worden:
+ de bovenste bescherming van de koffietuit door deze naar zich toe te trekken;

* de onderste bescherming van de koffietuit door de
onderste knop los te draaien;

* de koffietuit door deze naar zich toe te trekken;

* de koffieaansluiting door deze ongeveer 90° te draaien.

A

945D
=)
o

?

A bovenste bescherming
B koffieaansluiting

C-D Koffietuit
E onderste bescherming

10.2.2.2 Automatisch reinigen koffietuit

De procedure is beschreven in hoofdstuk "Beschrijving van
de meldingen van het programmeringsmenu" onder item
"REINIGING KOFFIETUIT".

Nederlands

10.2.3 Reiniging van de zetgroep

10.2.3.1
zetgroep

Maak de koffiebonen op, alvorens
de reiniging utt te voeren.

Handmatig reinigen van de

De zetgroep moet regelmatig gereinigd worden met de

speciale tabletten.

* Neem de zetgroep uit de machine door hem aan de
handgreep vast te pakken en op de knop aangeduid met
"PRESS" te drukken.

* Was hem af met ruim lauw water.

Gebruik geen wasmiddelen.
e Schrap de bovenste sproeier wat af met een plastic
lepeltje.

Bovenste sproeier
M Handgreep
N  Basispositie

10.2.3.2 Automatische reiniging van de
zetgroep

De procedure is beschreven in hoofdstuk "Beschrijving van
de meldingen van het programmeringsmenu" onder item
"REINIGING ZETGROEP".
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10.2.4 Reiniging lekbakje en rooster

Verwijder het lekbakje uit de machine en was het af onder
stromend water, met bijzondere zorg voor het rooster.

10.2.5 Reiniging koffiediklade

Was de koffiediklade af onder stromend water na het
lekbakje te hebben verwijderd en de lade uit zijn zitting te
hebben genomen.

10.2.6 Reiniging stoom- en
heetwaterpijpjes

(Behalve model COFFEE)

Reinig de pijpjes met een vochtige, niet schurende doek.

In geval van verstopping kunnen de tuiten aan het uiteinde
van de schenktuiten losgeschroefd worden om de tuiten
met een speld te ontstoppen.

10.2.7 Reiniging van de

kopjeswarmhoudplaat

Reinig de kopjeswarmhoudplaat met een vochtige niet
schurende doek.

10.2.8 Reiniging van de reservoirs

Ga als volgt te werk om het koffiebonenreservoir te reinigen:

Sluit de schuif van het koffiereservoir;

schenk als test enkele kopjes koffie, zodat de koffiemolen
wordt geleegd;

verwijder de schroeven uit het reservoir met behulp van
het bijgeleverde gereedschap;

neem het reservoir naar boven toe weg en verwijder de
resten koffiebonen met een stofzuiger;

was de binnenkant van het reservoir en droog het
zorgvuldig voordat u het weer monteert.

Ga als volgt te werk om een reservoir van de oplosproducten te reinigen:

* verwijder het reservoir;

* was de binnenkant van het reservoir en droog het
zorgvuldig voordat u het weer monteert;

10.2.9 Reiniging van de Cappuccinatore

AVoer geen enkele reiniging
uit op de Cappuccinatore

wanneer de machine in
“STAND-BY” staat.

De reinigng moet na elk
gebruik van de
CAPPUCCINATORE worden
uitgevoerd, om te voorkomen
dat zich aanslag vormt.

A Alle gedemonteerde
onderdelen moet worden
afgewassen en afgespoeld
onder stromend water.

Om de elementen van de Cappuccinatore afzonderlijk schoon
te maken, moet men de volgende onderdelen verwijderen:
* de bovenste bescherming door deze naar zich toe te trekken;

* de Cappuccinatore door deze naar zich toe te trekken;

* de vork;

de afstelhendel voor de room;

de afstelhendel voor de temperatuur;

de dop van de Cappuccinatore;

het verbindingsstuk van
Cappuccinatore;

het aanzuigbuisie met de

de schenkinrichting voor melk;

het melkaanzuigbuisje.



23 bovenste bescherming

24 Afstelhendel voor de room

25 Afstelhendel voor de temperatuur
26 schenkinrichting voor melk

29 Cappuccinatore

30 Melkaanzuigbuisje

31 verbindingsstuk

32 vork

33 Dop voor de Cappuccinatore

Reinigingscyclus van de leidingen

Om een reinigingscyclus van de leidingen uit te voeren, moet men:
* het aanzuigbuisje in een bak water dompelen

Het water moet niet heet
zijn.

* druk op de toets in de figuur

* wacht tot het einde van de afgifte van water.

Nederlands

10.3  Bijzonder onderhoud

Tot het bijzonder onderhoud behoren alle werkzaamheden
voor reparatie en vervanging van onderdelen.

Hiervoor is dus uitsluitend de Onderhoudsmonteur
bevoegd.

10.3.1 Blokkering van de koffiemolen

* Een vreemd deeltje in de koffiebonen kan blokkering van
de maalelementen veroorzaken met als gevolg blokkering
van de machine, aangeduid door de melding “FOUT
MOLEN" (op het display).

* In dit geval moet men de koffiemolen openen en het
vreemde deeltje verwijderen.

10.3.1.1 Demontage/montage van de
koffiemolen
« Sluit de schuif van het koffiereservoir;

* Verwijder de schroeven van het reservoir met behulp van
het bijgeleverde gereedschap. Neem het reservoir uit de
machine door deze omhoog te tillen.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
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Mod. DUO * Verwijder de schroeven.

* Verwijder het tandwiel.

D schroeven
E tandwiel

* Draai de stelring los en verwijder hem. Reinig beide
maalelementen met behulp van een stofzuiger en een
kwast.

Controleer de maalelementen op sliftage.
I geval van duidelike beschadiging,
schuif moeten ze worden vervangen.

schroeven
bijgeleverde gereedschap
koffiereservoir

IOwD>

* Verwijder met behulp van een stofzuiger de koffiebonen
aan de ingang van de koffiemolen.

F stelring

Voor de montage van de koffiemolen gaat men als volgt te werk:
* Draai de stelring tot de aanslag aan, en draai hem daarna
1/2 slag los.




=|Het is van fundamenteel
belang dat de stelring [/2
slag wordt losgedraaid, om
te voorkomen dat de
maalelementen blokkeren
en beschadigd raken.

* Breng het tandwiel weer op zijn plaats en zet het vast met
de schroeven.

* Breng het koffiereservoir weer op zijn plaats.

=] Let op de plaatsing van de
pakking die correct in het
tandwiel en in de stelring
moet vallen.

+ Bevestig het reservoir door de schroeven aan te draaien met het gereedschap.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
& N c

Nederlands
Mod. DUO

* Open de schuif.

=]Om het normale gebruik
van de machine te
hervatten, moet men de
afstelling van de maling
opnieuw uitvoeren.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
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Il OPLOSSING VAN PROBLEMEN

Hieronder volgt een lijst van enkele eventuele storingen van de machine.

Wanneer in het vakje “Opmerkingen / aanbevolen ingrepen” het symbool "Onderhoudsmonteur" wordt weergegeven,

moet de handeling door de Onderhoudsmonteur worden uitgevoerd.

Storing

Oorzaak

Opmerkingen/aanbevolen ingrepen

De machine gaat niet aan

Geen spanning

Controleer:

Op het display verschijnt:
“Koffiediklade vol”

De koffiediklade is vol

Fout molen

De koffiemolen is geblokkeerd

Reinig de koffiemolen
(zie paragraaf

of de stekker is aangesloten
eleldrische installatie
breng hem weer correct aan
“Blokkering van de

of de alpolige schakelaar (indien
de elektrische
koffiemolen”)

In plaats van koffie komt er
alleen water uit

De keuzetoets voor voorgemalen koffie werd
ingedrukt zonder dat de gemalen koffie in de
daarvoor bestemde ruimte werd gedaan

aanwezg) is ingeschakeld
verbindingen
Plaats de koffiedosis in de

de zekeringen van de
Leeg de koffiediklade en
ruimte en herhaal de cyclus

Er komt geen water of stoom uit Het gat van het stoom-/heetwaterpijpje is verstopt | Reinig het met een dunne naald
De koffie loopt er te snel uit | De maling is te grof Stel hem op een fijnere graad af
De koffie loopt er te langzaam uit De maling is te fijn Stel hem op een grovere graad af
De koffie is niet warm genoeg | Het kopje is niet voorverwarmd Verwarm het kopje voor op de
kopjeswarmhoudplaat
De machine heeft de juiste temperatuur nog niet bereikt Wacht tot de optimale temperatuur
is bereikt
De koffie heeft weinig room De melange is niet geschikt, de koffie is niet Gebruik een andere koffiemélange
versgebrand, het koffiepoeder is te fijn of te grof of controleer de maaffijnheid (indien
gemalen Vool )
De machine heeft te veel tijd | Het circuit van de machine is door kalkaanslag Ontkalk de

nodig om op te warmen, het
waterdebiet is beperkt

verstopt

machine

Y

De zetgroep kan niet uit de
machine worden gehaald

De zetgroep bevindt zich niet in zijn basispositie

Schakel de machine uit en
weer in via de
hoofdschakelaar

De zetgroep kan niet worden
aangebracht

De zetgroep bevindt zich niet in zijn basispositie

Draai de groep handmatig tot
hij in de basispositie staat,
waarbij het referentieteken op
de as samenvalt met de pijl

De Cappuccinatore zet geen
melk

De temperatuur van de gebruikte melk is niet koud
genoeg (zie waarschuwingen)

Beweeg de
temperatuurafstelhendel
naar beneden

De melk in de houder is op

Vul de melkkan
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12 OPSLAG - AFDANKEN

12.1 Opnieuw plaatsen op een

andere plek

Ga als volgt te werk als het apparaat op een andere plek
moet worden geplaatst:

koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet;

maak het apparaat schoon zoals in het hoofdstuk
"Reiniging en Onderhoud". is beschreven;

zet de verschillende componenten weer op hun plaats en
sluit de deuren;

til het apparaat op en zet hem op de aangewezen plek,
volgens de aanwijzingen onder het punt "Uitpakken en
plaatsen".

12.2  Inactiviteit en opslag

Wanneer het apparaat moet worden opgeslagen of voor een lange
periode niet gebruikt wordt, moeten de handelingen worden uitgevoerd
die onder het punt van de verplaatsing naar een andere plek zijn
beschreven in het punt "Opnieuw plaatsen op een andere plek’, en dus:

wikkel het apparaat in een doek om hem tegen stof en
vocht te beschermen;

controleer of het apparaat op een geschikte plek staat (de
temperatuur mag niet lager dan 1°C zijn) en zorg ervoor
dat er geen dozen of apparaten op worden gestapeld.

115



Nederlands

13 INSTRUCTIES VOOR HET AFDANKEN

INFORMATIE VOOR DE GEBRUIKERS

Conform art. 13 van het Italiaanse Wetsbesluit nr. 151 van
25 juli 2005, "Uitvoering van de richtlijnen 2002/95/EG,
2002/96/EG en 2003/108/EG, betreffende de beperking van
het gebruik van gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur, en de afvalverwerking".

Het symbool van de doorgekruiste vuilcontainer dat op de
apparatuur of op de verpakking is weergegeven, geeft aan
dat het product aan het einde van zijn nuttige levensduur
gescheiden van ander afval ingezameld dient te worden.

De gescheiden inzameling van deze apparatuur aan het einde
van de levensduur wordt georganiseerd en beheerd door de
fabrikant. De gebruiker die deze apparatuur wil afdanken
moet dus contact opnemen met de fabrikant en het systeem
voor de gescheiden inzameling van de apparatuur aan het
einde van de levensduur, dat deze heeft toegepast, volgen.

De adequate gescheiden inzameling om de afgedankte apparatuur
vervolgens voor te bereiden voor recycling, milieuverantwoorde
verwerking en verwijdering, draagt bij aan het voorkomen van
mogelijke negatieve gevolgen op het milieu en de gezondheid van
de mens en bevordert het hergebruik en/of de recycling van het
materiaal waaruit de apparatuur bestaat.

De illegale afdanking van het product door de bruiklener
zal de oplegging van administratieve sancties tot gevolg
hebben die worden bepaald door de geldende norm.
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PARTES PRINCIPAIS

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod. CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

| Painel esquerdo I5 | Portinhola

2 | Vitrina pequena 16 | Gaveta de recolha das borras

3 | Painel traseiro 17 | Tubo de distribuicio de vapor (excepto o modelo COFFEE)

4 | Placa aquecedora de chdvenas 18 | Interruptor geral

5 Portinhola de café prémoido (excepto o mod CAPPUCCONO 1" FungBes eléctricas habilitadas — Maquina ligada — LAmpada do
USA) indicador luminoso, acesa.

6 | Recipiente de café em grdos direito O FuncBes eléctricas desabiltadas —Mdquina desigada —

Lampada do indicador luminoso dateda 1, apagada.

7 | Painel direito 19 | Botdo de ajuste da moagem direito

8 | Painel de comandos 2 | Grupo do moinho de café direito

9 | Proteccdo de borracha 21 | Contador de impulsos mecanico

10 | Pinca de bloqueio do tubo (modelo CAPPUCCINO) Visualiza o ndmero de distribuicSes executadas pela maquina.

11 | Tubo do ditribuidor de dgua quente (excepto o modelo COFFEE) 22 | Grupo do distribuidor de café

12 | Tomeira de distribuicio de vapor (excepto o modelo COFFEE) B | Cobertura para grupo do distribuidor
Senttido dos ponteiros do reldgo: 24 | Regulagdo da espuma do leite (mod. CAPPUCCINO)
jacto de vapor aberto
Sertido contrério ao dos ponteiros do relégo: 25 | Ajuste da temperatura (mod. CAPPUCCINO)
Jacto de vapor fechado

13 | Bandeja de limpeza 2 | Distribuidor de leite (modelo CAPPUCCINO)

14 | Borracha anti-queimadura do tubo de vapor 27 | Grupo café




Mod. DUO

Portugues

Recipiente de café em graos esquerdo

838

Botdo de ajuste da moagem esquerdo

Grupo do moinho de café esquerdo
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NORMAS DE SEGURANCA

56 para utilizacdo profissional.

O aparelho  profissional
nao pode ser instalado em
ambientes externos; evite a
instalacao em locais onde a
temperatura seja inferior a
2 °C ou superiora 32 °Ce
em locais excessivamente
humidos e empoeirados.

AO aparelho  nao €
apropriado para instalacao
em lugares onde seja

possivel a utilizacao de um
Jacto de dgua.

Cer'tiﬂque—se de que o
aparelho € instalado numa
superficie plana adequada a
suportar O seu  peso
(consulte o  pardgrafo
"Dados técnicos") e
respeitando uma zona livre
de, pelo menos, 30 cm em
redor da maquina.

AJE proibido: utilizar jactos
de dgua para a limpeza.

AO aparelho deve ser
instalado  somente  em
lugares onde possa ser
controlado  por  pessoal
qualificado.

A Este aparelho  pode  ser

utilizado por criancas com mais
de 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com
fata de  experiéncia e
conhecimentos  caso  sejam
mantidas sob vigilancia ou
Instruidas sobre a utilizacdo do
aparelho de forma segura e
desde que compreendam os

riscos envolvidos.

A As criancas nao devem
brincar com o aparelho.

A A limpeza e manutencao
do aparelho n3o devem
ser efectuadas por criancas
sem supervisao.
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A Antes  de proceder a AJEm caso de substituicao

ligacao do aparelho a rede
hidrica consulte e respeite
todas as normativas
nacionais aplicavers.

ANSe o cabo de alimentacao
estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu servico de
assisténcia ou por pessoal
devidamente  qualificado,
de forma a evitar qualquer
tipo de risco.

AN E recomenddvel a instalacao
de um dispositivo  de
corrente  residual (RCD)
com uma corrente
diferencial  nominal  n3o
superior a 30 mA.

Ligue o aparelho a uma
conduta de distribuicdo de
dgua potdvel que tenha
uma pressao entre
0,15MPA - 0,8MPA (1,5 e
8 bar); veja os dados na
plaqueta.

dos tubos de carga, o novo
conjunto de tubos
fornecidos no aparelho
deve ser utllizado e o
antigo conjunto de tubos
nao deve ser reutilizado.

A O acesso as pecas internas

€ limitado as pessoas que
tém  conhecimento e
experiéncia do aparelho,
em particular, no que diz
respeito a seguranca e a
higiene.

Nao efectuar a limpeza interna

da mdquina sob tensdo, ou
com a ficha inserida na
tomada, e ndo utilizar jactos de
dgua ou detergentes.
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INTRODUGCAO AO MANUAL

Introducao

=10 presente manual € parte

integrante da maquina e

portanto terd de ser
guardado em lugar
conhecido, facilmente
acessivel, em boas
condi¢des, para toda a vida
operativa da  mdquina
(inclusive eventuals

passagens de propriedade).
A sua finalidade € a
transmissdao de informacdes
necessarias para O USO
competente e seguro da
propria maquina.

=]Em caso de perda ou

deterioracao da presente
publicacao, peca uma cdpia
dela para um Centro de
assisténcia autorizado,
especificando  modelo e
ano de construcao.

Os Centros de assisténcia

autorizados também estao
disponiveis para qualquer
esclarecimento técnico,
informacdes  sobre 0
funcionamento, assisténcia
técnica e abastecimento de
pecas sobresselentes.

= Os argumentos tratados

sao destinados,
exclusivamente, a utilizacao
da mdquina em condi¢oes

de seguranca para as
pessoas, madquina e
ambiente,  interpretando

um diagndstico elementar
de avarias e condicoes de
funcionamento  andmalo,
executando simples
operagoes de verificacao e
manutencao, cumprindo na
integra as  prescricoes
mencionadas nas paginas a
seguir e as Normas de
seguranca e salde vigentes.
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=] Antes de cada intervencao,
lea  com o mdximo
cuidado e assegure-se de
ter  compreendido o
conteddo da  presente
publicacao.

=]O uso da mdquina por
mais utilizadores
(singularmente), prevé a
absoluta necessidade de
todos eles examinarem
atentamente o manual de
instrucoes.

O Fabricante reserva-se o
direto de modificar e
melhorar os modelos em
objecto, sem obrigacao de

fornecer qualquer
pre-aviso.

Para exigéncias
particulares, contacte ©
Distribuidor ou 0

Importador (se presente)
do préoprio Pals ou o
Fabricante.

| Todos os direitos da
presente publicacdo, sao de
propriedade da Firma Saga
Coffee S.p.A. Reproducdes
ou divulgacdes, mesmo
parciais, que nao foram
devidamente  autorizadas
por escrito, sao
absolutamente proibidas.

Consulte  sempre  esta
publicacao antes de
efectuar qualquer
operagao.

Fabricante: SaGa Coffee S.p.A.
Localita Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano
Bologna, Italy

Este produto foi concebido pela SaGa Coffee S.p.A. e é
comercializado sob a sua responsabilidade. A SaGa Coffee
S.p.A. é a responsavel pelo proprio produto. Saeco é uma
marca registada da Koninklijke Philips N.V., cuja utilizagdo
é permitida por uma licenga fornecida pela Koninklijke
Philips N.V.



1.2 Simbologia utilizada

A presente publicagio contém diferentes tipos de
adverténcias a fim de evidenciar os vérios niveis de perigo
ou de competéncias.

O simbolo vem acompanhado de uma mensagem a qual
explica os procedimentos e fornece informagdes uteis.

Atencao

Informagdes sobre a seguranga do utilizador e a
integridade da méquina.

=) Proibicao

E utilizado para realgar acgbes/operagdes que nio devem
ser efectuadas.

Importante

Chama a atengdo sobre um argumento particularmente
importante.

Maquina desligada

Operagdes a executar com alimentagdo de energia
eléctrica desligada.

Utilizador

Intervengdes de competéncia do utilizador da maquina.

Técnico de manutencao

Operagdes de exclusiva competéncia do pessoal
responsavel pela manutengdo extraordindria e reparagdes.

Portugues
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2 INFORMAGCOES SOBRE O APARELHO

2.1 Informacgdes para o utilizador
O aparelho deve ser
instalado num local

lluminado, abrigado, seco e
sobre uma superficie de
trabalho que suporte o seu
peso.

Para garantir o seu funcionamento correcto e a sua
fiabilidade no tempo, recomendamos:
* temperatura ambiente: entre +2°C e +32°C;

* humidade méaxima permitida: 80% (sem condensacio).

Para tipologias de instalagdo especiais, ndo previstas neste
manual, contacte o revendedor, o importador do préprio
pais ou, caso ndo seja possivel contactd-los, o préprio
Fabricante.

Para eventuais necessidades, dirija-se ao distribuidor ou ao
importador do préprio Pais ou entdo ao Fabricante caso
nio exista nenhum importador.

O servico de assisténcia aos clientes do Fabricante estd
disponivel para esclarecimentos referentes a duvidas sobre
o funcionamento correcto.

No caso de danos no cabo de alimentagio, este deve ser
substituido pelo Fabricante ou pelo servigo de assisténcia
técnica ou por uma pessoa com qualificagbes similares.

O CENTRO DE ASSISTENCIA AUTORIZADO esta
sempre disponivel para qualquer esclarecimento e
informagbes referentes ao funcionamento do aparelho e
para atender as solicitagbes de fornecimento de pegas de
reposi¢do ou de assisténcia técnica.

O Fabricante reserva-se o direito de efectuar eventuais
melhorias no aparelho sem nenhum prévio aviso.

Todos os direitos de reprodugdo do presente manual sio
reservados ao Fabricante.

O Técnico de Manutengdo deve conhecer e respeitar em
modo absoluto, do ponto de vista técnico, as adverténcias
de seguranga contidas neste manual de tal forma que as
operagdes de instalagdo, colocagio em funcionamento,
utilizagdo e manutengdo possam ser efectuadas em
condigbes de seguranga.

2.2 Destino de uso do aparelho

As maéquinas objecto do presente manual, foram
projectadas, realizadas e protegidas para a distribuigdo
automdtica (programavel) de bebidas:

* a base de café em grdos moido na hora;

* 4 base de café pré-moido (excepto os modelos DUO e
AMERICA);

* a base de leite e café em grdos moido na hora (modelos
CAPPUCCINO e CAPPUCCINO USA).

* dgua quente e vapor aquoso (excepto o modelo
COFFEE) para a preparacdo e o aquecimento de bebidas.

* leite quente (modelos CAPPUCCINO e CAPPUCCINO
USA).

Qualquer outra utilizagdo deve ser considerada como uso
indevido e, por conseguinte, perigoso.

@Néo introduza dentro do

aparelho produtos
potencialmente DErigosos
devido ao efeito de

temperaturas ndo adequadas.

=]0O uso indevido da mdaquina
anula qualquer forma de
garantia e isenta o Fabricante
de qualquer responsabilidade
por danos causados @ a
pessoas e/ou objectos.




Além disso, € considerado
uso indevido:

* qualquer utilizagdo diferente da prevista e/ou com técnicas
diferentes das indicadas neste manual;

* qualquer intervencdo no aparelho que ndo cumpra as
indicacdes descritas neste manual;

* qualquer alteragao nos componentes e/ou dispositivos de
seguranca nao previamente autorizadas pela empresa
fabricante e efectuada por pessoal ndo autorizado a
realizar tais operagdes;

* qualquer posicionamento do aparelho ndo previsto neste
manual.

23 Identificacdo do aparelho

O aparelho ¢ identificado pelo nome do modelo e pelo
nimero de série indicados na placa apropriada.

@ Saeco

)¢
CG/_

o

ID

Na placa, estdo indicados os dados seguintes:
* nome do Fabricante;

* marcas de conformidade;

* modelo;

* n.° de série;

* ano e més de fabrico;

* tensdo de alimentacdo (V);

» frequéncia de alimentacdo (Hz);

* poténcia eléctrica absorvida (W),

* ndmero de fases da linha eléctrica (PH);
* pressao admitida na rede hidrica (MPa);

* cédigo do aparelho.

Portugues

SJE absolutamente proibido

alterar ou modificar a placa
de dados.

™| Para qualquer pedido ao

servico técnico, consulte
sempre a placa, indicando
os  dados  especificos
impressos nela.

=] Durante eventuais pedidos

aos Centros de Assisténcia
Autorizados, indique o
modelo e o ndmero de
matricula.
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2.4 Dados técnicos

Dimensdes (c x a x p)

410 x 695 x 550 mm

Tens3o de alimentacgio 230V/400V 2N
Comprimento do cabo de 1,500 mm
alimentagio
Poténcia | Mod. LUXE Consulte a placa de dados
absorvida| Mod. COFFEE Consulte a placa de dados
Mod. Consulte a placa de dados
CAPPUCCINO
Mod. DUO Consulte a placa de dados
Mod. Consulte a placa de
CAPPUCCINO | dados
USA
Pressdo da rede hidrica vejaa placa de dados de
pressio
Nivel de pressio sonora Inferior a 70 dB
ponderada A
Peso Mod. LUXE 53 kg
Mod. COFFEE | 45 kg
Mod. 54 kg
CAPPUCCINO
Mod. DUO 58,5 kg
Mod. 54 kg
CAPPUCCINO
USA
Capacidade do recpientede e | 2 kg
OBSERVACAO

E possivel programar as maquinas para dosagens de
qualquer tipo de distribui¢do. A maioria dos componentes

eléctricos, é alimentada com 24 V CC.

Grupo do distribuidor de café

22

Grupo do distribuidor de café

A posicdo deste grupo pode ser modificada conforme a
altura do recipiente utilizado.

De facto, é possivel posicionar o distribuidor para cima ou
para baixo.

Desta maneira, é possivel obter diferentes alturas de distribuigao.

Grupo do Cappuccinatore

O grupo do Cappuccinatore é composto por:

10
24
25
26
29
30

pinga de bloqueio do tubo
ajuste da qualidade da espuma
Ajuste da temperatura
distribuidor de leite
Cappuccinatore

tubo de aspiragio do leite
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3  SEGURANCA

3.1 Introducao

Conforme as normas e directivas vigentes, a SaGa Coffee
constituiu nos préprios estabelecimentos um fasciculo
técnico relativo ao aparelho Idea RST, recebendo durante
a fase de projecto, as normativas indicadas em seguida:

- ENS55014 - EN 61000-4-4

- EN6100-32 - EN61000-4-5

- EN61000-3-3 - EN61000-4-11

- EN61000-4-2 - EN60335-2-75

- EN61000-4-3 - EN60335-1
3.2 Normas gerais de seguranca

QE proibido:

desactivar as segurancas instaladas no aparelho;

intervir no aparelho para operagdes de manutencao, sem
ter antes desligado o cabo de alimentacdo eléctrica;

instalar o aparelho no exterior. E aconselhdvel colocd-lo
em locais secos onde a temperatura nunca desca abaixo
de 2°C para evitar o congelamento;

usar o aparelho para fins diferentes dos indicados no
contrato de venda e na referida publicagdo;

ligar electricamente o aparelho utilizando tomadas
mdltiplas ou adaptadores;

utilizar jactos de dgua para a limpeza.

E obrigatério:

verificar a conformidade da linha de alimentacdo eléctrica;

utilizar pecas de reposicdo originais;

ler com atencdo as instru¢des contidas na seguinte
publica¢do e nos documentos anexados;

utilizar os equipamentos de proteccdo individual durante
as operagdes de instalagdo, ensaio e manutengao.

Utilize um conjunto novo de guamicBes sempre que a
mdquina for desligada e ligada novamente ao sistema hidrico.

Precauc¢des para evitar erros humanos:

sensibilizar os operadores para as questdes de seguranga;

manusear o aparelho, embalado e desembalado, em
condi¢des de seguranca;

conhecer profundamente os procedimentos de instalacdo,
o seu funcionamento e os seus limites;

desmantelar o aparelho em condi¢des de seguranca e no
respeito pela regulamentacdo em vigor em matéria de
proteccdo da sadde dos trabalhadores e do ambiente.

Para evitar que residuos de

usinagens possam entrar
em contacto com as
bebidas, distribua, antes da
primeira  colocagdo em
funcionamento  definitiva
do distribuidor,
aproximadamente 0,51 de
dgua por cada conduta de
distribuicdo.  S6  depois
desta operacdao poderao
ser consumidas as bebidas
distribuidas.
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AO aparelho  n3ao ¢
apropriado para instalacao
em lugares onde seja

possivel a utilizacao de um
Jacto de dgua.

AO aparelho  deve
instalado  somente em
lugares onde possa ser
controlado  por  pessoal
qualificado.

ser

Em caso de avaria ou mau
funcionamento, contacte
exclusivamente o pessoal
qualificado do servico de
assisténcia técnica.

=]O Fabricante nio assume
qualquer responsabilidade
por  eventuais  danos
causados a pessoas ou
objectos por inobservancia
das normas de seguranca
descritas neste pardgrafo.

33 Requisitos dos operadores

Por motivos de seguranga, distinguem-se dois responsaveis
com requisitos diferentes:

Utilizador

Pessoa responsavel apenas pela utilizagdo e protecgdo do
aparelho. Ao utilizador é permitido: a colocagio em
funcionamento do aparelha, o ajuste dos parametros de
trabalho, a paragem da maquina, o reabastecimento, o
esvaziamento das bandejas e a limpeza exterior do
aparelho. Caso note algum funcionamento incorrecto do
aparelho, deverd pedir a intervencio do Técnico de
manutengao.

SE proibido ao utilizador
realizar ~ operacdes  de
responsabilidade do
Técnico de manutencao,
como indicado na presente
publicacao.

Técnico de manutencao

Responsavel pelas operagdes de instalagdo, ajuste, afinagdao
e, mais geralmente, pela manutengdo do aparelho.

A O acesso as pecas internas
€ limitado as pessoas que
tém  conhecimento e
experiéncia do aparelho,
em particular, no que diz
respeito a seguranca e a
higiene.
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34 Dispositivos de seguranca 3.5 Riscos residuais

=] As mdquinas objecto da = N3o utilize recipientes que

presente publicagao, sao nao sejam realizados com
realizadas conforme  as material "para alimentos".
especificas Normas

europeias  vigentes e As  caracteristicas  de
em cada parte objecto da  presente
potencialmente perigosa. publicacdo, ndo permitem

a proteccao do utilizador
*» Eventuais sobrepressdes na instalagdo hidrica destinada a | . d d
producdo de vapor e de dgua quente, sdo interceptadas pe o) Jac-to lreCto € Va—por
por 3 vélvulas de seguranca. ’
* Um termdstato impede o sobreaquecimento das caldeiras. ou agua quente (excepto O
* A posicdo da gaveta de recolha das borras e da portinhola mOdelo CO FFEE)

(veja o pardgrafo "Partes principais”), é controlada por 2
micro-interruptores  que determinam a paragem do
funcionamento da mdquina se um componente ndo estiver
posicionado correctamente (no visor vai aparecer a

indicacdo do componente fora do lugar). Pel”lgo de quelmaduras

* Um contador de impulsos electrdnico e outro mecanico
memorizam o numero de distribuicdes produzidas e
consentem a programacdo da manutencao ordindria.

©/Na distribuicio de dgua

Tubos de distribuicéio de vapor e agua quente quente S VaPO r, Nao d|r|Ja
(Excepto o modelo COFFEE) . .
+ Os tubos de distribuicdo de vapor e dgua quente sio equipados com (ON) JaCtOS para te rceliros ou

adequadas protecges de borracha para os segurar e orientar, mesmo
se forem sobreaquecidos (veja o pardgrafo "Partes principais”).

para sl mesmo.

Segure 0 tubo,

exclusivamente pelas
respectivas protec¢oes
anti-queimadura.

Se a placa aquecedora de chdvenas
estiver actvada, a superficie da
mesma pode ser aquecida.
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4 MOVIMENTACAO E ARMAZENAGEM

4.1 Descarga e movimentagao

A descarga do meio de transporte e a movimentagio do
aparelho devem ser realizadas apenas por pessoal
competente e através da utilizagdo de meios idéneos para
a carga a ser movimentada.

AO aparelho deve ficar
sempre  em posicao
vertical.

@ Evite:

arrastar o aparelho;

virar ou deitar o aparelho durante o transporte e a
movimentacio;

dar empurrdes ao aparelho;

deixar o aparelho exposto as intempéries ou em locais
himidos ou perto de fontes de calor.

4.2 Armazenagem

Se o aparelho ndo for instalado no curto prazo, mas

devera ser armazenado por um tempo prolongado, a

armazenagem deverd acontecer em lugar protegido,

conforme com as disposi¢des seguintes:

* o aparelho embalado deverd ser armazenado em
ambiente fechado, seco e com uma temperatura incluida
entre |°C e 40°C;

ndo coloque equipamentos ou caixas em cima do
aparelho;

é de boa prdtica proteger o aparelho contra eventuais
depdsitos de poeira ou outros poluentes.
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5 INSTALACAO

5.1 Adverténcias

AO aparelho ndo pode ser

instalado em ambientes
externos; evite a instalacao
em locais onde a

temperatura € inferior a
+2°C ou superior a 32°C e
em locais excessivamente
himidos e empoeirados.
Além disso, nao pode ser
Instalado em lugares onde
se utilizem jactos de dgua
para a limpeza e em lugares
com perigo de explosao ou
Incéndios.

Antes da desembalagem, é necessario certificar-se de que
o local de instalagio estd em conformidade com as
seguintes especificagdes:

* o ponto de ligagdo (tomada eléctrica ou interruptor
omnipolar) deverd ser posicionado num lugar facilmente
alcancdvel pelo utilizador, para desligar a mdquina, quando
necessario, da linha eléctrica;

* a tensdo da tomada de corrente deve corresponder a
indicada na placa de identificacdo.

+ a base de apoio NAO deve ter uma inclinacio superior a
2%

\/eriﬂque que a superficie
destinada a instalacao da
maquina, seja de
dimensdes e  robustez
adequadas para suportar,
em seguranca, a propria
maquina.

Para correcto

ergondmico da maquina,
aconselha-se a instalar o
aparelho acima de uma
superficie  de  trabalho
posicionada a uma altura
nao inferiora | m.

um uso

ser
uma

A maquina deve
instalada sobre
superficie horizontal.

O aparelho sé deve ser instalado em lugares onde a sua

utilizagdo e manutengdo  estejam  exclusivamente
reservadas ao pessoal qualificado.
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Se o aparelho tiver de ser posicionado em proximidade de
uma parede, serd necessario deixar um espago pelo menos
de 8 cm entre a parte traseira e o muro a fim de deixar
livre a grade de expulsio de ar posicionada na propria
parte traseira.

5.2 Desembalagem e
posicionamento

Ao receber o aparelho, certifique-se de que o mesmo nao
tenha sofrido danos durante o transporte ou que a
embalagem ndo tenha sido violada, com conseguinte
retirada de pegas do seu interior.

Se constatar a presenga de danos de qualquer natureza, é
comunicd-los ao transportador
imediatamente o importador ou o revendedor.
Caso estes nao estejam presentes no proprio pais,
contacte directamente o fabricante.

necessario e avisar

Juntamente com o aparelho é fornecido um envelope,
denominado “CAIXA DE ACESSORIOS”, que contém os
objectos seguintes:

* Livro de instrugdes.

* Parafusos e chapas varias.

SA

SA Caixa de acessérios

Levante a palete de modo de poder tirar os parafusos de
fixagdo. Aparafuse os 4 pés de suporte.

A Parafusos de fixagdo
B pés de suporte

Certifique-se de que a superficie de apoio do aparelho
esteja estavel.
Realize na base um furo de @ 100 mm.

1385 1325

B

29

179

7
B |3 38 B

A furode @ 100 mm
B  posicdo certa dos pés reguldveis

Posicione definitivamente, a maquina na superficie de
apoio.

Coloque o aparelho na superficie e nivele-o ajustando a
altura através dos pés ajustaveis.



Antes de

Ligacdo a rede hidrica

proceder a
ligacao do aparelho a rede
hidrica consulte e respeite
todas as normativas
nacionais aplicavers.

Assegure—se de que a rede
de distribuicao hidrica seja
de dgua potdvel com
pressao  incluida  entre
0,15MPA - 0,8MPA (1,5 e
8 bar).

A A dureza da dgua nao deve
ser nunca inferior a 8 °F.

Aconselha-se alimentar a

maquina com dgua tratada
com um dispositivo de
descalcificacdo, sobretudo
se for dgua de alto
conteudo de sais de cdlcio
e magnésio (dagua dura).

Portugues

=] Antes de ligar o depurador

a madaquina, efectue uma
lavagem até a dgua se
tornar limpida; em seguida,
proceda a ligacao do
depurador a mdquina.

O tubo da rede hidrica

deve ser  certificado
segundo a norma |EC
61770.

= Caso a mdquina deva ser

reposicionada noutro lugar,
serd necessario substituir o
conjunto de juncao antigo
por um novo (tubo de
ligacao a rede hidrica).
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* Ligue a rede hidrica o depurador.

C Depurador
D Rede hidrica
E Conduta de descarga

* Ligue um tubo de descarga para a jungdo e fixe-o por
meio de bracadeira.

* Ligue (exclusivamente com tubo e jungdes de material
“para alimentos”) a mdquina a rede de distribuicdo de
dgua potdvel por meio da juncdo.

H  jungio de descarga

I jungdo de distribuicdo

G cabo de alimentagio eléctrica
F  pés de suporte

* Introduza os tubos de descarga e carga no furo apropriado
(veja o capftulo "Desembalagem e posicionamento").

5.4

*a

Ligacdo a rede eléctrica

O Técnico de Manutencao,

responsavel pela instalagao
do  distribuidor,  deve
verificar se:

instalacdo de alimentacdo eléctrica estd em

conformidade com as normas de seguranca em vigor;

* a tensdo de alimentagdo corresponda a indicada na placa
de dados.

Em casos de duvidas, nao

efectue a instalacido e
solicite um controlo
cuidadoso da mesma por
parte de pessoal
qualificado e habilitado a
efectuar essas tarefas.

A Além  disso, certifique-se

de que a Instalacdo
eléctrica a qual € ligado o
aparelho, possua as
caracteristicas para
suportar a carga maxima
pedida e indicada na placa
de dados.



Certiﬂque—se de que a ficha
do cabo de alimentacao é
facilmente acessivel mesmo
depois da instalacao.

O  ponto

(tomada

de ligacao
eléctrica  ou
interruptor omnipolar)
deverd ser posicionado
num lugar facilmente ao
alcance do utilizador, para
desligar 0 aparelho,
quando necessario, da linha
eléctrica.

NSe o cabo de alimentacao
for danificado, devera ser
substituido pelo  técnico
em manutencao.

* Introduza o cabo de alimentacdo eléctrica no furo apropriado
(veja o capitulo "Desembalagem e posicionamento").

* Ligue o aparelho a linha eléctrica através do cabo de
alimentacdo.

OBSERVACAO

Para instalagdes de corrente bifasicas de 400 V, utilize as
fases para fornecer a4 maquina 230 V em corrente
monofasica. Para a ligagdo monofasica de 230 V, pega o kit
adequado para a instalagdo (cod. 1034.R09).

Portugues

- Cabo de alimentacao tipo HO7RNF sec¢dao 4x2,5 mm?2

N
L1
L2 % ‘
T
N Neutro — Azul
LI Fase — Castanho

L2 Fase — Preto
T Terra — Amarelo/verde

- Ligacdo da ficha para linha eléctrica bifdsica 400 V2N~

CEl
VAN
| |

11 . N L2
o 5

L2 ol ot LT

CH Suiga
CEl' em conformidade com a norma CEl

A Conforme  as  normas
vigentes nos Pafses de
utilizagdo da maquina, ©
cabo de ligagdo a linha

eléctrica tem de ser
equipado com um
interruptor omnipolar
(abertura  minima  dos

contactos: 3 mm), ou com
uma tomada conforme as
normas mesmas.
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AO interruptor omnipolar
deve ser adequado para a
absorcao da maquina e
para interceptar todas as
polaridades da tensao.

Veriﬂque que os cabos
eléctricos da instalacao
sejam proporcionados a
absorcao da maquina.
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6 DESCRICAO DOS COMANDOS

6.1 Comandos

Existem no aparelho os seguintes comandos:
* Interruptor geral

* Painel de comandos

6.1.1 Interruptor geral

Com a maquina ligada a rede eléctrica e o interruptor
omnipolar na posi¢ao "I" utilizando o interruptor geral,
podem ocorrer as seguintes situagdes:

* Interruptor geral na posicdo "0" o painel de comandos
estd desligado.

* Interruptor geral na posicdao "l": o painel de comandos estd
ligado.

AO interruptor geral na
posicao "0" ndao garante a
auséncia de corrente no
interior da maquina.

APara qualquer intervencao
de limpeza ou manutencao
no interior da maquina,
desligue a mesma da rede
eléctrica  colocando o
interruptor omnipolar na
posicao "0".

6.1.2 Painel de comandos

O painel de comando é composto por um teclado reactivo
ao toque e um visor que visualiza as mensagens durante a
fase de funcionamento normal, durante a fase de
programagio e de manutengio.

=|A funcio de algumas teclas
muda conforme a variacao da
fase (ordindria de distribuicao
ou de programacdo) em que
se encontra o aparelha.

- reww 1Y
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6.1.3 Descricio das teclas em fase de
funcionamento normal

AC

Ao pressionar estas teclas sdo distribuidas as bebidas
programadas ou sdo efectuadas as fungdes solicitadas.

TECLA TECLA
A | Botdo de seleccio PARA G | Large coffee
CIMA /Ice
Americano

B | Botio de seleccio PARABAIXO | O
/ PowerSteam

Americanojug | (1)

C | Gafeprémoido/OK | (@) | H

macchiato (3)

D | Menu P | Latte Macchiato | (3)
E | Espresso I | Cappuccino | (3)
M | Espresso x2 Q | Caffé Latte | (3)
F | Coffee L | Leite quente 3)
N | Coffee x2 R | Aguaquente (N
(1) Sequénda de mais tedas desarta no capfiulo "Seleccdo das
bebidas

(2) Fungdes descritas no capitulo "Tecla OK"
(3) Bebidas compostas de leite e café em cada
combinagdo possivel.

Para activar selec¢des diferentes das predefinidas, é
preciso contactar um centro de assisténcia
autorizado.

=/ Na entrega, as maquinas
estdo programadas sobre
valores padrao.

6.1.3.1 Tecla OK

Ao pressionar a tecla OK, selecciona-se o café pré-moido
ou o recipiente de graos em fungdo da versdo da maquina
(excluindo o mod. Duo).

Ground coffee

v

OK

6.1.3.2 Seleccdo do recipiente

(apenas para modelo DUO)

A versdo Duo estd equipada com 2 recipientes de café e 2
moinhos de café.

Isto permite duplicar os produtos distribuiveis ou de
introduzir uma quantidade diferente de produtos.

Para seleccionar um recipiente, deve usar o botio.

Cofffee blend

B0y
OK

A botido de selecgido do recipiente
B indicador luminoso do recipiente seleccionado

O visor indica, através de um icone aceso, o recipiente

activo.

01.012017 e
U

15:05:43

=] A seleccdo  manual do
recipiente € anulada em
caso de distribuicido de
bebida com recipiente
predefinido.



6.1.3.3 Funcdo lanca de vapor
automatica

(apenas nos modelos com lanca de vapor
aviomatica)

Para activar o vapor através da langa de vapor automatica,
pressione a tecla apresentada na figura durante 2 segundos.
A distribuicdo do vapor bloqueia-se automaticamente
quando se alcanga a temperatura predefinida.

E possivel terminar a distribuicio de vapor a qualquer
momento pressionando de novo a tecla.

Power steam

dib
24

A temperatura de fim da distribui¢io de vapor poder ser
definida através do menu Configuragdo de bebidas 9.
Autosteam. Alternativamente, a temperatura de fim da
distribui¢do pode ser definida ao posicionar a langa de
vapor mergulhada no leite ou dgua a aquecer e mantendo
pressionada a tecla apresentada na figura até se alcancgar a
temperatura desejada. A temperatura alcangada no
momento em que se solta a tecla sera memorizada para as
distribui¢des de vapor seguintes.

Quando a fungdo Auto Steam esta activa, no visor aparece

o icone conforme ilustrado na figura.
O mesmo icone pisca durante a programagio da

temperatura.

01.01.2017 \S\ 15:05:43

Portugues
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7 REABASTECIMENTOS E COLOCAGAO EM SERVICO

7.1 Reabastecimento de café em
grios 1.3 Ajuste da espuma

* Tire a tampa do depdsito.
A quantidade da espuma é proporcional a intervengdo na

* Deite o café em grdos dentro do recipiente. "
alavanca de ajuste.

» Recoloque a tampa no depdsito.

* Virando a alavanca para a direita, obtém-se uma maior

. b ~ ntidade d ma.
\/er|ﬂque que o café nio e ,
* Ao virar a alavanca para a esquerda, obter-se-d uma

contenha corpos estranhos  auntidade de espuma menor.
potencialmente  danosos

para as mos.

- =

Na versio "DUQ", o aparelho possui dois recipientes de
café, sendo por isso possivel inserir duas marcas de café @ @
diferentes.

7.2 Reabastecimento de café

pré-moido @) @)
(excepto o mod. Cappuccino USA) —_— e
Esta operagéo pode ser

realizada apenas com a
maquina ligada.

* Pressione a tecla "Ground Coffee".

* Abra a portinhola de café pré-moido e verta, no maximo,
7 gramas de café em pé.

* Feche a portinhola.

* Seleccione a bebida a distribuir.

=|Nem todas as bebidas
podem ser distribuidas com
a dose de café pré-moido.
Para as combinacdes
disponiveis, consulte a tabela
de distribuicdes no capitulo
FUNCIONAMENTO E
UTILIZACAO.




7.4 Ajuste da temperatura

Portugues

Ajuste do grau de moagem

DO leite a utilizar para o Qualquer que seja a mistura

Cappuccinatore deve ser
mantido e guardado em
um aparelho refrigerante a
uma  temperatura  nao
superior a 4 °C, e nao
deve ser deixado
inutilizado, fora do
frigorifico, por um periodo
superior a 30 minutos.

A temperatura do leite é proporcional a intervengdo na
alavanca de ajuste.

* Ao virar a alavanca para cima, obter-se-d uma temperatura
maior.

* Ao virar a alavanca para baixo, obter-se-d uma
temperatura menor.

C°+@) C°-@

de café, uma moagem muito
fina (indice em valores
baixos) val  aumentar a
densidade, a espuma da
bebida e o seu tempo de
distribuicdo; vice-versa, uma
moagem grossa (indice em
valores altos) vai diminuir a
sua densidade, a espuma,
bem como o tempo de
distribuicao.

Nao vire, no sentido contrario

ao dos ponteiros do reldgio,
para o final de curso o botao; a
manobra vai provocar o aperto
das mds com consequente
bloqueio da maquina.

AJEm caso de bloqueio das

mos, devido a corpos
estranhos na mistura de
café, e o consequente
bloqueio da mdquina (no
Vvisor vai aparecer. ‘“‘erro
mao") recorra a um Centro
de assisténcia autorizado.
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A moagem ¢ ajustada em fabrica, com valores padrdo, mas

¢é possivel modifica-la como em seguida:

» Abra a portinhola, rode o botdo no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio para tornar mais fina a moagem
(o indice vai para um valor menor), ou no sentido dos
ponteiros do reldgio para a tornar mais grossa (o indice
vai para um valor alto). Para o ajuste, utilize a chave de 10
mm presente Nos acessorios.

: B | =

P Botdo de ajuste
S Portinhola

7.6 Primeira ligacdo do aparelho

* Verifique a presenga dos componentes amoviveis e que a
portinhola esteja fechada.

Caso contrario, quando ligar a maquina, aparecera no visor
a indicagdo do componente fora do lugar.

* Efectue os abastecimentos (como nas instrugdes indicadas
nos itens anteriores) e ligue a ficha do aparelho a rede
eléctrica (veja o pardgrafo "Ligacdo a rede eléctrica").

* Vire o interruptor omnipolar sobre "I".
* Ligue a mdquina por meio do interruptor geral.

No visor vai aparecer: “EM AQUECIMENTO, AGUARDE”.
Concluida a fase de aquecimento, no visor aparece:
"PRONTO PARA O USO".

* Posicione o distribuidor para obter a altura adequada para
os recipientes utilizados.

* Posicione um ou dois recipientes por baixo do distribuidor.

* Pressione o botdo correspondente ao tipo de bebida
escolhida.

Embora todos os botdes jd
estejam programados com
valores padrao, € preciso
verificar que a bebida
obtida corresponde  as
caracteristicas desejadas.

Caso

necessario programar os
botdes de  distribuicao
(capftulo "Programacao das
teclas de distribuicao").

contrario, é

7.7 Lavagem das partes em
contacto com alimentos

Efectue a lavagem de todas as pegas do aparelho que
entram em contacto com os alimentos.

Lave bem as maos.

Prepare uma solucdo desinfectante anti-bacteriana a base
de cloro (produtos a venda nas lojas farmacéuticas)
seguindo as concentragdes indicadas no préprio produto.

Retire todos os recipientes de produtos do aparelho.

Retire dos mesmos as tampas e as calhas dos produtos.
Mergulhe tudo na solugdo preparada anteriormente.

7.8 Uso do aparelho

Os processos de selecgio das bebidas sdo indicados no
capitulo "Funcionamento e utilizagdo".
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8 MENU DE PROGRAMACAO E DE MANUTENCAO

= Este capitulo  descreve
como  programar  ou 13
modificar os parametros
de programacgao do

aparelho.
) | v Eo
Portanto, € conveniente
lé-lo com atencao,

intervindo sé depois de ter 2 4
compreendido a exacta
Seq uéncia das Oper‘agées a  Algumas funcSes prevéem também a programacdo de um

ou mais dados (ja programados sobre os valores padrio).

executar. .
TECLA | Descrigio FUNCAO
8.1 Descricdo das teclas das fases de ! Up | Passar a opgio anterior dentro do
- mesmo nivel de programacio;
programacao Incrementar o valor de um dado a

modificar.
Para navegar no interior dos menus do aparelho, sio

utilizadas as teclas descritas em seguida. 2 Down Passar a opgdo seguinte dentro do
mesmo nivel de programacio;

~ Diminuir o valor do dado a
Durante a programacao, as modificar.
teC|aS a Segu I assumem 3 OK Passar de um nivel do menu para o
~ . seguinte;
uma funcao diferente em Preparar um dado 3 modiicr
~ N ~ Confirmar um dado ou uma fungio.
relacio a funcdo normal
’ . 4 Menu/Esc | Entrar no menu de programagio;
du rante O UsO da maq uina. Confirmar as modificages e voltar
ao nivel anterior do menu até sair
do mesmo.

Para alterar os valores dos dados a serem programados de
novo serd necessario efectuar o seguinte:
* Seleccione a funcio.

* Confirme a funcdo com a tecla "OK".

O cursor posicionar-se-a debaixo do valor a ser modificado.
* Accione as teclas "Up" ou "Down" para alterar o valor das mesmas.

» Confirme o dado modificado com a tecla "OK" ou "Esc".
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8.2 Menu de programacao

A estrutura do menu de programagio é indicada no ponto
"Estrutura do menu de programacio".

No ponto "Descricio das mensagens do menu de
programagdo"” descrevem-se todos os itens presentes no
menu de programagio.

8.2.1 Acesso ao menu de programacio

Para entrar no menu de programagio, deve pressionar a tecl
ilustrada na figura.

Introduza a Password ao pressionar as teclas UP ou
DOVWVN para seleccionar um niimero.

Pressione OK para confirmar e passar ao campo seguinte.
Pressione ESC para confirmar e sair.

Depois de introduzir a password, esta continua activa
durante 5 minutos desde a saida do menu.

A desconexdo da maquina exige novamente a introdugdo
da password em caso de acesso ao menu.

Depois de introduzir a password, no visor aparecem as seguintes
opgoes:

DEFINICAO GERAL

Definigdo das bebidas

Manutengio

Technical

Menu Lavagem

PROGRAMACAO DE LEITE

Test menu

Os menus "Technical" e "Test menu'" ndo sio acessiveis e estio
reservados ao técnico de manutengio

8.2.2 Estrutura do
programacao

menu de

DEFINICAO GERAL

ITALIANO
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
gt=04
Polski
. lo.loo%
3.1. Hora
3.2 Data
3.3. FORMATO
4.1. LIGACAO AUTOMATICA
Des.
Act.
4.2. HORARIO ON |
43. HORARIO OFF |
44. HORARIO ON 2
4.5. HORARIO OFF 2
4.6. HORARIO ON 3
4.7. HORARIO OFF 3
48. HORARIO ON 4
HORARIO OFF 4

. o.o0%

MENSAGEM DE MANUTENGCAO
MENSAGEM DE DESCALCIFICAGAO

Definicdo das bebidas

N.° ITEM | OPCAO MENU

I.1. DOSE DE MOAGEM
Baixa

Standard

Elevada

1.2 DOSE AGUA
27..2702

2.1. DOSE DE MOAGEM
Baixa

Standard

Elevada

2.2. DOSE AGUA
27..2702

3.1 DOSE DE MOAGEM
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27..2702
Baixa 10.3. QUANTIDADE DE LEITE
Standard 3...180
Elevada e i
3.2 DOSE AGUA 1.1, QUANTIDADE DE LEITE
27..2702 3...180
4 [cCoffeexe | 12 [AATWHTE
4.1. DOSE DE MOAGEM 12.1. DOSE DE MOAGEM
Baixa Baixa
Standard Standard
Elevada Elevada
4.2, DOSE AGUA 12.2. DOSE AGUA
27..2702 27..2702
5 |LARGECOFFEE | 123. QUANTIDADE DE LEITE
5.1. DOSE DE MOAGEM 3...180
Baixa 13 [HOTWATR |
Standard 13.1. DOSE AGUA
Elevada 24...2487
5.2. DOSE AGUA 14 |Temperawra |
27..2702 14.1. Café
6 [AMERicANOjUG | Baixa
6.1. DOSE DE MOAGEM Standard
Baixa Elevada
Standard 14.2. PRIMEIRO CAFE
Elevada Baixa
6.2. DOSE AGUA Standard
27..2702 Elevada
7 |macchao | |15 |Préinfusio |
7.1. DOSE DE MOAGEM Off
Baixa BREVE
Standard LONGA
Elevada 16 [ProgrAguaquente |
7.2. DOSE AGUA Des.
27..2702 Act.
73. QUANTIDADE DE LEITE 7 [TEcLAwemE |
3...180 Des.
Act.
8.l. DOSE DE MOAGEM 18 |MisuraAguaquente |
Baixa Des.
Standard Act.
Elevada
8.2. DOSE AGUA  [20...100
27..2702 Manutencao
8.3. QUANTIDADE DE LEITE
3...180
9.1. DOSE DE MOAGEM
Baixa 3.1 Habilitar lavagem
Standard Des.
Elevada Act.
9.2 DOSE AGUA 3.2 Atraso na lavagem
27..2702 10....240
93. QUANTIDADE DE LEITE _
3...180 LIMIAR DE ALARME
10 [Caffelace 4 2 LIMIAR DE PARAGEM
10.1. DOSE DE MOAGEM CONTADOR ACTUAL
Baixa _
Standard TOTAL CAFE
Elevada TOTAL AGUA
10.2. DOSE AGUA

147



Portugues

MENU LAVAGEM

N.° ITEM | OPCAO MENU

| Lavagem Cappuccinatore

2 LAVAGEM DO DISTRIBUIDOR
3 LAVAGEM GRUPO

PROGRAMACAO DE LEITE
Test menu
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8.2.3 Descri¢do das mensagens do menu de programacao

DEFINICAO GERAL

N°TEM

VISOR

ITALIANO

Descricio

DEUTSCH

ENGLISH

FRANCAIS

ESPAGNOL

PORTUGUES

NEDERLANDS

=01

Polski

0...100%

Accionando "OK" no menu "IDIOMA" é possivel entrar na seleccao da
mesma.

(excepto o Mod. DUO)
Esta funcdo permite activar a placa aquecedora de chdvenas, regulando de O a 100% em
inarementos de 10.

_ Funcdo que permite ajustar o reldgio e a data da mdquina.

dd.mm.yyyy ou mm.dd.yyyy

Funcdo que permite programar os hordrios de ligagio e desligamento autormdtico da
méquina durante toda a semana.
Activa e desactiva a ligagdo automatica.

STQQSSD hora minuto

Confimne "HORARIO ON/OFF" e desloque-se com a teda "Down’” e "Up'" nos dias da
semana, hora e minuto.

Depois de posicionar o cursor nos dias da sermana, pressione OK para entrar na modificago.

Pressione a tecla "Down" e "Up" para seleccionar o dia a modificar.
Pressione a teda OK para activar (letra do dia sublinhada) ou desactivar (letra ndo sublinhada)
oda

Pressione a teda "™enw/ESC" para confimar e sair da modificagio dos dias da semana.

Depois de posidonar o aursor nas horas ou minutos, pressione OK para entrar na modficagio.
Pressione a tecla "Down" e "Up" para modificar o valor.
Pressione a teda "™enuw/ESC" ou "OK!" para confimnar e sair da modificagio dos dias da
semana.

Esta funcdo permite ajustar a retroiluminagdo do visor entre 20 e 100%.

3.1. Hora
3.2 Data
3.3. FORMATO
4.1. LIGACAO AUTOMATICA
Des.
Act.
42. HORARIO ON |
43. HORARIO OFF |
44. HORARIO ON 2
45. HORARIO OFF 2
46. HORARIO ON 3
4.7. HORARIO OFF 3
48. HORARIO ON 4
49. HORARIO OFF 4
20....100%
6.1. MENSAGEM DE
MANUTENCAO
6.2. MENSAGEM DE
DESCALCIICAGAO

Definicao das bebidas

Permite editar o ndmero de telefone a contactar.

Pressione OK para entrar na mensagem.

Pressione as tedas UP ou DOWN para sefecdonar um nimero ou o espago.
Pressione OK para confimar e passar ao campo seguinte.

Pressione ESC para confirmar e sair.

Permite modificara password do utiizador:

A password predefinida é 0000.

Pressione as teclas UP ou DOWN para seleccionar um nidmero do cddigo.
Pressione OK para confirmar e passar ao campo seguinte.

Pressione ESC para confirmar e sair.

Caso se esqueca da password, contacte o Centro de assisténcia autorizado.
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N°TEM

VISOR

DOSE DE MOAGEM

Descricao

Baixa

Standard

Elevada

DOSE AGUA

2.1.

27..2702

DOSE DE MOAGEM

Baixa

Standard

Elevada

2.2

DOSE AGUA

27..2702

DOSE DE MOAGEM

Baixa

Standard

Elevada

DOSE AGUA

27..2702

DOSE DE MOAGEM

Baixa

Standard

Elevada

4.2.

DOSE AGUA

27..2702

DOSE DE MOAGEM

Baixa

Standard

Elevada

DOSE AGUA

27..2702

DOSE DE MOAGEM

Baixa

Standard

Elevada

DOSE AGUA

27..2702

DOSE DE MOAGEM

Para cada bebida é possivel modificara quantidade de dgua e café moido a utiizar na
distribuicdo e programada em fase de instalagao.
Confirmando "BAIXA" ou “ALTA”, a dose é reduzida | g ou incrementada | g

Confirmando “STANDARD, a dose a utiizar na distribicio € a programada pelo Téanico
de manutencao.

Baixa

Standard

Elevada

7.2.

DOSE AGUA

27..2702

QUANTIDADE DE LEITE

DOSE DE MOAGEM

..180

150

Para as bebidas compostas por café e lette, € possivel modificar a quantidade de leite a utiizar
na dstribuicio.
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Baixa

Standard

Elevada

8.2. DOSE AGUA

27..2702

8.3. QUANTIDADE DE LEITE
3...180

9.l. DOSE DE MOAGEM
Baixa

Standard

Elevada

9.2. DOSE AGUA

27..2702

9.3. QUANTIDADE DE LEITE
3...180

10.1. DOSE DE MOAGEM
Baixa

Standard

Elevada

102. | DOSE AGUA

27..2702

10.3. QUANTIDADE DE LEITE
3...180

1.1 QUANTIDADE DE LEITE
3...180

12.1. DOSE DE MOAGEM
Baixa

Standard

Elevada

12.2. DOSE AGUA

27..2702

12.3. QUANTIDADE DE LEITE
3...180

DOSE AGUA
24..2487

Para cada distribuicio de café, € possivel modificar a temperatura da dgua a utlizar na

distribuico e programada na fase de instalagao.
14.1. Café Confirmando “BAIXA", esta temperatura diminui 3 °C.
Baixa Confirmando “ALTA”", a temperatura aumenta 3 °C.
Standard Confimnando “STANDARD', a temperatura € a programada pelo Téanico de manutengdo.
Elevada
14.2. PRIMEIRO CAFE OBSERVACAO
Baixa A temperatura do “primeiro café” ¢ utilizada para a primeira distribuicao
Standard aquando da ligacdo da mdquina.
Elevada

Esta funcdo permite efectuar uma breve pausa durante a primeira fase de distribuicgo.
Isso pode mehorara qualidade do café que desta maneira, vai poder; durante a pausa,
“infundirse”’ com a primeira parte de dgua recebida.

Confimnandor
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Off "OFF", ndo é executada nenhuma pré-infusio.
BREVE "BREVE", obtém-se a "pré-infusao’” programada pelo Técnico de manutencdo.
LONGA "LONGA”", obtém-se a “pré-infusdo” aumentada | seg.

Com esta funcdo é possivel modificar a funcionalidade da tecla de dgua quente.

"DESACTIVADA!' ao pressionara teda de dgua quente, € distribuida continuamente até a
nova pressao da teda.

"ACTIVADA, a0 pressionara teda, a dgua € distribuida segundo as doses e os modos
predefinidos.

Com esta funcéo, é possivel modificar a funcionalidade da tecla de Leite quente.

"DESACTIVADA!' ao pressionara teda, o lefte quente € distibuido continuamente até a
nova pressdo da teda

"ACTIVADA, a0 pressionara teda, o leite quente é distribuido segundo as doses
predefinidas.

Durante a distribuicdo de varios tipos de bebidas, a médquina adidona uma certa quantidade:
de dgua quente, conforme a programagdo executada.

Confirmando:

“DESACTIVADA", ndo vai ser distribuida dgua quente na bebida.

"ACTIVADA", vai ser executada a mistura.

OBSERVACAO

De fungdo desactivada, os valores programados ficam invaridveis e podem ser utiizados
novamente durante a reactivagao.

E possivel definir a temperatura de fim de distribuicio do vapor.

Descricdo

Funcio que permite a distribuicdo de urma quantidade de vapor para evitara formaggo de
sedmentos no Cappucdnatore.

Funcio que permite efectuara lavagem do grupo café utilizando as respectivas pastihas.




seguir instrugdes
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(para obter informagSes sobrre as pastihas, contacte um Centro de assisténcda autorizado).

Procedimento:

O procedimento comeca pela "LAVAGEM GRUPO"
Pressione a teda "Ertter’}

aparece no visor INSERR A PASTILHA NO GRUPO"

Remova o gupo café;

aparece no visor 'INSERR O GRUPO"

Introduza a pastiha no interior do grupo café e introduza de novo o grupa;
aparece no visor "FECHAR A PORTINHOLA”

Feche a portinhol;

aparece no visor "LAVAGEM EM CURSC"

A mdquina inidard o ddo de lavagen; no final aparecerd no visor 'RETRAR O GRUPO E
LAVAR COMAGUA!

Remova o gupo café;

aparece no visor 'INSERR O GRUPO"

Lave o grupo com dgua corrente.

Reintroduza o grupo café;

aparece no visor "FECHAR A PORTINHOLA”

Feche a portinhol;

aparece no visor " AVAGEM CONCLUIDA; PRESSIONAR OK.
Pressione a teda "OK' para sair defintivamente do menu e tormara maauina pronta para o
uso

Funcdo que pemite a distribuicdo de uma quantidade minina de dgua quente (cercade 5
c) para evitara formago

de sedimentos no distribuidor de café.

Essa lavagenn € efectuada automaticamente apds o tempo programado (20 - 240 minutos)
desde a Ultima distribuico.

Confirmando:

'DESACTIVADA

améquina ndo efectua nenhuma lavagem.

"ATVADA!

Amdquina efectua a lavagem.

Define o atraso na lavagem do distribuidor desde a ultima distribuicdo.

A sinalizagao de "Descaldficagao” diz respeito a manutengao dos dispositivos descaldficantes
(amadiadores de resinas ou outro).

O instalador ou a agénda responsdvel pela realizaggio da manutencdo do dispositivo de
descaldficagio pode programar

aquantidade de dgua indispensavel para a realizagio da regeneracdo dos sistemas.

Atencao! Em caso de utiizagio de sistermas de resinas idnicas, € extremamente importante
efectuara manutencio comecta

pois a utilizagdo de resinas gastas pode tornar a dgua tratada ndo potdvel.

A salzacio "DESCALORCAGCAQ" aparece tanto quando a méquina assnala a necessidade
de descaldficacio,

como quando se bloqueia definitivamente.

No Ultimo caso, a sinalizagio "DESCALCACAGAQ" aparece juntamente com a "Mensagem
de descaldficagio”

3.1. Habilitar lavagem
Des.
Act.
3.2. Atraso na lavagem
10....240
4.1. LIMIAR DE ALARME
4.2. LIMIAR DE PARAGEM
4.3. CONTADOR ACTUAL
5.1. TOTAL CAFE
5.2. TOTAL AGUA

Sdo duas fungBes que representam, uma o total de ddos de distribuicdo de café, e a outrao
total de ddos de distribuicio de dgua quente.

Caso a dosagem automética da dgua quente esteja desactivada (consulte a funcio "Progr: de
duaquente)

serd contado um ciclo para cada accionamento da electrovalvula.

Obs::

Ambas as funcdes sdo apenas de consulta, pois ndo € possivel coloca-as em zero,
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Technical

MENU LAVAGEM

VISOR Descricdo

Funcao que permite a distribuicdo de uma quantidade de vapor para evitara formagdo de
sedimentos no Cappucdnatore.

Funcio que permite a distribuicio de uma quantidade minima de dgua quente (cercade 5
) para evitara formagio
de sedimentos no distribuidor de café.

Funco que pemite efectuara lavagem do grupo café utiizando as respectivas pastihas.

seguir instrugdes (para obterinformagdes sobre as pastihas, contacte um Centro de assisténcda autorizado).

Procedimento:

O procedimento comega pela "LAVAGEM GRUPO"
Pressione a teda "Erter’;

aparece no visor "INSERR A PASTILHA NO GRUPO"

Remova o gupo café;

aparece no visor "INSERR O GRUPO"

Introduza a pastiha no interior do grupo café e introduza de novo o grupo;
aparece no visor "FECHAR A PORTINHOLA”

Feche a portinhola;

aparece no visor "LAVAGEM EM CURSO"

A méquina inidard o ddo de lavagen; no final aparecera no visor "RETIRAR O GRUPO E
LAVAR COMAGUA!

Remova o gupo café;

aparece no visor "INSERR O GRUPO"

Lave o grupo com dgua corrente.

Reintroduza o grupo café;

aparece no visor "FECHAR A PORTINHOLA

Feche a portinhol;

aparece no visor "L AVAGEM CONCLUIDA; PRESSIONAR OK.
Pressione a teda "OK!' para sair definitivamente do menu e tomara mdauina pronta para o
uso

Descricdo

Permite memorizar a quantidade de leite através da pressao prolongada da
tecla de bebida.
(consulte o pardgrafo "PROGRAMACAO DE LEITE".

Test menu




Portugues

8.2.4 PROGRAMAGCAO DE LEITE

“PROGRAMAGAO DE LEITE" é um comando directo que
permite programar e memorizar a quantidade de leite para
a bebida seleccionada.

No visor, aparece o icone de
programagio (1)

A maquina comega a distribuir
apenas leite

A maquina acaba de
distribuir o leite.

Na distribuicio seguinte da
bebida escolhida,

sera distribuida a quantidade de
leite programada.

() Durante a programagio de leite, aparece no visor o
icone conforme ilustrado na figura.

[\
=3

IDEN 'YLE
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9 FUNCIONAMENTO E UTILIZACAO

A Antes de utilizar a maquina
é necessario ler
atentamente a presente
publicacado e tomar um
bom conhecimento geral

da prépria maquina.

Apds um  periodo de
inactividade  do  aparelho,
antes de o utlizar, ¢

aconselhavel ler novamente o
pardgrafo anterior “Primeira
utilizacdo - apds um longo
periodo de inactividade.

= Este aparelho  pode
utilizado por criancas com mais
de 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com

ser

fata de  experiéncia e
conhecimentos  caso  sejam
mantidas sob  vigilancia ou

instruidas sobre a utilizacdo do
aparelho de forma segura e
desde que compreendam os
nscos envolvidos.

=] As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A
impeza e manutencao do
aparelho nao devem ser
efectuadas por criancas
sem supervisao.

9.1 Estados da maquina

Conforme a alimentagdo eléctrica, a maquina poderd
encontrar-se da seguinte forma:

Desligada e isolada electricamente
* Interruptor geral e interruptor omnipolar na posicdo “0*
(ou cabo de alimentagdo desligado).

* Fica activa exclusivamente a memdria de armazenamento
dos dados programados.

Ligada
* Interruptor geral e interruptor omnipolar na posicao “I*
(ou cabo de alimentacdo inserido).

* Ficam activas todas as fun¢des e o visor estd aceso.

Em stand-by (maquina desligada mas
néo isolada electricamente)
* Interruptor geral na posicao “I".

+ Estdio activas as funcdes “LIGACAO AUTOM.,
“"ANTI-CONGELAMENTQ", se forem seleccionadas, e
“Reldgio”, bem como o visor e a memdria de
armazenamento dos dados programados.

* A retroiluminagdo do visor estd apagada.

9.2 Ligacdo manual

Este tipo de accionamento é necessario quando a maquina
estiver “desligada e isolada electricamente”.

E preciso proceder como descrito no paragrafo “Primeira
ligagdo do aparelho”.



9.3 Ligacdao automatica programada

E possivel quando a méaquina estiver em “STAND-BY” e
estiver activa a funcio “LIGACAO AUTOM.”.

A ligagdo da maquina vai acontecer no hordrio
programado.

9.4 Ligacdo temporaria a partir de
stand-by
Ground coffee

v

OK
Ligagdo manual com a maquina em “STAND-BY”.

Para tal, pressione durante 3 segundos o botio ilustrado na figura.

A maquina voltara automaticamente para "STAND-BY"
depois de 30 minutos da ultima operagio se ainda se
encontrar dentro do horério de stand-by programado.

9.5 Seleccdo das bebidas

As condigbes necessarias para poder seleccionar uma
bebida sio:

apds a ligagdo, o aparelho alcancard a temperatura
programada. Caso contrdrio, o visor visualizard a
mensagem "EM AQUECIMENTO",

ndo hd condi¢des de erro que impecam a distribuicdo das
bebidas. Caso contrdrio, o visor visualizard a mensagem de
erro;

a bebida escolhida estd habilitada. Caso contrdrio, o
teclado visualizard o icone de bebida apagado;

=] Durante a distribuicao de
uma bebida quente:

* 0 visor exibe o icone da bebida em distribuicdo.

Portugues
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Pressione a tecla correspondente a bebida desejada.

As teclas de distribuicao sao pressionadas durante cerca de | seg.

AC E F GH 1 L

Espresso Coffee Macchiato Milk

Espresso x2 w Coffee x2 W

Large coffee Cappuccino

@

Ground coffee

4

OK

Menu

v
ESC

Americano/Jug ) Latte macchiato Caffé latte Hot water

Notas:
As definigdes: “alto = longo” e “baixo = curto”,
(*) = veja o capitulo "Programacio de leite"

indicam os dois diferentes niveis de distribuicio.

TABELA DE DISTRIBUICOES
Distribuicido Sequéncadastedas | Qtd. Nivel | Descricdo
Café E | baixo | Na entrega, as mdquinas estdao programadas
Distribuicdes obtidas com M 2 baixo | sobre valores padrdo.
café moido na hora F I alto
N 2 alto
Café pré-moido C+E | baixo | Estas distribui¢des sao programdveis apenas para
doses singulares de café pré-moido e
introduzidas na hora.
Distribuicdo obtida C+F alto | Depois de pressionar | vez a tecla C, introduza
utilizando doses de café uma dose de café através da portinhola de café
pré-mofdo pré-moido.
C+G | Selecdione a bebida disponivel nas combinagdes com café
prémoido.
C+H I
C+l I
C+P |
C+Q I
Café em jarra O (1+8 vezes), |+8 E possivel programar até 8 distribuicdes no mesmo
oK recipiente, (max 2,5 [).
Para tal, pressione mais vezes a tecla O e, em seguida,
Distribuicao obtida atecla OK
automaticamente com mais O visor visualizard o ndimero de doses programadas.
distribuicoes de café Depois da distrbuicdo de 2,5 | aguarde 2 minutos
antes de pedir uma nova distribuicao.
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TABELA DE DISTRIBUICOES

Large coffee / Ice Americano G | A quantidade de dgua e café ¢ definida no menu
de programagcao.

Bebida composta por café ao Contudo, € possivel bloquear a distribuicao da

qual pode ser adicionada dgua dgua e/ou do café conforme pretender ao

quente (Large coffee) ou dgua pressionar a tecla G durante a distribuicdo do

fria (ICE Americano) ingrediente que pretende bloquear.

Café Macchiato ), H (@) Bebida composta por café moido na hora, a qual

Distribuicdo obtida com café junta-se uma pequena dose de leite quente.

moido mais uma pequena

dose de leite

Latte Macchiato ), P (@) Bebida composta por leite quente e café moido

Distribuicio obtida com leite na hora.

quente mais uma pequena dose

de café moido

Cappuccino ()1 *) Bebida composta por café moido na hora e leite

Distribuicdo obtida com quente.

leite quente mais uma dose

de café moido

Caffe Latte *), Q *) Bebida composta por café moido na hora e leite

Distribuicao obtida com café quente.

moido e uma dose de leite

Leite quente *).L *)

Distribuicao obtida utiizando leite

Agua quente R (1+8 vezes), |+8 E possivel programar até 8 distribuigGes no mesmo
OK recipiente, (max | [).

(Excepto o modelo

COFFEE)

Distribuicao obtida
utilizando dgua

Para tal, pressione mais vezes a tecla R e, em seguida,
atecla OK
O visor visualizard o ndimero de doses programadas.
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Embora todos os botdes ja %6
estejam programados COM  (Excepto o modelo COFFEE)

valores padrao, € preciso
verificar que a bebida
obtida corresponde  as
caracteristicas desejadas.

Caso contrario, é
necessario programar os
botdes de distribuicao
(capftulo "Programacao das

teclas de distribuicao").

Se durante a fase de
distribuicdo se verificarem
condicoes andmalas
(avarias ou falta de
produtos), no visor serd
visualzada a mensagem
que indicara as causas que
provocaram o bloqueio.

As mensagens € 0S avisos
particulares sao indicados
no capitulo "Resolucao de
problemas -
Troubleshooting".

Vapor

* Introduza o tubo de distribuicio de vapor na bebida a
aquecer.

* Vire no sentido contrdrio ao dos ponteiros do reldgio a tomeira
de distribuicdo de vapor. Alcancada a temperatura desejada, feche
atorneira (no sentido dos ponteiros do reldgio).

Apés cada utilizagdo, limpe

)

com pano/esponja
(hdmido e limpo) o tubo
de vapor, dos residuos da
bebida aquecida
anteriormente.

Antes de cada distribuicdo, introduza o tubo de

aspiragio no interior do recipiente de leite.

Ajuste a quantidade da espuma (veja o pardgrafo "Ajuste da



9.7 Programacao das teclas de

distribuicao
As quantidades de bebidas associadas as respectivas teclas
podem ser programadas directamente no teclado.
Para programar e reprogramar as teclas siga as seguintes
instrugdes:
Quantidade de café:
* Ligue a mdquina e prepare-a para o uso.

* Posicione o recipiente debaixo do distribuidor especifico.

* Pressione e mantenha pressionada a tecla relativa a bebida
de café a programar.

* No visor, aparece o fcone de programagao conforme
ilustrado na figura;

* Solte a tecla para memorizar a dose a distribuir.

Quantidade de leite:

A opgio "PROGRAMAGCAO DE LEITE" é um comando
dentro do menu de programagio.

Consulte o capitulo 8 até ao paragrafo 8.2.6.

Portugues

9.8 Mensagens no visor

=IA seguir apresenta-se um
lista de alarmes (além dos
ja falados) visualizéveis no
visor e as condicdes de
maquina que o
determinam.

STAND-BY

Maquina desligada (com interruptor geral na posigio “I”)
com fungdo automadtica de ligagdo/desligamento
automatico habilitado (veja o parigrafo "Descri¢io das
mensagens do menu de programagio").

CARREGAR CIRCUITO

Aparece quando a maquina, durante a distribuigdo de uma
bebida qualquer, detectar a falta de 4gua nas caldeiras.
Depois de verificar a presenga de dgua na rede de
distribui¢do, pressione a tecla "Up" (na versio COFFEE),
até sair regulamente agua pelo tubo do distribuidor e pelo
distribuidor de café. Na versio “COFFEE” a dgua sai
apenas pelo distribuidor de café.

ESVAZIAR BORRAS

Aparece quando a gaveta de recolha das borras estiver
quase cheia (a maquina ja executou o nimero programado
de distribuigdes).

Todavia, é possivel executar mais algumas distribuigSes.

FORA DE SERVICO - ESVAZIAR BORRAS

A gaveta de recolha das borras esta completamente cheia
(@ maquina ja executou o numero programado de
distribuigdes).

A maquina esta bloqueada e ndo ¢ possivel executar mais
distribuigbes até a gaveta ser esvaziada.

FECHAR A PORTINHOLA

A portinhola ndo esta fechada correctamente.

INSERIR A GAVETA

A gaveta de recolha das borras nio foi introduzida correctamente.

INSERIR O GRUPO

O grupo café nio foi introduzido correctamente.

ERRO GRUPO

O grupo café executa, de uma maneira errada, o proéprio
ciclo de trabalho; desligue a maquina e ligue para o
CENTRO DE ASSISTENCIA AUTORIZADO.
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ERRO BOMBA 1-2 ov 3-4

Uma das bombas sofreu uma avaria. A maquina continua a
funcionar, mas é necessario contactar o CENTRO DE
ASSISTENCIA AUTORIZADO.

ERRO SENSOR 1 2

Aparece quando um sensor de temperatura sofrer uma
avaria. Desligue a maquina e ligue para o CENTRO de
ASSISTENCIA AUTORIZADO.

ERRO TEMPER.

Aparece quando uma resisténcia das caldeiras sofrer uma
avaria. Desligue a maquina e ligue para o CENTRO de
ASSISTENCIA AUTORIZADO.

Alarme filtro

A midquina necessita desta intervencio e depois de ter
executado o numero programado de distribui¢Ges. A
manuteng¢do do amaciador é da responsabilidade do utilizador,
enquanto a substitui¢do do cartucho é da responsabilidade do
CENTRO DE ASSISTENCIA AUTORIZADO.

As intervengdes sio estabelecidas pelos ciclos de trabalho
da méquina, programaveis pelo técnico em manutengio.

MANUTENCAO

Aparece quando a mdquina necessitar de manutengio e
depois de ter executado o numero programado de
distribui¢des. Desligue a maquina e ligue para o CENTRO
de ASSISTENCIA AUTORIZADO.

As intervengbes de manutengdo sio estabelecidas pelos
ciclos de trabalho da maquina, programaveis pelo técnico
em manutengao.

9.9 Desligar a maquina

Desligamento aviomatico programado

E possivel quando estiver activa a fungio de “ligagio
autom.” e for executada a programagio de “horario
on/off”.

Na hora programada a maquina coloca-se em “stand-by”.

Desligamento manval

Esse tipo de desligamento é necessario quando nio estiver
activa a fungdo de “ligagdo autom.”.

Obtém-se ao colocar o interruptor geral ou o interruptor
omnipolar na posigio “0” ou extraindo o cabo de
alimentacao.



Portugues

10 LIMPEZA E MANUTENGCAO

A Antes de realizar qualquer AN Em caso de anomalias de

operacao de manutencao funcionamento,  desligue
e/ou limpeza, desligue o imediatamente o aparelho,
aparelho  colocando  os desligue a alimentacao
Interruptores na posicao eléctrica tirando a ficha e
“OFF”, desligue a contacte o centro de
alimentacao eléctrica assisténcia mais proximo.

retirando a ficha e aguarde
o aparelho arrefecer.

10.1 Notas gerais para um bom
funcionamento

Os  componentes  nao
amoviveis e o  proprio
aparelhno devem ser limpos,
quando ndo  especificado
diversamente, apenas com
dgua fria ou morna, utilizando
panos  humedecidos e
esponjas nNao abrasivas.

O Fabricante ndo assume
qualquer  responsabilidade
por eventuais danos ou mau
funcionamentos  causados
por uma  manutencdo
incorrecta ou deficiente.

S Nzo utilize Jactos directos
de dgua, mas tor¢a o pano
humedecido ou a esponja
antes de os utilizar no
aparelho.

©/Nio  execute  nenhuma
intervencao de limpeza com
a mdquina em “stand-by".

©/Nzo utilize Jactos de dgua

dlrec-ta- Todas as pegas a limpar sio facilmente acessiveis e nio
precisam da utilizagio de ferramentas.
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Uma manutengido e uma limpeza regulares preservario e
manterio eficiente o aparelho por um periodo maior e
garantirdo o respeito das normais normas higiénicas.

A fim de garantir o funcionamento correcto do aparelho, é
aconselhdvel seguir as disposi¢cdes e os tempos indicados

no "PLANO DE MANUTENGAQO".

Se o Cappuccinatore (modelo CAPPUCCINO)
permanecer inutilizado por um periodo superior a | hora,
sera necessario efectuar um ciclo de limpeza dos tubos,
antes da sua reutilizagio (veja o capitulo "Limpeza do
Cappuccinatore").

10.2 Limpeza e manutencdao

ordinaria
A Todos os
devem ser
exclusivamente com dgua
morna e sem utilizar
sabdes ou solventes que
possam modificar a sua
forma e funcionalidade.

S Os componentes
podem ser lavados
maquina de lavar louga.

componentes
lavados

nao
na

©/Nio limpe as pecas eléctricas
com panos molhados e/ou
com detergentes
desengordurantes. Elimine os
residuos de p6é com um jacto
de ar comprimido seco ou
com um pano antiestatico.



10.2.1 Plano de manutencio
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COMPONENTE A LIMPAR Manutencio A D
Distribuidor de café Veja o paragrafo "Limpeza do distribuidor de café". X -
Grupo café Veja o paragrafo "Limpeza do Grupo café". X -
Bandefa de limpeza e respectiva grelha Veja o paragrafo "Limpeza da bandeja de limpeza e respectiva grelha’". X -
Gaveta de recolha das borras Veja o paragrafo "Limpeza da gaveta de recolha das borras". X -
Tubos de distribuicio de vapor e dgua Veja o paragrafo "Limpeza dos tubos de distribuigéio de vapor e 4gua quente ". X -
quente
Cappuccinatore Veja o parédgrafo "Limpeza do Cappuccinatore". X -

Placa aquecedora de chavenas

Veja o pardgrafo "Limpeza da placa aquecedora de chévenas".

Recipiente de café em grios

Veja o paragrafo "Limpeza dos recipientes".

A Diariamente

B Todas as semanas

C A cada fornecimento
D Mensalmente
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10.2.2 Limpeza do distribuidor de café

10.2.2.1 Limpeza manual do distribuidor de
café

E possivel remover:
* a proteccdo superior do distribuidor puxando-a para si;

* a proteccdo inferior do distribuidor desapertando a pega
inferior;

* o distribuidor de café puxando-o para si;

* ajuncdo de café rodando-a cerca de 90°.

945D
=)
o N >

?

A protecgdo superior
B jungdo de café
C-D  Distribuidor de café
E protecgdo inferior
10.2.2.2 Limpeza automatica do

distribuidor de café

O procedimento é apresentado no capitulo "Descrigdes
das mensagens do menu de programagio”, opgio
"LAVAGEM DISTRIBUIDOR".

10.2.3 Limpeza do grupo café

10.2.3.1 Limpeza manual do grupo café

=|Acabe o café em graos,
antes de executar a limpeza.

Limpe o grupo periodicamente com as pastilhas adequadas.

» Extraia o grupo café segurando-o pela pega adequada e
pressionando o botdo marcado pela indicagao “PRESS”.

* Lave com abundante dgua morna.

Nio use detergente.
* Raspe moderadamente o filtro
colherzinha de material pldstico.

superior com uma

DS  Filtro superior
M Pega
N Posi¢io base

10.2.3.2 Limpeza automatica do grupo
café

O procedimento é apresentado no capitulo "Descrigcdes
das mensagens do menu de programagio”, opgio
"LAVAGEM GRUPO".



10.2.4 Limpeza da bandeja de limpeza e
respectiva grelha

Tire a bandeja de limpeza da maquina e lave-a com édgua
corrente, tendo um cuidado particular com a grelha.

10.2.5 Limpeza da gaveta de recolha
das borras

Lave em dgua corrente a gaveta de recolha das borras
depois de ter removido a bandeja de limpeza e de a ter
extraido da propria sede.

10.2.6 Limpeza dos tubos de
distribuicdo de vapor e agua quente
(Excepto o modelo COFFEE)

Limpe os tubos com um pano himido n3o abrasivo.

Em «caso de obturagio dos bicos serd possivel

desaparafusar a parte terminal dos distribuidores e
desentupir os bocais por meio de uma agulha.

10.2.7 Limpeza da placa aquecedora de
chavenas

Limpe a placa aquecedora de chdvenas com um pano
himido ndo abrasivo.

10.2.8 Limpeza dos recipientes

Para limpar o recipiente de café em gréos, é necessario efectuar o seguinte:

Feche a comporta do recipiente do café;

distribua alguns cafés de teste a fim de esvaziar o moinho
de café dos graos;

tire os parafusos do recipiente através da ferramenta
fornecida;

retire de cima o recipiente e remova os residuos dos
graos através de um aspirador;

lave o interior do recipiente e seque-o cuidadosamente
antes de o montar de novo.

Para limpar um recipiente dos produtos soltveis sera necessério:

* extrair o recipiente;

* lavar o interior do recipiente e secd-lo cuidadosamente
antes de o montar de novo;

Portugues

10.2.9 Limpeza do Cappuccinatore

Nao nenhuma

operacao de limpeza do
Cappuccinatore quando a

mdquina estiver em
“STAND-BY".

A Execute a limpeza sempre
que utilizar 0O
CAPPUCCINATORE, para
evitar a solidificacio dos
residuos.

execute

Limpe e enxagule todos os

componentes
desmontdveis com dgua
corrente.

Para limpar singularmente os elementos do grupo

Cappuccinatore é preciso tirar:
* a proteccdo superior, puxando-a para si;

o Cappuccinatore, puxando-o para si;

* aforquilha;

a alavanca de ajuste da espuma;

a alavanca de ajuste da temperatura;

a tampa do corpo do Cappuccinatore;

a juncdo de ligacdo do tubo de aspiragao para o corpo do
Cappuccinatore;

o distribuidor de leite;

o tubo de aspiracao do leite.
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23 protecgdo superior

24 Alavanca de ajuste da espuma

25 Alavanca de ajuste da temperatura
26 distribuidor de leite

29 Cappuccinatore

30 Tubo de aspiragio do leite

31 jungdo

32 forquilha

33 Tampa do corpo do Cappuccinatore

Ciclo de limpeza dos tubos
Para efectuar um ciclo de limpeza dos tubos, é preciso:

* introduzir o tubo de aspiragdo do leite num recipiente
com dgua

Nao utilize dgua quente.

* pressionar a tecla na figura

* aguardar o final da distribuicdo de dgua.

10.3 Manutencdo extraordinaria

Todas as intervengdes de reparagdo e substituicio de
partes fazem parte da manutengdo extraordinaria.
Portanto, sio da exclusiva competéncia do Técnico de
manutengao.

10.3.1 Moinho de café bloqueado

Um corpo estranho no café em graos pode provocar o
bloqueio das mds como consequente bloqueio da
maéquina, evidenciado pela mensagem “ERRO MO" (no
visor).

Neste caso, é necessdrio abrir o moinho de café e tirar o
corpo estranho.

10.3.1.1 Desmontagem/montagem do
moinho de café
* Feche a comporta do recipiente do café;

» Tire os parafusos do recipiente através da ferramenta
fornecida. Tire o recipiente da mdquina puxando-o para
cima.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
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Mod. DUO « Tire os parafusos.

 Tire a roda dentada.

Dd ?> D

D parafusos
E roda dentada

* Desparafuse e tire a virola de regulagdo e limpe ambas as
mos por meio de um aspirador e um pincel.

Verifique o estado de desgaste
das mds. Em caso de danos
comporta evidentes, substitua-as.

parafusos

ferramenta fornecida
recipiente do café

I0Owp)>

* Por meio de um aspirador, tire os grdos de café na
entrada do moinho de café.

F virola de regulagio

Para montar novamente o moinho de café, proceda como a seguir:
* Aperte até ao final de curso, a virola de regulacdo e, em
seguida, afrouxe 1/2 volta.
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=0 afrouxamento de /2

volta da

virola de ajuste €

fundamental para evitar o

bloqueio

e danos nas mos.

* Recoloque a roda dentada e bloqueie-a apertando os

parafusos.

* Recoloque o recipiente do café.

Preste

posiciona
guarnicao

atencao ao
mento da
para  entrar

correctamente na roda
dentada e na virola.

* Fixe o recipiente apertal

Mod. LUXE /
CAPPUCCINO / M

ndo os parafusos com a ferramenta.

Mod. COFFEE / Mod.
od. CAPPUCCINO USA
N c

Mod. DUO

* Abra a comporta.

Para retomar o normal uso
da maquina, serd
necessario executar
novamente o ajuste da
moagem.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA
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RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Sdo apresentadas em seguida algumas eventuais anomalias de funcionamento da méaquina.

Quando na caixa “Notas/intervencées sugeridas” aparecer o simbolo "Técnico de manuten¢do”, a interven¢io deverd ser
executada pelo Técnico de manutengio.

Inconveniente Causa Notas/intervencles sugeridas
A méquina nio liga Tensdo inexistente Verifique:
que 0 cabo de aimentagio estefa igado
que o interruptor omnipolar
(se presente) esteja ligado
os fusiveis da
- /
as ligagbes
eléctricas
No visor aparece: “Gaveta de | O recipiente das borras estd cheio Esvazie o recipiente de
recolha das borras cheia” recolha das borras e
introduza-o correctamente
Erro mo O moinho de café estd bloqueado Limpe o moinho de
café (consutte o
pardgrafo “Moinho /
de café bloqueado”)

Em lugar do café sai apenas
agua

Foi pressionada a tecla de selecgdo do café pré-moido sem
introduzir o café em pé no recipiente adequado

Introduza a dose de
café no recipiente e
repita o ciclo

tempo para aquecer; o fluxo
da dgua ¢é limitado

Nio sai dgua ou vapor O furo do tubo de vapor/dgua quente esta entupido Limpe.opormeio deuragguhafia
O café sai muito répido A moagem é demasiado grossa Ajuste-a para um grau menor
O café sai muito lentamente A moagem ¢ demasiado fina Ajuste-a para um grau maior
O café ndo ¢ bastante quente | A chavena nio foi pré-aquecida Préaquecaa chavena na paca
aquecedora de chavenas
A maquina n3o alcangou ainda a temperatura certa Aguarde o alcance da
temperatura certa
O café tem pouca espuma A mistura nio é adequada, o café nio é fresco de Troquea mistura de café ou
torrefagdo, o pé de café moido foi moido demasiado fino verifique o grau de moagem
ou demasiado grosso dela (se pré-moida)
A méquina precisa de muito O circuito da maquina est entupido pelo calcario Descalcifique

a maquina

V4

O grupo de distribui¢io ndo

O grupo do distribuidor de café nio estd na sua posi¢io

Desligue e ligue novamente a

pode ser extraido base méquina por meio do
interruptor geral

O grupo de distribui¢do nio O grupo do distribuidor de café ndo esta na sua posi¢do Rode manualmente o grupo

pode ser inserido base até o colocar na posigio de
base, fazendo coindidira
referéncia no eixo coma
seta

O Cappuccinatore ndo distribui | Temperatura do leite utilizado ndo suficientemente fria Coloque a alavanca de ajuste

leite (veja as adverténcias) da temperatura para baixo

Acabou o leite no recipiente

Encha o redipiente com leite
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12 ARMAZENAMENTO - ELIMINAGCAO

12.1 Recolocac¢do noutro local

Se o aparelho tiver de ser recolocado noutro local, é
necessario:

* desligd-lo da rede de alimentacao;

realizar limpeza geral do aparelho como indicado no
capitulo “Limpeza e manutengdo”;

recolocar os vérios componentes no respectivo local e
fechar as portinholas;

levantar e posicionar o aparelho no lugar de destino como
indicado no ponto "Desembalagem e posicionamento”.

12.2 Inactividade e armazenamento

Se precisar armazenar o aparelho ou torna-lo inactivo por
um longo periodo, sera necessario executar as mesmas
operagdes descritas no ponto "Recolocagio noutro local”,
sendo necessario:

* envolver o aparelho num toldo a fim de protegé-lo contra
o pd e a humidade;

* certificar-se de que o aparelho estd num local adequado (a
temperatura ndo deve ser inferior a |1°C), tendo o cuidado
de ndo o apoiar em caixas ou em equipamentos.
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13 INSTRUCOES PARA A DEMOLICAO

INFORMAGOES PARA OS UTILIZADORES

nos termos do artigo 13.° do Decreto Legislativo italiano
n.° 151, de 25 de Julho de 2005, “Aplicagdo das Directivas
2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a redugio
da utilizagdo de substincias perigosas nos aparelhos
eléctricos e electrénicos, além da eliminagio dos residuos”.

O simbolo do contentor de lixo barrado encontrado no
aparelho ou na sua embalagem indica que o produto no
final da sua vida util deve ser eliminado separadamente dos
outros residuos.

A recolha diferenciada do presente aparelho em fim de
vida é organizada e gerida pelo fabricante. O utilizador que
pretenda desfazer-se do presente aparelho, deve pois
contactar o fabricante e seguir o sistema por ele adoptado
para permitir a recolha separada do aparelho em fim de
vida.

A recolha diferenciada apropriada para envio posterior do
aparelho demolido para a reciclagem, o tratamento e o
desmantelamento ambientalmente compativel contribui
para evitar possiveis efeitos negativos no ambiente e na
saide e favorece a reutilizagio e/ou a reciclagem dos
materiais de que é composto o aparelho.

A eliminagio abusiva do produto por parte do
proprietdrio implica a aplicagdo das san¢es administrativas
previstas pela legislagdo vigente.



Automatyczny ekspres do kawy espresso

IDEA RST

Type: CAPO20B 2M

Type: CAPO20,/A/B
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GLOWNE ELEMENTY

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod. CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO
USA

1 | Lewy panel 15 | Drzwiczki

2 | Przezroczysta barierka 16 | Kasetka na fusy

3 | Panel tylny 17 | Rurka wylotu pary (nie dotyczy wersji COFFEE)

4 | Taca do podgrzewania filizanek 18 | Wytacznik gtéwny

5 | Drzwiczki do kawy wstepnie zmielonej (nie dotyczy I Funkcje elektryczne wigczone - Urzadzenie
wersji CAPPUCCINO USA) wigczone - Kontrolka zaswiecona.

6 | Prawy pojemnik na kawe ziarnistg ,0O" Funkdje elektryczne wytgczone - Urzadzenie

wylgczone - Kontrolka w przycisku ,I"” zgaszona.

7 | Prawy panel 19| Prawe pokretto regulacji mielenia

8 | Panel sterowania 2 | Zespdt prawego miynka

9 | Gumowa ostona 21| Mechaniczny licznik impulséw

10 | Zacisk do mocowania rurki (wersja CAPPUCCINO) Wyswietla liczbe napojéw wykonanych przez

urzadzenie.

11 | Rurkadozownika gorgcej wody (nie dotyczy wersji COFFEE) 2 | Blok zaparzajacy kawe

12 | Kurek do wytwarzania pary (nie dotyczy wersji COFFEE) 2 | Pokrywa bloku zaparzajgcego
W kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara: 24 | Regulacja pianki do latte (wersja CAPPUCCINO)
dysza pary otwarta
W kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara: 25 | Regulacja temperatury (wersja CAPPUCCINO)
dysza pary zamknieta

13 | Taca ociekowa 2% | Dozownik mleka (wersja CAPPUCCINO)

14 | Gumowy uchwytzapobiegajacy przed oparzeniem przez rurke wylotu pary 27 | Blok kawy
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Model DUO
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29

30

28 | Lewy pojemnik na kawe ziarnistg

B

Lewe pokretto regulacji mielenia

30 | Zespoét lewego miynka




Polski

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Wytacznie do uzytku profesjonalnego.

Urzadzenie typu
profesjonalnego nie moze by¢
montowane na zewnatrz. Nie
nalezy umieszczat go w
pomieszczeniach, w ktorych
temperatura nie przekracza
2°C lub jest wyzsza niz 32°C
oraz w miejscach, ktore sg
bardzo wilgotne lub zapylone.

Nie instalowad
urzgdzenia w
miejscach, w ktérych
stosowany jest
strumien wody.

A Sprawdzi¢, czy
urzgdzenie bedzie
zainstalowane na
powierzchni ptaskiej
dostosowanej do jego

masy (patrz punkt ,Dane
techniczne”), zachowujac
wokot niego przynajmniej
30 cm wolnej przestrzeni.

Nie wolno: uzywac strumieni
wody do czyszczenia.

Urzadzenie nalezy
instalowa¢  wylgcznie w
miejscach, w ktorych moze
by¢ ono kontrolowane przez
wykwalifikowany personel.

Urzadzenie moze by¢ uiytkowane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz przez
0soby 0 ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, — umystowych  oraz 0
ograniczonych zdolnosciach zmystowych
lub w przypadku niewystarczajacego
doSwiadczenia i odpowiedniego
przygotowania, tylko jezeli s pod opiekg
0s0by za nie odpowiedzialne] oraz po
uprzednim ich  pouczeniu  ¢o  do
bezpieczneqo uzytkowania Urzadzenia |
2wigzanych z nim zagrozen.

Dzieci nie powinny
bawi¢ sie urzadzeniem.,

A Czynnodci  zwigzane  z
czyszczeniem i
konserwacja urzadzenia
nie moga by¢
wykonywane przez dzieci
bez opieki osoby doroste;.
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Przed

A Jezeli kabel zasilajacy jest (A Dostep do

Urzadzenie

urzadzenia do  sieci
wodnej nalezy zapoznac
sie ze wszelkimi
obowigzujgcymi
przepisami krajowymi |
ich przestrzegac.

uszkodzony,  musi  by¢
wymieniony przez producenta,
upowazniony serwis obstugi
techniczne lub przez
odpowiednio wykwalifikowana
0sobe, aby unikna¢
jakiegokolwiek zagrozenia.

pradu
szczatkowego (RCD) zaleca
sie podtaczac do instalacji 0
Znamionowym pradzie
rdznicowym

nieprzekraczajgcym 30 mA.

Podtaczy¢ urzadzenie

do instalacji wody
pitnej o ciSnieniu w
zakresie od 0,15 MPa
do 0,8 MPa (od 1,5
do 8 bardw), patrz
dane na tabliczce.

Nie

podtgczeniem (AJW przypadku wymiany

rurek zasilajgcych nalezy
uzy¢ dotgczonego do
urzgdzenia nowego
zestawu rurek i nie
korzysta¢ ponownie z
zestawu starego.

czesci
wewnetrznych jest dozwolony
tylko dla osob potrafigcych
korzystaC z urzadzenia |
majacych doswiadczenie w
jego obstudze, W
szczegolnosci w  odniesieniu
do bezpieczenstwa i higieny.

przeprowadzaC  czyszczenia
wnetrza urzadzenia bedacego pod
napieciem Iub majaceqo podtaczong
wtyczke i nie stosowaC strumieni
wody ani nie uzywac detergentow.
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1

WSTEP DO INSTRUKCJI

11

Wprowadzenie

=/ Niniejsza instrukcja  Stanowi

integralng cze$¢ urzadzenia,
dlatego nalezy 3
przechowywa¢ w  dobrze
znanym | fatwo dostepnym
miejscu, dbajac o jej whasciwy

stan, przez caly  okres
eksploatacji urzadzenia
(rowniez ~ w  przypadku
ewentualnych zZmian
wiascicieli). Jej celem jest
przekazanie informacji
niezbednych, aby W
odpowiedni i bezpieczny
sposdb korzystac z urzadzenia.
=|W razie zgubienia Iub
zniszczenia niniejszej

180

instrukcji nalezy zwrdci¢ sie
0 jej dodatkowy egzemplarz
do Autoryzowanego centrum
obstugi  klienta, podajac
model i rok produkcji
posiadanego urzadzenia.

=] Autoryzowane centra obstugi

klienta sa rowniez do
dyspozycji w razie potrzeby

uzyskania wyjasnien
technicznych, informacji o
dziataniu urzadzenia,
wsparcia  technicznego |
dostawy czesci zamiennych.,
Przedstawione tutaj
infformacie majg  stuzyc
wytacznie uzytkowaniu

urzadzenia w  warunkach
bezpiecznych  dla  ludz,
samego urzadzenia i jego
otoczenia. Opisano w niej, jak
radzi¢ sobie z podstawowymi
usterkami i niewfasciwymi
warunkami dziatania poprzez
wykonywanie prostych
czynnosci  kontrolnych i
konserwacyjnych, scisle
przestrzegajac zalecen
podanych na nastepnych
stronach oraz W
obowigzujacych przepisach w
zakresie bezpieczenstwa |
zdrowia.




=|Przed kazdg czynnoscia
nalezy uwaznie przeczytac
tresC niniejszej instrukcji,
upewniajgc sie, iz zostata
ona wiasciwie zrozumiana.

=]jedli z urzadzenia tego
bedzie korzysta¢ wieksza

liczba uzytkownikow
(pojedynczo), WOWCzas
Wszyscy uzytkownicy

powinni Scisle przestrzegac
tresci dotaczonej do niego
instrukcji obstugi.

=|Producent zastrzega  sobie
prawo do wprowadzenia zmian
i udoskonalen w opisywanych
modelach bez  koniecznosci
uprzedniego informowania o
nich uzytkownikow urzadzenia.

=W razie  specyficznych
potrzeb nalezy sie zwracac
do dystrybutora lub
importera (o ile wystepuje) w
swoim kraju lub bezposrednio
do producenta.

Polski

=] \Wszelkie  prawa  do
niniejsze; instrukcji
posiada wytgcznie firma
Saga  Coffee  S.p.A..
Powielanie jej lub
rozpowszechnianie, nawet
czesciowe, bez uzyskania
nalezytej pisemnej zgody,
jest surowo zabronione.

Przed rozpoczeciem
jakiejkolwiek CZynnosCi
nalezy zawsze zapoznac sie z
trescig niniejszej publikacji.

Producent: SaGa Coffee S.p.A.
Localita Casona, 1066 - 40041 Gaggio Montano
Bologna, Italy

Niniejsze urzadzenie jest produkowane i wprowadzane
do obrotu przez firme SaGa Coffee S.p.A. SaGa Coffee
S.p.A. udziela gwarancji na produkt. Saeco jest
zarejestrowanym znakiem towarowym firmy Koninklijke
Philips N.V., ktéry moze by¢ wykorzystywany tylko na
podstawie licencji firmy Koninklijke Philips N.V.
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1.2 Zastosowane symbole

W niniejszej instrukcji zastosowano rézne ostrzezenia
w celu zwrécenia uwagi uzytkownika na poziom
zagrozenia lub wymagany poziom umiejetnosci.

Kazdy symbol opatrzony jest komunikatem, w ktérym
objasniono procedury i udzielono uzytecznych informacji.

Uwaga

Informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika i stanu maszyny.

@ Zakaz

Symbol ten okresla czynnosci/operacje, ktérych
nie wolno wykonywac.

= Wazne

Zwrécenie uwagi na szczegdlnie wazng
kwestie.

Czynnosci do wykonania przy odtgczonym
zasilaniu energia elektryczna.

Uzytkownik

Czynnosci lezace w kompetencji uzytkownika urzadzenia.

| Serwisant

Czynnosci podlegajace wytacznie personelowi
zajmujacemu sie konserwacjg nadzwyczajng i naprawami.
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2 INFORMACJE O URZADZENIU

2.1 Informacje dla uzytkownika

=] Urzadzenie nalezy
zamontowal w miegjscu
oswietlonym, ostonietym
i suchym, na powierzchni
roboczej, ktéra wytrzyma
jego ciezar.

Zalecamy nastepujace warunki w celu zapewnienia
poprawnej i niezawodnej pracy urzgdzenia:
temperatura otoczenia: od +2°C do +32°C;

+ maksymalna dopuszczalna wilgotnosc: 80% (bez skropliny).

W przypadku szczegdinych warunkéw montazu, ktdrych nie
przedstawiono w niniejszej instrukcji, nalezy skontaktowac sie z
dystrybutorem, importerem lub - jezeli nie mozna skontaktowac
sie w ww. podmiotami - z producentem.

W razie jakichkolwiek potrzeb nalezy sie zwraca¢ do
dystrybutora Iub importera w swoim kraju lub bezposrednio do
producenta, jesli na rynku nie dziata zaden importer.

Przewidziana przez producenta ustuga obstugi klientéw
jest dostepna w razie potrzeby uzyskania wyjasnien
dotyczacych prawidtowego dziatania urzadzenia.

Jezeli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi
by¢ wymieniony przez producenta lub przez
upowazniony serwis obstugi technicznej albo
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

AUTORYZOWANE CENTRUM OBStUGI KLIENTA
udziela niezbednych wyjasnien i informacji na
temat dziatania urzadzenia oraz przyjmuje
zamoéwienia na dostawe czesci zamiennych lub
pomoc techniczna.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia ewentualnych
zmian w urzadzeniu bez uprzedniego powiadomienia.

Wszelkie prawa do powielania niniejszej instrukcji
zastrzezone sg wytacznie dla producenta.

Serwisant jest zobowigzany do zapoznania sie z zasadami
bezpieczenstwa okreslonymi w niniejszej instrukcji oraz
do ich bezwzglednego przestrzegania z punktu widzenia
technicznego, aby zapewnic bezpieczenstwo
wykonywania czynno$ci  zwigzanych z montazem,
rozruchem, obstugg i serwisowaniem urzadzenia.

2.2 Przeznaczenie urzadzenia

Urzadzenia opisywane w ninigjszej instrukcji sy projektowane,

produkowane i odpowiednio zabezpieczane w celu automatycznego

(moZliwego do zaprogramowania) wytwarzania napojow:

* na bazie kawy ziamistej mielonej bezposrednio w urzadzeniu;
na bazie kawy wstepnie zmielonej (nie

dotyczy wersji DUO i AMERICA);

na bazie mleka i kawy ziarnistej mielonej bezposredni w
urzadzeniu (wersje CAPPUCCINO i CAPPUCCINO USA);
goragcej wody i pary wodnej (nie dotyczy
wersji COFFEE) do przygotowywania i
podgrzewania napojéw;

gorgcego mleka CAPPUCCINO i

CAPPUCCINO USA).

(wersje

Kazde inne uzycie jest uwazane za
niewtasciwe, a wiec niebezpieczne.

© Nie wktada¢ do urzadzenia
produktow  potencjalnie
niebezpiecznych w wyniku
dziatania nieodpowiednich
temperatur.

Niewtasciwe uzycie urzadzenia

powoduje wygasniecie
gwarancji.  Producent nie
ponosi Zadnej

odpowiedzialnosci za kalectwo
050b i/lub uszkodzenie mienia.
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Niewtasciwe uzycie
urzgdzenia:

uzycie niezgodne z przeznaczeniem
uzytkowym i/lub ze sposobami uzytkowania
okreslonymi w niniejszej instrukcji;

¢ wszelkie czynnosci wykonywane w urzadzeniu, jezeli sa
sprzeczne ze wskazoéwkami podanymi w niniejszej instrukji;

* wszelkie modyfikacje elementéw ilurzadzen
zabezpieczajgcych, na ktdére nie wyrazit uprzedniej

zgody producent i ktére zostaty wykonane przez osoby

nieupowaznione do przeprowadzania takich operacji;

wszelkie lokalizacje urzadzenia
nieprzewidziane przez niniejsza instrukcje.

2.3 Oznaczenie urzadzenia

Identyfikacje urzadzenia umozliwia nazwa modelu
oraz numer seryjny umieszczone na tabliczce.

@ Saeco

)¢
CG/_

o

ID

Na tabliczce znamionowej znajduja sie nastepujace informacje:
nazwa producenta;

znak zgodnosci;

model;

numer seryjny;

rok i miesigc produkcji;

napiecie zasilania (V);

czestotliwos¢ zasilania (Hz);

pobér mocy (W);

liczba faz instalacji elektrycznej (PH);
ci$nienie dopuszczalne w sieci wodnej (MPa);
kod urzadzenia.

@ Zabronione jest usuwanie
lub modyfikowanie
tabliczki znamionowe].

=] Kontaktujgc  sie  z
serwisem technicznym,
nalezy zawsze podac
parametry urzadzenia
umieszczone na
tabliczce znamionowej.

=W ewentualnych  wnioskach
kierowanych do Autoryzowanych
centrow obstugi klienta nalezy
poda¢ model i numer seryjny
urzadzenia.



2.4 Dane techniczne

Wymiary (dt. x wys. x gt.) 410 x 695 x 550 mm
Napiecie zasilania 230V/400V 2N
Dtugos¢ kabla zasilajacego 1,500 mm

Pobor Model LUXE

patrz tabliczka znamionowa

mocy Model COFFEE

patrz tabliczka znamionowa

Model CAPPUCCINO

patrz tabliczka znamionowa

Model DUO patrz tabliczka znamionowa
Model CAPPUCCINO | patrz tabliczka znamionowa
USA

Cisnienie w sieci wodne

patrz tabliczka znamionowa ciénienia

Poziom ciénienia akustycznego wazonego | ponizej 70 dB
A
Waga Model LUXE 53kg
Model COFFEE 45kq
Model CAPPUCCINO | 54 kg
Model DUO 58,5 kg
Model CAPPUCCINO | 54 kg
USA
Pojemnos¢ pojemnika na kawe 2kg

UWAGA

Urzadzenia mozna zaprogramowa¢ pod katem wytwarzania
komponentéw

roznego  rodzaju

napojow.

Wiekszos¢

elektrycznych jest zasilana napieciem 24 V DC.

Polski

Blok zaparzajacy kawe

22 Blok zaparzajacy kawe

Pozycje tego =zespotu mozna zmieni¢ w
zaleznosci od stosowanego pojemnika.
Dozownik mozna ustawi¢ w potozeniu gérnym
lub dolnym.

Mozna wéwczas nalewac napdj do naczyn o réznej wysokosci.

Zespot Cappuccinatore

Zespdt Cappuccinatore obejmuje nastepujace elementy:
10 zacisk do mocowania rurki
24 regulacja jakosci pianki
25 Regulacja temperatury
26 dozownik mleka
29 Cappuccinatore
30 rurka zasysajgca mleko
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3 BEZPIECZENSTWO

3.1 Wprowadzenie

Zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
firma SaGa Coffee opracowata w swoich zaktadach
dokumentacje techniczng urzadzenia Idea RST na
podstawie wymienionych nizej norm, ktére zostaty

uwzglednione na etapie projektowania:

- EN55014 - EN61000-4-4
- EN6100-3-2 - EN61000-4-5
- EN61000-3-3 - EN61000-4-11
- EN61000-4-2 - EN60335-2-75
- EN61000-4-3 - EN60335-1

3.2 Ogolne zasady

bezpieczenstwa

©/Nie wolno:

+ odfaczania zabezpieczen zainstalowanych na urzadzeniu;

w

wykonywaé  czynnosci  serwisowych
urzadzeniu, jezeli kabel zasilajgcy nie zostat
odtgczony od gniazda zasilania;

+ montowac urzadzenia na zewnatrz. Nalezy umiesci¢ urzadzenie w
suchym pomieszczeniu, w ktdrym temperatura nie moze spas¢

ponizej 2°C, aby nie dopusci¢ do jego zamarzniecia;

uzywac urzadzenia do celdéw innych niz okreslono

W umowie sprzedazy i w niniejszej instrukcji;

podtagczac urzadzenia do zasilania przy uzyciu

listwy zasilajacej lub przejscidwki;
uzywacd strumieni wody do czyszczenia.
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Nalezy:

sprawdzi¢ zgodnos¢
zasilania;

urzgdzenia z siecig
uzywac oryginalnych czesci zamiennych;
uwaznie zapoznal sie z zasadami okreslonymi w
niniejszej instrukcji oraz w zataczonych dokumentach;
uzywat srodkow ochrony indywidualnej podczas wykonywania czynnosci
2wigzanych zmontowaniem, testowaniem i serwisowaniem urzadzenia.

uzy¢ nowego zestawu uszczelek za kazdym razem, kiedy urzadzenie
zostaje odigczone i ponownie podtaczone do instalacji wodne).

Srodki ostroznosci zapobiegajace btedom
cztowieka:

Aby

nalezy zapozna¢ operatoréw z problemami
dotyczacymi bezpieczenstwa;

nalezy w bezpieczny sposéb obstugiwac urzadzenie
w opakowaniu i po zdjeciu opakowania;

nalezy doktadnie pozna¢ procedury montazu i
pracy urzadzenia oraz jego ograniczenia;

utylizacje urzadzenia nalezy przeprowadzac przy zachowaniu
bezpieczenstwa oraz zgodnie z obowigzujacymi normami BHP i
normami ochrony srodowiska.

nie do
kontaktu resztek
pozostatych po obrébce
mechanicznej z napojami,
przed ostatecznym
uruchomieniem

dystrybutora nalezy nalac

dopuscic

okoto 0,5 | wody z
kazdego przewodu
nalewajgcego. Dopiero po
wykonaniu tej operacji
mozna spozywac

zaparzane napoje.




Nie instalowad
urzgdzenia w
miejscach, w ktérych
stosowany jest
strumien wody.

Urzadzenie nalezy
instalowaC  wylacznie w

miejscach, w ktorych moze
by¢ ono kontrolowane przez
wykwalifikowany personel.

AW razie awarii  lub
wadliwej pracy urzadzenia
nalezy zwrdcic sie tylko do
wykwalifikowanego
serwisu technicznego.

=/ Producent nie ponosi zadne]
odpowiedzialnosci za szkody
osobowe lub uszkodzenia
mienia spowodowane
nieprzestrzeganiem  zasad
bezpieczenstwa okreslonych
W niniejszym punkcie.

Polski
3.3 Uprawnienia operatorow

Ze wzgledow bezpieczenstwa wyrézniono dwa
rodzaje operatoréw, ktérzy maja rézne uprawnienia:

Uzytkownik

Osoba wyznaczona wytacznie do obstugi i do
monitorowania urzadzenia. Taki uzytkownik
moze: uruchamia¢ urzadzenie, regulowad
parametry jego dziatania, wytaczac urzadzenie,
uzupetnia¢ i napetniac¢ rézne elementy, a takze
czysci¢ urzadzenie z zewnatrz. W przypadku
stwierdzenia nieprawidtowego dziatania
urzadzenia nalezy zwréci¢ sie do serwisanta.

S Uzytkownik nie moze
wykonywac operacji,

ktdbre w niniejsze;
instrukcji Sq
zastrzezone dla
serwisanta.
Serwisant
Osoba wyznaczona do czynnosci zwigzanych z
instalacjg, regulacjg, ustawianiem i, ogdlnie

rzecz biorac, konserwacjg urzadzenia.

Dostep do czesci
wewnetrznych jest dozwolony
tylko dla osob potrafigcych
korzystaC z urzadzenia |
majacych doswiadczenie w
jego obstudze, W
szczegolnosci w odniesieniu
do bezpieczenstwa i higieny.
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3.4 Urzadzenia zabezpieczajace

*=|Urzadzenia  opisywane w
niniejszej instrukcji wykonano
zgodnie ze  specyficznymi
obowigzujgcymi  przepisami
europejskimi i zabezpieczono
je pod wzgledem wszystkich
czesci potencjalnie
niebezpiecznych.

* Ewentualne nadcisnienia w ukftadzie wodnym
przewidzianym do wytwarzania pary i goracej wody
sg regulowane przez 3 zawory bezpieczenstwa.

* Przegrzaniu bojleréw zapobiega specjalny termostat.

* Potozeniem kasetki na fusy i drzwiczek (patrz punkt
,Gtdwne elementy”), sterujg 2 mikroprzetgczniki,
ktére powoduja wytgczenie dziatania urzadzenia, jesli
jeden z tych komponentéw nie jest utozony
prawidtowo (na wyswietlaczu pojawi sie informacja o
komponencie poza potozeniem).

Jeden elektroniczny i jeden mechaniczny
licznik impulséw zapamietuja liczbe
wykonanych napojow i umozliwiajg
zaplanowanie konserwacji zwyczajne;j.

Rurki jednostek wytwarzania pary i dozowania goracej wody

(nie dotyczy wersji COFFEE)

* Rurkijednostek wytwarzania pary i dozowania gorgcej wody s wyposazone w
spedjaine gumowe ostonki pozwalajgce na chwycenie za nie i ustawienie ich,
nawet jesli beda rozgrzane (patrz punkt , Giéwne elementy”).

3.5 Inne zagrozenia

Nie uzywac pojemnikow, ktore nie s
wykonane z materiafu nadajaceqo sie
,do artykutow spozywczych”.

Parametry  konstrukcyjne
urzadzen bedacych
przedmiotem niniejsze]
instrukcji  nie  zapewniajg

ochrony uzytkownika przed
zagrozeniami  zwigzanymi  z
bezposrednim  strumieniem
pary wodnej lub gorgcej wody
(nie dotyczy wersji COFFEE).

Niebezpieczehstwo poparzen.

© Podczas dozowania goracej
wody i wytwarzania pary nie
nalezy kierowac strumieni
na siebie lub na inne osoby.

A Chwyta¢ rurke wytacznie
za zastosowane na niej
elementy zabezpieczajgce
przed oparzeniami.

Ajedli taca do podgrzewania
filizanek jest wigczona, jej
powierzchnia moze byc goraca.
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4 PRZENOSZENIE | PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

4.1 Roztadunek i przenoszenie urzadzenia

Roztadunek urzadzenia ze Srodka transportu i
jego przenoszenie moga by¢ wykonywane tyko
przez wykwalifilkowane osoby przy uzyciu
narzedzi odpowiednich do przenoszonego ciezaru.

A Urzadzenie  zawsze
musi sie znajdowacé w
potozeniu pionowym.

©INie nalety wykonywal  nastepujacych
cquMmOéﬁgdzenia;

przewraca¢ lub ktas¢ urzadzenia na boku
podczas transportu i przenoszenia;

potrzasac urzadzeniem;

zostawiaC urzadzenia w migjscu narazonym na  dziafanie czynnikéw
atmosferycznych lub w wilgotnych migjscach albo w poblizu Zrddet ciepta.

4.2 Przechowywanie

W przypadku, gdy urzadzenie nie bedzie w najblizszym
czasie instalowane i konieczne bedzie przechowanie go
przez dtuzszy czas, nalezy je przechowywal w
pomieszczeniu zamknigetym w nastepujacych warunkach:
urzadzenie w opakowaniu musi by¢
przechowywane w zamknietym i suchym
pomieszczeniu w temperaturze od 1°C do 40°C;

nie wolno uktada¢ na urzadzeniu innych
urzadzen lub pudet;

w kazdym przypadku nalezy chroni¢ urzadzenie
przed osadami kurzu lub innych substancji.
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5 MONTAZ

5.1 Ostrzezenia

A Urzadzenie  nie  moze by
instalowane na zewnatrz i nalezy
unika¢ instalowania go w
pomieszczeniach, w  ktorych
temperatura jest nizsza niz +2°C
lub wyzsza niz 32°C oraz w
miejscach o szczegolnie wysokiej
wilgotnosci lub zapyleniu. Ponadto
nie moze by takze instalowane w
pomieszczeniach, w ktdrych do
(zyszczenia  uzywane  S3
strumienie  wody oraz W
pomieszczeniach  zagrozonych
wybuchem lub pozarem.

Przed rozpakowaniem urzadzenia nalezy

ngrsatévp()juzjlgce vc\:’zyrumr:lejsce montazu  spetnia

« punkt podfaczenia (gniazdko elektryczne Iub wylacznik
wielobiegunowy), powinien znajdowa¢ sie w miejscu tatwo

osiggalnym przez uzytkownika, aby w razie potrzeby mdc
odfaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej;

* napiecie w gniazdku elektrycznym musi by¢ zgodne z
napieciem podanym na tabliczce identyfikacyjnej.

powierzchnia podparcia nie moze miec
nachylenia wiekszego niz 2°;
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*=|Sprawdzi¢, czy blat, na
ktdrym  zamierza  sie
zainstalowaC urzgdzenie,
ma odpowiednie wymiary
| jest na tyle wytrzymaty,
aby bezpiecznie utrzymac
tego typu urzadzenie.

A Aby prawidtowo i w
ergonomiczny sposoéb,
korzysta¢ z  tego
urzgdzenia, zaleca sie
umiesci¢ je na blacie
znajdujacym sie na
wysokosci réownej lub
wyzszej niz 1 m.

A Urzadzenie musi by¢
montowane w
pozycji poziome;.

Urzadzenie to nalezy instalowa¢ wytacznie w miejscach,

w ktérych beda z niego korzysta¢ i dbac o jego
prawidtowy stan wytgcznie osoby wykwalifikowane.




Gdyby urzadzenie musiatlo by¢ ustawione w
poblizu $ciany, nalezy pozostawi¢ przestrzen o
szerokos$ci co najmniej 8 cm pomiedzy jego tylnym
panelem a murem, aby przez kratke na tym panelu
mogto swobodnie wydostawac sie powietrze.

5.2 Rozpakowanie i usytuowanie

urzadzenia

Po otrzymaniu urzadzenia nalezy sie upewnic,
ze nie zostato ono uszkodzone podczas
transportu oraz ze opakowanie nie zostato
naruszone i nie wyjeto elementéw ze srodka.

W przypadku stwierdzenia jakiegokolwiek
uszkodzenia nalezy je zgtosi¢ przewoZnikowi oraz
niezwtocznie powiadomic importera lub dystrybutora.
Jezeli w danym kraju nie ma importera lub dystrybutora,
nalezy skontaktowac sie bezposrednio z producentem.

Na wyposazeniu urzadzenia znajduje sie tak
zwane ,PUDELKO Z AKCESORIAMI”, ktére
zawiera nastepujgce elementy:

instrukcja obstugi;

Sruby i blaszki rézne.

SA

SA Pudetko z akcesoriami

Podnies¢ blat/podstawe tak, aby moéc wyjac
Sruby mocujace. Przykreci¢ 4 ndzki.

Polski

A Sruby mocujace
B nozki

Sprawdzi¢, czy powierzchnia, na ktérej bedzie
stato urzadzenie, jest stabilna.
Wywierci¢ w blacie otwér o $rednicy 100 mm.

1385 1325

B B

29

179

,
B |3 38 B

A otwdér o Srednicy 100 mm
B optymalne potozenia ndzek regulacyjnych

Ustawi¢ ostatecznie urzadzenie na blacie.

Zainstalowac urzadzenie na blacie i wypoziomowac
je, regulujac wysokos¢ nézek regulacyjnych.



Polski

5.3

Podtaczenie do sieci wodnej

Przed podtgczeniem
urzgdzenia do  sieci
wodnej nalezy zapoznac
sie ze wszelkimi
obowigzujgcymi

przepisami krajowymi i
ich przestrzegac.

Upewni¢ sie, ze siec
wodociggowa to siec
wody pitnej pod
cisnieniem w zakresie
od 0,15 MPa do 0,8 MPa
(od 1,5 do 8 bardw).

Twardoé¢ wody nie

powinna nigdy byc¢
nizsza niz 8°f.

Warto zasila¢ urzadzenie

192

wodg poddang wczesniej

Procesow odwapniania
przez odpowiednie
urzadzenie, zwtaszcza Ww

przypadku wody o wysokie]
zawartosci chlorkow wapnia
| magnezu (woda twarda).

Rurka sieci

=] Przed podtaczeniem do

urzadzenia uzdatniacza
wody nalezy wykonad
ptukanie, dopdki woda
nie bedzie przejrzysta,
a dopiero potem
podtgczy¢  uzdatniacz
do urzadzenia.

wodnej
powinna by¢ zgodna
z normg IEC 61770.

=|Gdyby konieczne byto

przestawienie
urzadzenia w
miejsce,

wymieni¢ caty stary
zespOt przytagcza na
nowy (rurka podtaczenia
do sieci wodnej).

inne
nalezy



Podtaczy¢ do sieci wodnej uzdatniacz.

C Uzdatniacz
D Sie¢ wody
E Rura spustowa

Potaczy¢ rurke spustowg ze ztgczka i
umocowac jg za pomoca opaski zaciskowe;j.

* Podigczy¢ (wylacznie przy uzyciu rurki i Zaczek wykonanych z
materiatu nadajacego sie ,do artykutdw spozywczych”), urzadzenie
do sieci dystrybucji wody pitnej, postugujac sie ziaczka.

H ztaczka spustowa

| ztaczka zasilajaca

G kabel zasilania elektrycznego
F ndzki

 Whozy¢ rurke spustowa i rurke zasilajaca do odpowiednich
otworéw (patrz rozdziat ,Odpakowywanie i ustawianie”).
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5.4 Podtaczenie do sieci elektrycznej

ASerwisant, ktéry
wykonuje montaz
urzadzenia, powinien
sie upewnic, czy:

uktad zasilania elektrycznego jest zgodny z
zasadami bezpieczenstwa;

napiecie zasilania jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowe;j.

AW razie watpliwodci nie wolno
wykonywa¢ montazu oraz
nalezy  zwrdcic sie  do
wykwalifikowane] i
uprawniong 0soby 0
przeprowadzenie  doktadnej
kontroli uktadu elektrycznego.

APonadto  nalezy  sie
upewni¢, ze instalacja
elektryczna, do ktérej
podtacza sie urzadzenie,
bedzie w stanie
wytrzymaé maksymalne
wymagane obcigzenie,
ktore podano na
tabliczce znamionowe].
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==|Sprawdzi¢, czy wtyczka
kabla zasilajgcego bedzie
tatwo dostepna réwniez
po wykonaniu montazu.

Punkt podtaczenia
(gniazdko elektryczne lub
wytgcznik
wielobiegunowy),
powinien znajdowac sie w
miejscu tatwo osiggalnym
przez uzytkownika, aby w
razie  potrzeby  mdc
odtagczy¢é urzadzenie od
instalacji elektrycznej.

AW razie uszkodzenia
kabla zasilajgcego
powinien go
wymieni¢ serwisant.

» Wiozy¢ kabel zasilania elektrycznego do odpowiedniego
otworu (patrz rozdziat ,,Odpakowywanie i ustawianie”).

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej za
pomoca kabla zasilajgcego.

UWAGA

W przypadku urzadzen o pradzie dwufazowym 400 V nalezy tak
zastosowac fazy, aby zasila¢ urzadzenie napieciem 230 V pradu
jednofazowego. W celu wykonania przytacza jednofazowego 230 V
nalezy zaméwic specjalny zestaw montazowy (kod 1034.R09).
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- Kabel zasilajacy typu HO7RNF, przekréj 4 x 2,5 mm?2

N
L1

L2 %

T

N Przewdd neutralny - niebieski

L1  Przewdd fazowy - brazowy
L2 Przewdd fazowy - czarny

T Uziemienie - z6tto-zielony

- Podtgczenie wtyczki do dwufazowej sieci
elektrycznej 400 V 2N~

CEl

11 . N L2
Y 3
12 ' L1

CH  Szwajcaria

CEl  wg normy IEC

AW zaleznodci od  przepiséw

obowigzujgcych  w  kraju
uzytkowania urzadzenia kabel
faczacy z instalacjg elektryczng
powinien  by¢  odpowiednio
przystosowany lub wyposazony
w wytgcznik wielobiegunowy (z
minimalnym otwarciem stykow
wynoszacym 3 mm), lub we
wtyczke zgodna ze
wspomnianymi przepisami.
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A Wytacznik wielobiegunowy
powinien by¢ dostosowany
do mocy urzadzenia |
powinien by¢ w stanie
odfgczyé wszystkie
bieguny napiecia.

ASprawdzi¢, czy kable
elektryczne instalacji

sg dostosowane do
mocy urzadzenia.
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6 OPIS ELEMENTOW STEROWNICZYCH

6.1 Elementy sterowania

Na urzadzeniu znajduja sie nastepujace elementy sterowania:
Wytacznik gtowny

Panel sterowania
6.1.1 Wytacznik gtowny

Gdy urzadzenie jest podfaczone do sieci elektrycznej i wylgcznik
wielobiegunowy znajduje sie w potozeniu ,I", wéwczas po nacisnieciu
na wylacznik giéwny moga miec miejsce nastepujace sytuacje:

Wytacznik gtéwny w potozeniu ,0” - panel
sterowania jest wytaczony.
Wytacznik gtéwny w potozeniu ,1” - panel

sterowania jest wtaczony.

Wytgcznik gtéwny w

potozeniu ,0” nie
gwarantuje braku
napiecia we wnetrzu
urzgdzenia.

W przypadku wszelkich czynnosci
Zwigzanych z czyszczeniem ub

konserwacjy ~ we  wnetrzu
urzadzenia nalezy odaczy¢ je od
sieci  elektrycznej, ustawiajac

wytacznik  wielobiegunowy — w
potozeniu 0",

6.1.2 Panel sterowania

Panel sterowania sktada sie z klawiatury
dotykowej i wyswietlacza, na ktérym pojawiajg
sie komunikaty podczas normalnej obstugi,
programowania i konserwacji.

= Funkcja niektdrych przyciskéw
Zmienia sie w zaleznosci od
stanu, w jakim znajduje sie
urzadzenie (zwykte parzenie
lub programowanie).

T e wwe®
rtwww 00




6.1.3 Opis przyciskow w fazie normalnej pracy
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Nacisniecie poszczegdlnych przyciskéw powoduje dozowanie
réznych napojow lub wykonywanie zgdanych funkgii.

PRZYCISK PRZYCISK
A | Przycisk wyboru W GORE G | Large coffee
[ Ice
Americano
B | Przycisk wyboru W DOL / O | Americanojug | (1)
PowerSteam
C | Kawa wstepnie (1)2) | H | macchiato (3)
zmielona / OK
D | Menu P | Latte (3)
Macchiato
E | Espresso || Cappuccino | (3)
M | Espresso x2 Q | Caffe Latte | (3)
F | Coffee L | Gorgcemieko | (3)
N | Coffee x2 R | Goraca woda (1)
(1)  Sekwendja kilku przyciskéw opisana w rozdziale , Wybdr
napojow”

(2)  Funkcje opisane w rozdziale ,Przycisk Ok”
(3) Napoje sktadajace sie z mleka i kawy w kazdej
mozliwe kombinacji.

Aby wprowadzi¢ ustawienia inne niz ustawienia
domysine, nalezy zwrécic sie do autoryzowanego
centrum obstugi klienta.

W momencie  dostawy
urzadzenia sg zaprogramowane
na wartosci standardowe.

6.1.3.1 Przycisk OK

Naci$niecie przycisku OK powoduje wybér kawy
wstepnie zmielonej lub pojemnika na ziarna w zaleznosci
od wersji urzadzenia. (nie dotyczy modelu Duo)

Ground coffee

v

OK

Polski
6.1.3.2 Wybor pojemnika

(tylko model DUO)

Wersja Duo jest wyposazona w 2 pojemniki na
kawe i 2 mtynki.

Dzieki temu mozna podwoi¢ liczbe dozowanych
napojéw lub wprowadzi¢ produkty o réznej jakosci.
Aby wybrac¢ dany pojemnik, nalezy nacisna¢ na przycisk.

Cofffee blend

B0y
OK

A przycisk wyboru pojemnika
B kontrolka wybranego pojemnika

Na wyswietlaczu podswietlona ikona wskazuje
aktywny w danym momencie pojemnik.

01.012017 e
U

15:05:43

Reczny wybér pojemnika
jest niemozliwy, gdy
dozowany jest napdj ze
wstepnie  ustawionego
pojemnika.
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6.1.3.3 Funkcja automatycznego
wytwarzania pary

(tylko w modelach z funkcja
automatycznego wytwarzania pary)

Aby wigczy¢ wytwarzanie pary przez automatyczny generator
pary, nalezy nacisna¢ na 2 sekundy przycisk pokazany na rysunku.
Wytwarzanie pary zakonczy sie automatycznie w
momencie osiggniecia wstepnie ustawionej temperatury.
Wytwarzanie pary mozna zakonczy¢ w dowolnym
momencie, naciskajgc ponownie ten sam przycisk.

Power steam

dib
24

Temperature powodujacg wytaczenie generatora pary
mozna ustawi¢ za posrednictwem menu Ustawienie
napojéw 19. Autosteam. Ewentualnie temperature
zakonczenia wytwarzania mozna ustawi¢, zanurzajac
dysze pary w mleku lub podgrzewanej wodzie i
przytrzymujac przycisk pokazany na rysunku do momentu
osiggniecia zadanej temperatury. Temperatura osiggnieta
w momencie zwolnienia przycisku zostanie zapamietana i
uwzgledniona przy kolejnym wytwarzaniu pary.

Gdy funkcja Auto Steam jest aktywna, na

wyswietlaczu pojawia sie ikona widoczna na rysunku.
Ikona ta w trakcie programowania temperatury

miga.

01.01.2017 \S\ 15:05:43
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7 UZUPELNIANIE | URUCHAMIANIE

7.1 Uzupetnianie kawy
ziarnistej 1.3 Regulacja pianki

Zdja¢ pokrywe pojemnika.
lloscig pianki w napojach mozna sterowac za

Wsypac kawe ziarnistg do pojemnika. PR L
pomoca dzwigni regulacyjne;j.

Potozy¢ pokrywe na pojemniku.

Obrécenie dzwignia w prawo powoduje, ze
wytwarzana jest wieksza ilos¢ pianki.

A Sprawdzié, czy wkawie nie znajdujg  Yerreneest i .
rocenie dzwignig w lewo powoduje, ze

S|e C|a*a Obce’ ktére moga byé wytwarzana jest mniejsza iloé¢ pianki.
potencjalnie  niebezpieczne dla

elementow mielacych. S -

W wersji ,DUO” urzadzenie jest wyposazone w
dwa pojemniki na kawe; mozna wiec wsypac do @ @
nich dwie kawy o réznej jakosci.

7.2 Uzupetnianie kawy
wstepnie zmielonej @) @)
(nie dotyczy modelu Cappuccino USA) P e

Czynnos¢ te nalezy wykonywac
wytacznie  wowczas,  gdy
urzadzenie jest wigczone.

Nacisnac przycisk ,,Ground Coffee”

Otworzy¢ pokrywe dozownika kawy wstepnie
zmielonej i wsypa¢ maksymalnie 7 gram proszku.

Zamkng¢ pokrywe
Wybra¢ napdj, jaki ma by¢ dozowany

Nie wszystkie napoje mogg byc
dozowane w przypadku dawki
kawy wstepnie zmielonej. Z
mozliwymi kombinacjami
mozna sie zapoznaC w tabeli
dozowanych  napojow ~ w
rozdziale DZIALANIE | OBSLUGA
URZADZENIA.
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7.4 Regulacja temperatury

Mleko wykorzystywane przez
Cappuccinatore powinno by¢
przechowywane W
urzadzeniu chtodzacym
zapewniajgcym temperature,
ktdra nie przekroczy 4°C i nie
nalezy pozostawia¢ mleka
nieuzywanego poza
chtodziarkg  przez  czas
przekraczajacy 30 minut.

Temperaturag mleka mozna sterowaé za

pomoca dzwigni regulacyjnej.

Obrécenie dzwignia do géry powoduje
zwigkszenie temperatury.
Obrécenie  dZzwigniag na dét
zmniejszenie temperatury.

powoduje

C°+@) C°-@)
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7.5 Regulacja stopnia

mielenia

=] Niezaleznie od mieszanki
kawy zmielenie bardzo
drobne (wskaznik
ustawiony na wartosciach
niskich), zwieksza gestos¢,
pianke napoju oraz czas
jego parzenia i odwrotnie,
zmielenie grube (wskaznik
na wartosciach wysokich)
zmniejsza gestosc, pianke,
a takze czas parzenia
napoju.

ANie nalezy obraca¢ pokretlem do
konca skoku w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara;
czynnos¢ taka powoduje dokrecenie
elementow mielacych, a tym samym
zablokowanie urzadzenia.

AW przypadku  zablokowania
elementow mielacych w wyniku
Ciat obcych w mieszance kawy,
a w konsekwencji zablokowania
urzadzenia (na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat: ,bfad
elementu mielgcego”), nalezy
sie zwrocic do autoryzowanego
centrum obstugi klienta.



Mielenie jest ustawiane w fabryce na wartosci

standardowe, ale mozna je zmieni¢ w nastepujacy sposob:

+ Otworzy¢ drzwiczki, obréci¢ pokrettem w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, aby spowodowac drobnigjsze zmielenie
(wskaznik ustawia sie na wartosci niskiej), Iub w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara w celu spowodowania grubszego
Zmielenia (wskaznik ustawia sie na wartosci wyzszej). Do regulac
nalezy uzy¢ Klucza 10 mm znajdujacego sie wérdd akcesoriow.

p Pokretto regulacji
S Drzwiczki

7.6 Pierwsze uruchomienie

urzadzenia

¢ Sprawdzi¢, czy komponenty, ktére mozna wyjmowac,
znajduja sie na swoim miejscu i czy drzwiczki s3 zamkniete.

W przeciwnym razie po uruchomieniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat 0 komponencie bedacym poza swoim potozeniem.

* Uzupetni¢  produkty (zgodnie z instrukcjami
podanymi we wczesniejszych punktach) i podigczyc
wtyczke urzadzenia do gniazdka sieci elektrycznej
(patrz punkt ,Podtaczenie do sieci elektrycznej”).

* Obrdci¢ wytacznikiem wielobiegunowym w potozenie ,I”.
 Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca wytacznika gtéwnego.
Na wySwietlaczu pojawi sie komunikat , NAGRZEWANIE, PROSZE CZEKAC.

Po zakonczeniu fazy nagrzewania na Wys'wietlaczu
pojawia sie komunikat ,GOTOWY DO UZYTKU".

Ustawi¢ dozownik tak, aby dostosowac
wysokos¢ do stosowanych naczyn.

* Ustawic jedno lub dwa naczynia pod dozownikiem.

Nacisng¢ przycisk wiasciwy dla wybranego
typu napoju.

Polski

Mimo iz wszystkie przyciski
s z gOry zaprogramowane

na wartosci standardowe,

nalezy  sprawdzi¢, czy
dozowany  napdj  jest
zgodny Z zadanymi
parametrami.

=W przeciwnym razie
nalezy dokonac
zaprogramowania
przyciskow  dozowania

(rozdziat
,Programowanie
przyciskédw dozowania”).

7.7 Mycie czesci majacych kontakt
z 2ywnoscia

Umy¢ wszystkie czesci urzadzenia, ktére maja
kontakt z zywnoscia.

Umy¢ doktadnie rece.

Przygotowad antybakteryjny roztwoér
dezynfekujacy na bazie chloru (produkty dostepne
w drogerii lub aptece) o stezeniu zgodnym z
informacjami podanymi na produkcie.

Wyijac z urzadzenia wszystkie pojemniki z produktem.

Zdja¢ z pojemnikéw pokrywki i kanaliki
sptywowe na produkt. Zanurzy¢ wszystko w
przygotowanym wczesniej roztworze.

7.8 Korzystanie z urzadzenia

W rozdziale ,Dziatanie i obstuga urzadzenia”
przedstawiono procedury wyboru napojéw.
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8 MENU PROGRAMOWANIA | KONSERWAC(C]I

W tym rozdziale
przedstawiono zasady
ustawiania i zmiany
parametrow

programowania urzadzenia.

=] Nalezy uwaznie zapozna¢
sie z trescig rozdziatu, a
wszelkie operacje nalezy
wykonywac dopiero po
doktadnym  zrozumieniu
sekwencji czynnosci.

Opis przyciskow fazy
programowania

8.1

Do poruszania sie w menu urzadzenia nalezy
uzywac przedstawionych nizej przyciskow.

Podczas programowania

przedstawione ponizej
przyciski  majg inng
funkcje od tej, jaka

zazwyczaj W
obstugi

petnig
trakcie
urzgdzenia.
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2 4

Niektére funkcje przewiduja programowanie réwniez jednej lub wigkszej
liczby danych (juz zaprogramowanych na wartosci standardowe).

R [ Opis FUNKCJA

1 Up | Przejscie do poprzedniej pozycji w obrebie
tego samego poziomu programowania;

Zwiekszenie wartosci modyfikowanej danej.

2 Down | Przejscie do nastepnej pozycji w obrebie
tego samego poziomu programowania;
Zmniejszenie wartosci modyfikowanej

danej.

Przejscie z jednego poziomu menu do
kolejnego;

Przygotowanie danej do zmiany;
Potwierdzenie danej lub funkcji.

4 MenuEsc | \Wejscie do menu programowania;
Potwierdzenie zmian i przejscie do
poprzedniego poziomu menu do

momentu wyjscia z niego.

Aby zmienié wartosci danych do

zaprogramowania, nalezy:
Wybra¢ dang funkcje.

Potwierdzi¢ funkcje przyciskiem ,, OK”.

Kursor ustawia sie pod wartosciag do zmodyfikowania.
o Uzyc przyciskéw ,W gore” lub ,W dét”, aby zmienic wartos¢.

* Potwierdzi¢ zmodyfikowang dang przyciskiem ,OK" lub ,Esc”.



8.2 Menu programowania

Struktura menu programowania jest przedstawiona
w punkcie ,Struktura menu programowania”.

W punkcie ,Opis komunikatbw w menu
programowania” przedstawione sg wszystkie
pozycje dostepne w menu programowania.

8.2.1 Dostep do menu
programowania

Aby wejs¢ do menu programowania, nalezy
nacisna¢ przycisk widoczny na rysunku.
Woprowadzi¢ hasto, naciskajac przyciski W GORE lub
W DO, aby wybra¢ dany numer.

Nacisna¢ OK; aby potwierdzi¢ i przejs¢ do kolejnego
pola.

Nacisna¢ ESC, aby potwierdzic i wyjs¢.

Po wprowadzeniu hasta jest ono aktywne przez 5
minut od wyjécia z menu.

Po wytgczeniu urzadzenia wymagane jest ponowne
wprowadzenie hasta w przypadku wejscia do menu.
Po wprowadzeniu hasta na wyswietlaczu pojawig sie
nastepujace pozycje:

USTAWIENIA OGOLNE

Ustawienie napojow

Konserwacja

Technical

Menu mycia

PROGRAMOWANIE MLEKA

Menu testowe

Do menu ,, Technical” i ,Menu testowe” dostep jest
niemozliwy, zastrzezony wyfgcznie dla serwisanta.

8.2.2

Polski

Struktura menu
programowania

USTAWIENIA OGOLNE

NR POZYCJI POZYCJA MENU
1 Jezyk
ITALIANO
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
gh=04
Polski
2 Podrzewacz kubkéw %
0....100%
3 Zegar
3.1. Czas
3.2. Data
3.3. Format godziny
4 Ti jd aan/uit
4.1. Automatyczne uruchomienie
Wytacz.
Witgcz.
4.2. Godzina wtgczenia 1
4.3. Godzina wytaczenia 1
4.4, Godzina wtgczenia 2
4.5 Godzina wytgczenia 2
4.6 Godzina wtaczenia 3
4.7. Godzina wytaczenia 3
4.8 Godzina wiaczenia 3
4.9 Godzina wytaczenia 4
5 Podswietlenie wyswietlacza
Wyswietlacz
20....100%
6 Komunikaty
6.1 KOMUNIKAT SERWISOWY
6.2. KOMUNIKAT O ODKAMIENIANIU
7 Hasto uzytkownika
NR POZYCJI POZYCJA MENU
1 Espresso
1.1. Ustawienie mtynka
Niska
Standard
Wysoka
1.2 Ilo$¢ wody
27...2702
2 Espresso x2
2.1 Ustawienie mtynka
Niska
Standard
Wysoka
2.2. llo$¢ wody
27...2702
3 coffee
3.1 Ustawienie mtynka
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27...2702
Niska 10.3. ILOSC MLEKA
Standard 3...180
Wysoka o fmik ]
3.2. llo$¢ wody 11.1. ILOSC MLEKA
27...2702 3...180
4 |Coffexa | 12 |FLATWHITE |
4.1. Ustawienie mtynka 12.1. Ustawienie mtynka
Niska Niska
Standard Standard
Wysoka Wysoka
4.2. llo$¢ wody 12.2. llos$¢ wody
27...2702 27...2702
5 [LARGECOFFEE | 123 ILOSC MLEKA
5.1. Ustawienie mtynka 3...180
Niska 13 [HOTWATER |
Standard 13.1. llo$¢ wody
Wysoka 24...2487
5.2. llos¢ wody (14 [Temperatwra |
27...2702 14.1. Kawa
6 [AMERICANOJUG | Niska
6.1. Ustawienie mtynka Standard
Niska Wysoka
Standard 14.2. Pierwsza kawa
Wysoka Niska
6.2. llos¢ wody Standard
27...2702 Wysoka
7 |macchiato | [15  [Parzeniewstepne |
7.1. Ustawienie mtynka Off
Niska KROTKI
Standard DLUGI
Wysoka (6 [Programowanie goracej wody |
7.2. llo$¢ wody Wytacz.
27...2702 Wiacz.
73. ILOSC MLEKA (17 IPrzyciskmieka |
3...180 Wytacz.
Wiacz.
8.1. Ustawienie miynka (18 [Dodanie goracejwody |
Niska Wytacz.
Standard Wiacz.
Wysoka
8.2. llos¢ wody .. /20.100
27...2702 Konserwacja
8.3. ILOSC MLEKA
3...180
9.1. Ustawienie mtynka
Niska Czyszczenie witgczone
Standard Wytacz.
Wysoka Wiacz.
9.2. llo$¢ wody 3.2. Opdznienie czyszczenia
27...2702 10....240
93. ILOSC MLEKA _
3...180 PROG ALARMU
(10 [Caffelate | 4 z PROG BLOKADY
10.1. Ustawienie mtynka STAN LICZNIKA
Niska _
Standard KAWA tACZNIE
Wysoka WODA tACZNIE
102, |llo¢ wody
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MENU MYCIA

NR POZYCJI POZYCJA MENU

1 Ptukanie spieniacza

2 MYCIE DOZOWNIKA

3 PLUKANIE JEDNOSTKI PARZENIA

PROGRAMOWANIE MLEKA
Menu testowe
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8.2.3 Opis komunikatéw w menu programowania

USTAWIENIA OGOLNE

Ustawienie napojow

206

NR WYSWIETLACZ Opis
POZYC)
1 Jezyk W przypadku nacisniecia ,OK” w menu ,,JEZYK” mozna
ITALIANO wejs¢ do trybu wyboru jezyka.
DEUTSCH
ENGLISH
FRANCAIS
ESPAGNOL
PORTUGUES
NEDERLANDS
=0
Polski
2 Podrzewacz kubkéw % (nie dotyczy modelu DUO)
0....100% Funkcja ta pozwala na uruchomienie tacy do podgrzewania filizanek,
regulujgc poziom w zakresie od 0 do 100%, skokowo co 10 jednostek.
3 Zegar Funkcja umozliwiajgca ustawienie zegarka i datownika
3.1. Czas urzadzenia.
3.2. Data
3.3. Format godziny dd.mm.yyyy lub mm.dd.yyyy
4 Ti jd aan/uit Funkcja umozliwiajaca zaprogramowanie harmonograméw automatycznego
wigczania i wylaczania urzadzenia na przestrzeni catego tygodnia.
4.1. Automatyczne uruchomienie | Aktywacja i dezaktywacja automatycznego wtaczania sie
Wytacz.
W?Iq?z, Poniedziatek, wtorek, $roda, czwartek, pigtek, sobota, niedziela, godzina, minuta
4.2. Godzina wtgczenia 1 Potwierdzic¢ ,,CZAS WEACZ/WYLACZ” i przejs¢ za pomoca przyciskoéw
LW dét” i W gdre” na dni tygodnia, godzine lub minute.
4.3. Godzina wytaczenia 1 Po ustawieniu kursora na dniach tygodnia nacisna¢ przycisk OK, aby
wejs¢ do trybu edyciji.
4.4, Godzina wtaczenia 2 Naciskac przyciski ,W dét” i, W gére”, aby wybrac dzien, ktdry zamierza sie
4.5. Godzina wytaczenia 2 Nacisna¢ przycisk OK, aby uaktywnic (podkreslona litera danego dnia)
lub zdezaktywowac (litera niepodkreslona) dany dzien.
4.6. Godzina wiaczenia 3 Nacisna¢ przycisk ,,Menu/ESC", aby potwierdzic¢ i wyjs¢ z trybu edydji
dni tygodnia.
4.7. Godzina wyfaczenia 3 Po ustawieniu kursora na godzinach lub minutach nacisna¢ OK, aby wej$¢ do trybu edyciji.
4.8. Godzina wtaczenia 3 Naciskac przyciski ,W dét” i ,W gdre”, aby zmieni¢ dang wartos¢.
4.9. Godzina wytaczenia 4 Nacisna¢ przycisk ,Menu/ESC" lub ,,OK”, aby potwierdzi¢ i wyjs¢ z
trybu edycji dni tygodnia.
5 Podswietlenie wyswietlacza
Wyswietlacz
20....100% Ta funkcja umoZliwia regulacje podswietlenia wyswietlacza w zakresie
od 20 do 100%.
6 Komunikaty MoZliwos¢ edycji numeru telefonu, pod ktérym mozna sie kontaktowac z obstuga.
6.1 KOMUNIKAT SERWISOWY | Nacisng¢ OK, aby wejs¢ do danego komunikatu.
Naciska¢ przyciski W GORE lub W DO¥, aby wybra¢ numer lub
spacje.
6.2 KOMUNIKAT O Nacisna¢ ESC, aby potwierdzi¢ i wyjs¢.
ODKAMIENIANIU
7 Hasto uzytkownika Mozliwos¢ zmiany hasta uzytkownika.
Hastem domysinym jest ,,0000”.
Naciska¢ przyciski W GORE lub W DO, aby wybra¢ numer kodu.
Nacisng¢ OK, aby potwierdzi¢ i przejs¢ do kolejnego pola.
Nacisna¢ ESC, aby potwierdzi¢ i wyjsc.
Jedli nie pamieta sie hasta, nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym
centrum obstugi klienta.
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NR
POZYC)

WYSWIETLACZ

Ustawienie mtynka

Opis

Niska

Standard

Wysoka

1.2

1lo$¢ wody

27...2702

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

llo$¢ wody

27...2702

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

1lo$¢ wody

27...2702

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

4.2.

llos$¢ wody

27...2702

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

llo$¢ wody

27...2702

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

llo$¢ wody

27...2702

Ustawienie mtynka

W przypadku kazdego napoju mozna zmieni ilos¢ wody i mielonej kawy, jakie zostang
zastosowane podczas parzenia, a jakie zaprogramowano w trakcie instalacji.

W przypadku potwierdzenia opdji ,,NISKA” lub ,, WYSOKA” dawka
zostaje zmniejszona o 1 g lub zwiekszonao 1 g.

Po potwierdzeniu opcji ,STANDARDOWA" dawka stosowana podczas
parzenia bedzie dawka zaprogramowang przez serwisanta.

Niska

Standard

Wysoka

llo$¢ wody

27...2702

ILOSC MLEKA

Ustawienie mtynka

3...180

W przypadku napojéw skfadajacych sie z kawy i mleka mozna
zmienic ilos¢ mleka, jaka bedzie stosowana podczas parzenia.
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Niska

Standard

Wysoka

8.2.

llo$¢ wody

27...2702

8.3.

ILOSC MLEKA

9.1.

3...180

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

9.2.

llo$¢ wody

27...2702

9.3.

ILOSC MLEKA

3...180

Ustawienie mtynka

Niska

Standard

Wysoka

llo$¢ wody

27...2702

ILOSC MLEKA

3...180

ILOSC MLEKA

3...180

12.1 Ustawienie mtynka
Niska
Standard
Wysoka
12.2. | llo$¢ wody
27...2702
12.3. |ILOSC MLEKA
3...180
13 [HOTWATER |
13.1. | llo$¢ wody
24...2487

Kawa

Niska

Standard

Wysoka

Pierwsza kawa

208

Niska

Standard

Wysoka

Dla kazdej dozowanej kawy mozna zmieni¢ zaprogramowang w
trakcie instalacji temperature wody stosowanej podczas parzenia.

Po potwierdzeniu opdji ,,NISKA” temperatura taka jest zmniejszana o 3°C.
Po potwierdzeniu opdji ,, WYSOKA” temperatura taka jest zwiekszana o 3°C.
Po potwierdzeniu opcji ,,STANDARDOWA" temperatura jest taka jak ta
zaprogramowana przez serwisanta.

UWAGA

Temperatura , pierwszej kawy” jest stosowana w
przypadku pierwszego parzenia po uruchomieniu
urzagdzenia.

Ta funkcja pozwala na wykonanie krétkiej przerwy w pierwszej fazie parzenia.
Mozna w ten sposéb zwiekszy¢ jakos¢ kawy, ktdra podczas takiej przerwy ma
mozliwos¢ lepszego zaparzenia sie w pierwszej porcji otrzymanej wody.

Po potwierdzeniu:
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Off opcji ,OFF” nie jest przeprowadzane parzenie wstepne.

KROTKI opdji ,KROTKA” nastepuje parzenie wstepne zaprogramowane przez
serwisanta.

DLUGI opdji ,,DEUGA” nastepuje parzenie wstepne zwiekszone o 1 sekunde.

Wiacz.

Dzieki tej funkdji mozna zmieni¢ funkcje przycisku Goraca woda.

Po nacisnieciu przycisku ,, NIEAKTYWNA" gorgca woda jest dozowana
caly czas az do ponownego nacisniecia przycisku.

Po nacisnieciu przycisku ,,AKTYWNA" gorgca woda jest dozowana
zgodnie ze wstepnie ustawionymi dawkami i trybami.

Wiacz.

Dzieki tej funkcji mozna zmienic funkcje przycisku Gorace mieko.

Po nacisnieciu przycisku ,,NIEAKTYWNA" gorgce mleko jest dozowane
caty czas az do ponownego nacisniecia przycisku.

Po nacisnieciu przycisku ,,AKTYWNA” gorgce mleko jest dozowane
zgodnie ze wstepnie ustawionymi dawkami.

W trakcie wytwarzania réznych typéw napojéw urzadzenie dodaje
pewng ilos¢ gorgcej wody w zaleznosci od zaprogramowanych opdii.
Po potwierdzeniu:

Opcja ,,NIEAKTYWNA": do napoju NIE jest dodawana gorgca woda.

Opcja ,AKTYWNA": wykonywana jest mieszanka.

UWAGA

Gdy funkgja ta jest nieaktywna, zaprogramowane wartosci pozostajg bez zmian i
mozna je wykorzysta¢ ponownie po ponownym uruchomieniu urzadzenia.

20100

Mozna ustawi¢ temperature przy koncu etapu wytwarzania pary.

Konserwacja

WYSWIETLACZ
POZYQ)

Opis

Funkcja pozwalajgca na wytworzenie pewnej ilosci pary w celu
unikniecia tworzenia sie osadéw w Cappuccinatore.

Funkcja pozwalajgca na wykonanie mycia bloku kawy przy uzyciu
specjalnych pastylek.
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postepowac wedtug
instrukcji

(w celu uzyskania informacji o pastylkach nalezy sie zwréci¢ do
autoryzowanego centrum obstugi klienta).

Procedura:

Proces rozpoczyna sie od ,,MYCIA BLOKU".

Nacisna¢ przycisk ,Enter”;

na wyéwietlaczu widnieje komunikat , Wt OZ PASTYLKE DO BLOKU”
Wyjac blok kawy;

na wyswietlaczu widnieje komunikat , Wt OZ BLOK”

Wiozy¢ pastylke do bloku kawy i wiozy¢ blok na miejsce;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,,ZAMKNI] DRZWICZKI”
Zamknac drzwiczki;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,,MYCIE W TOKU”

Urzadzenie rozpoczyna cykl mycia, po zakorczeniu ktérego na
wyswietlaczu bedzie widniat komunikat , WYJMI) BLOK | UMY] W WODZIE”
Wyjac blok kawy;

na wyswietlaczu widnieje komunikat , Wt OZ BLOK”

Umy¢ blok nalewania pod biezacg woda.

Wiozy¢ blok kawy na miejsce;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,, ZAMKNI] DRZWICZKI”
Zamkna¢ drzwiczki;

na wyéwietlaczu widnieje komunikat , MYCIE UKONCZONE, NACISNI| OK”
Nacisna¢ przycisk ,,0K”, aby wyjs$¢ ostatecznie z menu i méc
ponownie korzystac z urzadzenia

Czyszczenie wtaczone
Wytacz.

Wiacz.

3.2. Opdznienie czyszczenia
10....240

Funkcja pozwalajgca na wytworzenie minimalnej ilosci goracej wody
(okoto 5 ml) w celu unikniecia tworzenia sie

osadéw w dozowniku kawy.

Takie mycie wykonywane jest automatycznie po okreslonym czasie
(20 - 240 minut) od ostatniego dozowania.

Po potwierdzeniu:

SWYLACZ":

urzadzenie nie wykonuje zadnego mycia

SWEACZ:

urzadzenie wykonuje mycie.

Ustawienie opdZnienia mycia dozownika od ostatniego parzenia.

PROG ALARMU

4.2. PROG BLOKADY

4.3. STAN LICZNIKA

Sygnat koniecznosci wykonania ,,0dwapnianie wezwij serwis” dotyczy
konserwadji urzgdzen odwapniajacych (zmiekczaczy zywicg lub innych).
Instalator lub firna wynajeta do przeprowadzania konserwadji
urzadzenia odwapniajgcego moze zaprogramowac

ilos¢ wody, przy jakiej niezbedne jest przeprowadzenie regeneradji
systemaéw.

Uwaga! W przypadku stosowania systeméw wykorzystujgcych zywice
jonowymienne niezwykle wazne jest przeprowadzenie prawidtowej konserwadji,
poniewaz uzycie zywic zuzytych moze spowodowac, ze oczyszczona
woda nie bedzie zdatna do picia.

Sygnat koniecznosci ,, ODWAPNIANIE WEZWI) SERWIS” pojawia sie zaréwno,
kiedy urzadzenie sygnalizuje koniecznos¢ wykonania odwapnienia,

jak i kiedy nastepuje definitywne zablokowanie go.

W tej ostatniej sytuacji sygnat koniecznosci ,, ODWAPNIANIE WEZWI)
SERWIS” pojawia sie wspdlnie z ,,Komunikat o odkamienianiu”.

5.1. KAWA tACZNIE

5.2. WODA tACZNIE

Sa to dwie funkgje, z ktérych jedna dotyczy sumy cykli parzenia
kawy, a druga sumy cykli dozowania gorgcej wody.

Kiedy dozowanie automatyczne gorgcej wody jest wylaczone (patrz
funkdja ,,Programowanie goracej wody”),

uwzgledniany jest cykl w przypadku kazdego uruchomienia elektrozaworu.
UWAGA:

Obie te funkcje mozna jedynie monitorowac, poniewaz nie da sie ich
wykasowac.
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Technical

MENU MYCIA

NR WYSWIETLACZ Opis

POZYQ)

1. Ptukanie spieniacza Funkcja pozwalajgca na wytworzenie pewnej ilosci pary w celu
unikniecia tworzenia sie osadéw w Cappuccinatore.

2. MYCIE DOZOWNIKA Funkcja pozwalajgca na wytworzenie minimalnej ilosci goracej wody
(okoto 5 ml) w celu unikniecia tworzenia sie
osadéw w dozowniku kawy.

3. PLUKANIE JEDNOSTKI Funkdja pozwalajgca na wykonanie mycia bloku kawy przy uzyciu

PARZENIA specjalnych pastylek.

NR
POZYC)

postepowac wedtug
instrukcji

PROGRAMOWANIE MLEKA

WYSWIETLACZ

(w celu uzyskania informacji o pastylkach nalezy sie zwréci¢ do
autoryzowanego centrum obstugi klienta).

Procedura:

Proces rozpoczyna sie od ,,MYCIA BLOKU".

Nacisna¢ przycisk ,Enter”;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,, Wt OZ PASTYLKE DO BLOKU”
Wyjac blok kawy;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,, Wt OZ BLOK”

Whozy¢ pastylke do bloku kawy i wtozy¢ blok na miejsce;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,,ZAMKNI} DRZWICZKI”
Zamkna¢ drzwiczki;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,,MYCIE W TOKU”

Urzadzenie rozpoczyna cykl mycia, po zakonczeniu ktdrego na
wyswietlaczu bedzie widniat komunikat , WYJMI) BLOK | UMY] W WODZIE”
Wyjac blok kawy;

na wyswietlaczu widnieje komunikat , Wt OZ BLOK”

Umy¢ blok nalewania pod biezgcg woda.

Wiozy¢ blok kawy na miejsce;

na wyswietlaczu widnieje komunikat ,,ZAMKNI] DRZWICZKI”
Zamkna¢ drzwiczki;

na wyéwietlaczu widnieje komunikat , MYCIE UKONCZONE, NACISNI| OK”
Nacisna¢ przycisk ,,0K”, aby wyjs$¢ ostatecznie z menu i méc
ponownie korzystac z urzadzenia

Opis

1,

PROGRAMOWANIE MLEKA

Mozliwos¢ zapisania w pamieci ilosci mleka poprzez
dtuzsze nacisniecie przycisku napoju.
(patrz punkt ,PROGRAMOWANIE MLEKA")
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8.2.4 PROGRAMOWANIE MLEKA

,PROGRAMOWANIE MLEKA” jest to bezposrednia
funkcja, ktéra umozliwia zaprogramowanie i zapisanie
w pamieci ilosci mleka dla wybranego napoju.

Na wyswietlaczu pojawia sie
ikona programowania (1).

Urzadzenie zaczyna nalewac
tylko mleko.

Urzadzenie przestaje
nalewac mleko.

Przy kolejnym dozowaniu
wybranego napoju
zostanie wlana ilos¢ mleka,
jaka zaprogramowano.

(1) Podczas programowania mleka na wyswietlaczu
pojawia sie ikona widoczna na rysunku.

[\
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9 DZIALANIE | OBSLtUGA URZADZENIA

Przed

uzyciem
urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcjg i
poznac 0godlne
zasady dziatania
urzgdzenia.
*=|Po okresie nieuzywania
urzadzenia, przed

ponownym jego uzyciem
zalecamy przeczytanie
punktu ,Pierwsze uzycie
- Uzycie po dtugim
okresie nieuzywania”.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
Ozieci w wieku powyze] 8 lat oraz przez
0soby 0 ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, — umystowych  oraz o
ograniczonych zdolnosciach zmystowych
b w przypadku niewystarczajaceqo
doswiadczenia i odpowiedniego
przyqotowania, tylko jezeli s pod opieka
0s0by za nie odpowiedzialne] oraz po
uprzednim ich  pouczeniu  ¢o do
bezpieczneqo uzytkowania Urzadzenia |
ZWiazanych z nim zagrozen.

=] Dzieci nie powinny bawic
sie urzadzeniem.
CzynnoscCi  zwigzane z
czyszczeniem i
konserwacjg  urzadzenia
nie moga by¢
wykonywane przez dzieci
bez opieki osoby doroste;.

9.1 Statusy urzadzenia

Jesli chodzi o zasilanie elektryczne, urzadzenie
to moze przyjac nastepujace statusy:

Wytaczone i odtaczone od zasilania elektrycznego
Wytacznik gtéwny i wytacznik wielobiegunowy
w potozeniu ,0” (lub odtagczona wtyczka).
Aktywna jest jedynie pamie¢ zachowujaca
zaprogramowane dane.

Wiaczone
Wytacznik gtéwny i wytacznik wielobiegunowy
w potozeniu ,1” (lub wtyczka podtaczona).

o Aktywne sg wszystkie funkcje i wigczony jest wyswietlacz.

W ,trybie gotowosci” (urzadzenie wytaczone,

ale nie ma odtaczonego zasilania elektrycznego)
Wytacznik gtéwny w potozeniu ,1”.

* Aktywne Sg funkcje LAUTOMATYCZNE
URUCHOMIENIE”, ,ZAPOBIEGANIE ZAMARZANIU", o
ile je wybrano, oraz ,Zegar”, a takze wyswietlacz i
pamie¢ zachowujaca zaprogramowane dane.

Podswietlenie wyswietlacza jest wytgczone.

9.2 Wiaczanie reczne

Taki typ uruchamiania jest niezbedny, kiedy status urzadzenia
to ,wytgczone i odigczone od zasilania elektrycznego”.

Nalezy wéwczas postepowac zgodnie z opisem
w punkcie , Pierwsze uruchomienie urzadzenia”.
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9.3 Zaprogramowane
wtaczanie automatyczne

Jest mozliwe, kiedy urzadzenie jest w ,trybie gotowosci” i

aktywna jest funkcja ,AUTOMATYCZNE URUCHOMIENIE".

Urzadzenie jest wigczane o konkretnej
godzinie, jaka zaprogramowano.

9.4 Tymczasowe wiaczanie z
»trybu gotowosci”

Ground coffee

v

OK

Uruchamianie reczne, kiedy urzadzenie znajduje sie w , trybie gotowosci”.
Nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
przycisk pokazany na rysunku.

Urzadzenie  powrdci automatycznie do ,trybu
gotowosci” po 30 minutach od ostatniej czynnosci, jesli
nie uptynat jeszcze zaprogramowany czas tego trybu.

9.5  Wybor napojow

Warunki niezbedne, aby méc wybraé¢ dany
napdj, sa nastepujace:

po uruchomieniu urzadzenie musi osiggnag¢ ustawiong
temperature. W przeciwnym razie na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,NAGRZEWANIE";

nie ma zadnych usterek, ktére uniemozliwiajg
nalewanie napojéw. W przeciwnym razie na
wys$wietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie;

wybrany napéj jest aktywny. W przeciwnym razie na
klawiaturze ikona danego napoju jest zgaszona.

Podczas nalewania
napoju:

* na wyswietlaczu widoczna jest ikona dozowanego napoju.
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Nacisna¢ przycisk odpowiadajacy zadanemu napojowi.

Przyciski nalewania nalezy nacisnaC i przytrzymac przez okoto 1 s.

T A

Large coffee Macchiato

Espresso Coffee Cappuccino Milk

Ground coffee
~ Y
oK

Menu

v :=9

|
Esc @
Espresso x2 w Coffee x2 W Amencano/Jug Latte macchiato Caffeé latte Hot wate

| \
B D MNOPQR

Uwagi:
Okreslenia ,,wysoki = dtugi” i ,niski = krotki” wskazujg rézne poziomy nalewania.
(*) = patrz rozdziat ,,Programowanie mleka”

TABELA WYTWARZANYCH NAPOJOW
Wytwarzany napdj Sekwendaprzydskéw | Liczba | Poziom | Opis
Kawa E 1 niski | W momencie dostawy urzadzenia sa
Napdj uzyskiwany z kawy M 2 niski | zaprogramowane na wartosci
mielonej bezposrednio w F 1 wysoki | standardowe.
urzadzeniu N 2 wysoki
Kawa wstepnie C+E 1 niski | Tego typu napdj mozna zaprogramowad wylgcznie
zmielona w przypadku pojedynczej dawki kawy wstepnie
zmielonej wsypanej bezposrednio do urzadzenia.
Napdj uzyskiwany w przypadku C+F 1 wysoki | Po naciénieciu 1 raz przycisku C
zastosowania dawkikawy wsypac¢ dawke kawy przez drzwiczki
wstepnie zmielonej . . R
do kawy wstepnie zmielonej.
C+G 1 Wybrac¢ napdj dostepny w przypadku
kombinacji z kawg wstepnie zmielona.
C+H 1
C+1 1
C+P 1
C+Q 1
Kawa w dzbanku O(od1do8 1+8 Mozna zaprogramowad maksymalnie oSmiokrotne
razy), OK nale_wanie do tego samego naczynia (maksymalnie
2,5 litra).
. W tym celu nalezy nacisna¢ kilkukrotnie przycisk O, a
Nalewanie nastepnie przycisk OK.
automatyczne z Na wys$wietlaczu widoczna jest liczba
kilkukrotnym zaprogramowanych dawek.
dozowaniem kawy Po r)alaniu Zj,S Iitr§ napoju nale?}/ poczekac 2 minuty,
zanim bedzie mozna uruchomic nowe nalewanie.
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TABELA WYTWARZANYCH NAPOJOW

(nie dotyczy wersji
COFFEE)

Nalewanie tylko wody

Large coffee / Ice G 1 llo$¢ wody i kawy ustawia sie w menu

Americano programowania.

Napdj sktadajacy sie z Mozna jednak zablokowac w dowolnym

kawy, do ktérego mozna momencie nalewanie wody i/lub kawy,

dola¢ gorgcej wody naciskajgc przycisk G w trakcie dozowania

(Large coffee) lub zimnej sktadnika, ktéry zamierza sie zablokowad.

wody (ICE Americano)

Caffe Macchiato (*), H (*) Napdj sktadajacy sie z kawy zmielonej

Napdj uzyskiwany z kawy bezposrednio w urzadzeniu, do

zmielonegj i niewielkiej ktérego dodaje sie niewielka dawke

dawki mleka goracego mleka.

Latte Macchiato (*), P (*) Napdj sktadajacy sie z goracego

Napdj uzyskiwany z goracego mleka i kawy zmielonej bezposrednio

mieka i niewielkiej dawki W urzadzeniu.

zmielonej kawy

Cappuccino (*), | (*) Napdj sktadajacy sie z kawy zmielonej

Napdj uzyskiwany z bezposrednio w urzadzeniu i z

gorgcego mleka i dawki gorgcego mleka.

zmielonej kawy

Caffe Latte (*). Q (*) Napdj sktadajacy sie z kawy zmielonej

Napdj uzyskiwany ze bezposrednio w urzadzeniu i z

zmielonej kawy i gorgcego mleka.

dawka mleka

Gorgce mleko (*), L (*)

Nalewanie tylko mleka

Gorgca woda R (1+8 1+8 Mozna zaprogramowac maksymalnie osmiokrotne
vezes), OK nalewanie do tego samego naczynia (maksymalnie 1

litr).

W tym celu nalezy nacisng¢ kilkukrotnie przycisk R, a
nastepnie przycisk OK.

Na wyswietlaczu widoczna jest liczba
zaprogramowanych dawek.




Mimo iz wszystkie przyciski
s z gOry zaprogramowane
na wartosci standardowe,
nalezy  sprawdzi¢, czy
dozowany  napdj  jest
zgodny Z zadanymi
parametrami.

=W  przeciwnym razie
nalezy dokonac
zaprogramowania
przyciskow  dozowania
(rozdziat
,Programowanie
przyciskéw dozowania”).

AN Jedli w trakcie nalewania
wystapig
nieprawidtowosci (usterki
lub brak produktow), na
wyswietlaczu pojawi sie
komunikat informujacy o
przyczynach, ktére
spowodowaty
zablokowanie.

Komunikaty i sygnaty
specyficzne opisano w
rozdziale ,Rozwigzywanie
problemow -
Troubleshooting”.

9.6

Polski

Para

(nie dotyczy wersji COFFEE)

Zanurzy¢ rurke wylotu pary w napoju, ktéry
zamierza sie podgrzac.

* Obroci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara kurek
do wytwarzania pary. Po osiggnieciu zadanej temperatury zamknac
kurek (w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara).

=]Po  kazdym uzyciu

(**)

usuna¢ szmatka/gabka
(wilgotng i1 czystg) z
rurki pary pozostatosci
po podgrzewanym
napoju.

Przed kazdym nalewaniem wiozy¢ rurke
zasysajaca do pojemnika z mlekiem.

Wyregulowac ilos¢ pianki (patrz punkt ,Regulacja
pianki”).
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9.7 Programowanie przyciskow

nalewania

Liczby napojow przypisanych do poszczegdlnych przyciskow
mozna zaprogramowac bezposrednio za pomoca klawiatury.
Aby zaprogramowac i przeprogramowac przyciski,
nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:
llos¢ kawy:
Wiaczy¢ urzadzenie i przygotowad go do uzycia.
Ustawi¢ naczynie pod konkretnym dozownikiem.

Nacisnag¢ i przytrzymaé przycisk napoju
kawowego do zaprogramowania.

Na  wyswietlaczu pojawia  sie  ikona
programowania, jak pokazano na rysunku;

* Zwolni¢ przycisk, aby zapisa¢ w pamieci nalang dawke.

llos¢ mleka:

Pozycja ,PROGRAMOWANIE MLEKA” jest to
jedna z funkcji w ramach menu programowania.
Patrz rozdziat 8, punkt 8.2.6.
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9.8 Komunikaty na

wyswietlaczu
=/ Ponize] zamieszczono wykaz
alarmow (poza tymi, ktore juz
opisano), pojawiajacych sie na
wyswietlaczu oraz warunkow
dziatania urzadzenia, ktore je
powoduja.

STAND-BY
Urzadzenie wytgczone (wytacznik gtowny w
potozeniu ,1”) i funkcja automatycznego

wiaczania/wytaczania aktywna (patrz punkt
,Opis komunikatéw w menu programowania”).

NAPELNIC OBWOD

Pojawia sie, kiedy urzadzenie, podczas nalewania
dowolnego napoju, rozpoznaje brak wody w bojlerach.
Po upewnieniu sie, ze z sieci wodociggowej
ptynie woda, nacisng¢ przycisk ,W gére” do
momentu wyptywania wody przez rurke dozujaca
i przez dozownik kawy. W wersji COFFEE woda
wyptywa tylko przez dozownik kawy.

USUNAC FUSY

Pojawia sie, kiedy kasetka na fusy jest prawie
petna (urzadzenie wykonato zaprogramowang
liczbe napojow).

Mozna jednak jeszcze zaparzy¢ kilka dodatkowych napojéw.

WYRZUC FUSY AWARIA
Kasetka na fusy jest prawie petna (urzadzenie
wykonato zaprogramowang liczbe napojow).

Urzadzenie jest zablokowane i nie mozna wykonac kolejnych
napojow, dopdki kasetka nie zostanie oprézniona.

ZAMKNI) DRZWI SERWISOWE
Drzwiczki nie sg prawidtowo zamkniete.

WtOZ KASETE NA ODPADY
Kasetka na fusy nie jest prawidtowo wiozona do urzadzenia.

WLOZ JEDNOSTKE PARZENIA
Blok kawy nie jest prawidtowo wtozony do urzadzenia.

BLAD JEDNOSTKI PARZENIA

Blok kawy wykonuje w nieprawidtowy sposéb swj
cykl roboczy; wytaczy¢ urzadzenie i zadzwonié do
AUTORYZOWANEGO CENTRUM OBStUGI KLIENTA.



BtAD POMP 1-2 lub 3-4

Jedna z pomp ulegta awarii. Urzadzenie nadal
dziata, ale konieczne jest skontaktowac sie z
AUTORYZOWANYM CENTRUM OBStUGI KLIENTA.

BLAD CZUJNIKA 1 2

Pojawia sie, kiedy czujnik temperatury ulegt
awarii. Wytagczy¢ urzadzenie i zadzwoni¢ do
AUTORYZOWANEGO CENTRUM OBStUGI KLIENTA.

BLAD TEMPERATURY

Pojawia sie, kiedy jeden z opornikdéw bojleréow
ulegt awarii. Wytaczy¢ urzadzenie i zadzwonic¢ do
AUTORYZOWANEGO CENTRUM OBStUGI KLIENTA.

Alarm filtra

Urzadzenie wymaga tego typu czynnosci po
wykonaniu  zaprogramowanej liczby  napojéw.
Konserwacje zmigkczacza przeprowadza uzytkownik,
natomiast wymiany wktadu moze dokona¢ jedynie
AUTORYZOWANE CENTRUM OBStLUGI KLIENTA.
Interwencje okresla sie na podstawie cykléw pracy
urzadzenia, ktére moze zaprogramowac serwisant.

KONSERWACJA

Pojawia sie, kiedy urzadzenie wymaga konserwacji
i po wykonaniu zaprogramowanej liczby napojéw.
Wytaczyé urzadzenie i zadzwonié do
AUTORYZOWANEGO CENTRUM OBStUGI KLIENTA.
Interwencje  serwisowe okredla sie na
podstawie cykléw pracy urzadzenia, ktére
moze zaprogramowac serwisant.

9.9 Wytaczanie urzadzenia

Wytaczanie automatyczne zaprogramowane
Jest mozliwe, kiedy aktywna jest funkcja
L~Automatyczne uruchomienie” i wykonano
zaprogramowanie opcji ,,Czas wtacz/wytacz”.

0 zaplanowanej godzinie urzadzenie przejdzie do ,trybu gotowosci”.

Wytaczanie reczne

Taki rodzaj wytaczania jest konieczny, kiedy nie jest
aktywna funkcja ,, Automatyczne uruchomienie”.
Wykonuje sie je, ustawiajgc zaréwno wytgcznik
gtéwny, jak i wytacznik wielobiegunowy w
potozeniu ,,0” lub odtaczajac wtyczke.

Polski
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10 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A Przed wykonaniem (AW razie nieprawidtowosci w
jakiejkolwiek  czynnosci dziataniu wytaczy¢
serwisowej i/lub natychmiast urzadzenie,
czyszczenia nalezy odtaczy¢ zasilanie elektryczne,

wytgczyc urzadzenie, wyjmujac wtyczke z gniazdka i
ustawiajgc wytgczniki w skontaktowac sie z najblizszym
potozeniu ,OFF”, punktem serwisowym.
odfaczy¢ zasilanie

elektryczne,  wyjmujac

10.1  Ogdlne uwagi dotyczace prawidtowej

WtyCZkQ yA gniadea | pracy urzadzenia
poczekac na ochtodzenie [A|Ejementy,  ktérych nie
si¢ urzadzenia. mozna zdemontowal, oraz

urzagdzenie nalezy czysci¢
tylko zimng lub letnig woda
przy  pomocy  wilgotnej
sciereczki i miekkiej gabki,
chyba ze w instrukcji
podano inne zalecenia.

A Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody
osobowe lub uszkodzenia
mienia spowodowane btedng
lub niedostateczng
konserwacja.

& Nie stosowa¢ bezpoérednich
strumieni wody i dobrze
wyza¢ wilgotng szmatke lub
gabke przed uzyciem jaj na
urzadzeniu.

©INie wykonywa¢ 7adnej czynnodcl
ZWigzane) z Czyszczeniem, kiedy
urzadzenie jest w ,trybie gotowosci”.

& Nie stosowa¢ bezpodrednich

Strum|en| WOdy Wszystkie czyszczone czesci sg tatwo dostepne
i nie wymagaja stosowania narzedzi.
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Regularna konserwacja i regularne czyszczenie
zachowujg i utrzymujg sprawnos¢ urzadzenia
przez dtuzszy czas oraz gwarantujg
przestrzeganie zasad higieny.

Aby zapewni¢ poprawng prace urzadzenia,
nalezy przestrzega¢ =zasad i czestotliwosci
okreslonych w ,,PLANIE KONSERWAC)I".

Gdy Cappuccinatore (wersja CAPPUCCINO) jest
nieuzywany przez czas przekraczajacy 1
godzine, nalezy wykonaé¢ cykl czyszczenia
przewodow, zanim zostanie on ponownie uzyty
(patrz rozdziat ,Czyszczenie Cappuccinatore”).

Polski

10.2 Biezace czyszczenie i
konserwacja

A Wszystkie elementy nalezy
my¢ tylko w letniej wodzie
bez uzycia detergentow lub
rozpuszczalnikdw,  ktdre
moga spowodowac zmiane
ksztattu lub dziatania tych
elementow.

S Nie wolno my¢
wyjmowanych elementow
w zmywarce do naczyn.

S Nie wolno czysci¢ elementéw
elektrycznych przy pomocy
wilgotnych Sciereczek i/lub
srodkéw  odttuszczajacych.
Resztki kurzu nalezy usuwac
suchym strumieniem
sprezonego powietrza lub
sciereczkg antystatyczna.
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10.2.1 Plan konserwacji

KOMPONENT DO WYCZYSZCZENIA

Konserwacja A
Dozownik kawy Patrz punkt ,Czyszczenie dozownika kawy”. X
Blok kawy Patrz punkt ,Czyszczenie bloku kawy". X
Taca ociekowa i powiazana z nia kratka Patrz punkt , Czyszczenie tacy ociekowej i powigzanej z nig kratki”. X
Kasetka na fusy Patrz punkt ,Czyszczenie kasetki na fusy”. X
Rurki jednostek wytwarzania pary i dozowania | Patrz punkt ,Czyszczenie rurek jednostek wytwarzania pary i dozowania X
goracej wody goracej wody".
Cappuccinatore Patrz punkt ,Czyszczenie Cappuccinatore”. X

Taca do podgrzewania filizanek

Patrz punkt ,Czyszczenie tacy do podgrzewania filizanek”.

Pojemnik na kawe ziarnista

Patrz punkt ,Czyszczenie pojemnikow”.

A Codziennie
B Cotydzien
C  Przy kazdym uzupetnianiu
D Co miesigc
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10.2.2 Czyszczenie dozownika kawy

10.2.2.1 Czyszczenie reczne dozownika kawy

Mozna wymontowac:
go6rna ostone dozownika, ciagnac jg do siebie;

dolng ostone dozownika, odkrecajac dolne
pokretto;

dozownik kawy, ciggnac go do siebie;
ztaczke kawy, obracajac ja o okoto 90°.

A

45D

i A
4
()

?

A ostona gérna

B ztaczka kawy
C-D Dozownik kawy

E ostona dolna

10.2.2.2 Automatyczne
czyszczenie dozownika kawy

rozdziale ,Opis
programowania”,

Procedura jest podana w
komunikatéw ~w  menu
pozycja ,MYCIE DOZOWNIKA”.

Polski

10.2.3 Czyszczenie bloku kawy

10.2.3.1
bloku kawy

=/ Przed rozpoczeciem czyszczenia
nalezy wyczerpac kawe ziarnista.

Czyszczenie reczne

Blok nalezy czysci¢ okresowo specjalnymi
pastylkami.
Wyjac blok kawy, chwytajac go za specjalny
uchwyt i naciskajgc przycisk z oznaczeniem
»PRESS”.

Umy¢ pod duzg iloscig letniej wody.

Nie stosowac detergentéw.
Zeskroba¢ delikatnie osad z gérnego elementu
filtrujacego za pomoca plastikowej tyzeczki.

DS  Goérny element filtrujacy
M Uchwyt
N Potozenie bazowe

10.2.3.2 Czyszczenie
automatyczne bloku kawy
Procedura jest podana w rozdziale ,Opis

komunikatbw w menu programowania”,

pozycja ,MYCIE BLOKU".
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10.2.4 Czyszczenie tacy
ociekowej i powigzanej z niag

kfﬁﬂﬁi tace ociekowa z urzadzenia i umy¢ jg pod
biezaca woda, zwracajac szczegélng uwage na kratke.

10.2.5 Czyszczenie kasetki na fusy

Kasetke na fusy umy¢ pod biezacg woda po
uprzednim wyjeciu jej i wysunieciu z jej
gniazda.

10.2.6 Czyszczenie rurek
jednostek wytwarzania pary i

dezewanjavgefiaceirpdy

Rurki czysci¢ wilgotng, nieostrg szmatka.

W razie =zatkania dysz cze$s¢ koncowa
dozownikéw mozna odkrecié, a dysze udroznié
za pomoca szpilki.

10.2.7 Czyszczenie
podgrzewania filizanek

Tace do podgrzewania filizanek nalezy czyscic
wilgotna, nieostrg szmatka.

tacy do

10.2.8 Czyszczenie pojemnikéw

Aby wyczysci¢ pojemnik na kawe ziarnista, nalezy:

zamkna¢ przegrode pojemnika na kawe;

zaparzy¢ kilka kaw prébnych, aby opréznic
mtynek z ziaren;

odkreci¢  $ruby pojemnika za pomoca
dotgczonego do urzadzenia narzedzia;
wysung¢ do goéry pojemnik i wyjac

pozostatosci ziaren za pomocg odkurzacza;

wyczysci¢ wnetrze pojemnika i wysuszy¢ je
doktadnie przed zamontowaniem na miejsce.

Aby wyczysci¢ pojemnik na produkty rozpuszczalne, nalezy:
wyjgc pojemnik;

wyczysci¢ wnetrze pojemnika i wysuszy¢ je
doktadnie przed zamontowaniem na miejsce;

224

10.2.9
Cappuccinatore

AJNie przeprowadza¢  zadnych
czynnosci  zwigzanych  z
czyszczeniem Cappuccinatore,
kiedy urzadzenie znajduje sie
w ,trybie gotowosci”.

Czyszczenie nalezy
przeprowadzic za  kazdym
razem, kiedy korzysta sie z
CAPPUCCINATORE, aby
zapobiec zastygnieciu osadow.

AWszystkie komponenty
demontowalne nalezy
umy¢ i optuka¢ pod
biezgcg woda.

Czyszczenie

Aby wyczysci¢ pojedynczo elementy zespotu
Cappuccinatore, nalezy wyjac:
ostone gérng, ciagnac ja do siebie;

Cappucinatore, ciggnac go do siebie;
widetki;

dZzwignie do regulacji pianki;
dzwignie do regulacji temperatury;
korek korpusu Cappuccinatore;

ztgczke od rurki
Cappuccinatore;

dozownik mleka;

zasysajacej do korpusu

rurke zasysajacg mleko.
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10.3 Konserwacja
nadzwyczajna

Konserwacja nadzwyczajna obejmuje wszystkie
czynnosci zwigzane z naprawa i wymiang czesci.
Lezg one wytgcznie w kompetencji serwisanta.

10.3.1 Zablokowanie mtynka

Ciato obce w kawie ziarnistej moze spowodowac
zablokowanie elementéw mielgcych, a w konsekwencji
zablokowanie catego urzadzenia, o czym Swiadczy
komunikat ,BLAD MEYNKA” (na wysSwietlaczu).

W takiej sytuacji konieczne jest otwarcie
mtynka i wyjecie ciata obcego.

23 ostona gérna

24 Dzwignia do regulacji pianki 10.3.1.1 Demontaz/montaz
25 Dzwignia do regulacji temperatury

26 dozownik mleka menka

29 Cappuccinatore zamkna¢ przegrode pojemnika na kawe;

30 Rurka zasysajaca mleko Odkreci¢  éruby pojemnika za pomoca
3L Zfaczka narzedzia z wyposazenia. Wysuna¢ pojemnik
32 Widetki

z urzgdzenia, ciggnac go do gory.
33 Korek korpusu Cappuccinatore d agnacg gory

_ ) Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
Cykl czyszczenia przewodéw CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

Aby wykona¢ cykl czyszczenia przewoddw, nalezy:
zanurzy¢ rurke zasysajagca mleko w
pojemniku z woda;

AJWoda nie powinna H
by¢ gorgca.

nacisna¢ przycisk pokazany na rysunku;

;
&

\\\\‘-‘:

.

poczekac na zakonczenie dozowania wody.
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Model DUO

IO wW>

Za pomoca odkurzacza usung¢ ziarna kawy
znajdujgce sie na wlocie do mtynka.

226

przegroda

Sruby

narzedzie z wyposazenia
pojemnik na kawe

Odkrecic Sruby.
Wyjac koto zebate.

D<§ ?> D

D Sruby
E koto zebate

Odkreci¢ i wyja¢ pokretto regulacyjne i
wyczysci¢ oba elementy mielagce za pomoca
odkurzacza lub pedzelka.

Sprawdzi¢ stopiefi zuzycia elementdw

mielgcych. W razie ewidentnych
oznak uszkodzen wymienic je.

F pokretto regulacyjne

W celu wykonania montazu mtynka nalezy:

Przykreci¢ do konca skoku pokretto regulacyjne,
a nastepnie poluzowac je o 1/2 obrotu.



=] Poluzowanie  pokretta
reqgulacyjnego o 1/2
obrotu jest istotne, aby
zapobiec  blokowaniu
sie i uszkodzeniu
elementéw mielgcych.

Umiesci¢ na miejscu koto zebate i umocowac
je, przykrecajac Sruby.
Wtozy¢ na miejsce pojemnik na kawe.

Zwrocic
utozenie
ktora

uwage na
uszczelki,
powinna
prawidtowo zostac
osadzona na kole
zebatym i na pokretle.

« Umocowa¢ pojemnik, przykrecajac narzedziem éruby.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

Polski
Model DUO

Otworzy¢ przegrode.

Aby

przywrécic

normalne dziatanie
urzgdzenia, nalezy
wykona¢ ponownie

regulacje mielenia.

Mod. LUXE / Mod. COFFEE / Mod.
CAPPUCCINO / Mod. CAPPUCCINO USA

Model DUO

A przegroda
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11 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ponizej wymieniono kilka mozliwych nieprawidtowosci w dziataniu urzadzenia.

Kiedy w polu ,Uwagi/Zalecane czynnosci” pojawia sie symbol serwisanta, czynnos¢ taka powinna
zosta¢ wykonana przez serwisanta.

Problem

Przyczyna

Uwagi/Zalecane czynnosci

Urzadzenie nie wtacza sie

Brak zasilania

Sprawdzi¢:

czy wtyczka jest podtgczona

czy wylacznik wielobiegunowy (zaleznie

bezpieczniki w
instalacji elektrycznej

od wyposazenia) jest wigczony

zlgcza elektryczne

Na wyswietlaczu pojawia
sie komunikat ,Petna
kasetka na fusy”

Pojemnik na fusy jest petny

Oprézni¢ pojemnik na

Btad mtynka

Mtynek kawy jest zablokowany

Wyczysci¢ mtynek Q
miynka”)

Zamiast kawy wyptywa
tylko woda

Nacisnieto przycisk wyboru kawy wstepnie
zmielonej bez wsypania kawy w proszku do
odpowiedniego otworu

fusy i wtozy¢ go
prawidtowo na miejsce
(patrz punkt

,Zablokowanie

Wsypa¢ dawke kawy do
komory i powtérzy¢ cykl

Nie wyptywa woda lub para

Otwiér rurki wylotu pary/goracej wody jest zatkany

Wyczysci¢ go cienka igta

Kawa wyptywa zbyt szybko

Mielenie jest zbyt grube

Wyregulowac tak, aby mieli¢
kawe drobnigj

Kawa wyptywa zbyt wolno

Mielenie jest zbyt drobne

Wyregulowac tak, aby mieli¢
kawe grubigj

Kawa nie jest
wystarczajgco gorgca

Filizanka nie zostata podgrzana

Podgrzac filizanke na tacy do
podgrzewania filizanek

Urzadzenie nie osiggnelo jeszcze prawidtowej
temperatury

Poczekad, az zostanie osiggnieta
optymalna temperatura

Kawa ma mato pianki

Mieszanka nie jest wiasciwa, kawa nie jest
$wiezo palona, proszek kawy zmielonej jest
Zbyt drobny lub zbyt gruby

Zmieni¢ mieszanke kawy lub
sprawdzi¢ stopien jej zmielenia (jesli

Urzadzenie zbyt diugo sie
rozgrzewa, natezenie przeptywu
wody jest ograniczone

Obwdéd urzadzenia jest zatkany z
powodu osadéw kamienia

jest to kawa wstepnie zmielona)
Wykonad
odwapnianie

urzadzenia |/

Nie mozna wyja¢ bloku

Blok zaparzajgcy kawe nie znajduje sie

Whytaczy¢ i ponownie wigczy¢

zaparzajacego w swoim potozeniu bazowym urzadzenie za pomocy
wytacznika gtéwnego

Nie mozna wtozy¢ bloku Blok zaparzajacy kawe nie znajduje sie | Obréci¢ recznie blokiem az do

zaparzajgcego w swoim potozeniu bazowym utozenia go w potozeniu

bazowym, dopasowujgc punkt
odniesienia na watku do
strzatki

Cappuccinatore nie dozuje
mleka

Temperatura uzywanego mleka nie
jest wystarczajaco niska (patrz
ostrzezenia)

Przestawi¢ dzwignie do
regulacji temperatury w
dét

Mleko skonczyto sie w pojemniku

Napetni¢ pojemnik na mleko
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12 PRZECHOWYWANIE - UTYLIZACJA URZADZENIA

12.1 Przeniesienie urzadzenia
w inne miejsce

Jezeli konieczna jest zmiana miejsca potozenia

urzadzenia, nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:

odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania;

wyczysci¢ cate urzadzenie zgodnie z opisem
zawartym w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”;

umiescic poszczegdlne elementy w
odpowiednim miejscu i zamkna¢ drzwiczki;

podnies¢ i ustawi¢ urzadzenie w miejscu, w ktdrym
bedzie przechowywane, zgodnie z opisem zawartym w
punkcie ,Rozpakowanie i usytuowanie urzadzenia”.

12,2 Okres nieuzywania i
przechowywanie urzadzenia

Jezeli urzadzenie bedzie przechowywane lub nie bedzie
uzywane przez diugi okres czasu, nalezy wykonac
czynnosci  wymienione w punkcie ,Przeniesienie
urzadzenia w inne miejsce”, a zatem nalezy:

owingé urzadzenie w brezent, aby
zabezpieczy¢ je przed kurzem i wilgocig;

sprawdzi¢, czy urzadzenie znajduje sie w odpowiednim
miejscu (temperatura nie moze by¢ nizsza niz 1°C), i nie
uktadac¢ na nim pudet ani innych urzadzen.
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ZASADY POSTEPOWANIA Z URZADZENIEM PO ZAKONCZENIU

13 JEGO EKSPLOATAC)!

INFORMACJA DLA UZYTKOWNIKOW

Zgodnie z art. 13 wioskiego dekretu ustawodawczego nr 151 z dnia
25 lipca 2005 r. ,Wprowadzenie w zycie dyrektyw 2002/95WVE,
2002/96/WE i 2003/108/WE dotyczacych zmniejszenia uzytkowania
substancji  niebezpiecznych  w  urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych, jak réwniez utylizacji odpadéw”.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczony
na urzadzeniu lub jego opakowaniu oznacza, ze po
zakonczeniu okresu uzytkowania produkt powinien
zostac zebrany oddzielnie od innych odpadéw.

Po zakoficzeniu eksploatacji urzadzenia zbidrka selektywna jest
organizowana i prowadzona przez producenta. Uzytkownik, ktdry
zamierza przekazaC urzadzenie do utylizacji, powinien
skontaktowac sie z producentem i przestrzega¢ wprowadzonego
przez producenta systemu umozliwiajacego selektywna zbidrke
urzadzenia po zakonczeniu jego eksploataciji.

Stosowna zbidrka selektywna majaca na celu recykling,
obrobke i unieszkodliwienie urzadzenia w sposob
przyjazny dla S$rodowiska wptywa na zapobieganie
negatywnemu oddziatywaniu na Srodowisko i na zdrowie,
jak réwniez umozliwia ponowne wykorzystanie i/lub
recykling materiatow, z ktérych sktada sie urzadzenie.

Nielegalna utylizacja produktu przez jego

posiadacza podlega karom okreSlonym w
obowigzujacych przepisach.
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IDEA RST

Type: CAPO20B 2M

Type: CAPO20,/A/B
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