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Ogdine informacje

W dalszej czesci niniejszej Instrukcji opisany jest w skrécie proces zaparzania kawy Espresso oraz
rola mtynka do kawy w tym delikatnym procesie.

Kawa Espresso

Kawa espresso jest typem napoju kawowego przygotowanego w bardzo szczegdlny sposoéb, kiéry to sposéb pozwala
na otrzymanie napoju o skoncentrowanej konsystencji, gestawy o wyraznym smaku i zapachu. Proces przygotowania
Espresso polega na wydobyciu z kawy mielonej wszystkich najlepszych wiasciwosci poprzez przepuszczenie przez
nig goracej wody pod wysokim cisnieniem (prawie 9 bar) w okreslonym czasie (od 25 do 35 sekund); w ten sposéb
zawarte w kawie substancje rozpuszczalne (cukry i proteiny) i nierozpuszczalne (ttuszcze i cooloidy) ,zabierane sg”
do filizanki formujgc w filizance tzw. ,creme” czyli po prostu pianke, ktéra jest elementem podstawowym kawy
Espresso.

Przygotowanie kawy Espresso jest procesem bardzo delikatnym; istnieje wiele warunkow, ktére wptywajgc na
poprawne jego przygotowanie: przechowywanie kawy ziarnistej, mtynek do kawy i mielenie kawy, przechowywanie
kawy zmielonej , uzyty ekspres do zaparzania, zmiany klimatyczne, uwaga i przygotowanie osoby przygotowujgce;
ten napgj

Przechowywanie kawy ziarnistej

W naturze istnieje wiele gatunkéw kaw najpopularniejsze to typ ‘Arabika” i typ ,Robusta”. Najczegsciej kawa z kidrej
zaparza sie Espresso sktada sie z mieszanek tych dwoch typdw kaw, mieszanki te w zaleznosci od recept zawierajg
w sobie rézne iloéci tych kaw w zaleznosci od potrzeb i upodoban klientéw. Wypalona kawa ziarnista powinna by¢
przechowywana w hermetycznych opakowaniach. Kawa ziarnista po wypaleniu zawiera w swoim wnetrzu wszystkie
wiasciwosci i zapachy charakterystyczne dla danego typu kawy i danej mieszanki; jej aromat ulatnia sie natychmiast
w momencie kontaktu wypalonego ziarna z powietrzem, $wiattlem czy wilgocia.

Miynek do kawy i mielenie

Mtynek jest to urzgdzenie, kiére mieli kawe ziarnistg i przygotowuje okreslong porcje kawy mielonej. Aby otrzymac
dobre Espresso potrzebne jest zmielenie kawy o wymiarach ($rednicy) granulek od 1mm az do 150um. Zmielona
kawa pozwala na lepsze wydobycie z kawy podczas przeptywu przez nig wody — wszystkich substangii
rozpuszczalnych i nie rozpuszczalnych. Regulujac grubos¢ mielenia mozemy regulowaé szybko$¢ przeptywu przez
dang porcje kawy. Jesli ustawimy mtynek na zbyt grube mielenie to kawa wylewa sig bedzie z wylewki urzadzenia
zaparzajacego za szybko; kawa nie zdgzy wydoby¢ z porcji odpowiednich substancji i w konsekwencji nasz napdj
bedzie; miat kolor jasny, wodnisty, bez smaku kawy.

Natomiast jesli mtynek zmieli nam za drobno kawe — bedziemy mie¢ napéj za ciemny, przypalony i zimnawy; czas
zaparzania w tym wypadku jest za dtugi i woda filtruje sie przez porcje kawy z trudno$cig poniewaz zbyt drobno
zmielona kawa stawia za wysoki opér. Kawa wydaje sie za bardzo wyparzona (za mocna)

Przechowywanie kawy mielonej

Kawa zmielona jest bardziej czuta na warunki zewnetrzne niz kawa ziarnista: ulatnianie sig substanciji aromatycznych
jest bardzo szybkie jesli jest ona przechowywana w otwartych pojemnikach i w wilgotnym $rodowisku. Mielenie kawy
powinno zatem odbywaé sie w ilosciach ograniczonych tylko dla potrzeb zaparzania, kawa zmielona musi by¢ jak
najszybciej zuzyta.

Ekspres di kawy Espresso

Ekspres do zaparzania kawy w zasadzie to takie urzgdzenie, ktdre sktada sie z grzatki i z serii wymiennikow ciepta, w
ktérej to grzatce nagrzewa sige woda, ktdra wykorzystywana jest do zaparzania kawy. Woda doprowadzona do
wysokiej temperatury przeptywa przez porcje kawy zawartej w sitku kolby i wycigga z niej aromaty i substancje. Jesli
bedzie mowa w tej instrukciji o urzadzeniu d zaparzania kawy espresso to odnosi¢ sie to bedzie do modeli o ,ciggtym
zaparzaniu” z kolbg lub z dzwignig (,a leva”). Mtynki, ktére produkuje firma La San Marco S.A. to sg wtasnie miynki
profesjonalne zaprojektowane specjalnie aby wspétpracowaty z tego typu ekspresami.

Warunki klimatyczne

Aby otrzyma¢ dobre Espresso nalezy odpowiednio zmieli¢ kawe ( o odpowiedniej grubosci mielenia). Kawa zmielona
jest bardzo czuta na wilgotno$¢ dlatego tez typ mielenia powinien byé sprawdzany i poprawiany w zaleznosci od
zewnetrznej wilgotnosci; kawa zmielona w $rodowisku wilgotnym pecznieje i bloku z wigkszym oporem przeptyw wody
przez nia.

Innym czynnikiem majgcym wptyw na poprawne przygotowanie Espresso jest wielko$¢ porciji i jej ubiciu w sitku kolby.
Te wszystkie czynniki (wilgotnosé, wielko$¢ porcji, ubicie jej) musza by¢ brane pod uwagg i sprawdzane przez osobeg
przygotowujaca kawe Espresso. Z tego tez powodu bardzo wazna role w tym catym procesie posiada osoba, ktéra
przygotowuje ten napgj.



Zalecenia

Postugiwanie sie instrukcija

e Instrukcja zawiera wszystkie informacje niezbedne do instalaciji, startu, uzytkowania i konserwacji mtynka do kawy.

e Personel obstugujacy urzadzenie i przeprowadzajgcy zwyktg konserwacje jak réwniez personel techniczny
zajmujacy sie konserwacjg nadzwyczajng, naprawami w obrebie urzgdzenia musi by¢ zaznajomiony z trescig
niniejszej instrukcji i zrozumie¢ szczegdtowo jego trese.

e Niniejsza instrukcja jest integralng czescig urzadzenia i powinna znajdowac sig zawsze w miejscu dostgpnym dla
personelu obstugujgcego; nalezy go przekazac¢ kolejnemu uzytkownikowi lub wtascicielowi wraz z mtynkiem. Zaleca
sie staranne przechowywanie catosci dokumentacji technicznej,

e Instrukcja lub jej kopia muszg znajdowac sie stale w poblizu miynka, by umozliwi¢ korzystanie z niego personelowi
obstugujgcemu; nalezy przechowywaé go chronigc przed upatem, wilgocig, kurzem i sktadnikami aktywnymi korozji.

e Miynek do kawy La San Marco S.p.A. musi by¢ eksploatowany zgodnie z wskazéwkami umieszczonymi w niniejsze;
instrukciji obstugi; kazde nieprawidtowe lub odmienne uzycie urzadzenia prowadzi do utraty prawa do wszelkich
roszczen gwarancyjnych i zwalnia producenta od wszelkiej odpowiedzialno&ci.

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW

Zgodnie z art. 13 Dekretu Legislacyjnego z 25 lipca 2005 r. nr 151 ,Realizacja Dyrektyw 2002/95/CE, 2002/96/CE i
2003/108/CE, dotyczacych ograniczenia stosowania substancji niebezpiecznych w sprzecie elekirycznym i
elektronicznym, jak réwniez likwidacji odpadow”.

° Symbol kontenera na odpady state, podany na sprzecie oznacza, ze produkt, po

zakonczeniu jego uzytkowania, powinien by¢ zbierany osobno. N
e Dlatego tez uzytkownik ma obowigzek przekazania zuzytego sprzetu do odpowiednich
punktéw, zajmujgcych sie zbiorem réznego rodzaju odpadéw elektronicznych i

elektrotechnicznych lub tez odda¢ go sprzedawcy w momencie zakupu nowego sprzetu tego =~ ‘e
samego typu, w formie wymiany. _

e  Prawidtowy, zroznicowany zbiér w celu pdzniejszego rozpoczecia proceséw recyclingu, obrobki i likwidacii
sprzetu, przyczynia sie do unikniecia mozliwego negatywnego wptywu na srodowisko, zdrowie oraz sprzyja
recyclingowi materiatéw, z ktérych urzadzenie sie sktada.

e Szkodliwa likwidacja produkiu ze strony uzytkownika niesie za sobg natozenie sankcji administracyjnych, o
ktérych mowa w Dekr. Lgs. Nr 22/1997 (artykut 50 i kolejne z Dekr. Lgs. Nr 22/1997).

Uwagi

e Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane z myslg o mieleniu kawy ziarnistej i jej porcjowaniu, Kazde
uzycie mtynka odstepujgce od opisanego w instrukcji, jest nieprawidtowe i dlatego tez niedopuszczalne. Producent
jest w takim przypadku zwolniony od wszelkiej odpowiedzialnosci za powstate poprzez nieodpowiednie
zastosowanie urzgdzenia szkody.

e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane jedynie przez odpowiedzialng osobe dorostg, ktéra musi zachowaé obok
zdrowego rozsadku wszelkie obowigzujace w kraju producenta przepisy bezpieczenstwa. W celu poprawnego i
bezpiecznego uzytkowania miynka uzytkownik powinien zastosowaé¢ oprocz tego wszystkie przepisy zwigzane z
ochrong przed wypadkami i pozostate rozporzadzenia dotyczace BHP, obowigzujace w kraju uzytkownika.

e Obstuga urzadzenia i wykonywanie wszelkich prac zwigzanych z konserwacjg i czyszczeniem zastrzezone sg
wytgcznie dla personelu, ktéremu to zadanie zostato powierzone.

e Zabrania sie pracy urzadzenia z zdjetymi statymi i/lub ruchomymi ostonami ochronnymi lub przy wytgczonymi
urzadzeniami zabezpieczajacymi; Urzadzenie zabezpieczajgce miynka nie moze by¢ usuwane ani przemieniane.

e Nakrycia ochronne urzadzenia w zadnym wypadku nie powinny zosta¢é wymontowane, poniewaz we wnetrzu
urzadzenia znajdujg sie elementy pod napieciem (zagrozenie porazeniem pragdem).

e Przed podjeciem prac zwigzanych z normalng konserwacja, badz czyszczeniem urzadzenia, nalezy wyjgé¢ wtyczke
z gniazdka lub jesli nie jest to mozliwe, nalezy wytaczy¢ wytacznik znajdujgcy sig na przedniej stronie urzgdzenia.

e Nalezy zagwarantowac nienaganny stan urzgdzenia zabezpieczajgcego; nalezy zadba¢ o wykonywanie zwyktych
prac zwigzanych z konserwacjg urzadzenia przez wyszkolony do tego, autoryzowany personel Dystrybutora La San
Marco.

e W celu czyszczenia urzadzenia nie stosowaé $rodkéw zawierajacych alkohol, benzyneg lub inne rozpuszczalniki;
stosowac do czyszczenia wode i neutralne $rodki czyszczace.

e W celu czyszczenia korpusu urzgdzenia wystarczy zastosowaé wilgotng szmatke lub gabke, nie uzywac proszkéw
do szorowania, ktére mogtyby uszkodzi¢ korpus.

e Sumienne dotrzymanie opisanych w tej instrukcji regularnych prac zwigzanych z konserwacjg jest konieczne
zaréwno w celu zapewnienia bezpieczenstwa jak i utrzymania wydajno$ci urzadzenia.

e W razie jakichkolwiek zaktdcen lub uszkodzen czesci miynka do kawy nalezy zgtosi¢ ten fakt w autoryzowanym
serwisie i zazgda¢ wymiany tej czesci na oryginalng La San Marco S.p.A; Uzycie innych niz oryginalne czesci
prowadzi do przepadniecia waznosci oswiadczenia o zgodnosci i prawa do gwarancji, ktore zostaty dostarczone
wraz z urzadzeniem.



o Samowolne zmiany w obrebie urzadzenia i/ lub nie dotrzymanie konserwacji zwyktej zwalniajg producenta od
jakiejkolwiek odpowiedzialnoéci i koniecznoéci udzielenia gwarancji z tytutu wystgpienia jakichkolwiek usterek i
prowadzg do przepadnigcia waznosci o$wiadczenia o zgodnoéci i prawa do gwarancji.

e Zabrania sie surowo dokonywania samowolnych ingerencji w obrebie urzadzenia, w przypadku jakichkolwiek
watpliwosci, uzyskania czesci zamiennych i akcesoriéw nalezy zwrécic sie z zapytaniem do Dystrybutora.

o Jesli urzadzenie nie jest uzywane i zostato zdemontowane, nalezy zwrdci¢ sie do dostawcy lub upowaznionej do
tego firmy w celu dokonania utylizacji. Urzgdzenie musi zosta¢ utylizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

e La San Marco S.p.A zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian w obrebie urzadzenia, wedtug wtasnego
uznania, w kazdej chwili, bez koniecznosci wczesniejszego zgtaszania tego faktu.

Gwarancja

Gwarancyjne przepada, gdy:

e Nie dotrzymano warunkéw wynikajacych z zalecen podanych w niniejszym instrukcji

e Zwykia konserwacija lub inne naprawy w obrebie urzadzenia wykonywane byty przez osoby do tego nieupowaznione

o Zastosowanie urzadzenia nie byto zgodne z opisanym w niniejszym podreczniku uzytkownika

e Oryginalne czeéci tego urzadzenia zostaty wymienione na czeéci zamienne innego producenta

Nie udziela sie gwarancji w przypadku zaistnienia szkody, spowodowanej zaniedbaniem, uzyciem lub tez instalacjg odbiegajacg od
opisanej w instrukciji, zastosowaniem nie zgodnym z przeznaczeniem, ztym obchodzeniem sig, porazeniem pioruna, wptywem
czynnikéw atmosferycznych, przepieciem lub nadmiarem pradu niewystarczajgcemu lub nieréwnomiernemu zaopatrzeniu w prad

Opis urzadzenia

Ogodlna charakterystyka modeli

Mtynki do kawy La San Marco sg urzgdzeniami profesjonalnymi przeznaczonymi do mielenia kawy ziarnistej i jej
dozowaniu. La San Marco produkuje 2 typy modeli mtynkéw: SM 90, SM 95 odrdzniajace sie od siebie wielkoscig,
ilosci mielenia kawy liczone na godz. (patrz Tabelka ponizej).

Gtéwnie sktadajg sie one z:

e obudowy metalowej pomalowanej 9. Wymiary, ksztatt i wielko$¢ sg jednakowe dla wszystkich modeli.

o Czaszy 7 z przezroczystego plastiku umieszczona na gérze miynka, ktéra moze pomieécic 1,2 kg kawy ziarnistej.
Zdemontowanie czaszy mozliwe jest wytgcznie postugujac sie odpowiednim narzedziem. Wewnatrz czaszy
znajduje sie plastikowa ochrona, ktéra zapobiega kontaktu np. rak z Zarnami.

e Silnika na ktérym montowany jest zespoét mielgcy

e Zespotu mielgcego sktadajgcego sie ptaskich Zzaren.

¢ Pierscienia regulacji 8. W celu zmiany grubosci mielenia nalezy przekreca¢ pierécien (w zaleznoéci od potrzeby) w
kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara (zwiekszenie mielenia kawy) i przeciwnym kierunku
(kawa drobniejsza).

o Dozownika 3, ktéry pozwala na dozowanie porcji kawy mielonej; porcje kawy mozna regulowac od 5 do 9 gramow.
Pobranie porcji kawy z dozownika dokonuije sie poprzez pociagniecie dzwigni pobierania kawy 10. Ttoczek 4
obecny w modelach pozwala na ubijaniu kawy znajdujacej sie w sitku kolby.

e Centralki elektronicznej, ktéra witgcza i wytacza mielenie :

- w spos6b reczny — przetgcznikiem 11.

- w sposoéb reczny z automatycznym zatrzymaniem sie , ktére mozna regulowa¢ do 60 sekund i jest montowany na
miejscu przetgcznika

- W sposob automatyczny: w tym modelu mtynek wigcza sige automatycznie po pobraniu z dozownika 6 porcji kawy.
Jest on wyposazony w przycisk 6 w razie potrzeby pobierania kawy recznie.

Charakterystyka techniczna

Srednica | Przeréb i Szyb. Gtosnos | Waga Waga
Typ zaren (kg/god Na[()\lgme (.‘.(z:zs)t l}llvc\)’;: Zaren é netto brutto
(mm) z.) Obr/min | dB (A) (kg) (kg)
230V-1 50 350 1350
SM 230/240V-3N 50 350 1350
90 64 66 | 110v-1 50 380 1600 8 12 13
240v-1 50 380 1350
230V-1 50 460 880
SM 230/240V-3N 50 380 880
95 &4 2| 110v-1 50 | 430 | 1080 &0 b 15
240v-1 50 460 880
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Przykrywka z zabezpieczeniem
Przycisk odblokowania pierscienia
Dozownik

Ttoczek

Tabliczka znamionowa

Przycisk

Czasza na kawe ziarnistg
Pierscien regulacji

Obudowa metalowa

Dzwignia pobierania kawy mielonej
Gtéwny przetacznik
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INSTALACJA MLYNKA DO KAWY

Ostrzezenia

Instalacja powinna by¢é wykonana przez wykwalifikowany autoryzowany personel Dystrybutora lub
Przedstawiciela La San Marco.

Miynek do kawy jest dostarczany klientowi w opakowaniu kartonowo — styropianowym. Opakowanie zawiera:
mtynek facznie z wyposazeniem, instrukcje obstugi . Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ nienaruszalnos¢ mtynka
i jego sktadnikéw; w razie watpliwosci nie podtgczac urzadzenia, lecz zwrécié sie do firmy dystrybutorskiej La San
Marco S.p.A. Opakowanie nalezy podda¢ utylizacji w instytucjach zajmujgcych sie utylizacjg odpadéw, zgodnie z
przepisami obowigzujacymi w miejscu zainstalowania urzadzenia. Nie nalezy wyrzuca¢ opakowania na $mietnik.
Materiat opakowania (karton, styropian, nylon, metalowe gwozdzie, itp.) mogg stanowi¢ zrédto zagrozenia i nie
moga by¢ dostepne dla dzieci.

Urzgdzenie powinno zosta¢ postawione na dokfadnie ptaskiej i dostatecznie nosnej, dostosowanej do jego
ciezaru podkfadce.

Podtaczenie elektryczne

Instrukcje dotyczace poprawnego podtaczenia elektrycznego mtynka;

zanim urzadzenie zostanie podtaczone do sieci elektrycznej, nalezy sprawdzi¢ zgodnosé danych na tabliczce
identyfikacyjnej urzgdzenia z danymi urzadzenia rozdzielczego; tabliczka identyfikacyjna znajduje sie na froncie
urzgdzenia 5.

Podtgczenie powinno zosta¢ przeprowadzone zgodnie z obowigzujgcymi w kraju uzytkownika przepisami.
Przygotowane przez klienta urzadzenie elekiryczne musi byé zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Doprowadzenie pradu musi by¢ wyposazone w skuteczne uziemienie. Dystrybutor La San Marco S.p.A odmawia
udzielenia gwarancji, w przypadku, gdy nie zostaty dotrzymane ustawowe przepisy. Niepoprawna instalacja
moze doprowadzi¢ do usterek rzeczowych lub zranienia oséb, za ktére Dystrybutor i Producent nie ponoszg
odpowiedzialnosci.

Jesli koniecznym jest zastosowanie adapteréw, wielokrotnych gniazd wtykowych i kabli przedtuzajgcych, mozna
korzysta¢ jedynie z produktdw, spetniajacych wymogi obowigzujgcych przepisow bezpieczenstwa.

Regulowanie grubosci mielenia

Jak dobrze wyregulowa¢ mtynek:

Wypehi¢ kawg czasze 7

Wiaczyé mtynek wytacznikiem 11; zmieli¢ niewielkg ilos¢ kawy i wytaczy¢ urzgdzenie

Sprawdzi¢ grubo$¢ zmielonej kawy. Zaparzy¢ jedna lub wiecej kaw i sprawdzi¢ proces zaparzania (zaparzenie
~idealne” otrzymuje sie z 6/8 gram kawy zmielonej na filizanke kawy z czasem zaparzania 25/30 sekund) mozna
zauwazyc trzy przypadki:



a) Kawa wychodzi z kolby za wolno: kawa zbyt drobno zmielona (trzeba zwiekszy¢ grubos¢ mielenia). Czynnosc
te wykonujemy przekrecajac pierscien regulacji grubosci mielenia 8 w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

b) Kawa wychodzi z kolby za szybko: kawa zbyt grubo zmielona (trzeba zmniejszy¢ grubo$¢ mielenia). Czynnos¢
te wykonujemy przekrecajac pierécien regulacji grubosci mielenia 8 w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

c) Kawa wychodzi z kolby regularnie

Przekrecajac pierécien regulacji mielenia 8 w kierunku przeciwnym do ruch wskazéwek zegary musimy uwazac¢ aby
nie przekreci¢ go poza znak umieszczony na pierscieniu w celu uniknigcia zablokowania mtynka.

UWAGA
Mitynki manualne mogg by¢ uzywane w sposdb nieprzerwany do 3 minut nastepnie nalezy zrobic¢ przerwe okofo 10
minut przed nastepnym tak dfugim mieleniem.

Przykrywka czaszy (1) wyposazona jest w proste zabezpieczenie w formie plastikowej wypustki, kiéra uruchamia
przerywa doptyw pradu do mtynka w momencie kiedy czasza jest odkryta lub w przypadku zdjecia z niej przykrywki.
Nalezy zaktadac przykrywke na czasze z wielka uwagg wktadajac wypustke w odpowiednie migjsce.

Uzywanie miynka

Poprawne uzywanie mtynka:

e napetni¢ czasze na kawe 7.

Wigczy¢ miynek przyciskiem 11.

Mozna przerwa¢ mielenie kawy w dowolnym momencie naciskajac przycisk 11 (w modelach recznych)

Pobieranie kawy z dozownika 3 dokonuje sie za pomocg dzwigni - 10

Umiescié¢ kolbe z sitkiem pod dozownikiem 3; pociggna¢ energicznie dzwignie 10 w kierunku do siebie; kazdy

petny ruch dzwigni odpowiada jednej porcji kawy mielonej.

e  Ubi¢ kawe w filtrze specjalnym ttoczkiem 4, zatozy¢ kolbe do gruppo w ekspresie do kawy i uruchomic
wydawanie kawy.

Porady praktyczne

e Przechowywac kawe w pojemnikach hermetycznie zamknigtych, w temperaturze pokojowej, w suchym
Srodowisku.

e Nie zostawiac¢ nigdy w mtynku duzej ilosci kawy (np. w czasie dtuzszego postoju urzgdzenia)

Sprawdzaé od czasu do czasu ilos¢ i jakos¢ mielenia kawy przez mtynek biorac pod uwage fakt, iz warunki
atmosferyczne (wilgotno$¢ powietrza) wptywajg w znaczny sposob na jakos¢ przygotowanej kawy. Zwiekszy¢
grubo$¢ mielenia gdy wzrasta wilgotnos¢ w otaczajacym $rodowisku, zmniejszy¢ grubos¢ gdy srodowisko jest
bardziej suche.

e  Sprawdzaé zuzycie zaren biorgc pod uwage fakt , iz zwykte moga zmieli¢ 250 kg kawy w modelach SM 90
natomiast w modelach SM 95 - 400 kg. Wymiana nastepuje jednoczesnie dwdéch zaren - dOkOnte tego technik
autoryzowanego serwisu. Zaleca sie korzystanie z oryginalnych zaren.

e Czysci¢ od czasu do czasu pojemnik na kawe ziarnistg a przede wszystkim ten na kawe mielona.

e W przypadku dtuzszego postoju miynka (wakacje, praca okresowa, kilkudniowe przerwy itp.) nalezy usung
catkowicie kawe z czaszy i dozownika i nalezy doktadnie wyczy$cic te elementy.

Rozwiagzywanie problemoéw

Przed skontaktowaniem sie serwisem technicznym nalezy dokona¢ nastepujgcych czynnosci:

-PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
: a)kawa za grubo zmielona a) zmniejszy¢ grubos¢ mielenia
1) Kawa sp’ryw‘.a Z Wyl ekg.presu b) Stabe ubicie kawy ttoczkiem b) zwiekszy¢ ubicie kawy
bardzo szybko: Pianka (cremina) na ¢) Za mato kawy w sitk ¢) zwickszyé porcie kaw
kawie jest bardzo jasna. 2 y W sHkd gkszyC porcje y
d)kawa za drobno zmielona d) zwiekszy¢ grubos¢ mielenia
2) Kawa sptywa za wolno z wylewki: e) Za mocne ubicie kawy ttoczkiem | €) zmniejszy¢ ubicie kawy
pianka na kawie - za ciemna f) Za duzo kawy w sitku f) zmniejszyc¢ porcje kawy
g) kawa za drobno zmielona i) Zwiekszy¢ grubos¢ mielenia
3) Obecnos¢ fuséw w filizance kawy h) Zarna zuzyte j) Wymieni¢ zarna

Jesli kierujgc sie powyzszymi wskazéwkami nie rozwigzemy probleméw nalezy skontaktowac sig z autoryzowanym
serwisem Dystrybutora La San Marco S.A.
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Ogodlne informacje

W dalszej czesci niniejszej Instrukcji opisany jest w skrécie proces zaparzania kawy Espresso oraz rola mtynka do
kawy w tym delikatnym procesie.

Kawa Espresso

Kawa espresso jest typem napoju kawowego przygotowanego w bardzo szczegdlny sposdéb, ktdry to sposéb pozwala
na otrzymanie napoju o skoncentrowanej konsystencji, gestawy o wyraznym smaku i zapachu. Proces przygotowania
Espresso polega na wydobyciu z kawy mielonej wszystkich najlepszych wtasciwosci poprzez przepuszczenie przez
nig goracej wody pod wysokim cisnieniem (prawie 9 bar) w okreslonym czasie (od 25 do 35 sekund); w ten sposéb
zawarte w kawie substancje rozpuszczalne (cukry i proteiny) i nierozpuszczalne (ttuszcze i cooloidy) ,zabierane sg”
do filizanki formujgc w filizance tzw. ,creme” czyli po prostu pianke, ktéra jest elementem podstawowym kawy
Espresso.

Przygotowanie kawy Espresso jest procesem bardzo delikatnym; istnieje wiele warunkéw, ktére wptywajgc na
poprawne jego przygotowanie: przechowywanie kawy ziarnistej, mtynek do kawy i mielenie kawy, przechowywanie
kawy zmielonej , uzyty ekspres do zaparzania, zmiany klimatyczne, uwaga i przygotowanie osoby przygotowujacej
ten napgj

Przechowywanie kawy ziarnistej

W naturze istnieje wiele gatunkéw kaw najpopularniejsze to typ ‘Arabika” i typ ,Robusta”. Najczesciej kawa z ktorej
zaparza sie Espresso sktada sie z mieszanek tych dwdch typdw kaw, mieszanki te w zaleznoéci od recept zawierajg
w sobie rézne ilosci tych kaw w zaleznosci od potrzeb i upodoban klientéw. Wypalona kawa ziarnista powinna by¢
przechowywana w hermetycznych opakowaniach. Kawa ziarnista po wypaleniu zawiera w swoim wnetrzu wszystkie
wtasciwosci i zapachy charakterystyczne dla danego typu kawy i danej mieszanki; jej aromat ulatnia sie natychmiast
w momencie kontakitu wypalonego ziarna z powietrzem, $wiattem czy wilgocia.

Miynek do kawy i mielenie

Mtynek jest to urzadzenie, ktére mieli kawe ziarnistg i przygotowuje okreslong porcje kawy mielonej. Aby otrzymaé
dobre Espresso potrzebne jest zmielenie kawy o wymiarach ($rednicy) granulek od 1mm az do 150pm. Zmielona
kawa pozwala na lepsze wydobycie z kawy podczas przeptywu przez nig wody — wszystkich substancji
rozpuszczalnych i nie rozpuszczalnych. Regulujgc grubo$¢ mielenia mozemy regulowaé szybko$¢ przeptywu przez
dang porcje kawy. Jesli ustawimy mtynek na zbyt grube mielenie to kawa wylewac sie bedzie z wylewki urzadzenia
zaparzajgcedo za szybko; kawa nie zdgzy wydoby¢ z porcji odpowiednich substancji i w konsekwencji nasz napoj
bedzie; miat kolor jasny, wodnisty, bez smaku kawy.

Natomiast je$li mtynek zmieli nam za drobno kawe — bedziemy mie¢ napdj za cimny, przypalony i zimnawy; czas
zaparzania w tym wypadku jest za dtugi i woda filtruje sie przez porcje kawy z trudnos$cig poniewaz zbyt drobno
zmielona kawa stawia za wysoki opor. Kawa wydaje sie za bardzo wyparzona (za mocna)

Przechowywanie kawy mielonej

Kawa zmielona jest bardziej czuta na warunki zewnetrzne niz kawa ziarnista: ulatnianie sie substancji aromatycznych
jest bardzo szybkie jesli jest ona przechowywana w otwartych pojemnikach i w wilgotnym $rodowisku. Mielenie kawy
powinno zatem odbywac sie w ilosciach ograniczonych tylko dla potrzeb zaparzania, kawa zmielona musi by¢ jak
najszybciej zuzyta.

Ekspres di kawy Espresso

Ekspres do zaparzania kawy w zasadzie to takie urzadzenie, kitére sktada sie z grzatki i z serii wymiennikéw ciepta, w
ktdrej to grzatce nagrzewa sie woda, ktéra wykorzystywana jest do zaparzania kawy. Woda doprowadzona do
wysokiej temperatury przeptywa przez porcje kawy zawartej w sitku kolby i wycigga z niej aromaty i substancje. Jesli
bedzie mowa w tej instrukcji o urzadzeniu d zaparzania kawy espresso to odnosic¢ sie to bedzie do modeli o ,ciggtym
zaparzaniu” z kolbg lub z dzwignig (,a leva”). Mitynki, ktére produkuje firma La San Marco S.A. to sg wtasnie mtynki
profesjonalne zaprojektowane specjalnie aby wspétpracowaty z tego typu ekspresami.

Warunki klimatyczne

Aby otrzymac dobre Espresso nalezy odpowiednio zmieli¢ kawe ( o odpowiedniej grubosci mielenia). Kawa zmielona
jest bardzo czuta na wilgotno$¢ dlatego tez typ mielenia powinien by¢ sprawdzany i poprawiany w zaleznosci od
zewnetrznej wilgotnoéci; kawa zmielona w srodowisku wilgotnym pecznieje i bloku z wigkszym oporem przeptyw wody
przez nig.

Innym czynnikiem majgcym wptyw na poprawne przygotowanie Espresso jest wielko$¢ porciji i jej ubiciu w sitku kolby.
Te wszystkie czynniki (wilgotnos¢, wielko$¢ porciji, ubicie jej) musza by¢ brane pod uwage i sprawdzane przez osobe
przygotowujaca kawe Espresso. Z tego tez powodu bardzo wazng role w tym catym procesie posiada osoba, ktéra
przygotowuje ten napdj.
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Zalecenia

Postugiwanie sie instrukcja

 Instrukcja zawiera wszystkie informacje niezbedne do instalacji, startu, uzytkowania i konserwacji mtynka do kawy.

e Personel obstugujacy urzadzenie i przeprowadzajacy zwyktg konserwacje jak réwniez personel techniczny
zajmujacy sie konserwacjg nadzwyczajng, naprawami w obrebie urzadzenia musi by¢ zaznajomiony z trescig
niniejszej instrukcji i zrozumie¢ szczegdtowo jego tresc.

e Niniejsza instrukcja jest integralng czgscig urzgdzenia i powinna znajdowac sie zawsze w miejscu dostepnym dla
personelu obstugujgcego; nalezy go przekazac¢ kolejnemu uzytkownikowi lub wtascicielowi wraz z mtynkiem. Zaleca
sie staranne przechowywanie catoéci dokumentacji technicznej,

e Instrukcja lub jej kopia muszg znajdowac sig stale w poblizu mtynka, by umozliwi¢ korzystanie z niego personelowi
obstugujacemu; nalezy przechowywaé go chronigc przed upatem, wilgocia, kurzem i sktadnikami aktywnymi koroz;ji.

e Miynek do kawy La San Marco S.p.A. musi by¢ eksploatowany zgodnie z wskazéwkami umieszczonymi w niniejszej
instrukcji obstugi; kazde nieprawidtowe lub odmienne uzycie urzgdzenia prowadzi do utraty prawa do wszelkich
roszczen gwarancyjnych i zwalnia producenta od wszelkiej odpowiedzialno$ci.

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW

Zgodnie z art. 13 Dekretu Legislacyjnego z 25 lipca 2005 r. nr 151 ,Realizacja Dyrektyw 2002/95/CE, 2002/96/CE i
2003/108/CE, dotyczacych ograniczenia stosowania substancji niebezpiecznych w sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, jak réwniez likwidacji odpadow”.

o Symbol kontenera na odpady state, podany na sprzecie oznacza, ze produkt, po

zakonczeniu jego uzytkowania, powinien by¢ zbierany osobno. g&;}f
e Dlatego tez uzytkownik ma obowigzek przekazania zuzytego sprzetu do odpowiednich X
punktdw, zajmujacych si¢ zbiorem réznego rodzaju odpaddw elekironicznych | @

elektrotechnicznych lub tez odda¢ go sprzedawcy w momencie zakupu nowego sprzetu tego s
samego typu, w formie wymiany.

e Prawidtowy, zréznicowany zbiér w celu pézniejszego rozpoczecia proceséw recyclingu, obrébki i likwidacii
sprzetu, przyczynia sig¢ do unikniecia mozliwego negatywnego wptywu na $rodowisko, zdrowie oraz sprzyja
recyclingowi materiatéw, z ktérych urzadzenie sie sktada.

e Szkodliwa likwidacja produktu ze strony uzytkownika niesie za sobg natozenie sankcji administracyjnych, o
ktérych mowa w Dekr. Lgs. Nr 22/1997 (artykut 50 i kolejne z Dekr. Lgs. Nr 22/1997).

Uwagi

e Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane z myslg o mieleniu kawy ziarnistej i jej porcjowaniu, Kazde
uzycie mtynka odstepujgce od opisanego w instrukcji, jest nieprawidtowe i dlatego tez niedopuszczalne. Producent
jest w takim przypadku zwolniony od wszelkiej odpowiedzialnosci za powstate poprzez nieodpowiednie
zastosowanie urzgdzenia szkody.

e Urzadzenie moze by¢ obstugiwane jedynie przez odpowiedzialng osobe dorosta, kitéra musi zachowaé obok
zdrowego rozsgdku wszelkie obowigzujace w kraju producenta przepisy bezpieczenstwa. W celu poprawnego i
bezpiecznego uzytkowania miynka uzytkownik powinien zastosowaé oprécz tego wszystkie przepisy zwigzane z
ochrong przed wypadkami i pozostate rozporzadzenia dotyczace BHP, obowigzujgce w kraju uzytkownika.

 Obstuga urzadzenia i wykonywanie wszelkich prac zwigzanych z konserwacjg i czyszczeniem zastrzezone sg
wytgcznie dla personelu, ktéremu to zadanie zostato powierzone.

e Zabrania si¢ pracy urzadzenia z zdjetymi statymi i/lub ruchomymi ostonami ochronnymi lub przy wytaczonymi
urzadzeniami zabezpieczajacymi; Urzadzenie zabezpieczajgce mtynka nie moze byé usuwane ani przemieniane.

e Nakrycia ochronne urzadzenia w zadnym wypadku nie powinny zostaé wymontowane, poniewaz we wnetrzu
urzadzenia znajdujg sie elementy pod napieciem (zagrozenie porazeniem pradem).

e Przed podjgciem prac zwigzanych z normalng konserwacja, badz czyszczeniem urzadzenia, nalezy wyjaé wtyczke
z gniazdka lub jesli nie jest to mozliwe, nalezy wytgczy¢ wytacznik znajdujgcy sie na przedniej stronie urzadzenia.

» Nalezy zagwarantowa¢ nienaganny stan urzadzenia zabezpieczajacego; nalezy zadbaé o wykonywanie zwyktych
prac zwigzanych z konserwacjg urzadzenia przez wyszkolony do tego, autoryzowany personel Dystrybutora La San
Marco.

* W celu czyszczenia urzadzenia nie stosowaé $rodkéw zawierajacych alkohol, benzyne lub inne rozpuszczalniki;
stosowac do czyszczenia wode i neutralne $rodki czyszczace.

e W celu czyszczenia korpusu urzadzenia wystarczy zastosowaé wilgotng szmatke lub gabke, nie uzywaé proszkéw
do szorowania, ktére mogtyby uszkodzi¢ korpus.

e Sumienne dotrzymanie opisanych w tej instrukcji regularnych prac zwigzanych z konserwacjq jest konieczne
zaréwno w celu zapewnienia bezpieczenstwa jak i utrzymania wydajnosci urzadzenia.

e W razie jakichkolwiek zaktécen lub uszkodzen czesci mtynka do kawy nalezy zgtosi¢ ten fakt w autoryzowanym
serwisie i zazada¢ wymiany tej czesci na oryginalng La San Marco S.p.A; Uzycie innych niz oryginalne czesci
prowadzi do przepadniecia waznosci o$wiadczenia o zgodnosci i prawa do gwarancji, ktére zostaty dostarczone
wraz z urzadzeniem.
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e Samowolne zmiany w obrebie urzadzenia i/ lub nie dotrzymanie konserwacji zwyktej zwalniaja producenta od
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci i koniecznoéci udzielenia gwaranciji z tytutu wystgpienia jakichkolwiek usterek i
prowadza do przepadniecia waznosci oéwiadczenia o zgodnosci i prawa do gwaranciji.

e Zabrania sie surowo dokonywania samowolnych ingerencji w obrebie urzgdzenia, w przypadku jakichkolwiek
watpliwosci, uzyskania czesci zamiennych i akcesoriéw nalezy zwrdcic sig z zapytaniem do Dystrybutora.

o Jesli urzadzenie nie jest uzywane i zostato zdemontowane, nalezy zwréci¢ si¢ do dostawcy lub upowaznionej do
tego firmy w celu dokonania utylizacji. Urzadzenie musi zostac utylizowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

e La San Marco S.p.A zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian w obregbie urzadzenia, wedtug wtasnego
uznania, w kazdej chwili, bez konieczno$ci wezesniejszego zgtaszania tego faktu.

Gwarancja

Gwarancyjne przepada, gdy:

« Nie dotrzymano warunkéw wynikajacych z zalecen podanych w niniejszym instrukcji

o Zwykta konserwacja lub inne naprawy w obrebie urzadzenia wykonywane byly przez osoby do tego
nieupowaznione

o Zastosowanie urzadzenia nie byto zgodne z opisanym w niniejszym podreczniku uzytkownika

« Oryginalne czesci tego urzadzenia zostaty wymienione na czgsci zamienne innego producenta

Nie udziela sie gwarancji w przypadku zaistnienia szkody, spowodowanej zaniedbaniem, uzyciem lub tez instalacjg

odbiegajaca od opisanej w instrukcii, zastosowaniem nie zgodnym z przeznaczeniem, zlym obchodzeniem sig,

porazeniem pioruna, wptywem czynnikéw atmosferycznych, przepigciem lub nadmiarem pradu niewystarczajgcemu

lub nieréwnomiernemu zaopatrzeniu w prad

Opis urzadzenia

Ogoélna charakterystyka modeli

Mtynki do kawy La San Marco sg urzadzeniami profesjonalnymi przeznaczonymi do mielenia kawy ziarnistej i jej

dozowaniu. La San Marco produkuje 4 typy modeli mtynkéw: SM 91, SM 96, SM MK i SM FK. Gtéwnie sktadajg sie

one z:

o obudowy aluminiowej pomalowanej 1. Wymiary, ksztatt i wielko$¢ sg jednakowe dla wszystkich modeli, oprécz
modeli ,SM MK” i ,SM FK” do ktérych dodawana jest podstawa miynka 2, w kitérej zawarte sg elementy
elektroniczne i elekiryczne.

o Czaszy z przezroczystego plastiku umieszczona na gérze miynka. Do dyspozycji sg 2 typy czasz, z pojemnoscig
odpowiednio 4,6 i 6 litra. Czasza 6 o pojemnosci 4,6 litra moze pomiescic 1,73 kg kawy ziarnistej; czasza 6 litrowa
(5) — 2,25 kg ziarna. Czasza przymocowana jest do obudowy specjalng $rubg 10; zdemontowanie czaszy mozliwe
jest wytacznie postugujac sie odpowiednim narzedziem. Wewnatrz czaszy znajduje sie plastikowa kratka 9 ktéra
ochrania dostep do zaren.

e Silnika na ktérym montowany jest zesp6t mielgcy

e Zespotu mielacego —w modelach SM 91 i w modelu SM 96 sa to zarna ptaskie majgce w pierwszym modelu
diametr 64 mm a w drugim 84 mm. W modelu SM MK sg dwa zarna ptaskie i jedno stozkowe natomiast w modelu
SM FK obydwa zarna stozkowe.

o Pierécienia regulacji 12 z przyciskiem odblokowujacym 11 Na powierzchni pierscienia wida¢ wskazéwki w formie
znakéw pomocne w regulacji grubosci mielenia. W celu zmiany grubosci mielenia nalezy przekrecac pierscien (w
zaleznosci od potrzeby) w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara i przeciwnym kierunku.

 Dozownika 13, ktéry pozwala na dozowanie porcji kawy mielonej; porcje kawy mozna regulowac od 5 do 9 graméw
lub w ustawieniu zwiekszonej porcji od 6 do 10 graméw. Porcje kawy zmielonej mozemy regulowac krecac dzwignig
regulacji 15 , umieszczonej wewnatrz dozownika. Pobranie porcji kawy z dozownika dokonuje sie poprzez
uruchomienie dzwigni pobierania kawy 17. Ttoczek 16 obecny w modelach pozwala na ubijaniu kawy znajdujgcej
sie w sitku kolby.

o Widetek 18, pomocne w poprawnym ustawieniu kolby

o Centralki elektronicznej, ktéra wigcza i wytacza mielenie. Programujac tg centralke elekironiczna mozemy
regulowaé czas mielenia oraz wtaczenia mtynka po pewnych ilosciach pobranych porcji kawy.

e Przetacznik gtéwny z dwoma przyciskami (wtaczenie 3 i wytaczenie 4 miynka).

Charakterystyka techniczna

Szybkosé | Srednica | Szybkos¢ 2
Model obrotow Moc (W) | Typ zaren V\‘iyt;iajrzjosc zaren zaren G’rggn: s Wlf ga
(obroty/min) (kg/gonz.) (mm) (Obr/min) (A (kg)
SM 91 1350 220 Ptaskie 8,5 64 1350 72 13,8
SM 96 1350 220 Ptaskie 13 84 1350 69 13,8
SM MK 700 200 Mieszane 13 o 700 73 18,6
SM FK 1350 373 Stozkowe 13 / 400 68 17

Mtynki La San Marco wykonane sg dla nastepujgcych napiec:
e 110 V-1 ~ 60 Hz (tylko dla modeli SM 91/96)
e 230V-1~50Hz
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e 230/400 V-3N ~ 50 Hz (tréjfazowy)
e 240V-1~50Hz
Zewnetrzne wymiary opakowania (kartonu): 641 x 467 x 293 mm.

Ogadlny rysunek

LEGENDA:

12.Obudowa aluminiowa

13. Podstawa mtynka

14. Wtgcznik mtynka

15. Wytgcznik mtynka

16.Czasza na kawe ziarnistg 6 litréw
17.Czasza na kawe ziarnistg 4,6 litra
18. przykrywka pojemnika

19.Dzwignia do mtynka na kawe ziarnistg
20.Kratka ochronna zaren

21. Specjalne $ruby blokowania mtynka
22.Przycisk odblokowania pierscienia
23. Pierscien regulacji

24.Dozownik

25. Przykrywka dozownika

26. Dzwignia regulacji porcji kawy
27.Tioczek

28.Dzwignia pobierania kawy zmielonej
29. Widetki

30. Pojemniczek na resztki kawy

31. Stopka gumowa

14




INSTALACJA MLYNKA DO KAWY

Ostrzezenia

Instalacja powinna byé wykonana przez wykwalifikowany autoryzowany personel Dystrybutora Iub
Przedstawiciela La San Marco.

Mtynek do kawy jest dostarczany klientowi w opakowaniu kartonowo — styropianowym. Opakowanie zawiera:
miynek tacznie z wyposazeniem, instrukcje obstugi i o$wiadczenie o zgodnoéci. Po rozpakowaniu nalezy
sprawdzi¢ nienaruszalno$¢ miynka i jego sktadnikdw; w razie watpliwosci nie podtaczaé urzgdzenia, lecz zwrécic
sig do firmy dystrybutorskiej La San Marco S.p.A. Opakowanie nalezy podda¢ utylizacji w instytucjach
zajmujgcych sie utylizacjg odpadéw, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w miejscu zainstalowania urzadzenia.
Nie nalezy wyrzuca¢ opakowania na $mietnik. Materiat opakowania (karton, styropian, nylon, metalowe
gwozdzie, itp.) moga stanowi¢ zrédto zagrozenia i nie mogg by¢ dostepne dla dzieci.

Urzgdzenie powinno zosta¢ postawione na doktadnie ptaskiej i dostatecznie no$nej, dostosowanej do jego
ciezaru podktadce.

Podtaczenie elektryczne

Instrukcje dotyczace poprawnego podtaczenia elektrycznego mWnka;

zanim urzgdzenie zostanie podfgczone do sieci elektrycznej, nalezy sprawdzi¢ zgodno$¢ danych na tabliczce
identyfikacyjnej urzadzenia z danymi urzadzenia rozdzielczego; tabliczka identyfikacyjna znajduje sie pod
pojemniczkiem na resztki kawy 19.

Podtgczenie powinno zostaé przeprowadzone zgodnie z obowigzujacymi w kraju uzytkownika przepisami.
Przygotowane przez klienta urzadzenie elekiryczne musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Doprowadzenie pradu musi by¢ wyposazone w skuteczne uziemienie. Dystrybutor La San Marco S.p.A odmawia
udzielenia gwarancji, w przypadku, gdy nie zostaty dotrzymane ustawowe przepisy. Niepoprawna instalacja
moze doprowadzi¢ do usterek rzeczowych lub zranienia oséb, za kiére Dystrybutor i Producent nie ponoszg
odpowiedzialnosci.

Jesli koniecznym jest zastosowanie adapteréw, wielokrotnych gniazd wtykowych i kabli przedtuzajgcych, mozna
korzysta¢ jedynie z produktéw, spetniajgcych wymogi obowigzujgcych przepiséw bezpieczenstwa.

Mtynki z podtgczeniem jednofazowym wyposazone sg w kabel zasilajacy trzyzytowy zakonczony wtyczka,

Aby unikna¢ przegrzania kabla zasilajgcego, musi on koniecznie na catej dtugoéci by¢ rozwiniety.

Dla podtgczenia elektrycznego z zasilaniem trzyfazowym nalezy zainstalowaé¢ wielobiegunowy wytgcznik gtéwny
przed elektrycznym przewodem doprowadzajacym urzadzenia, ktéry powinien zosta¢ roztozony zgodnie z
danymi elektrycznymi na tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia (moc i napiecie).Wielobiegunowy przetacznik do
wytgczania doptywu pradu musi wykazywac¢ odstep pomiedzy stykami wynoszgcy minimum 3 mm.

Mitynki o zasilaniu trzyfazowym wyposazone sg w kabel zasilajgcy 5.cio zytowy; podtgczenie tych modeli musi byé
dokonane w nastepujacy sposob: (podtaczenie gwiazdkowe dla napiecia 400V-3N i podtaczenie tréjkatne dla
modeli zasilanych 230V-3)

Legenda:
Napigcie Podigczenie do wiyczki Podiaczenie do kostki w urzadzeniu L3 = brqzowy
L2 = czarny
L, L1 = czarny
400V-3N~ | L2 | N = neutralny (nieb.)
L, ! Gl/VE = uziemienie
P N 2 = czerwony
GI/VE 3 = biaty
Ly 4 = niebieski
230V-3~ L, 5 = czarny
L | 6 = szary
AN N 7 = brgzowy
GI/VE

Po zakonczeniu poditacza elektrycznego upewni¢ sie czy silnik obraca sie zgodnie ze wskazéwkami zegara
(patrzac na urzadzenie z gory); gdy tak nie jest nalezy odwrécié dwie fazy.

W przypadku zmiany z zasilania 400V-3n na 230V-3n lub odwrotnie nalezy uzywaé etykiet bedacych na
wyposazeniu w celu uaktualnienia danych widniejacych na naklejce znajdujgcej sie na kablu zasilajgcym.
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Programowanie czasu mielenia.

W centralce elektronicznej dokonuje sie regulacji czasu mielenia a ponadto uruchamia ona m’ryng_k po pobr:apiu
pewnej ilosci kawy mielonej; mtynek zaprogramowany jest przez producenta wedtug podanych nizej wartosci (patrz

tabela)
Model Czas mielenia llosci pobranej, mielonej kawy
SM 91 80 sek. 12
SM 96 80 sek. 12
SM MK 80 sek. 12
SM FK 50 sek. 18

Po wigczeniu mtynka przyciskiem 3, mtynek pozostaje wigczony (mieli), az do czasu przeminiecia ustawionego czasu
mielenia lub do czasu wtgczenia sig mikro przetacznika (czujnika) ,zbyt duzo“. Mtynek uruchamia sie ponownie po
pewnej ilosci pobranej kawy przy pomocy dzwigni 17. Nastepnie zatrzymuije sie ponownie po okreslonym czasie lub

po pewnej ilosci pobranej kawy. Technik moze dokona¢ zmian ustawienia centralki jesli bedzie taka potrzeba.
Jak nalezy dokona¢ poprawnej regulacji czasu mielenia:

nalezy odtgczy¢ zasilanie mtynka !!!
Potozy¢ na boku miynek i zdja¢ przykrywe dolna: centralka elektroniczna znajduje sie wewnatrz miynka
Ustali¢ czasy mielenia i ilo$¢ impulséw dla wigczenia / wytgczenia mtynka
Aby dokona¢ zmian w ustawieniu ustalonych parametréw nalezy wyregulowaé przetacznik (DIP SWICHES)

znajdujgcych sie wewnatrz centralki (patrz tabela ponizej). DIP SW 1 i 2 regulujg czas mielenia; mozna ustawié¢

czas mielenia od 30 do 120 sekund. DIP SW 3 i 4 kontrolujg wtgczenie sie mtynka w zaleznosci od ilosci

pobranych porcji zmielonej kawy; mozna ustawi¢ czas ponownego uruchomienia mtynka po 6, 12, 18 lub 24

pobranych porcji kawy.

Cuaious DIP SW1 DIP SW2 CZAS l;‘)‘l";‘;‘?:}e DIP SW3 DIPSW4 | Lok pobrauyan
N |
Q U off Off 30 sek. ﬂ u off Off 6
OFF OFF
o] (i}
D ﬂ On off 30 sek. On off 12
OFF OFF
fom | 0]
u ﬂ oft on 80 sek Q U Off On 18
OFF OFF
ON onN
U On On 120 sek U D On On 24
OFF OFF

Regulowanie grubosci mielenia

Jak dobrze wyregulowaé¢ miynek:

Wypetni¢ kawg czasze 5, 6 i otworzy¢ dzwignie do kawy 8
Wigczy¢ miynek wytacznikiem 3; zmieli¢ niewielkq ilos¢ kawy i wytaczyé urzadzenie przetacznikiem 4
Sprawdzi¢ grubos¢ zmielonej kawy. Zaparzy¢ jedna lub wiecej kaw i sprawdzié proces zaparzania (zaparzenie

" ,idealne” otrzymuije sig z 6/8 gram kawy zmielonej na filizanke kawy z czasem zaparzania 25/30 sekund) mozna

e)

f)

zauwazy¢ trzy przypadki:

Kawa wychodzi z kolby za wolno: kawa zbyt drobno zmielona (trzeba zwigkszyé grubosé mielenia). Czynnosé
te wykonujemy naciskajac, odblokowujgc przycisk 11 i przekrecajac pierscien regulacji grubosci mielenia 12 w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Kawa wychodzi z kolby za szybko: kawa zbyt grubo zmielona (trzeba zmniejszy¢ grubosé mielenia). Czynnosé
te wykonujemy naciskajac, odblokowujac przycisk 11 i przekrecajac pierscien regulacji grubosci mielenia 12 w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara.

Kawa wychodzi z kolby regularnie
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Wymiana zaren

W czasie wymiany zaren nalezy uwazac aby pierécien regulacji 12 byt ustawiony w taki sposdb aby $ruba
blokowania pierscienia (1) nie blokowat sworznia blokowania zaren (2).
Poprawny sposéb wymiany zaren:

9: O o, €01 D) =

7

Wykrecic catkowicie $rube blokujaca pierscien i wyjac pierscien regulacii.

Odkreci¢ trzy kotki M5 x 12 znajdujgce sie na pierscieniu regulacji i wyjac go.

Wykreci¢ i wyjg¢ goérne zarno

Wyczyéci¢ doktadnie miejsca w ktérych znajdujg sie zarna

Wymieni¢ zarna dolne i gérne (odlegto$¢ miedzy zebami musi wynosi¢ 0,9 mm)

Przykreci¢ gérne zarno w taki sposéb aby dotykato ono minimalnie doine zarno. Tg czynno$é
wykonuje sie z mtynkiem w dziataniu. Z doktadnoscig odnalezienia doktadnego punktu styku
dwdch zaren.

Zatozy¢ pierscien regulacji uwazajac aby Sruba blokujgca znajdowata sie przed dzwignig
blokujgcg zarna (rys. ponizej) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (patrz rys. 1).

Na rys. 2 przedstawiono niepoprawne zatozenie pierscienia regulujgcego: $ruba blokujgca pierscien (1)
znajduje sie za dzwignig (2). ,

Bardzo wazng rzeczg do odnotowania w tym przypadku jest, iz $ruba blokujaca pierscien nie pozwoli
przej$c¢ (przeskoczy€) przez dzwignig (2) w ten sposéb jest rzeczg niemozliwg otrzymanie odpowiednio
zmielonej kawy ; kawa tak zmielona nie bedzie wyptywata z wylewki ekspresu lub bedzie kapata z tej
wylewki.

|

1

Rys. 1 - Popranvny montas Rys.2 - Niepoprcowny monfaz

Regulacja wielkosci porcji kawy zmielonej

* Regulacji ilosci kawy przeznaczonej do zmielenia reguluje sie dzwignig regulaciji porcji kawy 15
umieszczong wewngtrz dozownika 13.

*  Aby zmniejszy¢ ilos¢ mielonej kawy przypadajgcej na jedna porcje nalezy przekreci¢ dzwignie 15
znajdujacg sie w pojemniku 13 w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara; aby zwigkszy¢
ilo$¢ — odwrotnie.

* Radzimy zwazy¢ 10 wydanych porcji kawy mielonej na wadze elektronicznej; otrzymana $rednia waga
tych porcji kawy powinna wynosi¢ okoto 7 gramodw .
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Instrukcja do obstugi

Uzywanie mtynka

Poprawne uzywanie miynka:

napetnic czasze na kawe 5 lub 6 kawg ziarnistg i otworzy¢ dzwignie 8.

Wigczy¢ miynek przyciskiem 3; wewnatrz przycisku zapali sie zielona kontrolka oznaczajaca, iz
mtynek jest pod napieciem.

Mtynek zatrzyma sie po przekroczeniu wczesniej ustanowionego czasu mielenia lub po osiggnieciu
petnego pojemnika na kawe mielong. Mozna przerwa¢ mielenie kawy w dowolnym momencie
naciskajgc przycisk 4

Pobieranie kawy z dozownika 13 dokonuje sie za pomocg dzwigni - 17

Umiescic kolbe z sitkiem na widetkach 18; pociagnaé energicznie dzwignie 17 w kierunku do siebie;
kazdy petny ruch dzwigni odpowiada jednej porcji kawy mielone;.

Ubi¢ kawe w filtrze specjalnym ttoczkiem 16, za’rozyc kolbe do gruppo w ekspresie do kawy i
uruchomi¢ wydawanie kawy.

Porady praktyczne

Przechowywac kawe w pojemnikach hermetycznie zamknigtych, w temperaturze pokojowej, w
suchym Srodowisku.

Nie zostawia¢ nigdy w miynku duzej ilosci kawy (np. w czasie dtuzszego postoju urzadzenia)
Sprawdzac od czasu do czasu ilo$¢ i jakos¢ mielenia kawy przez miynek biorac pod uwage fakt, iz
warunki atmosferyczne (wilgotno$¢ powietrza) wptywaja w znaczny sposéb na jako$é przygotowane;
kawy. Zwigkszy¢ grubo$¢ mielenia gdy wzrasta wilgotno$¢ w otaczajgcym srodowisku, zmniejszyé
grubosc¢ gdy $rodowisko jest bardziej suche.

Sprawdzac zuzycie zaren biorac pod uwage fakt iz zwykte moga zmieli¢ 300/600 kg kawy natomiast
zarna stozkowe 600/1000 kg. Trzeba bra¢ pod uwage réwniez zuzycie dolnego i gérnego zarna tj.
tego ruchomego i tego statego. Wymiana nastepuje jednoczesnie dwoch zaren - dokonuje tego
technik autoryzowanego serwisu.

Czyscic¢ od czasu do czasu pojemnik na kawe ziarnistg a przede wszystkim ten na kawe mielona,.
W przypadku dtuzszego postoju mtynka (wakacje, praca okresowa, kilkudniowe przerwy itp.) nalezy
usung catkowicie kawe z czaszy i dozownika i nalezy doktadnie wyczysci¢ te elementy.

Rozwigzywanie problemoéw
Przed skontaktowaniem sig¢ serwisem technicznym nalezy dokona¢ nastepujacych czynnosci:

PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
1) Kawa sptywa z wylewki ekspresu a)kawa za grubo zmielona g) zmniejszy¢ grubosé mielenia
bardzo szybko: Pianka (cremina) na b) Stabe ubicie kawy ttoczkiem h) zwiekszy¢ ubicie kawy

kawie jest bardzo jasna.

c) Za mato kawy w sitku

zwiekszy¢ porcje kawy

2) Kawa sptywa za wolno z wylewki:
pianka na kawie - za ciemna

d)kawa za drobno zmielona
e) Za mocne ubicie kawy ttoczkiem
f) Za duzo kawy w sitku

zwiekszy¢ grubosé mielenia
zmniejszy¢ ubicie kawy
zmniejszy¢ porcje kawy

3) Obecnos¢ fuséw w filizance kawy

g) kawa za drobno zmielona
h) Zarna zuzyte

Zwigkszy¢ grubos¢ mielenia
Wymieni¢ zarna

Jesli kierujac sig powyzszymi wskazéwkami nie rozwigzemy probleméw nalezy skontaktowaé sie z
autoryzowanym serwisem Dystrybutora La San Marco S.A.
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